SLUSHIE
MAGHINE

PRZEWODNIK Z INSPIRACJAMI: PONAD 10 PYSZNYCH PRZEPISOW

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy zapoznac sie z zatgczong instrukcjg bezpieczeristwa.




BEZLODU
BEZ MIXOWANIA
PELNY SMAK

Zapraszamy do korzystania z profesjonalnej maszyny do slushéw z technologia Super
Chill. Juz za kilka stron znajdziesz przepisy, porady, triki i przydatne wskazéwki,
dzieki ktoérym zyskasz pewnos$¢, ze w ciggu 60 minut lub mniej zamienisz niemal

wszystko w idealny slush. A teraz przygotujmy mrozone napoje w zaciszu wtasnego
domu.



PORADY | TRIKI

Minimalna ilo$¢ = 2 filizanki (16 uncji) Maksymalna ilos¢ = 8 filizanek (64 uncje)
Aby uzyska¢ najlepsze efekty, napeinij urzadzenie do linii maksymalnego napelnienia (64 uncje).

NIE WOLNO dodawa¢é goracych
sktadnikéw, lodu ani sktadnikow statych,
takich jak owoce, lody lub mrozone owoce.

Wszystkie sktadniki musza
zawiera¢ co najmniej 4%
cukru.*

Podczas korzystania z programu SPIKED SLUSH
wszystkie gotowe sktadniki musza zawiera¢ od
2,8% do 16% alkoholu.**

Aby uzyska¢ najlepsze wyniki,
schtodz ptyn(y) przed dodaniem do urzadzenia.

ol

Aby uzyskac¢ efekt maksymalnego schtodzenia, schiod:
szklanki przed nalaniem swoich kreacji
Slushi.

Aby uzyska¢ idealng
konsystencje, skorzystaj z
regulacji temperatury.

UWAGA:

Wstepnie zamrozone skladniki smakuja stodziej. Martwisz sie, Ze napdj moze by¢ zbyt stodki? Nie martw sie, po zamroZzeniu i
zmiksowaniu na mrozony nap6j nie bedzie smakowal tak stodko.



WYMAGANA ZAWARTOSC CUKRU

Wszystkie sktadniki muszg zawiera¢ co najmniej 4% cukru.

WYTYCZNE DOTYCZACE CUKRU

Refer to drink/liquid nutrition label to ensure sugar content meets the recommended minimums below:

WIELKOSC¢ PORCJI MINIMALNA CALKOWITA ILOSC¢ CUKRU
8 0z (240 ml) 8g
- wez@ssmy ne T
‘ 20 0z (591 ml) 18¢

Zbyt mata ilo$¢ cukru lub zbyt duza ilos¢ alkoholu uniemozliwi prawidlowe zamrozenie gotowego napoju. Wszystkie skladniki musza
zawiera¢ co najmniej 4% cukru.

PRZYKLAD: Sok jabtkowy /\ Ostrzezenie o niskiej zawartosci cukru: Jes1i

zawarto$¢ cukru w podanym produkcie jest zbyt niska,
urzadzenie wykryje to

Informacje o wartosciach odiywczych i wydwietli ostrzezenie. Diody LED kontroli
temperatury beda miga¢, a na wySwietlaczu pojawi
sie komunikat E4.

8 porcji w opakowaniu

Wielko$¢ porcji 8 fl 0z (240 ml) -—--Wi 56 ji
porel ® Wielkosc porcji Jesli zawartos¢ cukru w napoju jest zbyt niska: zmniejsz

iloS¢ w porcji 120 gestoé¢ smoothie, naciskajac ikone lewego platka

Kalorie
. $niegu ,@ " do poziomu 1.
% dziennego

rrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrrr zapotrzebowania® | Jesli napéj nie spetnia minimalnych wymagan
Tuszcz oggfem 0 0f dotyczacych catkowitej zawartosci cukru: Dodaj
Séd 25 mg 1 1-2 lyzki stolowe syropu smakowego, soku, cukru,
Weglowodanyogoiem31g """"""""""""""""""""""""""""""""""" 1% cukier daktylowy, cukier kokosowy, syrop
rrrrrrrrrrrrrrrrr Cukry og6lem klonowy, syrop z agawy, syrop cukrowy lub midd na
Cukry ogétem 26 ¢ 0 . ____(26 g - spelnia porcje. Dodatkowy cukier wymieszaj z baza przed
Biatko 0 g minimalne wlaniem do urzadzenia. Zresetuj urzadzenie,

Potas 251 mg 6% wymagania) naciskajac przycisk preset. Uruchom ponownie,
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, naciskajac ponownie przycisk preset.

Witamina C 108 mg 120%

UWAGA:
substancje stodzace nie pomogg w speinieniu
minimalnych lub maksymalnych wymagan

* Wartos¢ procentowa dziennego zapotrzebowania (DV)
wskazuje, w jakim stopniu skladnik odzywczy zawarty w dotyczacych cukru.
jednej porcji produktu przyczynia sie do pokrycia dziennego

zapotrzebowania. W ogélnych zaleceniach zywieniowych

przyjmuje sie dzienng dawke 2000 kalorii.

PROCENTOWA ZAWARTOSC CUKRU

Cukier % ponizej tego

Napoje poziomu zamarznie zbyt Sok Napoje
dietetyczne mocno, by stworzy¢ owocowy izotoniczne Frappé Napoje gazowane
granite




WYTYCZNE DOTYCZACE ALKOHOLU

W przypadku korzystania z gotowego ustawienia ,Spiked Slush” wszystkie gotowe skladniki
(wino, piwo itp.) musza zawiera¢ od 2,8% do 16% alkoholu.

WYTYCZNE DOTYCZACE ALKOHOLU MOCNEGO/SPIRYTUSOWEGO

Aby przygotowa¢ mrozone koktajle, zapoznaj sie z ponizszg tabela przedstawiajacg maksymalng zawarto$¢ mocnego alkoholu/napojéw spirytusowych
(wédka, tequila itp.) w stosunku do calkowitej objetosci przepisu.

PORCJA MAKSYMALNA ILOS¢ ALKOHOLU

8 filizanek (64 uncje) 1% szklanki (10 uncji)

3 filizanki (24 uncje) % filizanki (4 uncje)
---------------------------------------------------------------------
4% filizanki (36 uncji) i % filizanki (6 uncji)
..................................................................... r
6 filizanek (48 uncji) i 1 szklanka (8 uncji)
oo o ooseosionoionsiessoesssossoeoo :

' Powyzsza tabela stanowi wytyczne dotyczace dodawania WYLACZNIE mocnych alkoholi/napojow spirytusowych (35%+). W przypadku stosowania innych
alkoholi, takich jak wino, piwo, woda gazowana lub gotowe koktajle, nalezy zapozna¢ sie z Przewodnikiem inspiracji.

' Idealna réwnowaga dla Twoich ulubionych mrozonych koktajli w domu. W przypadku korzystania z ustawienia ,spiked slush” wszystkie gotowe
skladniki (wino, piwo itp.) musza mie¢ zawarto$¢ alkoholu od 2,8% do 16%.

/N WSKAZOWKI DOTYCZACE ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW

Ostrzezenie o wysokiej zawarto$ci alkoholu/cukru: Je$1i zawarto$¢ alkoholu i cukru w podanym napoju jest zbyt wysoka, urzadzenie wykryje to i
wyswietli ostrzezenie. Diody LED kontroli temperatury zaczng miga¢, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat E5.

Jesli napdj przekracza maksymalng zawarto$¢ alkoholu: Dodaj 1/4 szklanki wody, napoju gazowanego, wody tonicznej, wody seltzer
lub zwyklej, schlodzonej kawy/herbaty na porcje, aby rozciedczy¢ napéj. Zresetuj urzadzenie, naciskajac przycisk preset. Uruchom ponownie,
naciskajac ponownie przycisk preset.

& To NIE jest blender.
Minimalna pojemnos$¢ = 2 filizanki (16 * NIE nalezy miksowa¢ lodu w postaci bryly ani kostek lodu.
uncji) Maksymalna pojemnos$¢ = 8 * NIE przygotowuj smoothie ani nie miksuj twardych, sypkich sktadnikéw.
filizanek (64 uncje) * NIE prdbuj miksowa¢ ani rozdrabnia¢ sktadnikow niebedacych plynami.
ZAWARTOSC ALKOHOLU
ABY PRZYGOTOWAC SLUSH
Piwo Hard Stezenie alkoholu musi by¢
jasne Seltzer IPA Wino Margarita nizsze od tej wartosci (lub Martini

rozciedczone do tej wartosci)

GORNA
GRANICA
16%




GODZINA ZAMROZONYCH KOKTAJLI

Skorzystaj z ponizszych wskazéwek, aby miesza¢ i lgczy¢ skladniki, stajac sie
najlepszym barmanem podczas domowego wypoczynku. W krokach 1-3 skorzystaj z tabeli, aby
sprawdzi¢ ilosci skiadnikéw.

CALKOWITY CZAS: 2-3 PORCJE: 30 MIN
4-6 PORCJI: 40 MINUT | 6-8 PORCJI: 50 MINUT

@ @ ® @ ®

Wybierz mieszanke do Dodaj wode Dodaj alkohol Wybierz , Spiked Nalej napdj.
drinka slush” W razie potrzeby udekoruj i
Ustawienie wstepne ciesz sie smakiem.

rozpocznie sie od
domy$1nego/optymalnego
ustawienia. Jesli chcesz,
dostosuj temperature, aby
uzyska¢ idealng konsystencje
mrozonego napoju.

Wybierz baze do
swojego koktajlu.

23 46 6-8
PORCJE PORCJE PORCJE

1. MIESZANKI DO

DRINKOW

truskawkowego Mieszanka do

1 szklanka mieszanki do napoju 2% szklanki mieszanki do napoju 3% szklanki mieszanki do napoju

i pifia colady Mieszanka do
| margarity Mieszanka do

dodaj : doda¢
cosmopolitana ;

Mieszanka do daiquiri E dodaj

Mieszanka do Mai Tai

oo Mol oMl Tal L e
| E dodaj E dodac i doda
‘ 2. WODA ; 1 szklanka + E ocac : o0

' 2 hviki wod ' 1 szklanka wody ' 2% szklanki wody
: i yzki woay i i
b o b > b :
| 3. ALKOHOL ; ; ; |
: Biaty rum ; E : |
3 Clev'\;‘f‘dykar“m 5 dodac 5 dodat 5 dodat §
i [o] ' I ' !
: Tequila Gin ! % szklanki alkoholu ! ¥ szklanki alkoholu ! ¥ szklanki alkoholu i
UWAGA:

* Mieszanki nie powinny zawiera¢ alkoholu. Informacje na temat wymaganej zawartosci cukru znajdujg sie na stronie 2.
* Wiecej informacji na temat ilosci alkoholu w zaleznosci od wielkosci porcji znajdziesz w wytycznych dotyczacych alkoholu na stronie 3.

* W przypadku stosowania mieszanek do napojéw LIGHT lub LOWER SUGAR nalezy poming¢ wode w przepisie i zastgpic¢ ja dodatkowag mieszanka
do napojow light w tej samej ilosci.



TROPIKALNE INSPIRACJE

1. Mieszanka do daiquiri truskawkowego
2. Woda
3. Bialy rum

4. Wybierz napéj alkoholowy typu
slush

5. Udekoruj truskawka i limonka

1. Mieszanka do drinka Mai Tai
2. Woda
3. Rum bialy i ciemny

4. Wybierz napéj alkoholowy typu
slush

5. Udekoruj kawatkami limonki i
wisniami

FROZEN MAI TAI

UWAGA:

Koktajle przygotowane z gotowych koncentratdw najlepiej smakujg rozcieficzone lodem.
W naszych przepisach i tabelach uwzgledniamy wode, aby zapewni¢ najlepszy smak i konsystencje mrozZonych napojow.



TROPICAL JUICE SLUSH

DLA DZIECI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wlej mieszanke sokéw tropikalnych do pojemnika.

2. \Wybierz opcje ,Mrozonysok”. Program rozpocznie sie od
domy$lnej/optymalnej temperatury, zapewniajgcej idealng

mieszanka sokow

UWAGA:

Aby ulatwi¢ czyszczenie, NIEwylaczaj ustawionego programu, dopdki nie
zostanie wydany caly mrozony napéj.

‘ konsystencie.
POZI?CB:JE 3 szklanki 15 minut 3. W razie potrzeby dostosuj temperature.
i mieszankisokéw . 1 4. Urzadzenie wyda sygnal dzwiekowy, a na wyswietlaczu
LED pojawi sie komunikat ,End” (Koniec) dla kazdej
: : wybranej temperatury z menu.
5. Podawa¢ natychmiast.
46 ; PRZEBIEG TEMPERATURY
PORCJE i 6szklanek tropikalnej 25 minut Urzadzenie wyda sygnat dizwiekowy, a na wyéwietlaczu LED pojawi
mieszanka sokow ‘ sie komunikat ,End”, co oznacza, ze osiagnieto wybrang
| : : temperature.
| 5 : WSKAZOWKA:
Aby uzyska¢ najlepsze wyniki, schiodz plyn przed wlaniem go do urzadzenia.
6-8 i 7% szklanki tropikalnego i -
PORCJE | ;o 3 minut



MIMOSA Z LODEM

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Wlej wszystkie sktadniki do pojemnika.

2. Wybierz opcje ,Spiked Slush”. Ustawienie rozpocznie sie
od domyslnej/optymalnej temperatury zapewniajacej idealna

SKtADNIKI CALKOWITY
CZAS

1% szklanki soku pomaranczowego

23 omar i konsystencje.
I » 7 1% szklanki wina ! 15 minut i : ;
PORCJE ! musujacego (szampan, prosecco lub | : 3. W razie potrzeby wyreguluj temperature,
cava) 4. Gdy mrozony napéj osiagnie optymalna temperature,
: : urzadzenie wyda sygnal dzwiekowy, a na wyswietlaczu LED
""""""" e pojawi sie komunikat ,End”.
: : 5. Podawa¢ natychmiast.
46 i 2% szklanki soku pomarariczcowego i
PORCJE ! 3% szklanki wina musujacego ! 40 minut
' (szampan, prosecco lub cava) '
| | PRZEBIEG TEMPERATURY
R [ Urzadzenie wyda sygnal dZwiekowy, a na wySwietlaczu LED
! ! pojawi sie komunikat ,,End”, co oznacza, Ze osiggnieto
; ; wybrang temperature.
6-8 ' 3% szklanki soku '
! pomaranczowego 4 i 45 minut
PORCJE ' szklanki wina musujacego '
' E szampan, prosecco lub cava E ' WSKAZ()WKA:
~ ------------ Aby uzyska¢ najlepsze wyniki, schlodZ plyn przed wlaniem go do urzadzenia.
WERSJA BEZALKOHOLOWA: :

Zamien szampana na biate wino musujace

: ‘Lgk lub musujacy cydr i zmiksuj na slush :
/ , ustawienie rozpocznie sie na poziomie domyséinym; UWAGA:

wyreguluj regulacje temperatury, aby podswietlito sig 8 Aby ulatwi¢ czyszczenie, NIEwylaczaj ustawionego programu, dopoki caly
paskow. | mrozony nap6j nie zostanie wydany.



ROZOWA LEMONIADA SLUSH

PRZYJAZNY DLA

DZIECk & L

SKtADNIKI CAtKOWITY CZAS SPOSOB PRZYGOTOWANIA
1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj wszystkie

| sktadniki, az sie polacza, a proszek do lemoniady

catkowicie sie rozpusci.
2. Wlej mieszanke do naczynia.

2-3 E 2% szklanki wody E ; . B o
PORCJE % szklanki + 2 tyzeczki 15 minut 3 3. Wybierz opcje ,Slush”. Program rozpocznie sie od
i mieszanki proszku do rézowej | | domyslnej/optymalnej temperatury, zapewniajacej idealng
; lemoniady ; § konsystencje.
: : § 4, W razie potrzeby dostosuj temperature.
: : | 5. Gdy mrozony napéj osiagnie optymalna temperature,
"""""""" 1"'"'"'"'"'"'"'"'""'1""""""""'} urzadzenie wyda sygnal dzwiekowy, a na wyswietlaczu LED
' ' | pojawi sie komunikat ,End”.
: : § 6. Podaj natychmiast.
46 ; 5% szklanki wody ;
PORCJE | szklanka + 4 tyzeczki ! 30 minut
i mieszanki proszku do rézowej ; POSTEP TEMPERATURY I
! lemoniady ! | Urzgdzenie wyda sygnat dZwiekowy, a na wySwietlaczu LED
E : : pojawi sie komunikat ,,End”, gdy zostanie osiggnie€ta wybrana
| | temperatura z menu.
--------------- R
E E WSKAZOWKA:
6-8 ; 7% szklanki wody ; | Aby uzyskaC najlepsze rezultaty, schtodZ plyn przed wlaniem go do
PORCJE E % szklanki + 2 tyzki mieszanki E 45 minut § urzgdzenia.
! proszku do rézowej lemoniady ! :
E E UWAGA:
\ : J' Aby ulatwi€ czyszczenie, NIE wy}gczaj ustawionego programu,

dopOki nie zostanie wydany catly zamroZony napdj.



SLUSH Z ZURAWINA | LIMONKA

PRZYJAZNY DLA

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
1. Wlej wszystkie sktadniki do pojemnika.

SKtADNIKI CAtKOWITY CZAS

2. \Wybierz opcje ,Sokmrozony”. Program rozpocznie sie od
domy$lnej/optymalnej temperatury, zapewniajacej idealna
konsystencje.

2-3 ! 2% szklanki soku zurawinowego ! 10 minut 3. W razie potrzeby wyreguluj temperature.
PORCJE . : minu . M
1 szklanki napoju limonkowego . 4, Gdy mrozony napéj osiagnie optymalng temperature,
E E urzadzenie wyda sygnal dzwiekowy, a na wyswietlaczu
' ' LED pojawi sie napis ,End”.
i j 5. Podawa¢ natychmiast.
_ ! POSTEP TEMPERATURY
PO4I;GCJE ; 4% Sizllj:'zr\ll\ll(ilnsc?vl;:go » ; 20 minut Ur?qd.ze.niekwyda .slz/gtna: (;ljéwi?jkowy{ ana w.ys'wi.e'ilaczubLED
: szklanki limonady : pojawi sie komunikat ,,End”, gdy zostanie osiggnieta wybrana
' ' temperatura.
_____________ R B
; ; WSKAZOWKA:
i i Aby uzyskaC najlepsze rezultaty, schtodZ plyn przed wlaniem go do
' ' urzgdzenia.
6-8 | 5% szklanki soku zurawinowego: .
PORCJE E 1% szklanki limonady E 30 minut
; ; UWAGA:

Aby ulatwi€ czyszczenie, NIE wy}gczaj ustawionego programu,
dopOki nie zostanie wydany catly zamroZony napdj.



CZEKOLADOWY MILKSHAKE

CALKOWITY
CZAS

SKEADNIKI

2 szklanki petnego
mleka 1 szklanka
: Smietanki kremOwki ;
2-3 1 lyZeczka ekstraktu waniliowego ! .
. ! 25 minut
PORCJE 2 YyZki cukru pudru

% szklanki syropu czekoladowego
1 2 }yzki stoowe proszku kakaowego!

4 szklanki petnego
mleka 2 szklanki
4-6 $mietanki kremOwki
PORCJE 2 Yyzeczki ekst'raktu waniliowego
% szklanki cukru pudru
% szklanki syropu czekoladowego

30 minut

% szklanki proszku

2% szklanki Smietanki
6-8 kremowki
PORCJE 1 lyzka ekstraktu waniliowego
% szklanki cukru pudru
szklanka syropu czekoladowego

50 minut

% szklanki kakao w proszku

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,
7

WERSJA BEZMLECZNA:
W razie potrzeby zamien sktadniki mleczne na alternatywy
bezmleczne.

10

s & DLADZIECI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj wszystkie skladniki, az sie
polacza, a cukier, syrop czekoladowy i kakao w proszku
catkowicie sie rozpuszczj.

2. Wlej mieszanke do naczynia.

3. Wybierz opcje ,Milk Shake”. Program rozpocznie sie od
domy$lnej/optymalnej temperatury, zapewniajacej idealna
konsystencje.

4, W razie potrzeby wyreguluj temperature.

5. Gdy mrozony nap6j osiagnie optymalng temperature, urzadzenie
wyda sygnal dzwiekowy.

6. Podawa¢ natychmiast. Udekorowa¢ bitg $mietang i sosem
czekoladowym wedtug uznania.

PRZEBIEG TEMPERATURY

Gdy mrozony nap0j osiggnie optymalng temperature, urzgdzenie
wyda sygnal dZwiekowy, a na wySwietlaczu LED pojawi si€ napis
»End”.

WSKAZOWKA:

W przypadku korzystania z programu ,, Milkshake” lub ,,Frappe” nalezy
podac zawarto$¢ w ciggu 30 minut od zakofczenia programu, aby
unikng¢ spienienia napoju.

UWAGA:
Aby ulatwi¢ czyszczenie, NIE wytgczaj programu, dopOki caty
mrozZony napdj nie zostanie wydany.



KOKTAJL WANILIOWY

24 cups whole milk

1% cups granulated sugar
24 tablespoons vanilla extract

23 V2 cup heavy cream .
PORCJE Y2 cup granulated sugar ' 20 Minutes
' 1tablespoon vanilla extract |
: 5 cups whole milk :
4-6 ' |
PORCJE | 1 cup heavy cream ! 30 Minutes
! 1 cup granulated sugar !
' 2tablespoons vanilla extract !
____________ %________________________________i________________
: 534 cups whole milk :
68 1cupplus |
PORCJE ' 2tablespoonsheavycream | 35 Minutes

WERSJA BEZMLECZNA:

Swap out dairy ingredients for dairy-free
alternatives if desigred.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj wszystkie sktadniki, az
sie polacza, a cukier catkowicie sie rozpusci.

2. Wlej mieszanke do naczynia.

3. Wybierz opcje ,Milk Shake”. Program rozpocznie sie od
domys1nej/optymalnej temperatury, zapewniajacej idealna
konsystencije.

W razie potrzeby dostosuj temperature.

5. Gdy mrozony nap6j osiagnie optymalng temperature,
urzadzenie wyda sygnal dzwiekowy, a na wyswietlaczu
LED pojawi sie komunikat ,End”.

6. Podawa¢ natychmiast, wedlug uznania z bita $mietang.

PRZEBIEG TEMPERATURY
Once frozen drink reaches optimal temperature, unit
will beep and LED display show "End" .

WSKAZOWKA:

When using the Milkshake or Frappe preset, dispense
contents within 30 minutes of the preset ending to
avoid a foamy output.

UWAGA:
For easier cleaning, DO NOT turn off preset until all

frozen drink has been dispensed.
11



SLUSH Z JEDNEGO SKLADNIKA

-‘.

SKtADNIKI CAtKOWITY CZAS

(lub 7% szklanki) wody sodowej

i 2-3 : ) . . :
i h puszki (12 uncji) h 15 minut
i PORCJE | (lub 3 szklanki) napoju |
, gazowanego ,
S SRS USSR
46 : . . :
PORCJE : 4 puszki (12 uncji) : 40 minut
, (lub 6 filizanek) napoju |
, gazowanego ,
_________________ SRS
68 | 5
PORCJE ; 5 puszek (350 ml) ; 45 minut

R

'
e e
i

UZYJ DOWOLNEGO Z NASTEPUJACYCH NAPOJOW GAZOWANYCH:
Cola, pomararnczowy, cytrynowo-limonkowy, smietankowy, piwo

D korzenne, napdj imbirowy, winogronowy lub dowolny napéj
gazowany.

12

PRZYJAZNE DLA
DZIECI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wlej nap6j gazowany do pojemnika.

2. Wybierz opcjeSlush. Ustawienie rozpocznie sie od
domyslnej/optymalnej temperatury zapewniajacej
idealng konsystencje.

3. W razie potrzeby dostosuj temperature.

4, Gdy mrozony napéj osiagnie optymalng temperature,
urzadzenie wyda sygnal dzwiekowy, a na wyswietlaczu
LED pojawi sie napis ,End”.

5. Podawa¢ natychmiast.

POSTEP OCHLADZANIA

Urzadzenie wyda sygnal dZwiekowy, a na wySwietlaczu LED pojawi si€
komunikat ,,End”, gdy zostanie osiggni€ta wybrana temperatura z menu.

WSKAZOWKA:

Aby uzyskaC najlepsze rezultaty, schtodZ ptyn przed wlaniem go do

urzgdzenia.

UWAGA:

Napoje dietetyczne (lub napoje gazowane zawierajgce sztuczne substancje
slodzgce) NIE nadajg sie do stosowania w tym urzgdzeniu.

Aby ulatwi€ czyszczenie, NIE wy13gczaj ustawionego programu,

dopOki nie zostanie wydany caly zamroZony nap0j.



DAIQUIRI KOKOSOWO-LIMONKOWE

My

. =
n 7 =
1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj wszystkie sktadniki

1% szklanki niestodzonego mleka trzepaczka, az mleko kokosowe sie zemulguje i uzyska gadka

E kokosowego z puszki ; konsystencje.
2-3 ' 1% szklanki napoju limonkowego | ) 2. wlei mieszanke do poiemnika
PORCJE % szklanki + 2 tyzki jasnego rumu Sok z ;40 minut ; ) J & 00 poj '
! 2 limonek ' : 3. \Wybierz opcje ,Spiked Slush”. Ustawienie rozpocznie sie
3 tyzki cukru pudru 3 od domyslnej/optymalnej temperatury zapewniajacej idealng
! ! konsystencie.
""""""" e 4, W razie potrzeby wyreguluj temperature. Gdy mrozony napéj
i ZWszklankiniestodzonegomleka | i osiagnie optymalng temperature, urzadzenie wyda sygnat
: kokosowego z puszki : ! diwiekowy, a na wyéwietlaczu LED pojawi sie komunikat
4-6 : 2% szklanki limonady : } End”
PORCJE ! % szklanki jasnego ' 45 minut , .
: rumu Sok 2 3 limonek : | 5. Podawa¢ natychmiast
E % szklanki cukru pudru E
------------- R SRR
E 3% szklanki niestodzonego mleka E ‘
! kokosowego z puszki ! PRZEBIEG TEMPERATURY
6-8 i 3% szklanki limonady i ) Gdy mrozony nap0j osiggnie optymalng temperature, urzgdzenie
PORCJE ' 1 szklanka jasnego ¢ S5 minut wyda sygnat dZwiekowy, a na wySwietlaczu LED pojawi sie komunikat
' rumu Sok z 4 ' End”
' limonek ! " ’
E % szklanki cukru pudru E
PRZYGOTUJ MOCKTAIL: 1
ﬂ Zamien rum na bezalkoholowy rum light i i UWAGA:
~8. ) uruchom program Slush. Ustawienie rozpocznie sig od ' )

Aby ulatwic czyszczenie, NIE wylgczaj programu, dopOki caty

iomie d | . . L. .
poziomie domysinym mrozony nap0j nie zostanie wydany.
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FRAPPE KARMELOWE

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj wszystkie sktadniki, az
sie polacza, a cukier calkowicie sie rozpusci.

2. Wlej mieszanke do pojemnika.

1 szklanka $mietanki

2-3 l E : _ , . .
PORCJE © 2 szklanki czarnej kawy 15 minut 3. gyblggz' opcje lFra‘ppe. Program rt:>zpoczn1ek ' 51?j lod
| % szklanki sosu karmelowego | k?)n;yssy;]:i:]ir;jzyma ne) temperatury, aby uzyskac idealna
______________ 4. W razie potrzeby dostosuj temperature.
5. Gdy mrozony napéj osiagnie  optymalng  temperature,
D 1 soklanki <mi i3 ' urzadzenie wyda sygnal dzwiekowy, a na wyswietlaczu
46 : szlanki smietand . ; LED pojawi sie komunikat ,End”.
! szklanki czarnej kawy ! 25 minut : : . . .
PORCJE | % szklanki sosu karmelowego | : 6. Podawa¢ natychmiast, udequowane bitg $mietang i sosem
' ' karmelowym wedlug uznania.
______________ PRZEBIEG TEMPERATURY
; E Gdy mrozony napdj osiagnie optymalng temperature, urzadzenie wyda
' o ) ! sygnal dzwiekowy, a na wyswietlaczu LED pojawi sie komunikat
6-8 ' 2% szklanki $mietanki ' End”
| potttustej 4% szklanki ' 50 minut " ’
PORCJE czarnej kawy i 4 .
; ! ; WSKAZOWKA :
1 % szklanki sosu karmelowego. .
: 1. Aby przygotowa¢ frappe o smaku mokka, nalezy zastapi¢ sos
e e karmelowy sosem czekoladowym.
DODATKI (opcjonalnie) | Bita $mietana, sos karmelowy 2. W przypadku korzystania z programu ,Milkshake” lub
R URRRR R oo JFrappe” nalezy podal zawartos¢ w ciggu 30 minut od
@ WERSJA BEZMLECZNA: ; zakonczenia programu, aby unikna¢ spienienia.
: W razie potrzeby zamien sktadniki mleczne na
| alternatywy bezmleczne. UWAGA:
o oooCooloooooooooiinooooooo ’ Aby ulatwi¢ czyszczenie, NIEwylaczaj programu, dopoki cata zamrozona
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FRAPPE KAWOWE

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj wszystkie
sktadniki, az sie polacza, a cukier calkowicie sie
rozpusci.

1 szklanka $mietanki

POZR_'gJE .2 szklanki czarnej kf_v!YVv 15 minut 2. Wlej mieszanke do pojemnika.
1 1lyzeczka ekstraktu waniliowego | Wybierz opcje Frappe. Program rozpocznie sie od
: %2 szklanki cukru pudru : domy$1nej/optymalnej temperatury, aby uzyska¢ idealna
' ' konsystencije.
? ? W razie potrzeby dostosuj temperature.
E 1% szidanki Smietanki E 5. Gdy mrozony napéj osiagnie optymalng temperature,

46 ! pO““BteJ?;Z“a““ ! 25 minut urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

PORCJE | czarne] kawy ; LED pojawi sie napis ,End”.
1 2 tyzeczki ekstraktu waniliowego ; . . , . .
' % szklanki cuk g : 6. Podawa¢ natychmiast, udekorowane bita $mietang i
' » szidanid cuiru pudru ' sosem karmelowym wedlug uznania.
o . PRZEBIEG TEMPERATURY
. 2% szklanki $mietanki I . J . . .

6-8 ' W <okdankd e ' | Gdy mrozony napdj osiggnie optymalng temperature, urzadzenie wyda

PORCJE ' 2 szKlanki czarne) kawy : 50 minut | sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu LED pojawi sie komunikat
E 1 tyzka ekstraktu waniliowego E ‘ JEnd”.
E % szklanki cukru pudru E ‘

R WSKAZOWKA:
DODATKI (opcjonalnie) E I?ita s'rrllietana, sos czekoladowy, sos W pr.zypadku’ korzyst(:at]ia Z. programg ,,Milkshake:’ ].Ub. .Frappe”
 Karmelowy i nalezy poda¢ zawartos¢ w ciagu 30 minut od zakonczenia programu,
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""" ' aby unikng¢ spienigia.
WERSJA BEZMLECZNA: :
W razie potrzeby zamien sktadniki mleczne na alternatywy ! UWAGA:

bezmleczne.
Aby ulatwi¢ czyszczenie, NIE wylaczaj programu, dopdki caty zamrozony

napdj nie zostanie wydany.

15



2 szklanki + 2 tyzki wina rézowego 1
szklanka + 2 tyzki biatego soku
zurawinowo-truskawkowego

2-3
PORCJE

15 minut

% szklanki syropu cukrowego

i T
E 3% szklanki wina E
! rézowego 2% szklanki !
PORCJE E biatego E 25 minut
E sok zurawinowo-truskawkowy :
) T

% szklanki syropu cukrowego

4% szklanki wina

rézowego 3 szklanki

sok zurawinowo-truskawkowy 50 minut

szklanka syropu cukrowego
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj wszystkie
sktadniki, az sie polacza.
2. Wlej mieszanke do pojemnika.

3. Wybierz opcje ,Spiked Slush”. Program rozpocznie sie od
domys1nej/optymalnej temperatury, zapewniajacej idealng
konsystencje.

4, Dostosuj regulacje temperatury tak, aby zapalilo sie 8 paskéw.

5. Gdy mrozony napéj osiagnie optymalng temperature,
urzadzenie wyda sygnal dzwiekowy, a na wyswietlaczu
LED pojawi sie napis ,End”.

6. Udekoruj i podawaj natychmiast.

PRZEBIEG TEMPERATURY

Gdy mrozony napdj osiagnie optymalng temperature, urzadzenie wyda
sygnal dzwiekowy, a na wyswietlaczu LED pojawi sie komunikat
LEnd”.

WSKAZOWKA:

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, schiodZ plyn przed wlaniem go do urzadzenia.

UWAGA:
Aby ulatwi¢ czyszczenie, NIEwylaczaj ustawionego programu, dopdki caty
mrozony napéj nie zostanie wydany.



CZERWONA SANGRIA

SKLADNIKI PPN SPOSOB PRZYGOTOWANIA
1. W dzbanku lub duzej misce wymieszaj wszystkie sktadniki,

az sie polacza, a cukier catkowicie sie rozpusci.
1% szklanki czerwonego wina 2. Wlej mieszanke do naczynia.

3. Wybierz opcje ,Spiked Slush”. Program rozpocznie sie od

2-3 E 2V tyzki likieru pomarariczowego E 1
PORCJE | likieru pomarariczowego lub brandy 35 minut domyslnej/optymalnej temperatury, zapewniajacej idealna
3 E 1% szklanki soku pomarariczowego E konsystencje.
1% tyzki jasnobrazowego cukru 3 W razie potrzeby dostosuj temperature.
{ 5. Gdy mrozony nap6j osiagnie optymalna temperature,
P e urzadzenie wyda sygnal dzwiekowy, a na wy$wietlaczu
1 ! ' ‘ LED pojawi sie komunikat ,End”.
: 2% szklanki czerwonego wina | 6. Udekoruj i podawaj natychmiast.
; 46 ; % szklanki likieru pomarariczowego )
{ PORCJE lub brandy 3 szklanki ( )soku ! 40 minut PRZEBIEG TEMPERATURY
poma.‘;j:gécr’v‘z’sic;"o cukrj fyzki Gdy mrozony napéj osiagnie optymalna temperature,
: ! 2 8 : urzadzenie wyda sygnal dzwiekowy, a na wyswietlaczu
3 ' ' LED pojawi sie komunikat ,End”.
el e i
E 3% szklanki czerwonego wina E WSKAZOWKA:
6-8 ' % szklanki likieru pomaraiczowego lub 45 mi Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, schiodz piyn przed wlaniem go do urzadzenia.
PORCJE | brandy 3% szklanki soku 1 minut
; pomarariczowego ;
i % szklanki jasnobrazowego cukru 1 UWAGA', ) ) 3
| | i Aby ulatwi¢ czyszczenie, NIE wylaczaj funkcji zaprogramowanego
PP R i programu, dopoki caly mrozony nap6j nie zostanie wydany.
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