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Safety instructions & notice

Please read this manual carefully to understand better how to use the product. Some essential safety tips, including the following,
shall be observed during use.

. The appliance cooks food using hot air without oil. Never pour oil into the unit. Doing so may cause fire, personal
injury, damage to the device, and void the warranty.

. Liquids, including thick soups and sauces, should not be heated in the appliance.

. We recommend connecting the device to the mains without using extension cords. The short power cord is specifically

designed as a safety measure to reduce the risk of children grabbing or playing with it and to protect the user from
tripping over a long power cord.

. This device is intended for indoor use only. Never use the device outdoors.

. The device gets warm during operation. To avoid burns or injuries, exercise caution when handling it and its
accessories.

. Before use, ensure the device is placed on a level, clean, and dry surface.

. Place the device out of the reach of children and anyone whose physical, sensory, or mental abilities may prevent
them from using it safely.

. Remove and discard the protective films and plastic packaging of accessories from the device to eliminate the risk of
choking by small children.

. Do not place the unit near hot gas, ceramic, induction, or electric burners. Doing so may cause personal injury and
damage to the device and void the warranty.

. Never immerse the device's power cord in water or other liquid to prevent electric shock. Do not rinse the device
housing using water or any other liquid. Doing so may cause personal injury and damage to the device and void the
warranty.

. Exercise extreme caution when handling hot food and hot surfaces.

. Please do not move the device while it is turned on and in operation. Doing so may cause personal injury and damage
to the device and void the warranty.

. The frying plate, steel rack, and skewers can be very hot during and after frying. Use oven gloves to avoid burns.

. Inspect the device and its power cord and plug regularly. Do not use the device if the power cord or plug is damaged.
If the device malfunctions or is damaged, contact the Morele Customer Service Center.

. The device is intended for home use only. Never use the device as professional catering equipment or for any purpose
other than its intended use. Doing so may damage the device and void the warranty.

. Do not use abrasive cleaners, steel wool, or scourers to clean the device. For more information, see the "Cleaning and
Maintenance" section.

. To avoid injury, do not pull the cord over the edge of the countertop.

. Please do not cover the air inlets/outlets on the back of the device when it operates. This can cause uneven cooking
and damage to the device.

. Do not connect the device to an external timer or remote control system.

. Leave 10 cm of free space around the device for proper air circulation.

. Please do not use the device or its accessories in a microwave oven, toaster oven, convection oven, gas oven, electric

oven, ceramic, electric, gas, or induction cooktop or grill. Doing so may cause personal injury and damage to the
device and void the warranty.

. Make sure the device is clean before use. Keep the power cord away from hot surfaces.

. The device is equipped with a 3-wire grounded plug. Always plug the power cord into a grounded electrical outlet.

. Unplug the device and allow it to cool down before cleaning or storing.

. Do not heat-seal cans of food in the unit. Doing so may cause personal injury, damage to the device, and a void of the
warranty.

. Do not put food in containers that are not suitable for high temperatures, such as plastic bags, polystyrene containers,

or plastic and paper packaging, into the appliance. The use of special bags and baking sleeves is permitted, but they
must be used with particular caution. Keep in mind that the baking sleeve increases in volume during baking, and it is
imperative to ensure that the sleeve does not touch the halogen heater and its cover.

. Use the device only with accessories from the 4Swiss brand. Using third-party accessories may damage the device and
void the warranty.

. Do not place the device on or near flammable surfaces or materials such as pillows, tablecloths, or curtains. Doing so
may cause personal injury and damage to the device and void the warranty.

. Hot air escapes through the air outlet when the unit is in use. Always keep your hands and face away from vents and
air outlets to avoid injury.

. To avoid injury, use caution when opening the device's drawer.

. If smoke comes from the device, unplug it immediately and disperse it before opening the drawer.

. Ensure that food does not protrude over the sides of the device's drawer. Filling the drawer beyond its capacity may
result in personal injury, damage to the device, and a void of the warranty.

. Never fill the device with oil. Doing so may cause personal injury, damage to the device, and a void of the warranty.



Product functions

The 4Swiss ABB-225 air fryer circulates ultra-hot air around the food, eliminating the need to use oil. The intensive hot air inflow
ensures healthier meals while delivering a great taste of food that becomes deliciously crispy on the outside and perfectly cooked
on the inside. Crispy fries, vegetables, chicken, fish, steaks, and more will be just an arm’s reach away, plus the device is easy to
maintain, quick to clean, and free of the typical greasy mess.

The appliance has a unique, highly effective halogen heating element that heats and illuminates the food inside the cooking drawer
during operation. The thermostat circuit controls the halogen and does not operate continuously. Thus, the visual illumination effect
can only be observed during the halogen heating cycle. During operation, the halogen turns on and off at varying intervals
(temperature-dependent), which is intentional and the correct mode of operation.

Because safety and user satisfaction are our top priority, the device is built to the highest standards of safety and functionality.
Technical parameters

Product name: Smart air fryer
Product model: ABB-225
Upper drawer capacity: 3,5L
Lower drawer capacity: 6,5L
Rated voltage: 230 V

Rated frequency: 50 Hz

Rated power: 2500 W
Temperature Range: 80~200°C
Time Range: 1760 min

Main unit description
Illustration no. 1

Air outlet

Upper drawer front
Digital touch control panel
Lower drawer front
Airinlet

Power cord

Upper drawer frying tray
Upper drawer casing
Lower drawer frying tray
Lower drawer casing
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Control panel description

lllustration no. 2

1. French Fries preset

2. Cake preset

3. Vegetables preset

4. Wings preset

5. Shrimp preset

6. Steak preset

7. Cookies preset

8. Pizza preset

9. Chicken preset

10. Egg Tart preset

11. ON/OFF button

12.  Upper drawer digital display

13.  Lower drawer digital display

14. SYNC COOK button

15. DUAL COOK button

16. UPPER DRAWER CONTROL button
17. LOWER DRAWER CONTROL button
18. LIGHT button

19. TEMP/TIME decrease button



20.
21.
22.
23.

TEMP/TIME selecting button
Cooking preset button
TEMP/TIME increase button
START/STOP button

Button description

ON/OFF button: Press this button to turn the Air Fryer on or off.

LIGHT button: Press the light button only when the lower basket is turned on. Press the light button; the light indicator
flashes, and the inner lamp is turned on. When the light button is pressed again, the light indicator returns to its
normal state, and the inner lamp is extinguished. The inner lamp will automatically turn off after 5 minutes. When the
door opens, the inner light will turn on and automatically turn off after 5 minutes.

Cooking preset button: Press and hold this button to change and select the cooking function.

TEMP/TIME switch button: Users can use this button to set more flexible temperature and time. After choosing this
button, users can adjust the temperature and time by pressing the button. Increase/Decrease 1 minute per press and
adjust temperature setting - Increase/Decrease 5 degrees per press. Long-press the button to quickly increase or
decrease the temperature or time.

START/STOP button: During the hot air frying process, press this button to start or stop. The air fryer will stop heating,
and the fan will turn off after 20 seconds. Here, this button acts as a pause function. In the pause state, you can
change the menu to choose another preset. Then, press the button again, and the air fryer will continue cooking.
Here, this button acts as a restart function.

SYNC COOK button: After setting the cooking menu of the Upper and Lower baskets, pressing the SYNC COOK button
can open the smart cooking function. After users choose this function, the button light will flash. Pressing this button
can cancel the sync cooking function. Note: The sync cooking function means that the Upper and Lower baskets will
finish cooking at the same time, even if the setting times are different. During the innovative cooking process, if the
cooking time is not consistent, the basket with the shorter cooking time will display "Hold" until the cooking times of
the two baskets are equal; then, the two baskets will cook together.

DUAL COOK button: Press this button with your finger to set the Dual cooking function. Note: The Dual Cooking
function ensures the working status of the upper and lower baskets remains consistent. After choosing the Dual
cooking function, if the user presses the UPPER / LOWER DRAWER CONTROL button, then the Dual cooking function
will be canceled, and the system will enter into single dual basket working status. After the users choose the Dual
Cooking function, they click the UPPER / LOWER DRAWER CONTROL button. If users want to change the temperature
or time of the upper/lower basket, they can adjust it within 10 seconds, and the Dual Cooking function will be
canceled. If no modification is made within 10 seconds, it will be returned.

UPPER DRAWER CONTROL button: Click this button to choose and set the cooking menu of the UPPER basket; During
the set mode, after users choose the UPPER button, long-pressing this button can cancel the UPPER basket.

LOWER DRAWER CONTROL button: Click this button to choose and set the cooking menu of the LOWER basket; During
set mode, after users select the LOWER button, long-pressing this button can cancel the LOWER basket.

Preparation for use

Remove all packaging materials and safety stickers.

Clean the drawers and frying trays with hot water and a non-abrasive sponge. These parts are safe to clean in the
dishwasher.

Wipe the inside and outside of the product with a damp cloth.

Place this product on a stable and flat surface. Enough space should be reserved around the product to ensure a
distance of at least 10 cm from the surface to other objects. No objects should be placed in the air inlet or outlet. Do
not place the product on a surface that is not heat-resistant.

Setup and first use

Place the frying plate in the drawer and place the food on it. Slide the basket into the air fryer. Note: Do not exceed
the MAX indication, as it may affect the quality of the cooked food.

Plug in the device and press ON/OFF button.

Use the control panel to manually set the desired time and temperature or select a predefined program.

Press the START/STOP button to start baking. The "Controls and Operation" subsection provides more information on
setting the time and temperature.

Shake or turn the food in the drawer as necessary. To do this, slide out the drawer and carefully turn or shake the
food. Slide the drawer back into the housing until it is completely closed. The appliance will remember the time and
settings and continue automatically from the moment the cooking is interrupted.

Note: During the first few uses, there may be a faint smell of plastic. This is normal and not a product fault.



Controls and operation

Predefined programs

Press the Cooking preset button in standby mode to select 10 predefined programs. After choosing the program, press the START/
STOP button to start baking; press this button again to pause. If you want to adjust time during the cooking process, press the Time
button and then the arrow button to increase/decrease 1 minute per press. If you want to adjust the temperature, press the Temp
button and then the arrow button to increase/decrease 5 degrees per press. If you don’t select the presets, it will work according to
the default temperature and time (180°C and 15 minutes).

Manual operation

When the Temp selecting button is pressed, the temperature is displayed on the screen, indicating that the temperature can be set.
Click the arrow button to increase or decrease 5°C, or long press the arrow button to quickly increase or decrease 5°C. When the
Time selecting button is pressed, the time is displayed on the screen, indicating that the time can be set. Click the arrow button to
increase or decrease 1 minute, or long press the arrow button to quickly increase or decrease 1 minute.

Instructions

1. After selecting the function, press the start button to begin cooking. When the product is in the shutdown state, press
the power button to enter standby mode. Both the upper and lower digital displays display "---". The power button,
DUAL button, UPPER button, and LOWER button are all on, and the lights of the other buttons are off.

2. The product is in standby mode and remains inactive for 10 minutes. The product enters the shutdown state.

3. The product is in the set state and does not operate for 10 minutes. The product enters the shutdown state.

4. Shake indicator: The shake indicator will illuminate when the cooking cycle has reached its halfway point. This halfway
time allows you to shake or flip your food in the appliance, which helps ensure even cooking.

5. Some ingredients require shaking halfway during the preparation time (see section "Presets"). To do this, pull the
basket out of the appliance by the handle and Shake/Flap it. Then slide the basket back into the air fryer.

6. The machine will chime when the cooking cycle is complete. When you hear the bell 3 times, this means the cooking
cycle is finished. Pull the basket out of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

7. After the set time ends, the cooking function stops working, but the fan will continue to run for about 20 seconds to

blow away the hot air for safety.
8. Check if the ingredients are ready.
9. If the ingredients are not ready yet, slide the basket back into the appliance.
10.  Adjust Temperature/Timer setting. And then press the Start button to run the appliance.
11.  Toremove ingredients (e.g., oily meats such as beef, fish, or chicken), please use tongs to pick each ingredient.
12.  Toremove the excess oil from the ingredients like chips, fries, or vegetables, please use tongs to get the food.

Note: The device has a program memory. Opening the drawer pauses the heating function, but when the drawer is reinserted, the
unit continues to operate the previous settings and the selected program.

Note: The temperature and time settings of the following recipes are for reference only. Adjust the settings to the actual size of the
meal by correcting the temperature and time yourself.

Presets for lower drawer

Default - 180°C - 15 min - Shake reminder in 1/2 cooking time
French Fries - 200°C - 23 min - Shake reminder two times
Cake - 160°C - 15 min

Vegetables -180°C - 10 min - Shake reminder in 1/2 cooking time
Wings - 200°C - 20 min - Shake reminder in 1/2 cooking time
Shrimp - 160°C - 15 min - Shake reminder in 1/2 cooking time
Steak - 200°C - 20 min - Shake reminder in 1/2 cooking time
Cookies - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Chicken - 200°C - 35 min - Shake reminder in 1/2 cooking time
Egg Tart - 160°C - 16 min

Presets for upper/dual drawer

Default - 180°C - 15 min - Shake reminder in 1/2 cooking time
French Fries - 200°C - 23 min - Shake reminder two times
Vegetables -180°C - 10 min - Shake reminder in 1/2 cooking time
Wings - 200°C - 20 min - Shake reminder in 1/2 cooking time
Shrimp - 160°C - 15 min - Shake reminder in 1/2 cooking time
Steak - 200°C - 20 min - Shake reminder in 1/2 cooking time
Cookies - 160°C - 17 min



Pizza - 180°C - 10 min
Egg Tart - 160°C - 16 min

Automatic shutdown

The device will automatically turn off after the countdown ends. You can also turn it off manually by touching the ON/OFF button.
After the countdown is over, the heating halogen stops working, the display will show END, but the fan will continue to run for
about 20 seconds to blow away the hot air for safety. In the end, you will hear the bell ring three times.

Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.
2. Make sure all parts are clean and dry.

Cleaning and maintenance
Allow the device to cool completely before cleaning it. Then, use a clean, damp cloth to wipe the exterior of the device.

Wash the drawer with hot water, washing liquid, and a non-abrasive sponge. The drawer and frying plate are dishwasher safe. The
frying plate has a non-stick ceramic coating; do not use metal objects or abrasive cleaners to clean it. If food residue or other debris
is in the housing cavity, remove it with a damp, clean cloth and then dry the area with a clean, dry cloth.

Note: Use metal cutlery or tongs with caution, avoiding direct contact with the tray surface. Do not use abrasive cleaners (wire
brush, abrasive sponges, metal tools, etc.) for cleaning.

Troubleshooting

The following problems do not necessarily mean that the device is faulty. Please read the following section to learn simple solutions
to common issues.

Problem 1

The light inside the unit turns on and off periodically.

Information:

The thermostat circuit controls the halogen heating element and does not operate continuously. During operation, the halogen
turns on and off at varying intervals (temperature dependent), which is intentional and correct.

Problem 2

The food is cooked unevenly.

Possible cause:

Some foods need to be turned or shaken during cooking.

Solution:

While the device is running, pull out the drawer and shake the contents or turn the food with a fork or tongs.

Problem 3

White smoke comes out of the device during the cooking process.

Possible cause:

Grease/oil has accumulated in the device’s drawer.

Solution:

Make sure that no grease or oil has accumulated in the drawer. Clean the drawer and fryer plate each time after cooking.

Problem 4

The drawer does not slide into place.

Possible cause:

The drawer is too full.

Solution:

Please do not fill the drawer beyond its capacity. Food should not reach above the top of the drawer.

Warranty terms and conditions

1. The product comes with a 24-month manufacturer's warranty, carried out by: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta II
43b, 31-864 Krakéw, NIP: PL9451972201.

2. Complaints / warranty repairs should be reported through the warranty / service form available on the morele.net
website.

3. The warranty covers only latent defects attributable to the manufacturer.



10.

11.

12.

13.

The claim shall be processed by the point of sale or technical service under the warranty if the Customer delivers
a. a valid proof of purchase with the date of sale,
b. the reported product or defective part. In the case of a remote purchase, the warranty card is valid
solely with proof of purchase (receipt/invoice).
The claim is resolved within 14 days of the report by the Customer.
Manufacturing defects identified during the warranty period shall be repaired free of charge within 21 days of the
product's delivery to the point of sale or technical service.
If parts must be imported for the repair, the warranty repair period may be extended by the time required to import
the part, not longer than 40 days.
Warranty exclusions:

a. mechanical damage and related defects,
b. damage and defects resulting from misuse and inappropriate storage, assembly, and maintenance,
[ damage and wear of such consumable elements,
d. As per the manual, activities related to assembly or maintenance are the user's obligation.
The warranty shall not apply when:
a. it is past its validity period,
b. the Customer had repaired or modified the product using non-genuine parts,
c the defect resulted from incorrect installation or a failure to follow the rules of correct operation by the
manual,
d. the product is used for purposes other than household use,
e. damage occurred during transport.
The Customer is entitled to the following compensation free of charge:
a. product repair,
b. product replacement,
[ reduced price,
d. termination of a contract and full cost compensation.
To report a claim:s
a. Present the product or its reported part.
b. Present the proof of purchase with the seller's name and address, date and place of purchase, and type
of product, or a valid warranty card with a stamp of the point of sale.
c. If the product is delivered dirty, the technical service may refuse to accept it or clean it at the Customer's

cost after receiving their written approval.
If the claim is accepted, the device is repaired or replaced with a new one, or the Customer is reimbursed. Transport
costs from the manufacturer's service cover service.
If the claim is rejected, the Customer is provided with a detailed justification for the decision and the equipment is
sent to them at their cost within 14 days of the decision being provided.

Utilization

Handling of end-of-life waste from electrical and electronic equipment (WEEE legislation).

The marking on the packaging, accessories, or instruction manual indicates that end-of-life equipment and attached electronic
accessories should not be placed in municipal waste containers with other household waste.

Improper handling of electronic waste may result in contaminants entering the environment or health risks due to inappropriate
disposal. Separate this waste from other waste and recycle it so that the raw materials can be reused. For recycling, they are
allowing the reuse of raw materials.



Instrukcje i uwagi dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje, aby lepiej zrozumie¢ sposob korzystania z produktu. Podczas uzytkowania nalezy
przestrzegac kilku istotnych wskazéwek dotyczacych bezpieczeristwa, w tym ponizszych.

. Urzadzenie gotuje potrawy przy uzyciu gorgcego powietrza, bez uzycia oleju. Nie wolno wlewa¢ oleju do urzadzenia.
Moze to spowodowac pozar, obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i utrate gwarancji.

. Urzadzenie nie stuzy do podgrzewania ptynéw, w tym gestych zup i soséw.

. Zalecamy podtaczenie urzadzenia do sieci elektrycznej bez uzycia przedtuzaczy. Krotki przewdd zasilajacy zostat

specjalnie zaprojektowany jako $rodek bezpieczeristwa w celu zmniejszenia ryzyka ztapania lub zabawy przewodem
przez dzieci oraz w celu ochrony uzytkownika przed potknieciem sie o dtugi przewdd zasilajacy.

. To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w pomieszczeniach. Nigdy nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

. Urzadzenie nagrzewa si¢ podczas pracy. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas obstugi urzgdzenia i akcesoridw, aby
unikna¢ poparzen lub obrazen.

. Przed uzyciem nalezy upewnic sie, ze urzadzenie zostato umieszczone na réwnej, czystej i suchej powierzchni.

. Urzadzenie nalezy umiesci¢ poza zasiegiem dzieci lub oséb, ktérych zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe
moga uniemozliwi¢ bezpieczne korzystanie z niego.

. Aby wyeliminowac ryzyko zadtawienia sie przez mate dzieci, nalezy usung¢ z urzadzenia folie ochronne i plastikowe
opakowania akcesoridw.

. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia w poblizu goracych palnikdw gazowych, ceramicznych, indukcyjnych lub
elektrycznych. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Aby unikna¢ porazenia pradem, nigdy nie zanurzaj przewodu zasilajgcego urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Nie

wolno ptuka¢ obudowy urzadzenia woda ani zadng inng ciecza. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie
urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé¢ podczas kontaktu z goraca zywnoscig i goracymi powierzchniami.

. Nie wolno przenosi¢ wigczonego i dziatajgcego urzadzenia. Moze to spowodowaé obrazenia ciata, uszkodzenie
urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Ptyta do smazenia, stalowy ruszt i szasztyki mogg by¢ bardzo gorace podczas smazenia i po jego zakoriczeniu. Aby
unikng¢ poparzen, nalezy uzywac rekawic kuchennych.

. Nalezy regularnie sprawdza¢ urzadzenie, jego przewdd zasilajacy i wtyczke. Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd

zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone. Jesli urzadzenie dziata nieprawidtowo lub jest w jakikolwiek sposéb uszkodzone,
nalezy skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta Morele.

. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako profesjonalnego
sprzetu gastronomicznego lub do celdéw innych niz jego przeznaczenie. Moze to spowodowaé uszkodzenie urzadzenia i
utrate gwarancji.

. Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac $ciernych srodkdw czyszczacych, wetny stalowej ani zmywakoéw. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w sekcji "Czyszczenie i konserwacja".

. Aby unikna¢ obrazen, nie nalezy przecigga¢ przewodu przez krawedz blatu.

. Podczas pracy urzadzenia nie wolno zakrywaé wlotéw/wylotéw powietrza z tytu urzadzenia. Moze to spowodowaé
nieréwnomierne gotowanie i uszkodzenie urzadzenia.

. Nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego zegara sterujgcego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

. Nalezy pozostawi¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokét urzadzenia w celu zapewnienia odpowiedniej cyrkulacji
powietrza.

. Nie uzywaj urzgdzenia ani jego akcesoriow w kuchence mikrofalowej, tosterze, piekarniku konwekcyjnym, piekarniku

gazowym, piekarniku elektrycznym ani na ceramicznej, elektrycznej, gazowej lub indukcyjnej ptycie kuchennej lub
grillu. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Przed uzyciem nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie jest czyste. Przewdd zasilajacy nalezy trzymaé z dala od gorgcych
powierzchni.

. Urzadzenie jest wyposazone w 3-przewodowg wtyczke z uziemieniem. Przewdd zasilajacy nalezy zawsze podtaczaé do
uziemionego gniazdka elektrycznego.

. Przed czyszczeniem lub przechowywaniem odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygnac.

. Nie nalezy podgrzewa¢ w urzadzeniu zamknigtych puszek z zywno$cia. Moze to spowodowad obrazenia ciafa,
uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwaranciji.

. Do urzadzenia nie nalezy wktada¢ zywnosci w pojemnikach, ktére nie s przystosowane do wysokich temperatur,

takich jak plastikowe torebki, pojemniki styropianowe, opakowania plastikowe i papierowe. Uzywanie specjalnych
torebek i rekawdéw do pieczenia jest dozwolone, ale nalezy ich uzywac ze szczegdlng ostroznoscia. Nalezy pamigtac, ze
rekaw do pieczenia zwieksza swojg objetos¢ podczas pieczenia i konieczne jest upewnienie sig, ze rekaw nie dotyka
grzatki halogenowej i jej pokrywy.

. Urzadzenia nalezy uzywad wytgcznie z akcesoriami marki 4Swiss. Korzystanie z akcesoriow innych firm moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia i utrate gwarancji.

. Nie nalezy umieszczaé urzadzenia na tatwopalnych powierzchniach/materiatach, takich jak poduszki, obrusy lub
zastony, ani w ich poblizu. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Gorace powietrze wydostaje sie przez wylot powietrza, gdy urzadzenie jest uzywane. Aby unikng¢ obrazen, nalezy
zawsze trzymacd rece i twarz z dala od otworéw wentylacyjnych i wylotéw powietrza.

. Aby unikna¢ obrazen, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas otwierania szuflady urzgdzenia.



. Jesli z urzadzenia zacznie wydobywac sie dym, nalezy natychmiast odtaczy¢ je od zasilania i rozproszy¢é dym przed
otwarciem szuflady.

. Nalezy upewnic sig, ze zywno$¢ nie wystaje poza boki szuflady urzadzenia. Zapetnienie szuflady ponad jej pojemnos¢
moze spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Nigdy nie napetniaj urzadzenia olejem. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie
gwarancji.

Funkcje produktu

Frytkownica powietrzna 4Swiss ABB-225 cyrkuluje ultra gorgce powietrze wokdt zywnosci, eliminujac potrzebe stosowania oleju.
Intensywny doptyw goracego powietrza zapewnia zdrowsze positki, zapewniajac jednoczesnie wspaniaty smak potraw, ktére stajg sie
pysznie chrupigce na zewnatrz i doskonale ugotowane w $rodku. Chrupigce frytki, warzywa, kurczaki, ryby, steki i inne potrawy beda
na wyciggniecie reki, a dodatkowo urzgdzenie jest tatwe w utrzymaniu, szybkie w czyszczeniu i wolne od typowego ttustego
bataganu.

Urzadzenie jest wyposazone w unikalny, wysoce efektywny halogenowy element grzewczy, ktéry zaréwno podgrzewa, jak i oswietla
2zywnos¢ w komorze podczas pracy. Halogen jest kontrolowany przez obwdd termostatu i nie dziata w sposéb ciagty. W zwigzku z
tym efekt o$wietlenia wizualnego mozna zaobserwowa¢ tylko podczas cyklu ogrzewania halogenowego. Podczas pracy halogen
wiacza sie i wytacza w rdznych odstepach czasu (w zaleznosci od temperatury), co jest zamierzone i stanowi prawidtowy tryb pracy
urzadzenia.

Poniewaz bezpieczenstwo i zadowolenie uzytkownikéw sg naszym priorytetem, urzadzenie zostato skonstruowane zgodnie z
najwyzszymi standardami bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

Parametry techniczne

Nazwa produktu: Inteligentna frytkownica powietrzna
Model produktu: ABB-225

Pojemnos¢ gornej szuflady: 3,5 |

Pojemnos¢ dolnej szuflady: 6,5 |

Napiecie znamionowe: 230 V

Czestotliwo$¢ znamionowa: 50 Hz

Moc znamionowa: 2500 W

Zakres temperatur: 80~200°C

Zakres czasu: 1~60 min

Opis jednostki gtownej
llustracja nr 1

Wylot powietrza

Przdd gérnej szuflady

Cyfrowy panel sterowania dotykowego
Dolny przéd szuflady

WIlot powietrza

Przewdd zasilajacy

Ptyta do smazenia w gérnej szufladzie
Obudowa gornej szuflady

Ptyta do smazenia w dolnej szufladzie
Obudowa dolnej szuflady

LoNIGOA_WNR

i
4

Opis panelu sterowania
llustracja nr 2

Wstepnie ustawione frytki
Ustawienie wstegpne ciasta
Wstepnie ustawione warzywa
Skrzydta ustawione wstepnie
Wstepnie ustawione krewetki
Wstepnie ustawiony stek
Wstepnie ustawione pliki cookie
Ustawienie pizzy

Wstepnie ustawiony kurczak

LoONDWLREWNE
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11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

pPWNPE

Wstepnie ustawiony tarta jajeczna
Przycisk Wt./WYt.

Cyfrowy wyswietlacz gérnej szuflady
Cyfrowy wyswietlacz dolnej szuflady
Przycisk SYNC COOK

Przycisk DUAL COOK

Przycisk sterowania gorna szuflada
Przycisk terowania dolng szuflada
Przycisk LIGHT

Przycisk zmniejszania TEMP/TIME
Przycisk wyboru temperatury/czasu
Przycisk wstepnego ustawienia gotowania
Przycisk zwiekszania TEMP/TIME
Przycisk START/STOP

Opis przyciskow

Przycisk WE./WYt.: Nacisnij ten przycisk, aby wigczy¢ lub wytaczyé frytkownice powietrzng.

Przycisk oswietlenia: Nacis$nij przycisk oswietlenia tylko wtedy, gdy dolny kosz jest wigczony. Nacisnij przycisk
oswietlenia; wskaznik Swietlny zacznie miga¢, a wewnetrzna lampa zostanie wtaczona. Po ponownym nacisnieciu
przycisku oswietlenia wskaznik $wietlny powrdci do normalnego stanu, a wewnetrzna lampa zgasnie. Wewnetrzna
lampa wylgczy sie automatycznie po 5 minutach. Po otwarciu drzwiczek, wewnegtrzna lampa wiaczy sie i
automatycznie wytgczy po 5 minutach.

Przycisk wstepnego ustawiania funkcji gotowania: Nacisnij i przytrzymaj ten przycisk, aby zmieni¢ i wybraé funkcje
gotowania.

Przycisk przetgczania TEMP/TIME: Uzytkownicy moga uzy¢ tego przycisku, aby ustawi¢ bardziej elastyczng temperature
i czas. Po wybraniu tego przycisku, uzytkownicy moga dostosowaé temperature i czas, naciskajac przycisk. Zwieksz/
zmniejsz o 1 minute na nacisnigcie i dostosuj ustawienie temperatury — Zwigksz/zmniejsz o 5 stopni na nacisnigcie.
Dtugie nacisniecie przycisku umozliwia szybkie zwiekszenie lub zmniejszenie temperatury lub czasu.

Przycisk START/STOP: Podczas smazenia na goracym powietrzu nacisnij ten przycisk, aby rozpoczaé lub zatrzymac.
Frytkownica przestanie grza¢, a wentylator wytaczy sie po 20 sekundach. W tym przypadku przycisk ten petni funkcje
pauzy. W trybie pauzy mozesz zmieni¢ menu, aby wybrac inne ustawienie. Nastepnie nacisnij przycisk ponownie, aby
frytkownica kontynuowata smazenie. W tym przypadku przycisk ten petni funkcje restartu.

Przycisk SYNC COOK: Po ustawieniu menu gotowania w gérnym i dolnym koszu, nacisnigcie przycisku SYNC COOK
uruchamia funkcje inteligentnego gotowania. Po wybraniu tej funkcji kontrolka przycisku zacznie migaé. Nacisniecie
tego przycisku powoduje anulowanie funkcji gotowania synchronicznego. Uwaga: Funkcja gotowania synchronicznego
oznacza, ze gérny i dolny kosz beda gotowac jednoczesnie, nawet jesli ustawione czasy gotowania sg rézne. Podczas
innowacyjnego procesu gotowania, jesli czas gotowania nie jest staty, kosz z krotszym czasem gotowania wyswietli
komunikat "Hold" do momentu, az czasy gotowania obu koszy beda réwne; nastepnie oba kosze bedg gotowac razem.
Przycisk DUAL COOK: Nacisnij ten przycisk palcem, aby ustawi¢ funkcje Dual Cooking. Uwaga: Funkcja Dual Cooking
zapewnia staty stan roboczy gérnego i dolnego kosza. Po wybraniu funkcji Dual Cooking, jesli uzytkownik nacisnie
przycisk UPPER/LOWER DRAWER CONTROL, funkcja Dual Cooking zostanie anulowana, a system przejdzie w tryb pracy
z jednym podwdéjnym koszem. Po wybraniu funkcji Dual Cooking, uzytkownik klika przycisk UPPER/LOWER DRAWER
CONTROL. Aby zmieni¢ temperature lub czas w gérnym/dolnym koszu, mozna to zrobi¢ w ciggu 10 sekund, a funkcja
Dual Cooking zostanie anulowana. Jesli w ciggu 10 sekund nie zostanie wprowadzona zadna zmiana, funkcja zostanie
przywrécona.

PRZYCISK STEROWANIA GORNA SZUFLADA: Kliknij ten przycisk, aby wybra¢ i ustawi¢ menu gotowania GORNEGO
kosza. W trybie ustawier, po wybraniu przez uzytkownika przycisku GORNEGO, dtugie naciéniecie tego przycisku
spowoduje anulowanie GORNEGO kosza.

PRZYCISK STEROWANIA DOLNA SZUFLADA: Kliknij ten przycisk, aby wybra¢ i ustawi¢ menu gotowania DOLNEGO
koszyka. W trybie ustawien, po wybraniu przez uzytkownika przycisku DOLNA, dtugie nacisnigcie tego przycisku
spowoduje anulowanie DOLNEGO koszyka.

Przygotowanie do uzycia

Usuri wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki bezpieczenstwa.

Szuflady i tace do smazenia nalezy czysci¢ goracg wodg i miekka ggbka. Mozna je bezpiecznie my¢é w zmywarce.
Przetrzyj produkt wewnatrz i na zewnatrz wilgotna Sciereczka.

Umie$¢ produkt na stabilnej i ptaskiej powierzchni. Wokét produktu nalezy zachowaé odpowiednig ilos¢ miejsca, aby
zapewni¢ odlegtos¢ co najmniej 10 cm od powierzchni do innych przedmiotéw. Nie nalezy umieszcza¢ zadnych
przedmiotéw na wlocie ani wylocie powietrza. Nie umieszczaj produktu na powierzchni, ktéra nie jest odporna na
ciepto.
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Konfiguracja i pierwsze uzycie

1. Umies¢ ptyte smazaca w szufladzie i umie$¢ na niej jedzenie. Wsun kosz do frytkownicy. Uwaga: Nie przekraczaj
ustawienia MAX, poniewaz moze to wptynaé na jakos¢ smazonego jedzenia.
2. Podtacz urzadzenie i nacisnij przycisk Wt./WYt.

3. Za pomocg panelu sterowania mozesz recznie ustawic zadany czas i temperature lub wybraé jeden z predefiniowanych
programow.

4. Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé¢ pieczenie. Wigcej informacji na temat ustawiania czasu i temperatury
znajdziesz w podsekgji "Sterowanie i obstuga".

5. W razie potrzeby potrzasnij lub obréé¢ jedzenie w szufladzie. W tym celu wysun szuflade i ostroznie obré¢ lub

potrzasnij jedzeniem. Wsun szuflade z powrotem do obudowy, az do catkowitego zamknigcia. Urzgdzenie zapamiegta
czas i ustawienia i automatycznie wznowi prace od momentu przerwania gotowania.

Uwaga: Podczas pierwszych kilku uzy¢ moze by¢ wyczuwalny delikatny zapach plastiku. Jest to normalne i nie stanowi wady
produktu.

Sterowanie i obstuga

Predefiniowane programy

Nacisnij przycisk "Gotowanie" w trybie czuwania, aby wybrac¢ jeden z 10 predefiniowanych programéw. Po wybraniu programu
nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé pieczenie; naciénij ten przycisk ponownie, aby je wstrzymaé. Aby dostosowaé czas
pieczenia w trakcie pieczenia, naci$nij przycisk "Czas", a nastepnie przycisk strzatki, aby zwiekszyé/zmniejszy¢ temperature o 1
minute na kazde naci$niecie. Aby dostosowac temperature, nacisnij przycisk "Temperatura", a nastepnie przycisk strzatki, aby
zwigkszyé/zmniejszy¢ temperature o 5 stopni na kazde nacisnigcie. Jedli nie wybierzesz ustawieri wstepnych, urzadzenie bedzie
dziata¢ zgodnie z domysing temperaturg i czasem (180°C i 15 minut).

Obstuga reczna

Po nacisnigciu przycisku wyboru temperatury na ekranie wyswietla sie temperatura, co oznacza, ze mozna jg ustawic. Kliknij przycisk
strzatki, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature o 5°C, lub naci$nij i przytrzymaj przycisk strzatki, aby szybko zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ temperature o 5°C. Po naci$nieciu przycisku wyboru czasu na ekranie wyswietla sie czas, co oznacza, ze mozna go
ustawic. Kliknij przycisk strzatki, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature o 1 minute, lub nacis$nij i przytrzymaj przycisk strzatki, aby
szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature o 1 minute.

Instrukcje

1. Po wybraniu funkcji nacisnij przycisk start, aby rozpocza¢ gotowanie. Gdy urzadzenie jest wytaczone, nacisnij przycisk
zasilania, aby przej$¢ w tryb czuwania. Zaréwno gérny, jak i dolny wyswietlacz cyfrowy wyswietlajg symbol "---".
Przycisk zasilania, przycisk DUAL, przycisk UPPER i przycisk LOWER s3 wigczone, a kontrolki pozostatych przyciskéw sa
wytgczone.

2. Produkt znajduje sie w trybie czuwania i pozostaje nieaktywny przez 10 minut. Produkt przechodzi w stan wyfaczenia.

3. Produkt jest w stanie gotowosci i nie jest uzywany przez 10 minut. Produkt przechodzi w stan wyfgczenia.

4, Wskaznik wstrzgsania: Wskaznik wstrzasania zaswieci sie, gdy cykl gotowania osiaggnie potowe czasu. Ten czas pozwala
na wstrzasanie lub obracanie potrawy w urzadzeniu, co pomaga zapewni¢ rbwnomierne gotowanie.

5. Niektére sktadniki wymagaja wstrzasnigcia w pofowie czasu przygotowania (patrz sekcja "Ustawienia wstepne"). Aby
to zrobi¢, wyciagnij kosz z urzadzenia za uchwyt i potrzasnij nim. Nastepnie wsun kosz z powrotem do frytkownicy.

6. Urzadzenie wyda sygnat dZzwiekowy po zakoriczeniu cyklu gotowania. Trzykrotny dzwiek dzwonka oznacza zakonczenie
cyklu gotowania. Wyjmij kosz z urzagdzenia i umies¢ go na zaroodpornym uchwycie.

7. Po uptywie ustawionego czasu funkcja gotowania zostanie wytaczona, ale wentylator bedzie dziatat jeszcze przez okoto

20 sekund, aby wydmucha¢ gorace powietrze ze wzgledéw bezpieczenstwa.

8. Sprawd? czy sktadniki sg gotowe.

9. Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, wsun koszyk z powrotem do urzadzenia.

10. Dostosuj ustawienia temperatury/timera. Nastepnie nacisnij przycisk Start, aby uruchomi¢ urzadzenie.

11.  Aby wyja¢ sktadniki (np. ttuste migso, takie jak wotowina, ryba lub kurczak), uzyj szczypiec do wyjecia kazdego
sktadnika.

12.  Aby usuna¢ nadmiar oleju ze sktadnikdw, takich jak chipsy, frytki lub warzywa, uzyj szczypiec.

Uwaga: Urzadzenie posiada pamie¢ programu. Otwarcie szuflady wstrzymuje funkcje grzania, ale po ponownym wsunigciu szuflady
urzadzenie kontynuuje dziatanie z poprzednimi ustawieniami i wybranym programem.

Uwaga: Ustawienia temperatury i czasu w ponizszych przepisach majg charakter poglagdowy. Dostosuj ustawienia do rzeczywistej
wielkosci positku, samodzielnie korygujac temperature i czas.
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Ustawienia wstepne dla dolnej szuflady

Domyslnie - 180°C - 15 min - Przypomnienie o wstrzgsnieciu w potowie czasu gotowania
Frytki - 200°C - 23 min - Wstrzasna¢ dwa razy, aby przypomnieé

Ciasto - 160°C - 15 min

Warzywa -180°C - 10 min - Przypomnienie o wstrzasnieciu w potowie czasu gotowania
Skrzydetka - 200°C - 20 min - Przypomnienie o wstrzasnieciu w potowie czasu gotowania
Krewetki - 160°C - 15 min - Przypomnienie o wstrzasnieciu w potowie czasu gotowania
Stek - 200°C - 20 min - Przypomnienie o wstrzasnieciu w potowie czasu gotowania
Ciasteczka - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Kurczak - 200°C - 35 min - Przypomnienie o wstrzasnieciu w potowie czasu gotowania
Tarta jajeczna - 160°C - 16 min

Ustawienia wstepne dla gérnej/podwéjnej szuflady

Domyslnie - 180°C - 15 min - Przypomnienie o wstrzasnieciu w potowie czasu gotowania
Frytki - 200°C - 23 min - Przypomnienie o wstrzasnieciu w potowie czasu gotowania
Warzywa -180°C - 10 min - Przypomnienie o wstrzasnigciu w potowie czasu gotowania
Skrzydetka - 200°C - 20 min - Przypomnienie o wstrzasnieciu w potowie czasu gotowania
Krewetki - 160°C - 15 min - Przypomnienie o wstrzasnieciu w potowie czasu gotowania
Stek - 200°C - 20 min - Przypomnienie o wstrzgsnigciu w pofowie czasu gotowania
Ciasteczka - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Tarta jajeczna - 160°C - 16 min

Automatyczne wytaczanie

Urzadzenie wytaczy sie automatycznie po zakoriczeniu odliczania. Mozna je réwniez wytaczy¢ recznie, naciskajac przycisk Wt./WYt.
Po zakonczeniu odliczania, halogenowe ogrzewanie przestanie dziataé, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat END, ale wentylator
bedzie pracowat jeszcze przez okoto 20 sekund, aby bezpiecznie wydmuchac gorgce powietrze. Na koniec ustyszysz trzykrotny sygnat
dzwonka.

Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu catkowicie ostygnac.
2. Upewnij sig, ze wszystkie czesci sa czyste i suche.

Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem odczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie. Nastepnie przetrzyj zewnetrzng czes$¢ urzadzenia czysta, wilgotng
Sciereczka.

Umyj szuflade goracg woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn i niesciernej gabki. Szuflade i ptyte smazaca mozna my¢ w
zmywarce. Ptyta smazgca ma nieprzywierajacg powtoke ceramiczng; do jej czyszczenia nie uzywaj metalowych przedmiotéw ani
Sciernych Srodkoéw czyszczacych. Jesli w komorze obudowy znajduja sie resztki jedzenia lub inne zanieczyszczenia, usun je wilgotng,
czystg $ciereczka, a nastepnie osusz to miejsce czysta, suchg sciereczka.

Uwaga: Uzywaj metalowych sztuécdw lub szczypiec ostroznie, unikajac bezposredniego kontaktu z powierzchnig tacy. Do czyszczenia
nie uzywaj srodkow sciernych (szczotek drucianych, szorstkich gabek, narzedzi metalowych itp.).

Rozwigzywanie probleméw

Ponizsze problemy nie muszg oznaczac, ze urzgdzenie jest wadliwe. Zapoznaj sie z ponizszg sekcja, aby poznad proste rozwigzania
najczestszych problemow.

Problem 1
Swiatto wewnatrz urzadzenia wiacza sie i wytacza okresowo.

Informacje
Halogen grzewczy jest sterowany przez obwdd termostatu i nie dziata w sposéb ciagty. Podczas pracy halogen wiacza sie i wytgcza w
réznych odstepach czasu (w zaleznosci od temperatury), co jest zamierzone i prawidtowe.

Problem 2
Jedzenie jest nieréwno ugotowane.
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Mozliwa przyczyna:

Niektére potrawy wymagajg obracania lub wstrzasania podczas gotowania.

Rozwigzanie:

Gdy urzadzenie pracuje, wyciagnij szuflade i potrzasnij zawartoscia lub obrd¢ jedzenie widelcem lub szczypcami.

Problem 3

Podczas procesu gotowania z urzgdzenia wydobywa sie biaty dym.

Mozliwa przyczyna:

W szufladzie urzadzenia nagromadezit sie ttuszcz/olej.

Rozwigzanie:

Upewnij sig, ze w szufladzie nie nagromadzit sie ttuszcz ani olej. Szuflade i ptyte nalezy czysci¢ za kazdym razem po zakonczeniu
gotowania.

Problem 4

Szuflada nie wsuwa sie na miejsce.

Mozliwa przyczyna:

Szuflada jest zbyt petna.

Rozwigzanie:

Nie napetniaj szuflady ponad jej pojemnosé. Zywnosé nie powinna siegaé powyzej gérnej czesci szuflady.

Warunki gwarancji

1. Produkt jest objety 24 miesieczng gwarancjg producenta, realizowang przez: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il
43b, 31-864 Krakdéw, NIP: PL9451972201.
2. Reklamacje / naprawy gwarancyjne nalezy zgtasza¢ przez formularz gwarancyjny / serwisowy dostepny na stronie
morele.net.
3. Gwarancja obejmuje wytacznie wady ukryte, ktére mozna przypisa¢ producentowi.
4. Reklamacja zostanie rozpatrzona przez punkt sprzedazy lub serwis techniczny w ramach gwarancji, jezeli Klient
przedstawi:
a. wazny dowdd zakupu z datg sprzedazy,
b. zgtoszonego produktu lub wadliwej czesci. W przypadku zakupu na odlegtosé karta gwarancyjna jest
wazna wytacznie z dowodem zakupu (paragon/faktura).
5. Reklamacja zostanie rozpatrzona w ciggu 14 dni od zgtoszenia przez Klienta.
6. Wady produkcyjne wykryte w okresie gwarancyjnym bedg usuwane bezptatnie w ciggu 21 dni od daty dostarczenia
produktu do punktu sprzedazy lub serwisu technicznego.
7. W przypadku koniecznos$ci sprowadzenia czesci do naprawy, okres naprawy gwarancyjnej moze zostac przedtuzony o
czas niezbedny do sprowadzenia czesci, nie dtuzej jednak niz o 40 dni.
8. Wytgczenia gwarancji:
a. uszkodzenia mechaniczne i zwigzane z nimi wady,
b. uszkodzeri i wad wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania oraz niewtasciwego przechowywania,
montazu i konserwacji,
c. uszkodzenia i zuzycia takich elementéw eksploatacyjnych,
d. czynnosci zwigzane z montazem lub konserwacja, ktére sa obowigzkiem uzytkownika zgodnie z
instrukcja.
9. Gwarancja nie ma zastosowania, gdy:
a. minat okres jego waznosci,
b. Klient naprawit lub zmodyfikowat produkt przy uzyciu nieoryginalnych czgsci,
c. wada wynikta z nieprawidtowej instalacji lub nieprzestrzegania zasad prawidtowe]j obstugi zawartych w
instrukcji,
d. produkt jest uzywany do celéw innych niz domowe,
e. uszkodzen powstatych podczas transportu.
10.  Klient ma prawo do nastepujacego bezptatnego odszkodowania:
a. naprawa produktu,
b. wymiana produktu,
c. obnizona cena,
d. rozwigzanie umowy i petna rekompensata kosztow.
11.  Aby zgtosi¢ roszczenie:
a. Zaprezentuj produkt lub jego zgtoszong czesé.
b. Przedstawi¢ dowdd zakupu zawierajgcy nazwe i adres sprzedawcy, date i miejsce zakupu, rodzaj
produktu lub wazna karte gwarancyjng z pieczatka punktu sprzedazy.
c. Jesdli produkt zostanie dostarczony zabrudzony, serwis techniczny moze odmoéwié jego przyjecia lub

wyczysci¢ go na koszt Klienta po uzyskaniu jego pisemnej zgody.
12. W przypadku uznania reklamacji urzadzenie jest naprawiane lub wymieniane na nowe lub Klient otrzymuje zwrot
kosztéw. Koszty transportu z serwisu producenta pokrywa serwis.
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13. W przypadku odrzucenia reklamacji, Klient otrzyma szczegétowe uzasadnienie decyzji, a sprzet zostanie do niego
wystany na jego koszt w ciggu 14 dni od dostarczenia decyzji.

Utylizacja

Postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym (przepisy WEEE).

Oznaczenie na opakowaniu, akcesoriach lub instrukcji obstugi wskazuje, ze wycofane z eksploatacji urzadzenia i dotaczone do nich
akcesoria elektroniczne nie powinny by¢ umieszczane w pojemnikach na odpady komunalne wraz z innymi odpadami pochodzgcymi
z gospodarstw domowych.

Niewtasciwe postepowanie z odpadami elektronicznymi moze skutkowac przedostaniem sie¢ zanieczyszczerr do $rodowiska lub
zagrozeniem dla zdrowia z powodu niewtfasciwej utylizacji. Odpady te nalezy oddzieli¢ od innych odpadéw i poddac recyklingowi,
aby umozliwi¢ ponowne wykorzystanie surowcéw. Recykling pozwala na ponowne wykorzystanie surowcow.
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Sicherheitshinweise & Hinweise

Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgféltig durch, um die Verwendung des Produkts besser zu verstehen. Einige wichtige
Sicherheitshinweise, darunter die folgenden, sind wahrend der Verwendung zu beachten.

. Das Gerit gart Speisen mit HeiRluft ohne Ol. GieRen Sie niemals Ol in das Gerit. Andernfalls kann es zu Branden,
Verletzungen und Gerateschaden kommen und die Garantie erléschen.

. Flussigkeiten, einschlieBlich dicker Suppen und SoRen, sollten nicht im Gerat erhitzt werden.

. Wir empfehlen, das Gerdt ohne Verlangerungskabel an das Stromnetz anzuschlieRen. Das kurze Netzkabel dient als

SicherheitsmaBnahme, um das Risiko zu verringern, dass Kinder das Gerat greifen oder damit spielen, und um zu
verhindern, dass der Benutzer Gber ein langes Netzkabel stolpert.

. Dieses Gerét ist nur fir den Gebrauch in Innenrdumen vorgesehen. Verwenden Sie das Gerat niemals im Freien.

. Das Gerat erwdrmt sich wahrend des Betriebs. Um Verbrennungen oder Verletzungen zu vermeiden, gehen Sie beim
Umgang mit dem Gerat und dem Zubehér vorsichtig vor.

. Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass das Gerat auf einer ebenen, sauberen und trockenen Oberflache steht.

. Bewahren Sie das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kindern und Personen auf, deren kérperliche, sensorische oder
geistige Fahigkeiten sie daran hindern kdnnten, es sicher zu verwenden.

. Entfernen und entsorgen Sie die Schutzfolien und Plastikverpackungen des Zubehérs vom Gerat, um die
Erstickungsgefahr fur Kleinkinder auszuschlieRen.

. Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von heien Gas-, Keramik-, Induktions- oder Elektrokochfeldern auf. Andernfalls
kann es zu Verletzungen und Schaden am Gerat kommen und die Garantie erlischt.

. Tauchen Sie das Netzkabel des Gerdts niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten, um einen Stromschlag zu

vermeiden. Spllen Sie das Gerategehduse nicht mit Wasser oder anderen Flussigkeiten ab. Andernfalls kann es zu
Verletzungen und Schaden am Gerdt kommen und die Garantie erlischt.

. Seien Sie beim Umgang mit heifen Lebensmitteln und heifen Oberflachen duRerst vorsichtig.

. Bitte bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es eingeschaltet und in Betrieb ist. Andernfalls kann es zu Verletzungen
und Schaden am Gerat kommen und die Garantie erlischt.

. Die Bratplatte, der Stahlrost und die SpieRe kénnen wéhrend und nach dem Braten sehr heiR sein. Verwenden Sie
Ofenhandschuhe, um Verbrennungen zu vermeiden.

. Uberpriifen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Stecker regelmiRig. Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das

Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist. Bei Fehlfunktionen oder Beschadigungen des Gerats wenden Sie sich bitte
an den Morele-Kundendienst.

. Das Gerat ist ausschlieBlich fur den Heimgebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Gerat niemals als professionelles
Gastronomiegerat oder fur andere als die vorgesehenen Zwecke. Andernfalls kann das Gerat beschadigt werden und
die Garantie erlischt.

. Verwenden Sie zum Reinigen des Gerdts keine Scheuermittel, Stahlwolle oder Scheuerschwdmme. Weitere
Informationen finden Sie im Abschnitt "Reinigung und Wartung".

. Um Verletzungen zu vermeiden, ziehen Sie das Kabel nicht tiber die Kante der Arbeitsplatte.

. Bitte decken Sie die Luftein- und -ausldsse auf der Riickseite des Gerats wahrend des Betriebs nicht ab. Dies kann zu
ungleichmaRigem Garen und Schaden am Gerat fiihren.

. SchlieRen Sie das Gerét nicht an eine externe Zeitschaltuhr oder Fernbedienung an.

. Lassen Sie um das Gerat herum 10 cm Freiraum, damit die Luftzirkulation gewahrleistet ist.

. Bitte verwenden Sie das Gerat oder dessen Zubehér nicht in Mikrowellenherden, Toastern, HeiRluftéfen, Gasoéfen,

Elektrodfen, Ceran-, Elektro-, Gas- oder Induktionskochfeldern oder Grills. Andernfalls kann es zu Verletzungen und
Schaden am Gerat kommen und die Garantie erlischt.

. Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor der Verwendung sauber ist. Halten Sie das Netzkabel von heifen Oberflachen
fern.

. Das Gerat ist mit einem dreiadrigen Schukostecker ausgestattet. Stecken Sie das Netzkabel immer in eine geerdete
Steckdose.

. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder verstauen.

. Versiegeln Sie keine Konservendosen im Gerat. Dies kann zu Verletzungen und Gerateschaden fiihren und zum
Erloschen der Garantie fithren.

. Geben Sie keine Lebensmittel in Behdltern in das Gerédt, die nicht fiir hohe Temperaturen geeignet sind, wie z. B.

Plastiktiiten, Styroporbehalter oder Kunststoff- und Papierverpackungen. Die Verwendung spezieller Beutel und
Backhlsen ist zuldssig, erfordert jedoch besondere Vorsicht. Beachten Sie, dass sich die Backhlse beim Backen
vergroRert und achten Sie unbedingt darauf, dass die Hiilse den Halogenstrahler und dessen Abdeckung nicht berihrt.

. Verwenden Sie das Gerat nur mit Zubehor der Marke 4Swiss. Die Verwendung von Zubehor von Drittanbietern kann
das Gerat beschadigen und zum Erléschen der Garantie fiihren.

. Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in die Nahe von brennbaren Oberfldchen oder Materialien wie Kissen, Tischdecken
oder Vorhédngen. Andernfalls kann es zu Verletzungen und Schaden am Gerat kommen und die Garantie erlischt.

. Wahrend des Betriebs entweicht heife Luft aus dem Luftauslass. Halten Sie lhre Hande und Ihr Gesicht stets von
Luftungs- und Luftausldssen fern, um Verletzungen zu vermeiden.

. Um Verletzungen zu vermeiden, seien Sie beim Offnen der Gerateschublade vorsichtig.

. Wenn Rauch aus dem Gerét austritt, ziehen Sie sofort den Netzstecker und vertreiben Sie den Rauch, bevor Sie die

Schublade 6ffnen.
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. Stellen Sie sicher, dass keine Lebensmittel Gber die Seiten der Schublade des Geréats hinausragen. Wenn die Schublade
Uber ihre Kapazitat hinaus geflllt wird, kann dies zu Verletzungen und Gerateschaden fihren und zum Erléschen der
Garantie fiihren.

. Fiillen Sie das Gerat niemals mit Ol. Andernfalls kann es zu Verletzungen und Schaden am Gerat kommen und die
Garantie erlischt.

Produktfunktionen

Die 4Swiss ABB-225 HeiRluftfritteuse zirkuliert ultraheiRe Luft um die Speisen und macht so die Verwendung von Ol tiberfliissig. Der
intensive HeiBluftstrom sorgt fur gesiindere Mahlzeiten und sorgt fiir einen hervorragenden Geschmack der Speisen, die aulen
herrlich knusprig und innen perfekt gegart werden. Knusprige Pommes, Gemuse, Hahnchen, Fisch, Steaks und mehr sind damit
immer griffbereit. Das Gerat ist zudem pflegeleicht, schnell zu reinigen und frei von der typischen Fettschicht.

Das Gerat verfligt Giber ein einzigartiges, hochwirksames Halogen-Heizelement, das die Speisen im Garraum wéhrend des Betriebs
erhitzt und beleuchtet. Die Thermostatschaltung steuert das Halogen und arbeitet nicht kontinuierlich. Daher ist der optische
Beleuchtungseffekt nur wéhrend des Halogen-Heizzyklus zu beobachten. Wahrend des Betriebs schaltet sich das Halogen in
unterschiedlichen Intervallen (temperaturabhangig) ein und aus, was beabsichtigt und die richtige Funktionsweise ist.

Da Sicherheit und Benutzerzufriedenheit fiir uns oberste Prioritdt haben, wird das Gerdt nach den hoéchsten Sicherheits- und
Funktionalitatsstandards gebaut.

Technische Parameter

Produktname: Intelligente HeiBluftfritteuse
Produktmodell: ABB-225

Fassungsvermogen der oberen Schublade: 3,5 |
Fassungsvermogen der unteren Schublade: 6,5 |
Nennspannung: 230 V

Nennfrequenz: 50 Hz

Nennleistung: 2500 W

Temperaturbereich: 80~200°C

Zeitbereich: 1760 Min.

Beschreibung der Haupteinheit

Abbildung Nr. 1

Luftauslass

Obere Schubladenfront

Digitales Touch-Bedienfeld

Untere Schubladenfront
Lufteinlass

Netzkabel

Obere Schublade Frittiertablett
Oberes Schubladengehaduse

Untere Schublade fiir Frittiertablett
Unteres Schubladengehduse
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Beschreibung des Bedienfelds
Abbildung Nr. 2

Pommes Frites voreingestellt
Kuchenvorgabe
Gemiise-Vorgabe

Flugel voreingestellt
Garnelen-Vorgabe
Steak-Voreinstellung
Cookies voreingestellt
Pizza-Vorgabe
Huhnervorgabe
Eierkuchen-Vorgabe
EIN/AUS-Taste

Digitalanzeige der oberen Schublade
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Digitale Anzeige der unteren Schublade
SYNC COOK-Taste

DUAL COOK-Taste

Taste "OBERE SCHUBLADE-STEUERUNG"
Taste "UNTERE SCHUBLADENSTEUERUNG"
LIGHT-Taste
TEMP/TIME-Verringerungstaste
Temperaturauswahltaste
Kochvorwahltaste

Taste zum Erhéhen von TEMP/ZEIT
START/STOP-Taste

Schaltflichenbeschreibung

EIN/AUS-Taste: Driicken Sie diese Taste, um die HeiRluftfritteuse ein- oder auszuschalten.

LICHT-Taste: Driicken Sie die Lichttaste nur, wenn der Unterkorb eingeschaltet ist. Driicken Sie die Lichttaste; die
Lichtanzeige blinkt, und die Innenbeleuchtung leuchtet auf. Beim erneuten Driicken der Lichttaste kehrt die
Lichtanzeige in den Normalzustand zurtick, und die Innenbeleuchtung erlischt. Die Innenbeleuchtung schaltet sich
nach 5 Minuten automatisch aus. Beim Offnen der Tir schaltet sich die Innenbeleuchtung ein und nach 5 Minuten
automatisch wieder aus.

Kochvoreinstellungstaste: Halten Sie diese Taste gedriickt, um die Kochfunktion zu &ndern und auszuwahlen.
TEMP/TIME-Umschalttaste: Mit dieser Taste kénnen Benutzer Temperatur und Zeit flexibler einstellen. Nach Auswahl
dieser Taste kdnnen Benutzer Temperatur und Zeit durch Driicken der Taste anpassen. Pro Tastendruck um 1 Minute
erhéhen/verringern und die Temperatureinstellung um 5 Grad pro Tastendruck anpassen. Durch langes Driicken der
Taste kdnnen Sie Temperatur oder Zeit schnell erh6hen oder verringern.

START/STOP-Taste: Driicken Sie wihrend des HeiBluftfrittiervorgangs diese Taste, um den Vorgang zu starten oder zu
stoppen. Die HeiBluftfritteuse stoppt den Heizvorgang und der Lufter schaltet sich nach 20 Sekunden ab. Diese Taste
dient als Pausenfunktion. Im Pausenzustand kénnen Sie das Meni wechseln und eine andere Voreinstellung
auswahlen. Driicken Sie anschlieRend erneut die Taste, und die HeiRluftfritteuse setzt den Garvorgang fort. Diese Taste
dient als Neustartfunktion.

SYNC COOK-Taste: Nach der Einstellung des Garmends fiir Ober- und Unterkorb 6ffnet sich durch Driicken der SYNC
COOK-Taste die Smart-Cooking-Funktion. Nach Auswahl dieser Funktion blinkt die Tastenleuchte. Durch Driicken
dieser Taste kann die Sync-Cooking-Funktion abgebrochen werden. Hinweis: Die Sync-Cooking-Funktion sorgt dafur,
dass Ober- und Unterkorb gleichzeitig fertig garen, auch wenn die Garzeiten unterschiedlich sind. Sollten wéhrend des
innovativen Garvorgangs die Garzeiten unterschiedlich sein, zeigt der Korb mit der kirzeren Garzeit "Hold" an, bis die
Garzeiten beider Korbe gleich sind; anschlieRend garen beide Kérbe gleichzeitig.

DUAL-COOK-Taste: Driicken Sie diese Taste mit Ihrem Finger, um die Dual-Cooking-Funktion zu aktivieren. Hinweis: Die
Dual-Cooking-Funktion stellt sicher, dass der Betriebszustand des oberen und unteren Korbs gleich bleibt. Wenn Sie
nach Auswahl der Dual-Cooking-Funktion die Taste "OBERE/UNTERE SCHUBLADENSTEUERUNG" driicken, wird die
Dual-Cooking-Funktion abgebrochen und das System wechselt in den Betriebszustand mit einem einzelnen Dual-Korb.
Nachdem Sie die Dual-Cooking-Funktion ausgewihlt haben, klicken Sie auf die Taste "OBERE/UNTERE
SCHUBLADENSTEUERUNG". Wenn Sie die Temperatur oder Zeit des oberen/unteren Korbs dndern méchten, kénnen
Sie dies innerhalb von 10 Sekunden tun. Die Dual-Cooking-Funktion wird dann abgebrochen. Wenn innerhalb von 10
Sekunden keine Anderung vorgenommen wird, wird die Funktion wiederhergestellt.

Taste "OBERE SCHUBLADENSTEUERUNG": Klicken Sie auf diese Taste, um das Kochmeni fir den OBEREN Korb
auszuwahlen und einzustellen. Im Einstellmodus kann der Benutzer nach Auswahl der Taste "OBERE" durch langes
Driicken dieser Taste den OBEREN Korb abbrechen.

Taste "UNTERE SCHUBLADENSTEUERUNG": Klicken Sie auf diese Taste, um das Kochmeni fir den UNTEREN Korb
auszuwahlen und einzustellen. Im Einstellmodus kann der Benutzer nach Auswahl der UNTEREN Taste durch langes
Driicken dieser Taste den UNTEREN Korb abbrechen.

Vorbereitung zur Verwendung

Entfernen Sie sdmtliche Verpackungsmaterialien und Sicherheitsaufkleber.

Reinigen Sie die Schubladen und Frittierschalen mit heiBem Wasser und einem weichen Schwamm. Diese Teile kdnnen
problemlos in der Spuilmaschine gereinigt werden.

Wischen Sie das Produkt innen und auen mit einem feuchten Tuch ab.

Stellen Sie das Produkt auf eine stabile und ebene Fliche. Halten Sie um das Produkt herum ausreichend Platz, um
einen Abstand von mindestens 10 cm zu anderen Gegenstanden zu gewdhrleisten. Stellen Sie keine Gegenstdnde in
den Lufteinlass oder -auslass. Stellen Sie das Produkt nicht auf eine nicht hitzebesténdige Flache.
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Einrichtung und Erstgebrauch

1. Legen Sie die Frittierplatte in die Schublade und legen Sie das Gargut darauf. Schieben Sie den Korb in die
HeiRluftfritteuse. Hinweis: Uberschreiten Sie nicht die MAX-Markierung, da dies die Qualitit des Garguts
beeintrachtigen kann.

2. SchlieRen Sie das Geréat an und driicken Sie die EIN/AUS-Taste.

3. Stellen Sie Uber das Bedienfeld die gewilinschte Zeit und Temperatur manuell ein oder wéhlen Sie ein vordefiniertes
Programm aus.

4, Driicken Sie die START/STOP-Taste, um den Backvorgang zu starten. Weitere Informationen zum Einstellen von Zeit
und Temperatur finden Sie im Unterabschnitt "Bedienelemente und Bedienung".

5. Schiitteln oder wenden Sie die Lebensmittel in der Schublade nach Bedarf. Ziehen Sie dazu die Schublade heraus und

wenden oder schitteln Sie die Lebensmittel vorsichtig. Schieben Sie die Schublade wieder in das Gehause, bis sie
vollstandig geschlossen ist. Das Gerat merkt sich Zeit und Einstellungen und setzt den Garvorgang automatisch fort,
sobald es unterbrochen wird.

Hinweis: Bei den ersten Anwendungen kann ein leichter Plastikgeruch auftreten. Dies ist normal und kein Produktfehler.
Bedienelemente und Bedienung

Vordefinierte Programme

Dricken Sie im Standby-Modus die Taste "Kochvoreinstellungen", um 10 vordefinierte Programme auszuwahlen. Driicken Sie nach
der Programmauswahl die Taste "START/STOP", um den Backvorgang zu starten; driicken Sie diese Taste erneut, um den Vorgang zu
unterbrechen. Wenn Sie wéhrend des Backvorgangs die Zeit anpassen mdchten, driicken Sie die Taste "Zeit" und dann die Pfeiltaste,
um die Zeit pro Tastendruck um 1 Minute zu erhéhen/verringern. Wenn Sie die Temperatur anpassen mochten, driicken Sie die
Taste "Temp" und dann die Pfeiltaste, um die Zeit pro Tastendruck um 5 Grad zu erhéhen/verringern. Wenn Sie keine
Voreinstellungen auswahlen, wird mit der Standardtemperatur und -zeit (180 °C und 15 Minuten) gearbeitet.

Manuelle Bedienung

Wenn die Temperaturauswahltaste gedriickt wird, wird die Temperatur auf dem Bildschirm angezeigt und kann eingestellt werden.
Klicken Sie auf die Pfeiltaste, um die Temperatur um 5 °C zu erhéhen oder zu verringern, oder driicken Sie lange auf die Pfeiltaste,
um sie schnell um 5 °C zu erhéhen oder zu verringern. Wenn die Zeitauswahltaste gedriickt wird, wird die Zeit auf dem Bildschirm
angezeigt und kann eingestellt werden. Klicken Sie auf die Pfeiltaste, um die Temperatur um 1 Minute zu erhohen oder zu
verringern, oder driicken Sie lange auf die Pfeiltaste, um sie schnell um 1 Minute zu erh6hen oder zu verringern.

Anweisungen
1. Dricken Sie nach Auswahl der Funktion die Starttaste, um mit dem Garen zu beginnen. Wenn das Gerat ausgeschaltet
ist, driicken Sie die Einschalttaste, um in den Standby-Modus zu wechseln. Sowohl die obere als auch die untere
Digitalanzeige zeigen "---" an. Die Einschalttaste, die DUAL-Taste, die UPPER-Taste und die LOWER-Taste leuchten, die
Lichter der anderen Tasten sind ausgeschaltet.
2. Das Produkt befindet sich im Standby-Modus und bleibt 10 Minuten lang inaktiv. Das Produkt wechselt in den
Abschaltzustand.

3. Das Produkt befindet sich im eingestellten Zustand und wird 10 Minuten lang nicht betrieben. Das Produkt wechselt in
den Abschaltzustand.

4, Schittelanzeige: Die Schittelanzeige leuchtet auf, wenn der Garvorgang die Halfte erreicht hat. Nach der Halfte der
Garzeit kdnnen Sie Ihr Essen im Gerdt schutteln oder wenden, um ein gleichmaRiges Garen zu gewdhrleisten.

5. Manche Zutaten missen nach der Hilfte der Zubereitungszeit geschittelt werden (siehe Abschnitt

"Voreinstellungen"). Ziehen Sie dazu den Korb am Griff aus dem Gerat und schiitteln/klappen Sie ihn. Schieben Sie den
Korb anschlieRend wieder in die HeiBluftfritteuse.

6. Das Gerat ertont, sobald der Garvorgang abgeschlossen ist. Wenn Sie den Signalton dreimal héren, ist der Garvorgang
beendet. Ziehen Sie den Korb aus dem Gerat und stellen Sie ihn auf die hitzebestandige Halterung.
7. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird die Kochfunktion abgeschaltet, der Ventilator lduft jedoch noch etwa 20

Sekunden weiter, um die heie Luft aus Sicherheitsgriinden wegzublasen.

8. Priifen Sie, ob die Zutaten bereit sind.

9. Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, schieben Sie den Korb zuriick in das Gerat.

10.  Passen Sie die Temperatur-/Timer-Einstellungen an. Driicken Sie dann die Start-Taste, um das Gerét einzuschalten.

11.  Um Zutaten zu entnehmen (z. B. fettiges Fleisch wie Rind, Fisch oder Huhn), verwenden Sie bitte eine Zange, um jede
Zutat herauszunehmen.

12. Um iberschiissiges Ol von Zutaten wie Chips, Pommes Frites oder Gemiise zu entfernen, verwenden Sie bitte eine
Zange, um das Essen herauszunehmen.

Hinweis: Das Gerit verfiigt (ber einen Programmspeicher. Durch Offnen der Schublade wird die Heizfunktion pausiert, beim
Wiedereinschieben der Schublade lauft das Gerat jedoch mit den vorherigen Einstellungen und dem gewéhlten Programm weiter.

Hinweis: Die Temperatur- und Zeiteinstellungen der folgenden Rezepte dienen nur als Referenz. Passen Sie die Einstellungen an die
tatsachliche GroRe der Mahlzeit an, indem Sie Temperatur und Zeit selbst korrigieren.
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Voreinstellungen fiir untere Schublade

Standard — 180 °C — 15 Min. — Erinnerung zum Schiitteln nach der Halfte der Garzeit
Pommes Frites - 200°C - 23 Min. - Erinnerung zweimal schitteln

Kuchen - 160°C - 15 Min

Gemdse -180°C - 10 Min. - Schittel-Erinnerung nach der Halfte der Garzeit

Fliigel — 200 °C — 20 Min. — Erinnerung zum Schutteln nach der Halfte der Garzeit
Garnelen — 160 °C — 15 Min. — Erinnerung zum Schtteln nach der Halfte der Garzeit
Steak — 200 °C — 20 Min. — Erinnerung zum Schitteln nach der Halfte der Garzeit
Kekse - 160°C - 17 Min

Pizza - 180°C - 10 Min.

Hahnchen — 200 °C — 35 Min. — Erinnerung zum Schtteln nach der Halfte der Garzeit
Eierkuchen - 160°C - 16 Min.

Voreinstellungen fiir obere/doppelte Schublade

Standard — 180 °C — 15 Min. — Erinnerung zum Schiitteln nach der Halfte der Garzeit
Pommes Frites - 200°C - 23 Min. - Erinnerung zweimal schitteln

Gemiise -180°C - 10 Min. - Schiittel-Erinnerung nach der Halfte der Garzeit

Fligel — 200 °C — 20 Min. — Erinnerung zum Schitteln nach der Halfte der Garzeit
Garnelen — 160 °C — 15 Min. — Erinnerung zum Schitteln nach der Halfte der Garzeit
Steak — 200 °C — 20 Min. — Erinnerung zum Schiitteln nach der Halfte der Garzeit
Kekse - 160°C - 17 Min

Pizza - 180°C - 10 Min.

Eierkuchen - 160°C - 16 Min.

Automatische Abschaltung

Das Gerit schaltet sich nach Ablauf des Countdowns automatisch aus. Sie kénnen es auch manuell ausschalten, indem Sie die EIN/
AUS-Taste beriihren. Nach Ablauf des Countdowns schaltet sich die Halogenheizung aus, auf dem Display erscheint die Meldung
,END*, aber der Ventilator lauft aus Sicherheitsgriinden noch etwa 20 Sekunden lang weiter, um die heiRe Luft abzublasen. Am Ende
ertdnt dreimal ein Signalton.

Lagerung
1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerét vollstandig abkihlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

Reinigung und Wartung

Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung vollstdndig abkiihlen. Wischen Sie anschlieBend die AuRenseite des Gerdts mit einem
sauberen, feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie die Schublade mit heiBem Wasser, Spulmittel und einem weichen Schwamm. Schublade und Bratplatte sind
spllmaschinenfest. Die Bratplatte hat eine antihaftbeschichtete Keramikbeschichtung. Verwenden Sie zum Reinigen keine
Metallgegenstande oder Scheuermittel. Sollten sich Speisereste oder andere Ablagerungen im Gehéduse befinden, entfernen Sie
diese mit einem feuchten, sauberen Tuch und trocknen Sie den Bereich anschlieRend mit einem sauberen, trockenen Tuch ab.

Hinweis: Gehen Sie vorsichtig mit Metallbesteck oder Zangen um und vermeiden Sie den direkten Kontakt mit der
Tablettoberflache. Verwenden Sie zur Reinigung keine Scheuermittel (Drahtbursten, Scheuerschwdamme, Metallwerkzeuge usw.).

Fehlerbehebung

Die folgenden Probleme bedeuten nicht zwangslaufig, dass das Gerat defekt ist. Bitte lesen Sie den folgenden Abschnitt, um
einfache Losungen fur haufige Probleme zu erfahren.

Problem 1

Das Licht im Inneren des Gerats schaltet sich regelméaRig ein und aus.

Information:

Die Thermostatschaltung steuert das Halogenheizelement und ist nicht im Dauerbetrieb. Wahrend des Betriebs schaltet sich das
Halogen in unterschiedlichen Abstanden (temperaturabhangig) ein und aus, was gewollt und richtig ist.

Problem 2
Das Essen wird ungleichméaRig gegart.
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Mogliche Ursache:

Manche Lebensmittel missen wahrend des Kochens gewendet oder geschuttelt werden.

Losung:

Ziehen Sie bei laufendem Gerét die Schublade heraus und schitteln Sie den Inhalt oder wenden Sie die Lebensmittel mit einer

Gabel oder Zange.

Problem 3

Wahrend des Kochvorgangs tritt weier Rauch aus dem Gerét aus.

Mégliche Ursache:

In der Schublade des Gerits hat sich Fett/Ol angesammelt.

Lésung:

Stellen Sie sicher, dass sich in der Schublade kein Fett oder Ol angesammelt hat. Reinigen Sie die Schublade und die Frittierplatte
nach jedem Garvorgang.

Problem 4

Die Schublade lasst sich nicht einschieben.

Mogliche Ursache:

Die Schublade ist zu voll.

Losung:

Bitte fullen Sie die Schublade nicht Uber ihre Kapazitat hinaus. Lebensmittel sollten nicht tber den oberen Rand der Schublade
hinausragen.

Garantiebedingungen

1. Fur das Produkt gilt eine 24-monatige Herstellergarantie, die von Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw fa Il 43b, 31-864
Krak 6 w, NIP: PL9451972201 durchgefiihrt wird.
2. Reklamationen/Garantiereparaturen sollten iiber das Garantie-/Serviceformular gemeldet werden, das auf der
Website morele.net verfugbar ist.
3. Die Garantie erstreckt sich ausschlieBlich auf versteckte Mangel, die dem Hersteller zuzuschreiben sind.
4, Die Reklamation wird von der Verkaufsstelle oder dem technischen Kundendienst im Rahmen der Garantie bearbeitet,
wenn der Kunde liefert
a. einen giltigen Kaufbeleg mit Verkaufsdatum,
b. das gemeldete Produkt oder defekte Teil. Bei einem Fernkauf ist die Garantiekarte nur in Verbindung mit
dem Kaufbeleg (Kassenbon/Rechnung) giiltig.
5. Die Bearbeitung der Reklamation erfolgt innerhalb von 14 Tagen nach Meldung durch den Kunden.
6. Wahrend der Garantiezeit festgestellte Herstellungsfehler werden innerhalb von 21 Tagen nach Lieferung des Produkts
an die Verkaufsstelle oder den technischen Service kostenlos repariert.
7. Wenn fir die Reparatur Teile importiert werden miissen, kann sich die Garantiereparaturzeit um die fiir den Import
des Teils erforderliche Zeit verldngern, jedoch nicht langer als 40 Tage.
8. Garantieausschlisse:
a. mechanische Schdden und damit verbundene Defekte,
b. Schdden und Mangel, die durch Missbrauch und unsachgemdRe Lagerung, Montage und Wartung
entstehen,
c. Beschadigung und Verschleif solcher Verbrauchselemente,
d. Tatigkeiten im Zusammenhang mit der Montage oder Wartung liegen gemaR Handbuch in der
Verantwortung des Benutzers.
9. Die Garantie gilt nicht, wenn:
a. die Gultigkeitsdauer ist abgelaufen,
b. der Kunde das Produkt unter Verwendung von Nicht-Originalteilen repariert oder modifiziert hat,
c. der Defekt auf eine fehlerhafte Installation oder Nichtbeachtung der Anweisungen zur
ordnungsgeméaRen Bedienung gemaR der Anleitung zurtickzufihren ist,
d. das Produkt fir andere Zwecke als den Hausgebrauch verwendet wird,
e. Transportschaden aufgetreten sind.
10.  Der Kunde hat Anspruch auf folgende kostenlose Entschadigung:
a. Produktreparatur,
b. Produktaustausch,
[ reduzierter Preis,
d. Kiindigung des Vertrages und voller Kostenersatz.
11.  So melden Sie einen Schaden:
a. Prasentieren Sie das Produkt oder den gemeldeten Teil davon.
b. Legen Sie den Kaufbeleg mit Namen und Anschrift des Verkaufers, Kaufdatum und -ort sowie Produktart
oder eine giltige Garantiekarte mit Stempel der Verkaufsstelle vor.
c. Bei verschmutzter Anlieferung des Produktes kann der technische Dienst nach schriftlicher Freigabe die

Annahme verweigern oder eine Reinigung auf Kosten des Kunden vornehmen.
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12.  Wird die Reklamation anerkannt, wird das Geréat repariert oder durch ein neues ersetzt, bzw. der Kunde erhélt eine
Ruickerstattung. Die Transportkosten vom Herstellerservice decken den Service ab.

13.  Im Falle einer Ablehnung der Reklamation erhélt der Kunde eine ausfiihrliche Begriindung der Entscheidung und das
Gerat wird ihm innerhalb von 14 Tagen nach Bekanntgabe der Entscheidung auf seine Kosten zugesandt.

Verwendung

Umgang mit Altgeraten aus Elektro- und Elektronikgeraten (WEEE-Gesetzgebung).

Die Kennzeichnung auf der Verpackung, dem Zubehor oder der Bedienungsanleitung weist darauf hin, dass Altgerdte und
angeschlossenes elektronisches Zubehér nicht zusammen mit dem sonstigen Hausmiill in die kommunale Abfalltonne gegeben
werden diirfen.

Durch unsachgemaRen Umgang mit Elektroschrott kénnen Schadstoffe in die Umwelt gelangen oder durch unsachgemiRe
Entsorgung Gesundheitsrisiken entstehen. Trennen Sie diesen Abfall von anderem Mll und recyceln Sie ihn, damit die Rohstoffe
wiederverwendet werden kénnen. Beim Recycling ermdglichen sie die Wiederverwendung von Rohstoffen.
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MHCTpYyKuMM U npeaynpexaeHus 3a 6esonacHoct

Mona, npoyeTeTe BHUMATENIHO TOBa PLKOBOACTBO, 3a Aa pasbepeTe no-4o6pe Kak Aa u3nonssare NpoaykTa. Mo Bpeme Ha ynotpeba
TpabBa fa ce CNa3BaT HAKOM BaXKHW CbBETH 33 6E30NACHOCT, BKKOUUTENHO CAEAHUTE.

. YpeAwT roteu xpaHa ¢ ropely, Bb3ayx 6e3 oavo. Hukora He HanusaliTe oMo B ypeaa. ToBa MOXe Aa NPUUMHU NOXap,
HapaHsBaHe, NOBpeAa Ha YCTPOMCTBOTO 1 Aa aHyMpa rapaHumsTa.

. TeuHOCTH, BKAKOUNUTENTHO MbCTU CYNU U COCOBE, He TpAGBa fa ce 3aTONAAT B ypesa.

. MpenopvyBame Aa cBbP3BaTE YCTPOWCTBOTO KbM €NEKTPUYECKaTa Mpexa 6e3 U3non3saHe Ha yabmKUTENN. KbCuAT

3axpaHBally, Kaben e crewumanHo NPOeKTUpPaH Kato NpeAnasHa MAPKa, 3a Ja HaManu puUcKa Aeua Aa ro XsaHar wan Aa
CW UrPaAT C Hero U Aa Npesnasu NoTpebuTensa oT cNbBaHe B Ab/bI 3axpaHBall, Kaben.

. ToBa ycTpoCTBO e NpeAHa3sHaYeHo camo 3a ynotpeba Ha 3akpuTo. HiKora He M3noni3BaiiTe yCTPOWCTBOTO Ha OTKPUTO.

. YcTpoiicTBOTO ce 3arpaBa Nno Bpeme Ha pabota. 3a Aa usberHete M3rapAHUA UM HapaHaBaHUA, GbaeTe BHUMATENHN
npv paboTa c Hero 1 HerosMTe aKkcecoapu.

. Mpeay ynotpeba ce yBepeTe, Ye yCTPOMCTBOTO € MOCTaBEHO BbPXY PaBHa, YMCTa U CyXa MOBBLPXHOCT.

. MocTaBeTe ycTPOMCTBOTO Ha MACTO, HEJOCTBMHO 3a Aela W /L@, YMUTO GU3MYECKM, CEH30PHWU MW YMCTBEHU
CNocobHOCTM MoraT la UM nonpeyat Aa ro u3nonssat 6esonacHo.

. OTcTpaHeTe M WU3XBbp/IeTe 3alUTHUTE GOsMa M NnacTMacoBaTa OMaKOBKa Ha aKcecoapuTe OT YCTPOICTBOTO, 3a Aa
€/IMMUHUpaTe P1CKa OT 3aAaBAHe OT MajIkKu fela.

. He nocraBaiite ycTpoiicTBOTO B 6M30CT A0 ropely, ras, KepamnUiHU, UHAYKLMOHHN UAWN €NEKTPUYECKU KOTIoHU. Toa
MOXe Aa NPUYMHM HapaHABaHe M NOBPe/a Ha YCTPOMCTBOTO, KAKTO U [la aHy/IMpa rapaHumMATa.

. HuKkora He noTansaiiTe 3axpaHBalumMsa Kaben Ha yCTPOMCTBOTO BbB BOAA MM Apyra TEYHOCT, 3a Aa NpeAoTBPaTUTE TOKOB

yaap. He u3nnakeaiTte Kopnyca Ha yCTPOMCTBOTO C BOAA WM Apyra TEYHOCT. ToBa MOXe A3 NPUUMHU HapaHABaHe U
noBpeAa Ha YCTPOMCTBOTO, KaKTO U @ aHy/IMpa rapaHumsTa.

. BbaeTe U3KNIOUNTENHO BHUMATE/THM, KOraTo 6opaBuTe € ropella XxpaHa 1 ropeLLyt NoBbPXHOCTU.

. Mons, He mecTeTe YCTPOWCTBOTO, AOKATO € BKAOYEHO M paboTu. ToBa MOXe Aa NPUYMHU HapaHABaHe U nospeaa Ha
YCTPOWCTBOTO, KaKTO U fla aHy/Mpa rapaHuuATa.

. Mnouata 3a MbpeHe, CTOMaHeHaTa pelleTKa W LWMILYeTaTa moraT Ja 6bAaT MHOrO ropely Mo Bpeme U cneq
nbpeHe. M3nonssaiite pbKasuLyM 3a PpypHa, 3a Aa nsberHete UsrapaHua.

. MposepABaiiTe peOBHO YCTPOMCTBOTO, 3axpaHBalWmMa My Kaben u wencen. He usnonssaiite yCTPOICTBOTO, aKo

33aXpaHBALUMAT Kaben Mau WencensT ca nosBpeAeHU. AKO YCTPOMCTBOTO He paboTu NPaBUIHO WAK € MOBpeaeHo, ce
CBbpKETe C LieHTbPa 3a 06CnyKBaHe Ha KNMeHTH Ha Morele.

. YCTPOICTBOTO € MpejHasHauyeHo camMo 3a AOMallHa ynotpeba. Hukora He M3MonssaiTe YCTPOWCTBOTO KaTo
npogecnoHanHo obopyaBaHe 3a KETbPUHI MM 3a KaKBaTo M A3 e Apyra Ues, OCBeH npeAHasHayeHueto my. Tosa
MOXXe Aa NoBpeau YCTPOMCTBOTO M Aa aHYAMpa rapaHuumaTa.

. He u3nonssaiite abpasnBHM NOYNUCTBALLM NPenapaT, CTOMaHeHa Bb/iHa UM MbOKM 3a MOYMCTBAHE Ha YCTPOWCTBOTO.
3a noseue MHbOpMaLMa BUXKTe pasgena "MouncTBaHe 1 NOAAPBIKKA .

. 3a pa nsberHeTte HapaHaBaHe, He AbpnaiTe Kabena npes pvba Ha naoTa.

. Mons, He NOKpUBaiTe OTBOPUTE 33 BXOA/M3XOA, 33 Bb3AyX Ha rbpba Ha YCTPOMCTBOTO, Korato To paboTu. Tosa Moske
Aa foBefie A0 HePaBHOMEPHO rOTBEHe U NOBPeAa Ha YCTPOMCTBOTO.

. He cBbp3BaiiTe YCTPONCTBOTO KbM BbHLLIEH TaliMep MAKU CUCTEMA 3a AUCTAHLMOHHO ynpasneHue.

. OcTaBeTe 10 cm cBO60HO NMPOCTPAHCTBO OKOJIO YCTPOMCTBOTO 3a MPaBU/IHA LIMPKYNALMA Ha Bb3AyXa.

. Mons, He u3nonssaiTe yCTPOWCTBOTO MM HEroBWUTE aKcecoapu B MWUKPOBBLAHOBA ¢ypHa, TOCTep, KOHBEKLMOHHA

dypHa, rasoBa dypHa, enektpudecka GypHa, KepamuUeH, eNeKTPUYECKM, ra30B UAM UHAYKLMOHEH KOTIOH AW TPpua.
ToBa MOXe Aja NPUYMHM HapaHABaHe ¥ NOBPeAa Ha YCTPOWCTBOTO U [la aHy/IMpa rapaHumMATa.

. YBeperTe ce, Ye yCTPOMCTBOTO e YACTO Npeau ynotpeba. [pbKTe 3axpaHBaLLma Kaben aaney oT ropeLim NoBbPXHOCTY.

. YcTpoiictBoTo e obopyaBaHO € 3-KWneH 3a3eMeH wencen. BuHaru BK/loYBaiiTe 3axpaHBalma Kaben B 3asemeH
€NeKTPUYECKN KOHTAKT.

. Uskniouete yCTpOﬁCTBOTO OT KOHTaKTa 1 ro octaseTe Aa ce O0xnagu, npegu Aa ro noYymcreate UM CbxpaHAasaTe.

. He 3anevaTtBaiiTe KOHCEPBM C XpaHa B YCTPOMCTBOTO 4Ype3 TEepPMWUYHO 3aneyatsaHe. TOBa MOXKe Aa NPUYUHU
HapaHABaHe, NOBPeAA HA YCTPOMCTBOTO M aHYIMpPaHe Ha rapaHuuaTa.

. He nocraesaite B ypeaa XpaHa B CbAOBe, KOUTO He Ca NOAXOAAWM 3a BUCOKM TemnepaTypu, KaTto Hanpumep

HalnoHoBM TOp6VILIKI/I, NONUCTUPONHN KOHTeﬁHepM WA NNACTMacoBU U XapTUeHU OMNaKOBKWU. M3non3saHeTo Ha
cneuuanHu TOD6VI‘-|KVI W pbKaBKW 3a neyeHe e paspelweHo, HO Te TpﬂﬁBa Aa ce u3nonseat c 0cobeHo BHVWMaHMe.
Umaitte npeasus, 4Ye pPbKaBbT 3a NeyeHe yBesn4yasa obema cu no Bpeme Ha neyeHe M e 3a4b/IKUTENHO Ada ce
yBepuTe, 4e pbKaBbT HE A0KOCBA Xa/IOfeHHUA HarpesaTen U HeroBmuA Kanak.

. M3non3saiite yCTPOMCTBOTO CamMO C aKCecoapu OT MapkaTa 4Swiss. M3non3BaHETO Ha akcecoapu OT TPeTU CTpaHu
MOKe A3 NOBpesM YCTPOMCTBOTO M Aa aHYNMUPa rapaHLumMATa.

. He nocTagaiTe ycTPOMCTBOTO BbpXy MM 61430 A0 3anasMmMu NOBBPXHOCTU MM MaTepuanu, KaTo Bb3raBHULM,
MOKPMBKM 3a Maca MM 3aBecu. ToBa MOKe A3 MPUYMHM HapPaHABAaHE M MOBPeAd Ha YCTPOWCTBOTO M Aa aHyAupa
rapaHuusTa.

. lopely, Bb3AyX M3713a Npes 0TBOPA 3a Bb3AyX, KOTaTo YCTPOWCTBOTO e B ynotpeba. BuHaru apbikTe pbleTe U AnLeTo
CY flaney OT BEHTUIALMOHHUTE OTBOPU N BEHTUIALMOHHUTE OTBOPU, 3a fa U3BerHeTe HapaHABaHe.

. 3a pa usberHete HapaHsBaHe, 6baeTe BHUMATENHM, KOTaTo OTBAPATE YEKMEAKETO HA YCTPOMCTBOTO.
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* Ako ot yCTpOVICTBOTO u3nusa aum, He3abaBHO ro M3KAKYeTe OT KOHTaKTa U ro pa3npbcHeTe, Nnpean Aa oTBOpuUTe

YeKMeaKeTo.

. YBepeTe ce, 4e XxpaHaTa He CTbPUM Hag CTPAaHUTE Ha YEKMELKETO Ha YCTPOMCTBOTO. MMbAHEHETO Ha YEKMeAKeTO Hag,
KanauuTeTa My MOXe Aa joBeAe A0 HapaHABaHe, NOBPeAa Ha YCTPOMCTBOTO W aHYNMPaHE Ha rapaHumMaTa.

. HuKora He MbAHETe YCTPOMCTBOTO C macno. ToBa MOMKe Aa MPUYMHU HapaHaBaHe, MOBPeAd Ha YCTPOMCTBOTO U

aHy/NMpaHe Ha rapaHumATa.
®DYHKLMM HA NPOoAYKTa

DPUTIOPHUKDBT € ropely, Bb3ayx 4Swiss ABB-225 LupKynupa ynTpa ropely, Bb3Zyx OKONIO XpaHaTa, eNMMUHUPaiK1u HeobxoanmocTTa
OT M3Mo/i3BaHe Ha ONMO. WHTEH3MBHWAT MPUTOK Ha ropell Bb3[yX OCUIYpABa MO-34PaBOC/NOBHU ACTUA, KaTO CblieBPeMEHHO
oCUrypsiBa CTPAxoTeH BKYC Ha XpaHaTa, KOATO CTaBa BKYCHO XpyrnKaBa OTBbH U NepdeKTHO CroTBeHa OTBbTPE. XpynKaBu MbpxeHU
KapTodu, 3eneHuyuM, nunewko meco, puba, Mbpxonu M Apyru we 6bAaT camo Ha eAHa pbKa Pas3CToAHME, a OCBEH TOBa
YCTPOWCTBOTO € JIECHO 3a NOAAPbXKKA, 6bP30 ce nouncTsa 1 e 6e3 TUNMYHaTa MasHa 6bpKoTHA.

YpeabT pasnonara C yHUKaneH, BUCOKOEdEKTUBEH Xa/loreHeH HarpesaTesieH eNeMeHT, KOWTO 3arpAsa M OCBeTABA XpaHaTa BbB
BBLTPELWHOCTTa HAa YEKMEAKETO 3a rOTBEHe MO Bpeme Ha pabota. TepmocTaTHaTa BEpUra KOHTPO/MPA XanoreHa W He paboTu
HenpekbCcHaTo. M0 TO31 HauWH, BU3yanHUAT edEeKT Ha OCBETIEHME MOXKe Aa ce Hab/loAaBa Camo Mo BPEME Ha LiMKbAa Ha HarpsBaHe
Ha xanoreHa. Mo Bpeme Ha paboTa XanoreHbT Ce BKAIOYBA M U3K/IOUBA HA PA3NMYHKU MHTEPBaM (B 3aBUCMMOCT OT TemrepaTypara),
KOETO € YMULUNEHO U € MPABUHUAT PEXUM Ha paboTa.

Toi1 KaTo 6e30nacHOCTTa M yAO0BETBOPEHOCTTa Ha NoTpebuTenuTe ca Halw OCHOBEH MPUOPUTET, YCTPOMCTBOTO € M3paboTeHo no
Hal-BUCOKMTE CTaHAAPTM 32 6e30MacHOCT U GYHKLMOHANHOCT.

TexHWUuYeCKU NapameTpu

Mme Ha npoayKTa: YMeH GpUTIOpHUK
Mopen Ha npoaykTa: ABB-225
KanauuTteT Ha ropHOTO Yekmepxe: 3,5 n
KanauuteT Ha AONHOTO Yekmeake: 6,5 n
HomuHanHo HanpexeHue: 230 V
HomuHanHa vecrora: 50 Hz

HomunHanHa mowHocT: 2500 W
TemnepaTtypeH avanasoH: 80~200°C
Bpemesu ananasoH: 1760 muH

OnucaHMe Ha OCHOBHOTO yCTpOﬁCTBO
Wntoctpauma Ne 1

W3xop, 3a Bb3AYX

fopHO YekmezKe oTnpes,

Lindpos ceH30peH KOHTPO/EH NaHen
JlonHa npefHa 4acT Ha YeKMeaKeTo
Bxog, 3a Bb3ayx

3axpaHBaly kaben

TaBa 33 Nbp}KeHe B TOPHO YeKMeaKe
Kopnyc Ha ropHOTO YeKkmexe

[lonHo YeKme/pKe 3a TaBa 3a MbpXKeHe
JloneH Kopnyc Ha YeKmeaeTo

LoNIGOA_WNR

i
4

OnucaHue Ha KOHTPONHMA NaHen
Untoctpauma Ne 2

[0TOBM Mbp¥KeHU KapTodu

loToBa TopTa

3e/leHuyuV NpeaBapuTesHO 3a3aAeHN

Kpwna npeasaputenHo 3agaseqn
MNpeasapuTenHo 3agafeHun ckapuan
MpepagapuTtesiHO 3a/laleHa HACTPOiKa 3a MbpXona
MpeaBapuTenHo 3agaseHu "BUCKBUTKN
MpeagapuTenHo 3agageHa nuua

Munewko npesBapuUTeNHO 3a4a4eHO

LoONDWLREWNE
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10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

loTOBO 3a AlYeH TapT

ByToH BK/1./U3KN.

[vrutaneH aucnneii 3a ropHo Yekmee

[vruTtaneH gucnneit 3a JOJHO YeKMeKe

BbyTtoH SYNC COOK

ByToH IBO/HO FOTBEHE

ByToH 3a ynpaBnieHue Ha FopHOTO Yekmeaxe

ByToH 3a ynpaBneHue Ha JONHOTO YeKMeaxe

bytoH OCBET/IEHME

ByToH 3a HamanssaHe Ha TEMIMEPATYPA/BPEME
ByToH 3a n3bop Ha Temnepatypa

ByTOH 3a npeaBapuUTeNHO 3aaAeHN HAaCTPOIKM 3a roTBeHe
ByToH 3a yBennyasaHe Ha TEMIEPATYPATA/BPEMETO
BytoH CTAPT/CTON

OnucaHue Ha byToHa

ByToH BK/1./U3K/1.: HaTucHeTe To3u BYTOH, 3a 4@ BK/IIOUUTE UM U3KAIOUNTE GPUTIOPHMKE.

BytoH OCBET/IEHME: HaTucHeTe 6GyToHa 3a OCBETNeHMe Camo KOraTo [Oo/HaTa KOWHWUA e BKAloveHa. HaTtucHete
6yTOHa 3a OocBeT/NeHMe; MHAMKATOPBT 3a OCBET/IeHMe MUra M BbTpellHaTa amna ce BKAlouBa. Korato GyTOH®T 3a
ocBeT/IeH1e ce HaTUCHe OTHOBO, MHAMKATOPBT 3a OCBET/IEHUE Ce BPbLLA B HOPMANHO CbCTOAHME U BbTPELLHATa 1lamna
ce W3K/I4Ba. BbTpellHatTa namna Wwe ce W3KAYM aBTOMATMYHO cnep 5 MuHyTW. KoraTo BpaTaTa ce oTBOpM,
BBTPELUHATa /1aMna L Ce BKJ/IIOUM U LLe Ce U3K/II0YM aBTOMATUYHO CeA, 5 MUHYTH.

ByToH 3a NpeABapuTENHO 3afafleHn HACTPOIiKM 3a roTBeHe: HaTCHeTe M 3afpbKTe To3u GYTOH, 33 Aa NPOMeHUTe U
nsbeperte GyHKLUMATA 33 rOTBEHE.

ByToH 3a npeskaouysaHe TEMIEPATYPA/BPEME: MoTpebutenute morat ga “3non3sat To3m 6yToH, 3a Aa 3ag4ajat no-
rbBKaBa Temneparypa 1 Bpeme. Ces Kato usbepat To3u 6yToH, noTpebuTennTe morat Aa peryampar Temnepatypara u
BPEMETO, KaTo HaTuUCKaT 6yToHa . YBennyaBaHe/HamansasaHe ¢ 1 MUHYTa Ha HAaTUCKaHe U peryauMpaHe Ha HacTpoiKaTa
Ha Temnepartypara - YBenuyasaHe/HamansasaHe ¢ 5 rpagyca Ha HaTUcKaHe. HaTucHeTe npogbkuTenHo 6yToHa, 3a Aa
yBenUUTe AU HamanuTe 6bP30 TemnepaTypaTta UAKU BpemeTo.

ByTtoH CTAPT/CTON: Mo Bpeme Ha npoueca Ha MbpKeHe C ropely Bb3ayx, HaTUCHeTe To3u 6YTOH, 33 Aa ro cTapTuparte
nnn cnpete. PUTIOPHUKDLT Le CMpe Aa HarpABa U BEHTUNATOPDT LWe ce u3kaoumn cied 20 cekyHau. B Tosu cayvait
To3K BYTOH JeiicTBa KaTo GyHKLMA 3a Naysa. B cbcToAHMe Ha Nay3a moKeTe Ja NPOMEHUTE MEHIOTO, 3a fa usbepete
Apyra npeBapuTeNnHO 3ajafleHa HacTpoitka. Cies ToBa HaTUCHeTe ByTOHa OTHOBO U GPUTIOPHUKDLT Lie NPOABL/KM Aa
roTeu. B To31 cnyyait To3u ByTOH feiicTBa KaTo GyHKLMA 3a pecTapTuUpaHe.

ByToH SYNC COOK: Cnep, KaTo HacCTpOWUTE MEHIOTO 3a FOTBEHE Ha FopHaTa v A0/HATa KOWHWLA, HAaTUCKaHeTo Ha 6yToHa
SYNC COOK moxe fa oTBopu ¢yHKUMATA 3a WMHTENUreHTHO roTeeHe. Cnen Kato notpebutenute usbepat Tasun
OYHKUMA, cBeTAMHATa Ha OyToHa we mura. HaTuckaHeTo Ha To3uM GyTOH MoXe fAa OTMeHW OyHKuMATa 3a
CUHXPOHU3MPaAHO roTeeHe. 3abenexka: PyHKLUMATA 32 CUHXPOHU3MPAHO TOTBEHE O3Ha4aBa, Ye ropHata M JonHaTta
KOWHMLA Lie 3aBbpluaT roTBeHeTO eAHOBPEMEHHO, AOPU aKo 33JafeHWTe BpemeHa ca pasnuyHu. Mo Bpeme Ha
MHOBATMBHWA NPOLIEC Ha FOTBEHE, aKO BPEMETO 3a FOTBEHE He e [HAKBO, KOWHMLaATa C NO-KpaTKo Bpeme 3a roTeHe
e nokassa "Hold”, fokaTo BpemeHaTa 3a rotBeHe Ha ABeTe KOLWHULM Ce U3PaBHAT; CNles, TOBa JABeTe KOLIHWLM Lie
rOTBAT 3ae/HO.

ByToH IBOMHO FOTBEHE: HaTucHeTe To3n BYTOH C NpbCT, 3a Aa 3a4ajeTe GYHKLMATA 3a JBOMHO roTBeHe. 3abenexka:
®yHKUMATA 32 ABOWMHO rOTBEHe rapaHTMpa, Ye pabOTHOTO CbCTOAHME Ha ropHaTa M AONHaTa KoWHMLA OCTaBa
noctosiHHo. Cnep, Kato nsbepete GyHKLUMATA 33 ABOWHO roTBEHE, ako NOTPebuTenaT HaTucHe BytoHa YNPABIEHUE HA
FOPHO/A0/THO YEKMEMKE, dpyHKUMATA 3@ ABOWHO roTBeHe we 6bae OTMEHeHa M CUCTEMATa LE Be3e B PEXUM Ha
pabota ¢ eaMHWYHA/ABOIHA KoWwHWLA. Cnea KaTo noTpebutenat usbepe GpyHKLMATA 3a A4BOMHO rOTBEHE, TOM LipaKsa
BbpXy 6yToHa YMPAB/IEHWE HA TOPHO/AO/THO YEKMEOMKE. AKo noTpebuTenaT ucka Aa NpoMeHu TemnepaTypara
WKW BPEMETO 3a ropHaTta/foNHaTa KOWHMULA, TOM MOKe Aja ro Kopuripa B pamkute Ha 10 cekyHAW U GyHKUMATA 33
ABOMHO roTBeHe lie 6bAe oTMeHeHa. AKO He Gbae HanpaBeHa NMpomsaHa B pamkuTe Ha 10 cekyHAu, Ta we Gbae
BbpHaTa.

ByToH 3a ynpaBs/ieHne Ha ropHOTO Yekmegpke: LLlpakHeTe BbpXy T03n 6yTOH, 3a Aa u3bepeTe 1 3aaafeTe MeHIOTO 3a
roTBeHe Ha ropHaTa KolwHULa; Mo Bpeme Ha peKum Ha HacTpoiiKa, ciea Kato notpebutenure usbepar 6ytoHa UPPER,
NPOABL/TIKUTENHOTO HAaTUCKaHE Ha TO3K 6yTOH MOXe Aa OTMEeHU ropHaTa KowHULa.

BbyTtoH 3A YMNPABJIEHUE HA JO/THOTO YEKME/ZKE: LLipakHeTe Bbpxy TO3un 6yTOH, 3a Aa u3bepeTe 1 3a434€TE MEHIOTO
3a rotBeHe Ha JOJTHATA KowHuua; Mo Bpeme Ha pekMM Ha HACTPOMKa, cnef Kato notpebutenute usbepar 6ytoHa
JONHA, NnpoAbAKUTENHOTO HAaTUCKaHe Ha To3K ByToH moxke Aa oTmenun JO/THATA KowHMua.

MNoaroToBKa 3a ynotpe6ba
OTCTPEHETE BCUYKM ONAKOBBYHU MaTepUanu U CTUKepu 3a 6e3onacHocT.

MouncTeTe YekmeKeTaTa U TaBUTe 33 MbPXKEHE C ropella Boaa U HeabpasueHa rb6a. Tesn 4acTh MOraT Aa ce MUAT B
CbAOMUANHA MaLLMHA.

25



3. M36bplLueTe BbTPELUHATA W BbHLLHATA YacT Ha NPOAYKTA C BAAXKHA Kbpna.

4. MocTaseTe TO3K NPOAYKT BbpPXy CTabunHa U pasHa NOBbPXHOCT. OCTaBeTe JOCTaTbYHO MSACTO OKO/IO MPOAYKTA, 33 Ad
ocurypute pascrosiHue oT noHe 10 cm OT NOBbPXHOCTTa A0 APYrM NpeAMeTH. He nocTassiiTe NpeAMeTH BbB BXOAA UK
13X0Aa 3a Bb3AyX. He noctasaiiTe npofyKTa BbPXy NOBLPXHOCT, KOATO HE € YCTONYMBA Ha TOM/IMHA.

Hacrpoiika u nbpBa ynotpeba
1. MocTaBeTe noyata 3a NbpPKEHE B YEKMeAXKeTo M MocTaBeTe XpaHaTa BbpXy Hes. MAb3HeTe KOWHMLUATA BbB

bpuTIOpHUKa C ropely, Bb3ayx. 3abenexka: He npesuwasaiite 0603HaueHneTo MAX, Tbit KaTo ToBa MOXe Aa nosause
Ha KayecTBOTO Ha CroTBEHaTa XpaHa.

2. BKAtoYeTe yCTPOMCTBOTO U HaTUcHeTe 6yToHa ON/OFF.

3. M3nonsBaiiTe KOHTPONHMA NaHen, 3a [a 3ajaZileTe PbYHO XKEJaHOTO Bpeme M TemnepaTypa Wan aa usbepete
npeAgapuTenHo AepuHUpaHa nporpama.

4. HatucHete 6ytoHa CTAPT/CTOTM, 3a ga 3anoyHete nedeHeto. Mogpasgenst "Ynpasnewue u pabota” npepocrass
roseye MHPOPMaLWA 3a HaCTPOBaHe Ha BPEMETO U TemnepaTypaTa.

5. PasknateTe unM obbpHeTe XpaHaTa B YeKMeAKeTo, ako e Heobxogumo. 3a Aa HanpasuTe ToBa, M3gbpnaiiTte

YeKMeAXKeTo U BHUMATEIHO O6bpHeTe UK paskaateTe xpaHata. Mb3HeTe YekmeaKeTo 06paTHO B Kopryca, AOKaTo
Ce 3aTBOPY HaMbAHO. YPEADT L 3aNOMHU BPEMETO U HACTPOMKUTE U LLE MPOAB/KM aBTOMATUYHO OT MOMEHTA Ha
npeKbCBaHe Ha roTBEHETO.

3abenexka: Mo Bpeme Ha MbPBUTE HAKOIKO YNOTPebU MOe Aa ce yceTn cnaba MMpM3ma Ha naactmaca. ToBa € HOPMAsHO U He e
AedeKT Ha npoayKTa.

YnpasneHue u pabota

MNpeasaputenHo aeduHMpaHu nporpamu

HaTtucHeTe 6yToHa 3a npefBapuTeNHO 3343Z€HN NPOrpamm 3a roTBEHEe B PEXKMM Ha FOTOBHOCT, 33 Aa u3bepeTe 10 npeasapuTenHo
3agageHun nporpamu. Cnegd Kato usbeperte nporpamata, HatucHeTe BytoHa CTAPT/CTONN, 3a Aa 3ano4yHeTe neYyeHeTo; HaTUCHeTe
TO3 ByTOH OTHOBO, 33 Aa o NOCTaBUTe Ha nay3a. AKO UCKaTe fa peryamnpare BPEeMeTo Mo BPeMe Ha MPOoLEeca Ha roTeBeHe, HaTUCHeTe
6yToHa Bpeme 1 cnep ToBa GyTOHa CbC CTpesika, 3a A4a yBenuyasaTe/Hamanssate ¢ 1 MMHyTa Ha HaTuckaHe. AKO Wckate Aa
perynupate Temnepatyparta, HaTucHeTe 6yToHa TemnepaTypa 1 cnep Toa 6YTOHa CbC CTPesiKa, 3a Aa yBennyasaTe/Hamanasare ¢ 5
rpagyca Ha HaTUCKaHe. AKo He u3bepeTe npefBapuUTeNHO 3afafeHNTe NPOrpamu, yCTPOMCTBOTO e paboTu Criopes 3ajajeHunTe
Temnepatypa 1 Bpeme no nogpasbupare (180°C u 15 muHyTH).

PbyHO ynpasneHue

KoraTo 6yToH®T 32 3bop Ha Temnepartypa (Temp) e HaTUCHaT, TemnepaTypaTa ce NOKa3Ba Ha eKpaHa, KOeTo NoKa3Bea, Ye MoXe Aa
ce 3apage. LpakHeTe BbpXy ByTOHa CbC CTPEsKa, 33 Aa yBennuuTe Uam Hamanute ¢ 5°C, MM HaTUCHeTe NPOAbBMKUTENHO ByTOHa
CbC CTPEsKa, 3a A3 YBEAUYMTE MAM HamanuTe 6bp3o ¢ 5°C. Korato ByToHbT 3a M3bop Ha Bpeme (Time) e HaTMUCHAT, BpemeTo ce
MOKa3Ba Ha eKpaHa, KOeTo NOKa3Ba, Ye MOXKe Aa ce 3ajaje. U.LpaKHeTe BbpXy 6yTOHa CbC CTPEe/IKa, 3a Aa YBe/INYNTE UIU HamanuTte C
1 MUHYTA, MW HAaTUCHETe NPOAB/IXKUTENHO BYTOHA CbC CTPeKa, 33 Aa yBenuuuTe uam Hamanute 6bp3o0 ¢ 1 muHyTa.

UHCcTpyKUMn
1. Cnep kaTo nsbepeTe dyHKUMATa, HAaTUCHeTe BYTOHa 3a CTapTUpaHe, 3a [a 3ano4yHeTe roteeHeTo. Korato NpoaykTsT e
M3KJ/II0YEH, HaTUCHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe, 3a /la B/le3eTe B PEXXMM Ha FOTOBHOCT. M TOPHUAT, U JONHUAT undpos
Avcnneit nokassar "---". ByTOH®LT 3a 3axpaHBaHe, 6yTOHLT DUAL, ropHuaT 6YTOH WM AONHUAT BYTOH cBeTAT, a

CBETAINHUTE Ha OCTaHanuTe 6yTOHl/I Ca USKNKOYEHU.

2. MpoAyKTBT € B pPeXMm Ha FOTOBHOCT M OCTaBa HeaKTMBEH B Npoab/keHWe Ha 10 MuHyTU. MMpoayKTbT BAM3a B
CbCTOAHME Ha U3K/IKOYBAHE.

3. MpoAYKTLT e B 33aA€HO CbCTOAHUE U He paboTu B npoabKeHWe Ha 10 MUHYTH. MPOAYKTLT BAM3a B CbCTOAHME Ha
U3KNK4YBaHe.

4. V]H,CI,MKaTOp 3a pa3knawaHe: V]H,DMKaTOp'bT 3a pasK/allaHe uwe CBeTHe, Korato UMKb/IbT Ha roTBeHe AOCTUrHe cpeaaTta
cu. Tasu cpeaa BM NO3BONABA Aa pasKaaTuTe Uau obbpHeTe XxpaHaTa cu B ypeaa, KOeTo cnomara 3a paBHOMEpPHOTO
roTeeHe.

5. HsAKOM CbCTaBKM WM3UCKBAT pasKkiallaHe Mo cpeaarta Ha BPemeTo 33 NpUroTeaHe (BWKTe pasgen "lMpesBaputentu

HacTpoMkM“). 3a Aa HanpaBuTe TOBA, M3LbpNaiTe KOWHMLATA OT ypeaa 3a APbMKKaTa U A pasknartere/pasknarete.
Cnep ToBa Nab3HETE KOWHMLATA 06PaTHO BbB GPUTIOPHUKA.

6. MawwuHara we mn3gage 3ByKOB CUrHa/, KOrato UMKbILT Ha roTBEHE MPUKAOYN. Korato yyeTe 3BbHeUa 3 nbTU, TOBa
O3Ha4aBa, Y€ UMKbABLT Ha roTBEeHe e 3aBbpleH. M3BageTe KOWHMUATa OT ypeAaa WM A nocTaBeTe BbpXy
TepMOyCTOﬁHMBaTa nocTaBKa.

7. Cnep, KaTo 3a434eHOTO Bpeme u3Tede, GyHKLMATA 3a roTBeHe Cnupa A3 paboTu, HO BEHTUAATOPDBT LWe NPOAbAKU A
paboTu okono 20 ceKyHAM, 3a Aa U3AyXa ropeLLms Bb3ayX OT CbobpakeHus 3a 6esonacHocT.

8. MpoBepeTe fanun CbCTaBKUTE Ca rOTOBM.

9. AKo cbCTaBKUTe BCe oule He Ca rotosun, NNb3HETE KoWwHMUaTa 05paTHO Bypeaa.

10. Perynupaiite HacTpoiikaTa 3a Temnepatypa/Taimep. Cnep ToBa HaTucHeTe 6yToHa CTaprT, 3a Aa cTapTupaTe ypeaa.
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11.  3a fga “3BaguTe CbCTaBKM (Hanp. MasHM Meca KaTo roBexo, puba Mau NUELKo), MOsIA, U3MNON3BalTe WMMKK, 33 Aa
B3emeTe BCAKA CbCTaBKa.

12.  3a pa OTCTpaHWTE M3AWWHOTO MAaci0 OT CbCTaBKWTE KaTO YMMC, MbPKEHW KapTodu WAM 3eneHdyuu, Mons,
M3MoN3BalTe WMUMKN.

3abenexKa: YCTpOWCTBOTO MMa MporpamHa namer. OTBapsAHETO Ha YEKMeKeTOo cnvpa QyHKUMATA 3a HarpABaHe, HO Korato
UEKMeAKeTo 6b/le NOCTaBEHO OTHOBO, YPEALT NPOAbLAXKABA Ad PaboTh C NpeauLIHUTE HACTPOMKK 1 M3bpaHaTa nporpama.

3a6enexka: HacTpolikuTe 3a TemnepaTypa 1 Bpeme Ha CNeAHWTE PeLenTy ca camo 3a Cnpaska. HacTpoiite HacTpolikuTe cnopes,
,D,E;ICTBVITGHHVM pa3smep Ha ACTUETO, KaTo KopurmpaTte cCamu tTemnepaTtypaTta u BpemeTo.

MNpeaBapuTenHun HaCTpOi"IKM 3a AO/IHOTO YeKmeAaKe

Mo nogpasbupaxe - 180°C - 15 muH - HanomHsHe 3a pasknalaHe cneq 1/2 ot spemeTo 3a roteeHe
MbpskeHn KapTodu - 200°C - 23 MuH - PasknaTeTe ABa NbTU 38 HANOMHAHE

TopTa - 160°C - 15 MuH

3eneHuyum -180°C - 10 muH - HanomHsHe 3a pasknawaHe cneg 1/2 ot Bpemero 3a roteeHe
Kpuna - 200°C - 20 MuH - HanoMHsAHe 3a pasknalaHe cneg 1/2 oT BpemeTo 3a roteeHe
Crapuam - 160°C - 15 muH - HanomHsiHe 3a pasknalyaHe cies 1/2 ot BpemeTo 3a rotseHe
Crek - 200°C - 20 MuH - HanomHsiHe 3a pask/ialaHe cned 1/2 ot BpemeTo 3a rotseHe
Bucksutkm - 160°C - 17 MuH

Muua - 180°C - 10 muH

Munewko - 200°C - 35 MuH - HanomHsAHe 3a pasknalaHe cneg 1/2 oT BpemeTo 3a roteeHe
AlueH TapT - 160°C - 16 MuH

MpeaBapuUTeNHU HACTPOIKM 32 FOPHOTO/ABOMHOTO YEKMeEAKE

Mo nogpasbupaxe - 180°C - 15 muH - HanomHsHe 3a pasknalaHe cieq 1/2 ot spemeTo 3a roteeHe
MbpskeHn KapTodu - 200°C - 23 MuH - PasknaTeTe ABa NbTU 38 HANOMHAHE

3eneHuyum -180°C - 10 MuH - HanomHsiHe 3a paskiawaHe cneg 1/2 ot BpemeTo 3a roteeHe

Kpuna - 200°C - 20 muH - HanomHsHe 3a pasknalaHe cned 1/2 ot BpemeTo 3a roteeHe

Crapuam - 160°C - 15 MuH - HanomHsiHe 3a pa3sknalaHe cneg 1/2 oT BpemeTo 3a roteeHe

Crek - 200°C - 20 MuH - HanomHsiHe 3a pa3sknaluaHe cneg 1/2 ot Bpemeto 3a rotseHe

BucksuTKM - 160°C - 17 MUH

Muua - 180°C - 10 muH

AlyeH TapT - 160°C - 16 MuH

ABTOMATUYHO U3K/NIOYBaHE

YCTPOICTBOTO LU Ce M3KAI0UYM aBTOMATUYHO Cef, U3TUYaHe Ha 06paTHOTO 6poeHe. MOsKETe CbLio Aa O UBK/IOYUTE PBYHO, KAaTo
HaTucHeTe GyToHa ON/OFF. Cnep uaTuyaHe Ha 06paTHOTO GpoeHe, HarpeBaTeNHUAT XanoreH cnupa ga paboTu, Ha Aucrnies ce
nokassa END, HO BEHTUNATOPBT NpoAbAKaBa Aa paboTn okono 20 CekyHAM, 3a Aa U3AyXa ropeluna Bb3ayx 3a 6esonacHocT. Hakpas
Lie YyeTe TPU MbTU 3BbHEHE Ha 3BbHELa.

CbxpaHeHune
1. WU3kntoueTe ypesa OT KOHTAKTa U ro OCTaBeTe Aa Ce OXN1aJn Hanb/HO.
2. YBepeTe Ce, 4e BCUYKM 4aCTK Ca YUCTU U CYyXU.

MouncreaHe u NnoaApPbLIKKA

OcTaBeTe yCTPOIICTBOTO Aa Ce OXaAu HaMbAHO, NPeayn Aa ro nouuctsate. Cres TOBa M3NOA3BaNTE YMCTa, BAAKHA Kbpra, 33 Aa
VI36'prLIeTE BbHWHATA 4acT Ha yCTpOVICTBOTO.

V3muiiTe YekmeKeTO C ropelua Boga, Npenapar 3a M1MeHe U HeabpasnBHa rbba. YeKMeaKeTo U nioyaTa 3a MbpxKeHe Morat Ja ce
MMAT B CbAOMUAIHA MALIKMHA. M104aTa 33 MbPXKEHe MMa He3a/enBalLo KePaMUYHO MOKPUTUE; HE U3MON3BANTE METANHU NPEeAMETH
1AM abpasuBHM NOYUCTBALLM MPENapaTv 3a MOYMCTBAHETO M. AKO B KYXMHATa Ha KOpMyca MMa OCTaTbuUM OT XpaHa Wau Apyru
3aMbpCABaHUA, OTCTPAHETE M C BAIAYXKHA, YCTA KbPNa M C/Ief TOBa NOACYLIETE MACTOTO C YXCTA, CyXa Kbpna.

3abenexkka: M3non3saiite meTanHu anﬁOpM 3a XpaHeHe Uau WUNKKN C NoOBULWIEHO BHUMAHUE, KaTo usbarsare ANPEKTEH KOHTAKT C

NOBbPXHOCTTA Ha TaBaTa. He u3nos3gaiiTe abpasvBHM MOYMCTBALLM MpenapaTtu (TeneHa 4eTka, abpasveHU MbOU, MeTanHu
MHCTPYMEHTU 1 p.) 33 MOYMCTBaHE.
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OTCTpaHﬂBaHe Ha HeM3npaBHOCTHU

CneaHute npobnemu He 03Ha4yaBaT HEMPEMEHHO, Ye YCTPOICTBOTO e AedekTHO. Monf, npoueTeTe cneABalyma pasaen, 3a Aa
Hay4yWTe MPOCTU PELIeHUA Ha YeCTo cpeLyaHn npobaemu.

MNpo6nem 1

CBeT/IMHaTa BbTPE B YCTPOICTBOTO Ce BK/IIOYBA U U3KJIIOYBA NEPUOANYHO.
Undopmaum
TepmocTaTHaTa Bepura ynpasifBa Xa/JiOTEHHUsA HarpeBaTe/fieH efneMeHT M He paboTn HenpekbcHaTo. Mo Bpeme Ha paboTa
XafloreHHaTa lamna ce BK/IIOYBA M U3K/IOYBA NPE3 Pas/NyHU MHTEPBaAK (B 3aBUCMMOCT OT TemnepaTypaTa), KOeTo e YMULLIEHO 1
npasuHo.

Mpo6nem 2

XpaHaTa e crotBeHa HepaBHOMEpHO.

Bb3MOKHa NpuumHa:

Hakou xpaHu TpabBea Aa ce 06pbLLAT UM Pa3KALLAT MO BPEME Ha roTBEHe.

Pewenue:

[loKaTo yCTPOICTBOTO PaboTH, M3AbPMANTE HYEKMEAXKETO WM PasKAaTeTe CbAbPHAHMETO UAM OBbPHETE XpaHaTa C BUAMUA WAW
LMK,

MNpo6nem 3

Mo Bpeme Ha roTBeHe OT yCTPOWCTBOTO U3/M3a 6AN AUM.

Bb3moxHa npuymnHa:

B oT/eN1eHMETO 3a CbXpaHeHWe Ha ype/a Ce e HaTpynana MasHuHa/macno.

Pewenue:

YBepeTe ce, Ye B OTAENEHMNETO He Ce e HaTpynana MasHWHa uau macno. MoyucTBaiite oTAENEHMETO M niovaTa Ha GPUTIOPHUKA
BCEKM MbT Cej, roTBeHe.

MNpo6bnem 4

YeKMe/KeTO He ce Nib3ra Ha MACTOTO CU.

Bb3moxHa npuynHa:

YekmeakeTo e TBbpAe NbHO.

Pewenne:

Mons, He MbAHETe YeKMeAKeTO Haj, KanaLuuTeTa My. XpaHaTa He TpsbBa fa [0CTUra HaZ, ropHaTa YacT Ha YeKMeKeTo.

FapaHUMOHHM ycnoBua

1. MpoayKTbT ce npeanara ¢ 24-meceyHa rapaHumsa oT NPOU3BOAUTENA, M3BbPLIEHA OT: Morele.net sp. z 00, al. Jana Paw
ta 1 43b, 31-864 Krakéw , NIP: PL9451972201.
2. PeknamauuuTe/rapaHUMOHHUTE PeMOHTH TpABBa fAa ce NogasaT upes Gopmynapa 3a rapaHLWa/cepemns, JOCTbNEH Ha
yebcaitta morele.net.
3. FapaHuuATa NOKpPKUBa Camo CKPUTK AedeKTH, AbKaLUM ce Ha NPOU3BOAUTENS.
4. PeknamaumaTa Wwe 6bae obpaboTeHa OT ToukaTa Ha MpoAakba MM TeXHUYECKUA CepBM3 MO rapaHuMATa, ako
KnueHTsT foctasu
a. Ba/IWAHO AOKa3aTe/ICTBO 3a MOKYMKa C JaTaTa Ha npogax6ara,
b. AOKNAZBaHMA NPOAYKT UNK AedeKTHa YacT. B cnyyait Ha Nokynka OT pascToAHuWe, rapaHUMOHHaTa KapTa
€ Ba/MfHa CaMo C JOKa3aTe/ICTBO 3a MOKyMKa (Kacosa 6enexka/dakrypa).
5. PeknamauuaATa ce paspeluasa B pamkuTe Ha 14 AHM OT NnoAaBaHe Ha curHan oT KnneHTa.
6. MpoussoacTeeHuTe AedeKTH, yCTAaHOBEHM MO Bpeme Ha rapaHLMOHHUA Nepuog, ce OTCTpaHABaT 6e3nnaTHO B pamKuTe
Ha 21 AHKW OT AocTaBKaTa Ha NPO/AYKTa 0 MACTOTO Ha NPOAaX6a MM TEXHUYECKOTO 06CNyKBaHe.
7. AKO 3a pemoOHTa e HeobXoAMMO BHACAHe Ha YacCTW, rapaHLMOHHMAT CPOK 3a PEMOHT MOXe A3 6bAe YAb/IKEH C
BpemeTo, HeobX0AMMO 33 BHOC Ha 4acTTa, HO He noseye oT 40 AHU.
8. W3KkNo4eHuA oT rapaHumaATa:
a. MEeXaHWU4YHW NOBPEeAM 1 CBbP3aHU € TAX AedeKTy,
b. nospeau u aedekty, NPoMsTUYaLLM OT HenpaBuaHa ynotpeba M HENPABUIHO CbXPAaHEHUe, MOHTaX U
noaApbKKa,
c. nospeja v U3HOCBaHE Ha TakMBa KOHCYMaTUBHK,
d. CbrnacHo pbKOBOACTBOTO, AEMHOCTUTE, CBbP3aHM C MOHTaXa WM NOAAPbLIKKATA, Ca 3aAb/KeHne Ha
norpebutens.
9. lapaHumATa He BaXKK, KoraTo:
a. e U3TeKbA,
b. KNneHTBT e peMoHTUpan uam mognduumpan npoayKTa, U3non3saiku HEOPUTMHAIHM YacTy,
c. AedeKTbT e pesynTaT OT HenpaBuleH MOHTaX WMAM HecnasBaHe Ha npaBwWiata 3a npaBWIHa
eKcnaoaTalus, NoCoYeHU B PbKOBOACTBOTO,
d. NPOAYKTBT Ce U3MO0/13Ba 3a Lien, Pas/MyHN OT AOMallHa ynoTpeba,
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10.

11

12.

13.

e. nospeaun, Bb3HWKHaAMU NO Bpeme Ha TpaHCnopTUpaHe.
KnuneHtsT ma npaBo Ha chegHoTo 6e3nnatHo 06€3LLI,ETEHMGZ

a. PEMOHT Ha NPOAYKTH,
b. 3amAHa Ha NPOAYKT,
c. HamaneHa ueHa,
d. npeKpaTABaHe Ha A0roBopa 1 NbAHO obeslieTeHne Ha pasxoauTe.
3a fa nofageTe CUrHan 3a UCK:
a. MpeacTaBeTte NPOAYKTA MAM Herosata AOKNaABaHa YacT.
b. MpeacTaBeTe AoOKa3aTenCTBO 3a NOKyMKa C UMETO M aapeca Ha NPoAaBaYa, Jatata U MACTOTO Ha NOKyNKa
1 BMAA Ha NPOAYKTA, UNM BaZMAHA rapaHLIMOHHA KapTa C MevaTt Ha MACTOTO Ha Npoaaxba.
c. AKO MPOAYKTBT € [OCTaBeH 3aMbPCEH, TEXHUYECKaTa ClyK6a MOKe fa OTKae Aa ro npueme Wiu Aa ro

NOYMCTU 3a CMeTKa Ha KnneHTa, cnep Kato Nosy4m HeroBoTo MUCMEHO Cbracve.
AKo peknamaumata 6bge 0aobpeHa, YCTPOMCTBOTO Ce PEMOHTUPA WMAM 3aMeHA C HOBO, MAM Ha KaueHTta ce
Bb3CTaHOBABA CymaTta. TPaHCMOPTHUTE Pa3Xxoau OT CepBU3a Ha NPOU3BOAUTENSA MOKPUBAT CEPBM3aA.
AKko peknamauuaTa 6bae OTxBbpieHa, Ha KauneHTa ce npegoctaBa NoapobHO 06OCHOBaHME 33 PELIEHMETO U
060pyABaHETO My Ce U3NPaLLA 33 HETOBa CMETKA B PaMKWTe Ha 14 AHM OT NPefoCTaBAHETO HA PELUEHUETO.

Ynotpe6a

O6paboTka Ha OTNagbLM OT ENIEKTPUYECKO U eNeKTPOHHO 06opyaBaHe ¢ M31sa3ba oT ynoTpeba (3akoHogatencTso 3a OEEOQ).
MapKu1poBKaTa BbpXy OMaKoBKaTa, aKCecoapuTe WM PbKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba Noka3ga, Ye U3NA310To OT ynoTpeba obopyasaHe
1 CBbP3aHWUTE C HEro eNeKTPOHHM aKkcecoapu He TpAGBa Aa ce M3XBLPAAT B KOHTEMHepU 3a GUTOBM OTNaAbLM 3aefHO C ApYru
6uToBYM OTNAADBLM.

HenpasunHoto 60opaBeHe C €/€KTPOHHM OTMNAZbLM MOXe Aa AoBede [0 MonajaHe Ha 3aMbpCUTENM B OKOJIHATa cpeda MAu [0
pu1CcKoBe 3a 3/paBeTo Nopaju HenpaBUAHO U3XBbpaaHe. OTaeneTe Te3n OTNAaAbLM OT APYrUTe OTNAAbLM U MU PeLMKAMpaiiTe, Taka
ye cypoBMHMUTE Aa moraT Aa 6bAaT M3noa3BaHM NOBTOPHO. 3a peLMKAMPaHe ce paspeLuasa NoBTopHaTa ynoTtpeba Ha CypoBUHW.
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Bezpecnostni pokyny a upozornéni

Peclivé si prosim prectéte tento navod, abyste lépe pochopili, jak vyrobek pouzivat. BEhem pouzivani je tfeba dodrZovat nékolik
zdkladnich bezpeénostnich tipd, véetné nasledujicich.

. Spotfebic vafi jidlo horkym vzduchem bez oleje. Nikdy do spotrebice nelijte olej. Mohlo by dojit k pozaru, zranéni
osob, poskozeni spotfebice a ke zruseni zaruky.

. Tekutiny, v€etné hustych polévek a omacek, by se v tomto spotiebici nemély ohfivat.

. Doporucujeme pfipojit zafizeni k siti bez poufZiti prodluzovacich kabell. Kratky napajeci kabel je specidlné navrzen jako

bezpecnostni opatteni, které snizuje riziko, ze by si ho déti mohly uchopit nebo si s nim hrat, a chrani uzivatele pred
zakopnutim o dlouhy napajeci kabel.

. Toto zafizeni je uréeno pouze pro poufziti v interiéru. Nikdy jej nepouzivejte venku.

. Zafizeni se béhem provozu zahtiva. Abyste predesli popdleninam nebo zranénim, budte pfi manipulaci s nim a jeho
prislusenstvim opatrni.

. Pred pouZitim se ujistéte, Ze je zafizeni umisténo na rovném, Cistém a suchém povrchu.

. Umistéte zafizeni mimo dosah déti a osob, jejichz fyzické, smyslové nebo dusevni schopnosti by jim mohly branit v
jeho bezpe¢ném pouzivani.

. Odstrarite a zlikvidujte ochranné félie a plastové obaly pFislusenstvi ze zafizeni, abyste predesli riziku uduseni malymi
détmi.

. Neumistujte pfistroj do blizkosti horkého plynu, keramickych, indukénich nebo elektrickych hotaki. Mohlo by dojit ke
zranéni osob a poskozeni zafizeni a ke zruseni platnosti zaruky.

. Nikdy neponofujte napajeci kabel zafizeni do vody ani jiné kapaliny, abyste predesli drazu elektrickym proudem.
Neoplachujte kryt zafizeni vodou ani jinou kapalinou. Mohlo by dojit ke zranéni osob a poskozeni zafizeni a ke zrusenfi
platnosti zaruky.

. PFi manipulaci s horkymi potravinami a horkymi povrchy budte mimoradné opatrni.

. Nepfemistujte zafizeni, pokud je zapnuté a v provozu. Mohlo by dojit ke zranéni osob a poskozeni zafizeni a ke zruseni
platnosti zaruky.

. Grilovaci deska, ocelovy rost a Spizy mohou byt béhem smaZeni a po ném velmi horké. PouZivejte kuchyriské rukavice,
abyste se nepopalili.

. Pravidelné kontrolujte zafizeni, jeho napdjeci kabel a zastréku. NepouZivejte zafizeni, pokud je napajeci kabel nebo
zéstréka poskozena. Pokud zafizeni nefunguje sprévné nebo je poskozené, obratte se na zédkaznické centrum Morele.

. Zafizeni je ureno pouze pro domdci pouziti. Nikdy zafizeni nepouZivejte jako profesiondlni vybaveni pro stravovani ani
k Zddnému jinému Gcelu, nez ke kterému je ur¢eno. Mohlo by dojit k poskozeni zafizeni a ke ztraté zaruky.

. K Cisténi zafizeni nepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky, ocelovou vinu ani draténky. Vice informaci naleznete v ¢asti
,Cisténi a tdrzba“.

. Abyste pfedesli zranéni, netahejte kabel pres okraj pracovni desky.

. Nezakryvejte vstupni/vystupni otvory vzduchu na zadni strané spotiebite, kdyZ je v provozu. Mize to zpUsobit
nerovnomeérné vareni a poskozeni spotiebice.

. Nepfipojujte zafizeni k externimu ¢asovadi ani systému dalkového ovladani.

. Pro spravnou cirkulaci vzduchu nechte kolem zafizeni 10 cm volného prostoru.

. NepouZivejte zafizeni ani jeho pfisluSenstvi v mikrovinné troubé, toustovaci, horkovzdusné troubé, plynové troubé,

elektrické troubé, sklokeramické, elektrické, plynové nebo indukéni varné desce ani grilu. Mohlo by dojit ke zranéni
osob a poskozeni zafizeni a ke zruSeni zaruky.

. Pred pouZitim se ujistéte, Ze je zafizeni Cisté. UdrZujte napajeci kabel mimo horké povrchy.

. Zatizeni je vybaveno tfivodic¢ovou uzemnénou zéstr¢kou. Napdjeci kabel vidy zapojte do uzemnéné elektrické zasuvky.
. Pred ¢isténim nebo uskladnénim zafizeni odpojte ze zasuvky a nechte jej vychladnout.

. Neuzavirejte konzervy s potravinami v zafizeni. Mohlo by dojit ke zranéni osob, poskozeni zafizeni a ke ztraté zaruky.

. Do spotiebice nevkladejte potraviny v nadobach, které nejsou vhodné pro vysoké teploty, jako jsou plastové sacky,

polystyrenové nadoby nebo plastové a papirové obaly. Pouziti specidlnich sacki a pecicich rukavi je povoleno, ale je
nutné s nimi zachazet obzvlasté opatrné. Méjte na paméti, ze pecici rukav béhem pecdeni zvétsuje sviij objem a je
nezbytné zajistit, aby se rukav nedotykal halogenového topného télesa a jeho krytu.

. PouZivejte zafizeni pouze s pfisluSenstvim znacky 4Swiss. PouZiti pfislusenstvi tfetich stran mlze poskodit zafizeni a
zrusit platnost zaruky.

. Neumistujte zafizeni na hoflavé povrchy nebo materialy, jako jsou pol$tafe, ubrusy nebo zaclony, ani do jejich blizkosti.
Mohlo by dojit ke zranéni osob, poskozeni zatizeni a ke zruSeni platnosti zaruky.

. Béhem pouzivani jednotky unikd horky vzduch vystupnim otvorem. Abyste predesli zranéni, nikdy se nedotykejte
vétracich otvor( a vystup( vzduchu rukama a oblicejem.

. Abyste predesli zranéni, budte pfi otevirani zdsuvky zafizeni opatrni.

. Pokud z pfistroje vychazi kouf, okamZité jej odpojte ze zasuvky a pred otevienim zasuvky jej rozptylejte.

. Ujistéte se, Ze potraviny nepfesahuji okraje zasuvky spotiebice. Naplnéni zasuvky nad jeji kapacitu mGze vést k Urazu
osob, poskozeni spotiebice a ztraté zaruky.

. Nikdy nedopliiujte zafizeni olejem. Mohlo by dojit ke zranéni osob, poskozeni zafizeni a ke ztraté zaruky.
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Funkce produktu

Horkovzdusna fritéza 4Swiss ABB-225 cirkuluje kolem jidla ultra horky vzduch, ¢imZ eliminuje nutnost pouZiti oleje. Intenzivni pfisun
horkého vzduchu zajistuje zdravéjsi jidla a zaroveri skvélou chut jidla, které je zvenku lahodné kfupavé a uvniti dokonale propecené.
Kfupavé hranolky, zelenina, kufe, ryby, steaky a dalsi pokrmy budou jen na dosah ruky. Navic se zafizeni snadno udrZuje, rychle Cisti
a nezpusobuje typické mastné skvrny.

Spotfebi¢ ma unikatni, vysoce ucinny halogenovy topny ¢lanek, ktery béhem provozu ohfiva a osvétluje jidlo uvnitf varné zasuvky.
Obvod termostatu fidi halogenovy ¢ldnek a nepracuje nepretrzité. Vizudlni svételny efekt Ize tedy pozorovat pouze béhem cyklu
ohfevu halogenovym ¢lanekem. Béhem provozu se halogenovy €lanek zapind a vypina v rlznych intervalech (v zavislosti na teploté),
coZ je zamérné a predstavuje spravny provozni rezim.

ProtoZe bezpeénost a spokojenost uZivatell jsou nasi nejvyssi prioritou, je zafizeni vyrobeno podle nejvyssich standard( bezpeénosti
a funkénosti.

Technické parametry

Nazev produktu: Chytra fritéza
Model produktu: ABB-225
Objem horni zasuvky: 3,5 |
Objem spodni zasuvky: 6,5 |
Jmenovité napéti: 230 V
Jmenovita frekvence: 50 Hz
Jmenovity vykon: 2500 W
Teplotni rozsah: 80~200°C
Casovy rozsah: 1~60 min

Popis hlavni jednotky

llustrace ¢. 1

1. Vystup vzduchu

2. Horni predni ¢ast zasuvky

3. Digitalni dotykovy ovlddaci panel

4. Spodni predni ¢ast zdsuvky

5. Privod vzduchu

6. Napajeci kabel

7. Horni zasuvka na smazeni

8. Horni kryt zasuvky

9. Spodni smazici plech

10.  Spodni kryt zasuvky

Popis ovladaciho panelu

llustrace €. 2

1. Prednastavené hranolky

2. Pfednastaveni dortu

3. Prednastaveni zeleniny

4. Prednastaveni kidel

5. Prednastaveni krevet

6. Prednastaveni steaku

7. Prednastaveni soubor( cookie

8. Prednastaveni pizzy

9. Kufeci pfednastaveni

10.  Prednastaveny vajecny kolaé

11.  Tlagitko ZAP/VYP

12.  Digitalni displej horni zasuvky

13.  Digitalni displej spodni zasuvky

14.  Tlagitko SYNCHRONIZACE VAREN{

15.  Tlagitko DVOJITEHO VAREN(

16.  Tlagitko OVLADANI HORNI ZASUVKY

17.  Tlatitko OVLADAN{ SPODN{ ZASUVKY

18.  Tlacitko OSVETLEN]
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19.
20.
21.
22.
23.

Tladitko pro snizeni teploty/asu
Tlacitko pro vybér teploty
Tlacitko pfedvolby vareni
Tladitko pro zvy3eni teploty/¢asu
Tlaéitko START/STOP

Popis tlaéitka

Tlaéitko ZAP/VYP: Stisknutim tohoto tladitka zapnete nebo vypnete horkovzdu3nou fritézu.

Tlatitko OSVETLENI: Stisknéte tlacitko osvétleni, pouze kdyZ je zapnuty spodni ko. Stisknéte tlacitko osvétleni;
kontrolka osvétleni blika a vnitfni osvétleni se rozsviti. Po opétovném stisknuti tlacitka osvétleni se kontrolka osvétleni
vrati do normalniho stavu a vnitini osvétleni zhasne. Vnitini osvétleni se automaticky vypne po 5 minutach. Po
otevieni dvifek se vnitini osvétleni rozsviti a po 5 minutach se automaticky vypne.

Tladitko predvolby vafeni: Stisknutim a podrZzenim tohoto tlac¢itka zménite a vyberete funkci vafeni.

Prepina¢ TEPLOTA/CAS: Uzivatelé mohou pomoci tohoto tladitka nastavit flexibilnéjsi teplotu a ¢as. Po vybéru tohoto
tlacitka mohou uZivatelé upravit teplotu a ¢as stisknutim tlaitka . ZvySovéni/snizeni o 1 minutu na stisknuti a tprava
nastaveni teploty - Zvy$ovani/snizeni o 5 stupfidi na stisknuti. Dlouhym stisknutim tlaéitka rychle zvysite nebo sniZite
teplotu nebo cas.

Tladitko START/STOP: Béhem procesu smazeni horkym vzduchem stisknéte toto tladitko pro spusténi nebo zastaveni.
Horkovzdusna fritéza se prestane ohfivat a ventilator se po 20 sekundach vypne. V tomto pfipadé toto tlacitko slouZi
jako funkce pozastaveni. Ve stavu pozastaveni mlzete zménit nabidku a zvolit jinou pfedvolbu. Poté stisknéte tlacitko
znovu a fritéza bude pokracovat ve vareni. V tomto pfipadé toto tlacitko slouzi jako funkce restartu.

Tlatitko SYNCHORNE VARIT: Po nastaveni menu vafeni pro horni a dolni ko3 Ize stisknutim tlacitka SYNCHORNE VARIT
spustit funkci inteligentniho vafeni. Po zvoleni této funkce bude kontrolka tladitka blikat. Stisknutim tohoto tlacitka Ize
funkci synchronizovaného vareni zrusit. Poznamka: Funkce synchronizovaného vareni znamena, Ze horni a dolni ko$
dokon¢i vareni soucasné, i kdyz se nastavené Casy lisi. Pokud se béhem inovativniho procesu vareni doba vafeni
nerovna, u kose s krat$i dobou vareni se zobrazi , Pozastavit”, dokud se doby vafeni obou ko30 nevyrovnaji; poté se oba
koSe za¢nou vafrit spolecné.

Tlatitko DVOJITE VARENI: Stisknéte toto tladitko prstem pro nastaveni funkce dudlniho vafeni. Poznamka: Funkce
dudlniho vafeni zajistuje, Ze provozni stav horniho a dolniho ko3e zlstane konzistentni. Pokud po vybéru funkce
dualniho vaFeni uzivatel stiskne tlatitko OVLADAN{ HORNI / DOLPI ZASUVKY, funkce dualniho vaFeni se zrusi a systém
pfejde do provozniho stavu jednoho / dvou ko3i. Poté, co uZivatel zvoli funkci duélniho vafeni, klikne na tlagitko
OVLADANI HORNI / DOLPI ZASUVKY. Pokud chce uzivatel zménit teplotu nebo ¢as horniho/dolniho kose, maze ji
upravit do 10 sekund a funkce dudlniho vafeni se zrusi. Pokud do 10 sekund neprovede Zadna Uprava, systém se vrati
zpét.

Tla¢itko OVLADANI HORNI ZASUVKY: Kliknutim na toto tladitko vyberete a nastavite menu vareni pro HORNI kog;
Béhem reZimu nastaveni, po stisknuti tlagitka HORNI kos, Ize dlouhym stisknutim tohoto tlagitka zrusit horni kos.
Tlatitko OVLADANI SPODNI ZASUVKY: Kliknutim na toto tlatitko vyberete a nastavite menu vareni pro SPODNI ko3;
Bé&hem reZimu nastavovani, po stisknuti tla¢itka SPODNI kos, Ize dlouhym stisknutim tohoto tlacitka SPODNI ko$ zrusit.

Priprava k pouziti

Odstrarite veskery obalovy material a bezpe¢nostni nalepky.

Zasuvky a plechy na smazeni odistéte horkou vodou a neabrazivni houbickou. Tyto ¢asti Ize bezpe¢né myt v mycce
nadobi.

Otfete vnitfek i vnéjsi stranu vyrobku vihkym hadfikem.

Umistéte tento vyrobek na stabilni a rovny povrch. Kolem vyrobku by mél byt zajistén dostatecny prostor, aby byla
zajisténa vzdélenost alespofi 10 cm od povrchu k ostatnim pfedméttm. Do vstupu ani vystupu vzduchu by nemély byt
vkladany zddné pfedméty. Neumistujte vyrobek na povrch, ktery neni tepelné odolny.

Nastaveni a prvni pouZiti

VloZte smazici talif do zasuvky a poloZte na néj jidlo. Zasurite kosik do fritézy. Poznamka: Neprekracujte oznaceni MAX,
mohlo by to ovlivnit kvalitu vateného jidla.

Zapojte zafizeni a stisknéte tlacitko ZAP/VYP.

Pomoci ovladaciho panelu mizZete ru¢né nastavit pozadovany ¢as a teplotu nebo vybrat preddefinovany program.
Stisknéte tlaéitko START/STOP pro spusténi peleni. Podkapitola ,Ovladani a obsluha” obsahuje vice informaci o
nastaveni ¢asu a teploty.

Podle potfeby protiepejte nebo otolte potraviny v zasuvce. Za timto ucelem vysurite zasuvku a opatrné s potravinami
otalejte nebo protfepejte. Zasurite zdsuvku zpét do krytu, dokud se zcela nezavfe. Spotfebic si zapamatuje ¢as a
nastaveni a od okamziku pferuseni vafeni bude automaticky pokracovat.

Poznamka: Béhem prvnich nékolika pouziti se mize objevit slaby zépach plastu. To je normdlni a nejedna se o zavadu vyrobku.
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Ovladaci prvky a provoz

Pfeddefinované programy

V pohotovostnim rezimu stisknéte tladitko predvoleb vafeni pro vybér 10 preddefinovanych programi. Po vybéru programu
stisknéte tlaéitko START/STOP pro spusténi peéeni; dalsim stisknutim tohoto tlaéitka peéeni pozastavite. Pokud chcete béhem vafeni
upravit &as, stisknéte tlacitko Cas a poté tlaitko se Sipkou pro zvy$eni/snizeni teploty o 1 minutu na stisknuti. Pokud chcete upravit
teplotu, stisknéte tladitko Teplota a poté tladitko se Sipkou pro zvyseni/snizeni teploty o 5 stupfiCi na stisknuti. Pokud nevyberete
pfedvolby, bude se pracovat podle vychozi teploty a ¢asu (180 °C a 15 minut).

Rucni ovladani

Po stisknuti tladitka pro vybér teploty se na obrazovce zobrazi teplota, coz znamena, Ze teplotu Ize nastavit. Kliknutim na tlacitko se
Sipkou ji zvysite nebo sniZite o 5 °C, nebo dlouhym stisknutim tlacditka se Sipkou ji rychle zvysite nebo sniZite o 5 °C. Po stisknuti
tladitka pro vybér ¢asu se na obrazovce zobrazi Cas, coz znamend, Ze Cas lze nastavit. Kliknutim na tlacitko se Sipkou ji zvysite nebo
snizite o 1 minutu, nebo dlouhym stisknutim tlacitka se Sipkou ji rychle zvysite nebo sniZite o 1 minutu.

Instrukce

1. Po vybéru funkce stisknéte tlacitko start pro zahajeni vareni. Pokud je vyrobek vypnuty, stisknéte tlacitko napdjeni pro
prechod do pohotovostniho rezimu. Horni i dolni digitaIni displej zobrazuje ,,---“. Tlacitko napajeni, tlacitko DUAL, horni
tladitko a spodni tlacitko sviti a kontrolky ostatnich tladitek nesviti.

2. Produkt je v pohotovostnim rezimu a zdstava neaktivni po dobu 10 minut. Produkt se vypne.

3. Produkt je v nastaveném stavu a nefunguje po dobu 10 minut. Produkt prejde do vypnutého stavu.

4. Indikator protiepani: Indikator protfepdni se rozsviti, kdyz cyklus vafeni dosahne své poloviny. Tato polovina doby vam
umoznuje protiepat nebo obrétit jidlo ve spotiebici, coZ pomaha zajistit rovhomérné propedeni.

5. Nékteré ingredience je tieba v poloviné doby pfipravy prottepat (viz kapitola , Pfedvolby“). Za timto Gcelem vytdhnéte
kosik ze spotFebile za rukojet a protfepejte s nim/protiepejte s nim. Poté kosik zasurite zpét do fritézy.

6. Stroj po dokonceni cyklu vafeni zazni zvukovy signal. Kdyz tfikrat uslySite zvonek, znamend to, Ze cyklus vareni je
dokoncen. Vytahnéte kosik ze spotrebice a umistéte jej na Zaruvzdorny drzdk.

7. Po uplynuti nastaveného ¢asu se funkce vafeni pfestane fungovat, ale ventilator bude béZet jesté asi 20 sekund, aby z
bezpeénostnich divodd odfoukl horky vzduch.

8. Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipravené.

9. Pokud ingredience jesté nejsou pripravené, zasurite kosik zpét do spotiebice.

10.  Upravte nastaveni teploty/Casovace. Poté stisknéte tladitko Start pro spusténi spotiebice.

11.  Pro vyjmuti ingredienci (napf. mastného masa, jako je hovézi, rybi nebo kufeci) pouZijte klesté.

12.  Chcete-li odstranit prebytecny olej z ingredienci, jako jsou hranolky, bramborové lupinky nebo zelenina, pouZijte k
uchopeni potravin klesté.

Poznamka: Zafizeni ma programovou pamét. Otevienim zdsuvky se pozastavi funkce ohfevu, ale po jejim opétovném zasunuti bude
zafizeni pokracovat v provozu s predchozim nastavenim a zvolenym programem.

Poznamka: Nastaveni teploty a ¢asu v nasledujicich receptech je pouze orientaéni. Upravte nastaveni podle skute¢né velikosti
pokrmu vlastni korekci teploty a ¢asu.

Piedvolby pro spodni zasuvku

Vychozi - 180 °C - 15 min - Pfipomenuti protfepani za 1/2 doby vafeni
Hranolky - 200 °C - 23 min - Dvakrat protiepat

Dort - 160 °C - 15 min

Zelenina -180 °C - 10 min - Pfipomenuti protfepani za 1/2 doby vafeni
Kfidla - 200 °C - 20 min - Pfipomenuti protfepdni za 1/2 doby vafeni
Krevety - 160 °C - 15 min - PFipomenuti protfepani za 1/2 doby vareni
Steak - 200 °C - 20 min - Pfipomenuti protfepani za 1/2 doby peéeni
Susenky - 160 °C - 17 min

Pizza - 180 °C- 10 min

Kufe - 200 °C - 35 min - Pfipomenuti protfepéni za 1/2 doby vafeni
Vajecny kolac - 160 °C - 16 min

Pfedvolby pro horni/dvojitou zasuvku

Vychozi - 180 °C - 15 min - Pfipomenuti protfepani za 1/2 doby vafeni
Hranolky - 200 °C - 23 min - Dvakrat protiepat

Zelenina -180 °C - 10 min - PfFipomenuti protfepani za 1/2 doby vafeni
Kfidla - 200 °C - 20 min - Pfipomenuti protfepani za 1/2 doby vafeni
Krevety - 160 °C - 15 min - Pfipomenuti protfepani za 1/2 doby vareni
Steak - 200 °C - 20 min - Pfipomenuti protfepani za 1/2 doby peéeni
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Susenky - 160 °C - 17 min
Pizza - 180 °C- 10 min
Vajecny kolac - 160 °C - 16 min

Automatické vypnuti

Po skonéeni odpoéitavani se zafizeni automaticky vypne. Mizete jej také vypnout ruéné stisknutim tlaéitka ON/OFF. Po skonéeni
odpoditavani se halogenové topeni vypne, na displeji se zobrazi END, ale ventildtor bude z bezpeénostnich divodd pokracovat v
chodu jesté asi 20 sekund, aby odved| horky vzduch. Na zévér uslysite tfikrat zazvonit zvonek.

Skladovani

1. Odpojte spotfebit ze zasuvky a nechte jej dikladné vychladnout.
2. Ujistéte se, Ze vSechny asti jsou Cisté a suché.

Cisténi a Gdrzba
Pred Cisténim nechte zafizeni zcela vychladnout. Poté otfete vnéjsi povrch zafizeni ¢istym vihkym hadfikem.

Zasuvku omyjte horkou vodou, mycim prostfedkem a neabrazivni houbickou. Zasuvku a grilovaci desku Ize myt v myéce nadobi.
Grilovaci deska ma nepfilnavy keramicky povlak; k jejimu cisténi nepouZivejte kovové predméty ani abrazivni Cistici prostfedky.
Pokud se v dutiné krytu nachazeji zbytky jidla nebo jiné nelistoty, odstrarite je vihkym, ¢istym hadfikem a poté toto misto osuste
Cistym, suchym hadfikem.

Poznamka: Kovové pribory nebo klesté pouZivejte opatrné a vyvarujte se pfimého kontaktu s povrchem misky. K cisténi
nepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky (dratény kartac, abrazivni houbicky, kovové nastroje atd.).

Odstrafiovani problému

Nasledujici problémy nemusi nutné znamenat, Ze je zafizeni vadné. Prectéte si prosim nasledujici ¢ast, kde se dozvite jednoducha
feseni béznych problém.

Problém 1

Svétlo uvnitf jednotky se periodicky zapina a vypina.

Informace:

Obvod termostatu fidi halogenové topné téleso a nepracuje nepretrzité. BEéhem provozu se halogenové téleso zapind a vypinad v
riznych intervalech (v zavislosti na teploté), coz je zamérné a spravné.

Problém 2

Jidlo je propecené nerovnomérné.

Moi7n4 pficina:

Nékteré potraviny je tfeba béhem vareni otacet nebo s nimi protfepévat.

Regeni:

Béhem provozu zafizeni vytahnéte zasuvku a protfepejte jeji obsah nebo jidlo obratte vidlickou & klestémi.

Problém 3

Béhem vafeni z pfistroje vychazi bily kour.

Mozn4 pricina:

V zésuvce spotiebice se nahromadil tuk/olej.

Regeni:

Ujistéte se, Ze se v zasuvce nenahromadil Zadny tuk ani olej. Zasuvku a fritovaci desku po kazdém vareni oCistéte.

Problém 4

Zasuvka se nezasune na své misto.

Mozna pricina:

Zasuvka je pfilis pIna.

Regeni:

Nepliite zasuvku nad jeji kapacitu. Potraviny by nemély pfesahovat horni okraj zasuvky.
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10.

11.

12.

13.

Zarucéni podminky

Na vyrobek se vztahuje 24mési¢ni zaruka vyrobce, kterou zajistuje: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw ta Il 43b, 31-864
Krakéw , DIC: PL9451972201.
Reklamace / zaruéni opravy by mély byt nahlaseny prostfednictvim zaruéniho / servisniho formulafe dostupného na
webovych strankach morele.net.
Zéruka se vztahuje pouze na skryté vady, které Ize pfipsat vyrobci.
Reklamaci vyfidi prodejni misto nebo technicky servis v ramci zaruky, pokud zdkaznik doruéi

a. platny doklad o koupi s datem prodeje,

b. nahlaseny produkt nebo vadny dil. V p¥ipadé nakupu na dalku je zaruéni list platny pouze s dokladem o

koupi (Uétenka/faktura).

Reklamace je vyfeSena do 14 dni od nahldseni Zakaznikem.
Vyrobni vady zjisténé béhem zaruéni doby budou bezplatné opraveny do 21 dnl od doruceni vyrobku do prodejniho
mista nebo technického servisu.
Pokud je nutné pro opravu dovézt dily, mize byt zarucni doba prodlouzena o dobu potfebnou k dovozu dilu, nejdéle
viak 0 40 dnl.
Vyjimky ze zaruky:

a. mechanické poskozeni a souvisejici vady,
b. poskozeni a vady vzniklé nespravnym pouZitim a nespravnym skladovanim, montazi a drzbou,
c. poskozeni a opotiebeni téchto spotfebnich prvk(,
d. Dle névodu jsou ¢innosti souvisejici s montazi nebo udrzbou povinnosti uZivatele.
Zéruka se nevztahuje na pfipady, kdy:
a. vyprsela,
b. Zéakaznik opravil nebo upravil vyrobek s pouZzitim neorigindlnich dild,
c. vada vznikla v disledku nespravné instalace nebo nedodrzeni pravidel spravného provozu uvedenych v
navodu k obsluze,
d. vyrobek je pouzivan k jinym Géelim nez k domécimu pouziti,
e. k poskozeni doslo béhem prepravy.
Zékaznik ma narok na nasledujici bezplatnou kompenzaci:
a. oprava vyrobkd,
b. vymeéna produktu,
c sniZend cena,
d. ukonceni smlouvy a plna nahrada nakladd.
Nahlaseni reklamace:
a. Predstavte produkt nebo jeho nahlasenou ¢ést.
b. Predlozte doklad o koupi s uvedenim jména a adresy prodejce, data a mista ndkupu a typu vyrobku,
nebo platny zaruéni list s razitkem prodejniho mista.
c. Pokud je vyrobek dodan znecistény, muize technicka sluzba odmitnout jeho prevzeti nebo jej po obdrzeni

pisemného souhlasu zakaznika vycistit na jeho naklady.
Pokud je reklamace uznana, je zafizeni opraveno nebo vyménéno za nové, nebo je zakaznikovi proplacena platba.
Naklady na dopravu ze servisu vyrobce hradi servisni zasah.
Pokud je reklamace zamitnuta, je zékaznikovi poskytnuto podrobné odiivodnéni rozhodnuti a zafizeni mu je zasldno na
jeho naklady do 14 dnti od vyrozuméni.

VyuZiti

Nakladani s odpadem z elektrickych a elektronickych zafizeni na konci jejich Zivotnosti (legislativa o OEEZ).

Oznaceni na obalu, pfislusenstvi nebo v navodu k obsluze uvédi, Ze zafizeni s ukonéenou Zivotnosti a pfipojené elektronické
prislusenstvi by nemély byt vhazovany do nadob na komunalni odpad spolu s ostatnim domovnim odpadem.

Nespravnd manipulace s elektronickym odpadem muze vést k vniknuti kontaminant(i do Zivotniho prostfedi nebo k zdravotnim
rizikim v disledku nespravné likvidace. Oddélte tento odpad od ostatniho odpadu a recyklujte jej tak, aby bylo mozné suroviny
znovu poutit. V pfipadé recyklace je povoleno opétovné poufZiti surovin.
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Sikkerhedsinstruktioner og -meddelelser

Laes venligst denne manual omhyggeligt for bedre at forsta, hvordan produktet bruges. Nogle vigtige sikkerhedstips, herunder
fglgende, skal overholdes under brug.

. Apparatet tilbereder mad med varmluft uden olie. Heeld aldrig olie i apparatet. Dette kan forarsage brand,
personskade, beskadigelse af apparatet og ugyldigggre garantien.

. Vaesker, herunder tykke supper og saucer, bgr ikke opvarmes i apparatet.

. Vi anbefaler at tilslutte enheden til lysnettet uden brug af forleengerledninger. Den korte netledning er specielt

designet som en sikkerhedsforanstaltning for at reducere risikoen for, at bgrn griber fat i eller leger med den, og for at
beskytte brugeren mod at snuble over en lang netledning.

. Denne enhed er kun beregnet til indendgrs brug. Brug aldrig enheden udendgrs.

. Apparatet bliver varmt under brug. Vaer forsigtig, nar du handterer det og dets tilbehgr, for at undga forbraendinger
eller skader.

. For brug skal du sgrge for, at enheden er placeret pa en plan, ren og tgr overflade.

. Placer enheden utilgaengeligt for bgrn og alle, hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner kan forhindre dem i at bruge
den sikkert.

. Fjern og kasser beskyttelsesfilmene og plastikemballagen fra tilbehgret for at eliminere risikoen for kvaelning fra sma
bgrn.

. Placer ikke enheden i neaerheden af varme gas-, keramiske, induktions- eller elektriske blus. Dette kan forarsage
personskade og beskadige enheden og ugyldigggre garantien.

. For at undga elektrisk stgd, ma enhedens netledning aldrig nedsaenkes i vand eller anden vaeske. Skyl ikke enhedens
kabinet med vand eller anden vaeske. Dette kan forarsage personskade og beskadige enheden, og garantien bortfalder.

. Udvis ekstrem forsigtighed ved handtering af varm mad og varme overflader.

. Flyt ikke enheden, mens den er teendt og i brug. Dette kan forarsage personskade og beskadigelse af enheden, og
garantien bortfalder.

. Stegepladen, stalristen og spydene kan vaere meget varme under og efter stegning. Brug ovnhandsker for at undga
forbrandinger.

. Undersgg enheden, dens netledning og stik regelmaessigt. Brug ikke enheden, hvis netledningen eller stikket er
beskadiget. Hvis enheden ikke fungerer korrekt eller er beskadiget, skal du kontakte Morele kundeservicecenter.

. Apparatet er kun beregnet til hjemmebrug. Brug aldrig apparatet som professionelt cateringudstyr eller til andre
formal end det tilsigtede formal. Dette kan beskadige apparatet og ugyldigggre garantien.

. Brug ikke slibende renggringsmidler, staluld eller skuresvampe til at renggre enheden. Se afsnittet "Renggring og
vedligeholdelse" for yderligere oplysninger.

. For at undga skader ma ledningen ikke traekkes ud over kanten af bordpladen.

. Dak ikke luftindtagene/-udtagene pa bagsiden af apparatet, nar det er i brug. Dette kan forarsage ujaevn tilberedning
og beskadige apparatet.

. Tilslut ikke enheden til en ekstern timer eller et fiernbetjeningssystem.

. Serg for 10 cm fri plads omkring enheden for korrekt luftcirkulation.

. Brug ikke enheden eller dens tilbehgr i en mikrobglgeovn, brgdristerovn, varmluftsovn, gasovn, elektrisk ovn,

keramisk, elektrisk, gas- eller induktionskogeplade eller grill. Dette kan forarsage personskade og beskadige enheden
og ugyldiggere garantien.

. Sgrg for, at enheden er ren fgr brug. Hold netledningen vaek fra varme overflader.

. Enheden er udstyret med et 3-leders jordet stik. Szet altid netledningen i en jordet stikkontakt.

. Tag stikket ud af enheden, og lad den kgle af, fgr du renggr eller opbevarer den.

. Varmeforsegl ikke daser med mad i enheden. Dette kan forarsage personskade, beskadigelse af enheden og
ugyldigggrelse af garantien.

. Kom ikke mad i beholdere, der ikke er egnede til hgje temperaturer, sdsom plastikposer, polystyrenbeholdere eller

plast- og papiremballage, i apparatet. Brug af specielle poser og bageposer er tilladt, men de skal bruges med saerlig
forsigtighed. Husk, at bageposens volumen gges under bagning, og det er vigtigt at sikre, at posen ikke rgrer
halogenvarmeren og dens lag.

. Brug kun enheden med tilbehgr fra maerket 4Swiss. Brug af tilbehgr fra tredjepart kan beskadige enheden og
ugyldigggre garantien.

. Placer ikke enheden pa eller i naerheden af brandfarlige overflader eller materialer sasom puder, duge eller gardiner.
Dette kan forarsage personskade og beskadige enheden og ugyldigggre garantien.

. Varm luft slipper ud gennem luftudigbet, nar enheden er i brug. Hold altid hander og ansigt vaek fra
ventilationsabninger og luftudlgb for at undga skader.

. For at undga skader skal du veere forsigtig, nar du dbner enhedens skuffe.

. Hvis der kommer rgg fra apparatet, skal du straks tage stikket ud og fierne rgg fra det, fgr du dbner skuffen.

. Serg for, at madvarer ikke stikker ud over siderne af enhedens skuffe. Hvis skuffen fyldes til over dens kapacitet, kan
det resultere i personskade, beskadigelse af enheden og ugyldigggrelse af garantien.

. Fyld aldrig enheden med olie. Dette kan forarsage personskade, beskadigelse af enheden og ugyldigggrelse af
garantien.
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Produktfunktioner

4Swiss ABB-225 airfryeren cirkulerer ultra-varm luft omkring maden, hvilket eliminerer behovet for at bruge olie. Den intensive
varmlufttilfgrsel sikrer sundere maltider, samtidig med at den leverer en fantastisk smag, der bliver laekkert sprgd pa ydersiden og
perfekt tilberedt pa indersiden. Sprgde pommes frites, grgntsager, kylling, fisk, bgffer og meget mere vil vaere lige ved handen, plus
at apparatet er nemt at vedligeholde, hurtigt at renggre og fri for det typiske fedtede snavs.

Apparatet har et unikt og yderst effektivt halogenvarmeelement, der opvarmer og belyser maden i ovnskuffen under drift.
Termostatkredslgbet styrer halogenpaererne og kerer ikke kontinuerligt. Derfor kan den visuelle belysningseffekt kun observeres
under halogenopvarmningscyklussen. Under drift tendes og slukkes halogenpaererne med varierende intervaller
(temperaturafhaengigt), hvilket er bevidst og den korrekte driftstilstand.

Fordi sikkerhed og brugertilfredshed er vores hgjeste prioritet, er enheden bygget efter de hgjeste standarder for sikkerhed og
funktionalitet.

Tekniske parametre

Produktnavn: Smart airfryer
Produktmodel: ABB-225
@verste skuffekapacitet: 3,5 |
Nederste skuffekapacitet: 6,5 |
Nominel spaending: 230 V
Nominel frekvens: 50 Hz
Nominel effekt: 2500 W
Temperaturomrade: 80~200°C
Tidsomrade: 1~60 min

Beskrivelse af hovedenheden
Illustration nr. 1

Luftudigb

@verste skuffefront

Digitalt touch-kontrolpanel
Nederste skuffefront

Luftindtag

Netledning

Pverste skuffe stegebakke
@verste skuffebeklaedning
Nederste skuffe med stegebakke
Nederste skuffebeklaedning

LoNIGOA_WNR

i
4

Beskrivelse af kontrolpanelet

Illustration nr. 2

1. Forudindstilling for pommes frites
2. Forudindstilling for kage

3. Forudindstilling for gr@ntsager

4. Forudindstilling for vinger

5. Rejer forudindstillet

6. Forudindstilling for bgf

7. Forudindstillede cookies

8. Pizza forudindstillet

9. Kylling forudindstillet

10.  Forudindstilling til eggetaerte

11.  TAND/SLUK-knap

12.  Digitalt display i den gverste skuffe
13.  Digitalt display i den nederste skuffe
14. SYNC COOK-knap

15.  DUBBEL TILBEREDNING-knap

16.  Knap til kontrol af den gverste skuffe
17.  Knap til kontrol af nedre skuffe

18.  LYS-knap
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19.
20.
21.
22.
23.

Eall o

Knap til reduktion af TEMP/TID

Knap til valg af temperatur

Knap til forudindstilling af madlavning
Knap til stigning af TEMP/TID
START/STOP-knap

Beskrivelse af knappen

TAND/SLUK-knap: Tryk pa denne knap for at teende eller slukke airfryeren.

LYS-knap: Tryk kun pa lysknappen, nar den nederste kurv er teendt. Tryk pa lysknappen; lysindikatoren blinker, og den
indvendige lampe tendes. Nar der trykkes pa lysknappen igen, vender lysindikatoren tilbage til sin normale tilstand,
og den indvendige lampe slukkes. Den indvendige lampe slukker automatisk efter 5 minutter. Nar dgren abnes,
taendes den indvendige lampe og slukker automatisk efter 5 minutter.

Knap til forudindstilling af madlavning: Tryk og hold denne knap nede for at eendre og vaelge madlavningsfunktionen.
TEMP/TID-knap: Brugere kan bruge denne knap til at indstille temperatur og tid mere fleksibelt. Efter at have valgt
denne knap kan brugerne justere temperatur og tid ved at trykke pa knappen/. @g/saenk med 1 minut pr. tryk og
juster temperaturindstillingen - @g/saenk med 5 grader pr. tryk. Tryk lzenge pa knappen for hurtigt at gge eller seenke
temperaturen eller tiden.

START/STOP-knap: Tryk pa denne knap for at starte eller stoppe varmluftstegningsprocessen. Airfryeren stopper
opvarmningen, og ventilatoren slukker efter 20 sekunder. Her fungerer denne knap som en pausefunktion. |
pausetilstand kan du a&ndre menuen for at valge en anden forudindstilling. Tryk derefter pa knappen igen, og
airfryeren fortsaetter tilberedningen. Her fungerer denne knap som en genstartsfunktion.

SYNKRONISERET TILBEREDNING-knap: Efter indstilling af tilberedningsmenuen for den gverste og nederste kurv kan du
trykke pa SYNKRONISERET TILBEREDNING-knappen for at abne den smarte tilberedningsfunktion. Nar brugeren har
valgt denne funktion, blinker knappens lys. Ved at trykke pa denne knap kan du annullere den synkroniserede
tilberedningsfunktion. Bemaerk: Den synkroniserede tilberedningsfunktion betyder, at den gverste og nederste kurv
afslutter tilberedningen pa samme tid, selvom de indstillede tider er forskellige. Hvis tilberedningstiden ikke er
ensartet under den innovative tilberedningsproces, vil kurven med den korteste tilberedningstid vise "Hold", indtil
tilberedningstiden for de to kurve er ens; derefter vil de to kurve tilberede sammen.

DOBBELT TILBEREDNING-knap: Tryk pa denne knap med fingeren for at indstille dobbelt tilberedningsfunktionen.
Bemaerk: Dobbelt tilberedningsfunktionen sikrer, at driftsstatus for den gverste og nederste kurv forbliver den samme.
Hvis brugeren trykker pa knappen KONTROL FOR (@VRE/NEDERSTE SKUFFE efter at have valgt dobbelt
tilberedningsfunktionen, annulleres dobbelt tilberedningsfunktionen, og systemet gar i driftsstatus for enkelt, dobbelt
kurv. N&r brugeren har valgt dobbelt tilberedningsfunktionen, klikker de pa knappen KONTROL FOR @VRE/NEDERSTE
SKUFFE. Hvis brugerne gnsker at andre temperaturen eller tiden for den gverste/nederste kurv, kan de justere det
inden for 10 sekunder, og dobbelt tilberedningsfunktionen annulleres. Hvis der ikke foretages nogen a&ndringer inden
for 10 sekunder, vender den tilbage.

Knap til kontrol af gvre skuffe: Klik pa denne knap for at veelge og indstille tilberedningsmenuen for den gvre kurv. |
indstillingstilstand, efter at brugeren har valgt den gvre kurv, kan et langt tryk pa denne knap annullere den gvre kurv.
Knap til kontrol af nedre skuffe: Klik pa denne knap for at vaelge og indstille tilberedningsmenuen for den nedre kurv. |
indstillingstilstand, efter at brugerne har valgt knappen NEDRE, kan et langt tryk pa denne knap annullere den nedre
kurv.

Forberedelse til brug

Fjern alle emballagematerialer og sikkerhedsmaerker.

Renggr skuffer og stegeplader med varmt vand og en ikke-slibende svamp. Disse dele kan vaskes i opvaskemaskinen.
Ter produktets inderside og yderside af med en fugtig klud.

Placer dette produkt pa en stabil og plan overflade. Der skal veere tilstraekkelig plads omkring produktet til at sikre en
afstand pa mindst 10 cm fra overfladen til andre genstande. Der ma ikke placeres genstande i luftindtaget eller
-udtaget. Placer ikke produktet pa en overflade, der ikke er varmebestandig.

Opsatning og farste brug

Placer stegepladen i skuffen, og placer maden pa den. Skub kurven ind i airfryeren. Bemaerk: Overskrid ikke MAX-
markeringen, da det kan pavirke kvaliteten af den tilberedte mad.

Tilslut enheden, og tryk p& TAND/SLUK-knappen.

Brug kontrolpanelet til manuelt at indstille den gnskede tid og temperatur, eller veelg et foruddefineret program.

Tryk pa START/STOP-knappen for at starte bagningen. Underafsnittet "Betjening og betjening" giver yderligere
oplysninger om indstilling af tid og temperatur.

Ryst eller vend maden i skuffen efter behov. For at ggre dette skal du skubbe skuffen ud og forsigtigt vende eller ryste
maden. Skub skuffen tilbage i kabinettet, indtil den er helt lukket. Apparatet vil huske tiden og indstillingerne og
fortseette automatisk fra det gjeblik, tilberedningen afbrydes.
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Bemaerk: | Igbet af de fgrste par brugsperioder kan der vaere en svag lugt af plastik. Dette er normalt og ikke en produktfejl.
Betjening og betjening

Foruddefinerede programmer

Tryk pa knappen Forudindstillet tilberedning i standbytilstand for at veelge 10 foruddefinerede programmer. Nar du har valgt
programmet, skal du trykke p& START/STOP-knappen for at starte bagningen; tryk pa denne knap igen for at sette den pa pause.
Hvis du vil justere tiden under tilberedningen, skal du trykke pa knappen Tid og derefter pa pileknappen for at gge/saenke med 1
minut pr. tryk. Hvis du vil justere temperaturen, skal du trykke pa knappen Temp og derefter pa pileknappen for at gge/saenke med
5 grader pr. tryk. Hvis du ikke vaelger forudindstillingerne, fungerer den i henhold til standardtemperaturen og -tiden (180°C og 15
minutter).

Manuel betjening

Nar der trykkes pa knappen Temp., vises temperaturen pa skarmen, hvilket angiver, at temperaturen kan indstilles. Klik pa
pileknappen for at gge eller mindske med 5°C, eller tryk laenge pa pileknappen for hurtigt at gge eller mindske med 5°C. Nar der
trykkes pa knappen Tid, vises tiden pa skaermen, hvilket angiver, at tiden kan indstilles. Klik pa pileknappen for at gge eller mindske
med 1 minut, eller tryk leenge pa pileknappen for hurtigt at gge eller mindske med 1 minut.

Instruktioner
1. Nar du har valgt funktionen, skal du trykke pa startknappen for at begynde tilberedningen. Nar produktet er i slukket
tilstand, skal du trykke pa taend/sluk-knappen for at ga i standbytilstand. Bdde det gverste og nederste digitale display

viser "---". Teend/sluk-knappen, DUAL-knappen, UPPER-knappen og LOWER-knappen er alle teendt, og lysene pa de
andre knapper er slukket.

2. Produktet er i standbytilstand og forbliver inaktivt i 10 minutter. Produktet gar i nedlukningstilstand.

3. Produktet er i den indstillede tilstand og fungerer ikke i 10 minutter. Produktet gar i slukket tilstand.

4. Rysteindikator: Rysteindikatoren lyser, nar tilberedningscyklussen er halvvejs. Denne halvvejstid giver dig mulighed for
at ryste eller vende maden i apparatet, hvilket er med til at sikre en jaevn tilberedning.

5. Nogle ingredienser skal rystes halvvejs i tilberedningstiden (se afsnittet "Forindstillinger"). For at ggre dette skal du

traekke kurven ud af apparatet ved at tage handtaget og ryste/klappe den. Skub derefter kurven tilbage i airfryeren.
6. Maskinen ringer, nar tilberedningscyklussen er faerdig. Nar du hgrer klokken 3 gange, betyder det, at
tilberedningscyklussen er faerdig. Tag kurven ud af apparatet, og placer den pa den varmebestandige holder.

7. Nar den indstillede tid er gaet, stopper tilberedningsfunktionen, men ventilatoren fortseetter med at kgre i cirka 20
sekunder for at blaese den varme luft vaek af sikkerhedsmaessige arsager.

8. Tjek om ingredienserne er klar.

9. Hvis ingredienserne ikke er klar endnu, skub kurven tilbage i apparatet.

10.  Juster temperatur-/timerindstillingen. Tryk derefter p& Start-knappen for at starte apparatet.

11.  For at fjerne ingredienser (f.eks. fedtet kpd sasom oksekgd, fisk eller kylling) skal du bruge en tang til at opsamle hver
ingrediens.

12.  For at fjerne overskydende olie fra ingredienser som pommes frites, chips eller grgntsager, skal du bruge en tang til at
fa fati maden.

Bemaerk: Apparatet har en programhukommelse. Abning af skuffen saetter varmefunktionen pa pause, men nar skuffen saettes i
igen, fortsaetter apparatet med at kgre de tidligere indstillinger og det valgte program.

Bemaerk: Temperatur- og tidsindstillingerne for de fglgende opskrifter er kun vejledende. Juster indstillingerne til maltidets faktiske
stgrrelse ved selv at korrigere temperatur og tid.

Forudindstillinger til nederste skuffe

Standard - 180°C - 15 min - Rystepamindelse efter 1/2 tilberedningstid
Pommes frites - 200°C - 23 min - Rystepamindelse to gange

Kage - 160°C - 15 min

Grgntsager -180°C - 10 min - Rystepamindelse efter 1/2 tilberedningstid
Vinger - 200°C - 20 min - Rystepamindelse efter 1/2 tilberedningstid
Rejer - 160°C - 15 min - Rystepamindelse efter 1/2 tilberedningstid
Bgf - 200°C - 20 min - Rystepamindelse efter 1/2 tilberedningstid
Smakager - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Kylling - 200°C - 35 min - Rystepamindelse efter 1/2 tilberedningstid
Aggeteerte - 160°C - 16 min
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Forudindstillinger til gverste/dobbelte skuffe

Standard - 180°C - 15 min - Rystepamindelse efter 1/2 tilberedningstid
Pommes frites - 200°C - 23 min - Rystepamindelse to gange

Grgntsager -180°C - 10 min - Rystepamindelse efter 1/2 tilberedningstid
Vinger - 200°C - 20 min - Rystepdmindelse efter 1/2 tilberedningstid
Rejer - 160°C - 15 min - Rystepamindelse efter 1/2 tilberedningstid
Bgf - 200°C - 20 min - Rystepamindelse efter 1/2 tilberedningstid
Smakager - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Aggeteerte - 160°C - 16 min

Automatisk nedlukning

Enheden slukkes automatisk, nar nedteellingen er slut. Du kan ogsé slukke den manuelt ved at trykke pd& ON/OFF-knappen. Nar
nedteellingen er slut, stopper halogenvarmeren med at fungere, og displayet viser END, men ventilatoren fortseetter med at kgre i
ca. 20 sekunder for at bleese den varme luft vaek af sikkerhedsmaessige arsager. Til sidst vil du hgre klokken ringe tre gange.

Opbevaring

1. Tag stikket ud af apparatet, og lad det kgle helt af.
2. Segrg for at alle dele er rene og tgrre.

Renggring og vedligeholdelse
Lad enheden kgle helt af, fgr du renggr den. Brug derefter en ren, fugtig klud til at tgrre enhedens yderside af.

Vask skuffen med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp. Skuffen og stegepladen taler opvaskemaskine.
Stegepladen har en non-stick keramisk belaegning; brug ikke metalgenstande eller slibende renggringsmidler til at renggre den. Hvis
der er madrester eller andet snavs i kabinettets hulrum, skal du fjerne det med en fugtig, ren klud og derefter tgrre omradet med en
ren, tgr klud.

Bemazerk: Brug metalbestik eller teenger med forsigtighed, og undga direkte kontakt med bakkens overflade. Brug ikke slibende
renggringsmidler (stalbgrste, slibende svampe, metalveerktgj osv.) il renggring.

Fejlfinding

Fglgende problemer betyder ikke ngdvendigvis, at enheden er defekt. Laes venligst fglgende afsnit for at leere enkle Igsninger pa
almindelige problemer.

Problem 1

Lyset inde i enheden tendes og slukkes med jaeevne mellemrum.

Information:

Termostatkredslgbet styrer halogenvarmeelementet og kgrer ikke kontinuerligt. Under drift teender og slukker halogenpaeren med
varierende intervaller (temperaturafhaengigt), hvilket er bevidst og korrekt.

Problem 2

Maden tilberedes ujaevnt.

Mulig rsag:

Nogle fgdevarer skal vendes eller rystes under tilberedningen.

Lgsning:

Mens apparatet kgrer, traek skuffen ud og ryst indholdet eller vend maden med en gaffel eller tang.

Problem 3

Der kommer hvid rg@g ud af apparatet under tilberedningen.

Mulig arsag:

Der har samlet sig fedt/olie i apparatets skuffe.

Lgsning:

Serg for, at der ikke har samlet sig fedt eller olie i skuffen. Renggr skuffen og friturepladen hver gang efter tilberedning.

Problem 4

Skuffen glider ikke pa plads.
Mulig arsag:

Skuffen er for fuld.
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Losning:

Fyld ikke skuffen til over dens kapacitet. Madvarerne ma ikke na op over toppen af skuffen.

10.

11.

12.

13.

Garantivilkar og -betingelser

Produktet leveres med 24 maneders producentgaranti, udfgrt af: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw ta Il 43b, 31-864
Krakéw , NIP: PL9451972201.
Klager/garantireparationer skal rapporteres via garanti-/serviceformularen, der er tilgeengelig pd morele.net-
webstedet.
Garantien daekker kun skjulte defekter, der kan tilskrives producenten.
Reklamationen skal behandles af salgsstedet eller den tekniske service under garantien, hvis kunden leverer

a. et gyldigt kgbsbevis med salgsdato,

b. det rapporterede produkt eller den defekte del. Ved fjernkgb er garantikortet kun gyldigt sammen med

kebsbevis (kvittering/faktura).

Kravet afggres inden for 14 dage efter kundens rapport.
Produktionsfejl, der identificeres i garantiperioden, skal repareres gratis inden for 21 dage efter produktets levering til
salgsstedet eller den tekniske service.
Hvis der skal importeres dele til reparationen, kan garantiperioden forleenges med den tid, der kraeves for at importere
delen, dog hgjst 40 dage.
Garantiundtagelser:

a. mekaniske skader og relaterede defekter,

b. skader og defekter som fglge af misbrug og uhensigtsmaessig opbevaring, montering og vedligeholdelse,
c. skader og slid pa sadanne sliddele,

d. I henhold til manualen er aktiviteter relateret til montering eller vedligeholdelse brugerens ansvar.

Garantien geelder ikke, nar:
a. dens gyldighedsperiode er udlgbet ,

b. Kunden havde repareret eller modificeret produktet ved hjeelp af ikke-originale dele,
c. defekten skyldtes forkert installation eller manglende overholdelse af reglerne for korrekt betjening i
manualen,
d. produktet anvendes til andre formal end husholdningsbrug,
e. skader opstod under transport.
Kunden har ret til fglgende kompensation uden beregning:
a. produktreparation,
b. produktudskiftning,
c. reduceret pris,
d. opsigelse af kontrakt og fuld kompensation for omkostninger.
Sadan anmelder du et krav:
a. Praesenter produktet eller dets rapporterede del.
b. Fremvis kgbsbeviset med salgers navn og adresse, kgbsdato og -sted samt produkttype eller et gyldigt
garantikort med stempel fra salgsstedet.
c. Hvis produktet leveres snavset, kan den tekniske service naegte at modtage det eller renggre det for

kundens regning efter at have modtaget deres skriftlige godkendelse.
Hvis reklamationen godkendes, repareres eller udskiftes enheden med en ny, eller kunden far refunderet udgifterne.
Transportomkostninger fra producentens service daekker service.
Hvis kravet afvises, modtager kunden en detaljeret begrundelse for afggrelsen, og udstyret sendes til kunden for
kundens regning inden for 14 dage efter, at afggrelsen er truffet.

Udnyttelse

Handtering af udtjent affald fra elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE-lovgivning).

Maerkningen pa emballagen, tilbehgret eller instruktionsmanualen angiver, at udtjent udstyr og tilhgrende elektronisk tilbehgr ikke
ma smides i husholdningsaffaldsbeholdere sammen med andet husholdningsaffald.

Forkert handtering af elektronisk affald kan resultere i, at forurenende stoffer kommer ind i miljget, eller at der opstar
sundhedsrisici pa grund af uhensigtsmaessig bortskaffelse. Adskil dette affald fra andet affald, og genbrug det, s& ramaterialerne kan
genbruges. Med hensyn til genbrug tillader de genbrug af ramaterialer.
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06nyieg kau eldomotoslg achadeiog

ALaBAOTE TIPOCEKTIKA QUTO TO EYXELPISLO yLaL VAl KATAVOH OETE KAAUTEPQA TOV TPOTIO XPHONG TOU TIPOoidvToC. Katd tn xprion, TPEMEL va
pouvtaL oplopéveg Baotkég ouPBoUAEG aodaleiag, cupmeplapBavopévwy Twy akdAouBwv.

. H ouokeur| poyelpelel dayntod XpNOLUOMOLWVTAG (E0TO aépa xwpig AddL. Mnv pixvete moté AadL otn povada. Katu
TETOLO UIOPEL va TIPOKAAETEL TTUPKAYLA, TPAUUATIOHO, {NHLE OTN GUOKEUH KAl va AKUPWOEL TV yyUnan.

. Ta uypd, cupmep\apBaVOUEVWY TWV TTAXVUPPEUOTWY 0OUTIAG Kot 0AAToaS, Sev IPEMEL va {e0TAVOVTOL OTN CUOKEUT.

. JUVIOTOUME VA OUVSECETE Tn OUOKEUR OTO pPelpa Xwpic ™ Xpron KoAwdiwv eméktaong. To kovid kKaAwSLo

tpodobdooiag éxel oxedlaotel e8I wG LETpo aodaleiag yla T peiwon Tou Kwdivou va To apndfouv fi va nai§ouv
TaUSLA PE QUTO KL YL VOL T(POOTATEVOEL TOV XPAOTN artd To va okovtdel og éva pakpL kaAwsio tpododooiag.

. AuTh n cuokeur] TPOOPITETAL HOVO yLoL XPHiON OE ECWTEPLKOUG XWPOUC. MnV XpnOLUOTIOLEITE TIOTE T GUOKEUN OF
§wTePLKOUG XWPOUG.

. H ouokeur) Bepuaivetat katd tn Asttoupyia. Ma va anodUyete eykalpata i TPAUUATIONOUG, Vo E(0TE TIPOOEKTIKOL
KOUTA TO XELPLOMO TNG KAL TwV AECOVAP TNG,.

. Mpw amnd tn xpron, BePaiwBbeite 6TL n cuokeur) éxel TonoBetnBel oe eminedn, kaBaph kat oteyvn emubavela.

. TomoBeTAOTE TN CUOKEUR HOKPLA artd Tatdld Kat GTopa TwV OMOiwV Ol CWHATIKEG, oLoONTNPLOKEG A VONTIKEG
KOWVOTNTEG EVOEXETAL VAL UMV TOUG ETUTPENOUV VAL TN XPNOLUOTIOOUV UE aodAAELa.

. Adalpéote kaL amoppiPTe TG MPOCTOTEUTIKEG HEUBPAVEG Kal TNV TAQCTIKN CuoKevaoia twv afecoudp amd
OUOKEUN yLa va amodpUyeTe Tov KivEuvo mviypoU amod pikpd matdid.

. Mnv tomoBeteite tn povada Kovid ot BeppoUC KAUOTAPEG AEePiOU, KEPAUIKOUG, EMAYWYLKOUG f NAEKTPLKOUG
KQUOTAPEG. KATL TETOLO UMOpel Vo TPOKAAEGEL TPAUUATIONO Kat (NG 0T CUOKEUN, KaBWG KaL v aKUPWOEL TV
gyyunon.

. Mnv BuBilete moté 1o kaAwdio tpododoaoiag TG cuokeung oe vepd i dANo Lypd yla va arodUyete nAektporAnéia.

Mnv &emAévete to mepiPAnpa TNG CUOKEUNG HE VEPO 1) omolodrmote GAAo uypo. KAtt Tétolo propel va mpokahéoeL
TPAUUATIONO KaL INHLG 0T CUOKEUH, KABWGE KAL VO AKUPWOEL TV £yyUnon.

. Na glote e§apeTikd mpooekTikol dtav xelpileote eotd tpddLUa Ko (EOTECG ETUPAVELEG.

. MnV HETOKWEITE TN OCUOKEUN €VW eival evepyomolnpévn kat ot Aewtoupyia. Kdtl tétolo pmopel va mpokahéoel
TPAUUATIONO KaL INHLG 0T CUOKEUH, KABWGE KAL VO AKUPWOEL TV £yyUnon.

. H mAdka tnyaviopatog, n petaAAky oxdpa kot ta 6ouBAdKLa Ptopet va eivat oAU {eoTd Katd T SLdpKeLo KoL META
TO TNYAVLOHQ. XpNOLUOTIOLROTE yYavTia doUpvou yLa va amodUyeTe eyKavpaTA.

. EAEyXETE TAKTIKA TN ouokeur], To kahwdlo tpododooiag kat To G TG Mnv XpnOLUOTOLEITE TN CUOKEUN €4V TO

koAwdlo tpododooiag f to PIg €xouv umootel {nuid. Edv n ouokeury SucAetoupyel i éxel umootel InuLd,
EMKOWWVHOTE pe To Kévipo E§unnpétnong Mehatwv tng Morele.

. H ouokeur| mpoopiletal KOVO yLa OLKLaKT XPrion. MNnV XpNOLUOTIOLEITE TTOTE TN CUOKELH WG EMOYYEAUATIKO EOTALOMO
gotlaong i yLo omolov8rote GANO GKOTIO €KTOG Ao Tov POoPAendpevVo. K&TL TETolo pnopel va mpokaAéoel {nuid otn
OGUOKEUN KOl VA AKUPWOEL TNV gyyunaon.

. Mnv xpnowornoteite Aelavtikd kaBaplotikd, cuppdtvo oUpua fi odouyydpla ya va kabapioete tn ocuokeur. MNa
neploodtepeg MAnpodopiec, avatpéfte otnv evotnta "Kabaplopdg kat Zuvtrpnon".

. Ma va anodUyETe TPAUUATIOHOUG, KNV TPaBATE To KAAWSLO MAVW amd TNV GKPEN TOU TAYKOU.

. Mnv kaAUTttete TIg £10680uG/e€680UG aépa O0TO TOW WEPOG TNG CUOKEUNG OTAV auTH Aeltoupyeil. AuTO pmopel va
T(POKAAECEL AVOUOLOMOPPO HaYEIPEUA KaL TNULA OTN GUOKEUN).

. Mnv cUVSEETE T CUOKEUN O £§WTEPLKO XPOVOSLAKOTTN 1} GUOTNHA TNAEXELPLOHOU.

. Adrjote 10 cm eAelBepo xwpo YUpw amd Tn cUoKeLN Yl owoth KukAodopia aépa.

. Mnv XpnoLuomnoLeite TN oUOKeUN A Ta eEPTAROTA TNG 08 PoUPVO UIKPOKUMATWY, dpuyaviépa, Golpvo cuvaywyng,

doupvo aepiou, nhektpkd doUpvo, KEPALLKY, NAEKTPLKN, aeplou 1 emaywytkn eotia 1) ykph. K&TL Tétolo pnopet va
TIPOKOAEDEL TPAUHATIOUO Kot NiLd 0TH CUCKELH KAL VOL OKUPWOEL TV £yyUnon.

. BeBawwBeite 6TL n cuokeur eivat kaBapr) L and tn xprion. Kpatrote to kadwdio tpododoaoiag pakpld and Beppég
emudAveLeg.

. H ouokeun eivat eomhiopévn pe yewwpévo ¢ig 3 kodwdiwv. Na ouvdéete mdvta 10 kahwdlo tpododooiag oe
yewwpévn mipila.

. ATOGUVSECTE TN CUOKELT Ao TV TIPiaL KA adrjoTE TV VoL KPUWOEL TTPLV TNV KaBapioeTe ) TV anobnkeVoeTe.

. Mnv Beppaivete ta kovoepBomnonpéva tpddLpa péoa otn Hovada. KAtt TEtolo Pnopel va IpoKaAECEL TPAUUATIONS,
{nULd 0T CUOKELT KaL aKVPWGON TNG Eyyunong.

. Mnv tornoBeteite tpddpa otn cuokeurp oe Soxeia mou Sev eival katdAAnAa yia upnAég Beppokpaocieg, Omwg

TIAAOTLKEG OAKOUAEG, SOXELQ At TTOAUOTUPEVLO 1) TIAAOTIKEG KOl XAPTIVEG CUOKEUOOLEG. Emitpénetal n xprion elSikwy
OCAKOUAWVY K HOVIKLWY Ynoipatog, oA Tpénel va xpnotpomnolovvtal e Wiaitepn npoooyr). AdBete undyn ot to
pavikt Pnoipatog avédvetal oe 6yKo Katd To YAOoLUo Kat eivat anapaitnto va Staodalicete OtL To pavikl Sev ayyilet
™ BeppdoTpa ahoydvou Kat To KAAUHHA TNG.

. XPNOLUOTIOLETE TN OUOKEUT HOVO Ue aecoudp TN papkag 4Swiss. H xprion agecoudp tpitwy umopel va npokaAéost
(LA OTN CUCKEUH KAL VOL OKUPWOEL TV £yyUnon.

. Mnv tonoBeteite tn cuokeun MAVW f KOVTd og eVdAekTEG EMLPAVELEG /) UAKE Omwg pagldpla, tpaneopdvtila i
KoupTiveg. KA&TL TETOlo Umopel vo TPOKAAECEL TPAUMATIONO Kol {NULd oTn CUOKELH, KOBWE KL VO AKUPWOEL TNV
gyyunon.
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. ‘Otav n povada Bpioketal oe Aettoupyia, o Leotog agpac Stadelyel and tnv €060 agpa. Na kpatdte mavta ta xépLa
KOLL TO T(POOWTO GG LAKPLA ATtO TLG OTtEG £€AEPLOHOU KoL TIG £§050UG aépa yLa va amodUyETE TPOUHATIONOUG.

. a va anopUyeTe TPAUUATIOHOUG, VaL ELOTE TTPOCEKTLKOL GTAV OVOIYETE TO GUPTAPL TNG CUTKEUNG.

. Edv Byaivel Kamvog anod Tn GUOKEUR, AmooUVSEDTE TNV auéowg amod TV Mpila kat SLaAUCTE Tov TPV avoifeTe TO
ouptapL.

. BeBawwBeite 6Tt ta tpddLpa Sev mpoe€éxouv amd ta MAAiva Tou cupTAPLOY TG CUOKEUNG. H MApwaon Tou ouptaplol
TEPQ QIO TN XWPNTIKOTNTA TOU UIOPEL va TPOKAAECEL TPAUUATIOMO, {NKMLA 0T GUCKEUR KoL 0KUPWON TNG EyyUNoNG.

. Mnv yepilete moté tn cuokeun pe AGSL KAt TéTolo pmopel va MPoKAAECEL TPAUUATIONS, {NLd OTn GUCKEUR Kal
akUpWOoN TG gyyvnong.

Neltoupyieg poiodvtog

H dputela aépa 4Swiss ABB-225 kukhodopei e§atpeTikd {eoTd agpa yUpw amod to dpayntd, e§aleidovtag tnv avaykn xpriong Aaslov.
H evtatikr) por) Beppol aépa eacdahilel o vylewd yevpata, poodépoviag mapdAAnAa i unépoxn yeuon dayntol mou
ylvetal amoAauoTikd Tpayavo e§WTEPKA KAl TEAELA UAYELPEUEVO ECWTEPLKA. Tpayavd tnyavntd, Aaxavikd, kotomoudo, idpt,
Urp{OAeg kat dAAa Ba Bpiokovtal o AmOoTAcH AVATVONG, EVW N CUCKELN gival eUKOAN oTn cuvthpnon, kabapiletal ypryopa Kot
anaAhaypévn ano t cuvnBiopévn Autapotnta.

H ouokeur] SloBtel éva povadiko, €alpetikd amoteAeopatikd Beppoviikd otolxeio ahoyovou mou Beppaivel kat pwrtilel to
dayntd péoa oTo CUPTAPL MOYELPEUATOG KATA T Asttoupyia. To kUKAwpa Beppootdtn eAéyxel To aloydvo kot Sev Aettoupyel
ouvexws. Etol, To ontko dpawopevo Gwtlopoy pnopel va mapatnpnbei pévo katd tn Stdpkela Tou KUKAou Bépuavong ahoyovou.
Katd tn Aettoupyia, To ahoyOvo €VePYOTOLEITAL KAl OTEVEPYOTIOLEITOL OE SladopeTikd Xpovikd Staotipata (avdloya pe tn
Beppokpaoia), KATL ToU lvat OKOTILMO KAt amoTeAEL TOV owoTtd TpoTo Asttoupyiag.

Enedn n acdhdela Kat n LKAvomoinon tou XpAotn amnoteholv Ty kopudaia Hog IPOTEPALOTNTA, N CUCKEUN £XEL KATAOKEUQOTEL
oUpdwva pe ta uPnAdTEPA TPATUTIA ACHEAELOG KaL AELTOUPYLKOTNTALC,.

TeXVIKéG mapapeTpoL

‘Ovopa npoidvtog: Eéunvn dppitéla aépa
Movtélo npoidvtoc: ABB-225
Xwpntkotnta dvw cuptaptol: 3,5L
Xwpntkotnta Kdtw cuptaplov: 6,5L
OvopaoTkA tdon: 230 V

Ovopaotikr ouxvotnta: 50 Hz
OVOUAOTIKA LoXUG: 2500 W

EUpog Beppokpaociag: 80~200°C
Xpoviko gupog: 1760 Aemta

Nepypadn kOpLag povadag
Ewovoypdadnon ap. 1

1 'E€ob0¢ agpa

2 Avw prpootvéd pépog cuptaplol

3 Wnorakdg mivakag eAéyxou adrg

4. Kétw npdoodn cuptaplol

5. Eicobog agpa

6 KoAwdo tpododoaiag

7 A{OKOG TNYQVIOHATOG Avw cUpTAPLOY
8 Avw TepiBAnua cuptaplol

9 KATW cuptapLol

10.  Kdtw mepifAnua cuptaplol

Nepypadn tou nivaka eAéyxou

Ewovoypdadnon ap. 2

Mpoem\oyr TyavnNTWV natatwv
Mpoemloyn Kék

Mpoemloyr Aaxavikwv
MpokaBoplopéva dtepd
Mpoetowpaocia yapidag
MNpoerloyn unpl{oiag

ouswNE
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MNpoemloyn cookie

Mpoem\oyn nitoag

Mpoemloyr kotémouou

Mpoemloyn Tdptag auyou

Kouprni ON/OFF

Wnoiakr 086vn dvw cuptaptlol

Wnouakr 086vn kdtw cuptaplol

Kouprnti ZYTXPONIZMOY MATEIPEMATOX
Kouurti AINAOY MATEIPEMATOZ

Kouprti EAEFXOY ANQ SYPTAPIOY

Kouurti EAEFXOY KATQ 2YPTAPIOY

Kouuni ®Qz

Kouuni peiwong ©EPMOKPAZIAZ/XPONOY
Kouprni emloyrig Beppokpaciog

Kouprti mpoemAoyrg HayELpERATOG
Kouuni abénong O@EPMOKPAZIAZ/XPONOY
Kouprti ENAP=H3/AIAKOMHE

Nepypadn Koupnov

Kouprti ON/OFF: Matriote autd To KOUWTTL Lo VA EVEPYOTIOLAOETE i VoL OEVEPYOTIOLOETE T dpLtela agpa.

Kouurni ®QTIZMOY: Natrote 10 KOUuuni GwWTLOHOU HOVO OTav TO KATw KaAAOL eival avappévo. MathoTe To KoupTi
dwtiopol. H evdewktikfy Auxvia avaBooPrvel kot n eowtepky Aduna avdBet. Otav matnBel avd to kouumi
DWTLOPOU, N eVEELKTIKN AuXvia EMLOTPEDEL GTNV KAVOVLKH TG KATAOTAON Kat n E0WTePLKA Adpma ofrvel. H eowtepkn
Aduno Ba oBriogl autopata Petd anod 5 Aentd. Otav avoifel n mopta, n eowteptkr Adpmna Ba avapet kat Ba ofroet
autdpata PeTd amd 5 Aemtd.

Kouuni mpoemloyng payelpepatog: NMatrote MopaTETAPEVO QUTO TO KOUMTL yla vo. aAAGEETe KaLl va eTUAEEETE TN
Aettoupyia payelpgparog.

Kouurnti Stakdmtn @EPMOKPAZIAZ/XPONOQY: OL XprjoTEG ITOPOUV VOL XPNOLLOTIO)COUV QUTO TO KOUMTIL yLaL VoL opioouv
o eUEAKTn Beppokpacia Kal xpovo. Adol emilé§ouv auTod TO Kouuni, oL XPOTEG UITOPOUV VA TPOCAPUOGOLV TN
Beppokpacio kat Tov XpOvo MATWVTAG TO Koupri/. Al§non/Meiwon 1 Aemté avd MATNHA KoL TPOCOPHOYH NG
pUBUIONG Bepuokpaciag - Avénon/Meiwon 5 Babupolg avd mdtnuo. MAthoTe MAPATETAUEVA TO KOUMTIL yla va
aUEAOETE 1} VOl LELWOETE ypriyopa Tn Beppokpacia fj Tov xpovo.

Kouuni ENAPZHZ/AIAKOMHE: Katd tn Sidpketa tng Stadkaciag tnyaviopatog pe e0to aépa, MATHOTE QUTO TO KOUMTTL
yu va fekwhoete | va otapatioste. H ¢puila Ba otopatiosl va Bepuaivetal kat o aveplotipog Oa
anevepyorownBel petd amd 20 Seutepolenta. ESW, autd to Kouumi Aewtoupyel wg Aettoupyia mavong. ftnv
KOTAOTAoN TaVoNG, UMopeite va aANG€eTe TO pevoU yla vo elNEEETE pLol GAAN TIPOETUAOYH. TN CUVEXELQ, TIOTHOTE
favd to Kkoupmi ko n dptéla Ba cuvexioel to poyeipepa. ESW, autd Tto koupmi Asttoupyel wg Aettoupyia
EMAVEKKIVNONG.

Kouurti SYNC COOK: ApoU puBuioete To pevol payelpépatog tou Avw kat Kdtw kaAablol, matwvtag to koupri SYNC
COOK uropeite va avoiete tn Aettoupyia £§unvou payelpépatog. Adol ol xprioteg emthé€ouv authv tn Asttoupyia, n
Auvxvia tou kouprol Ba avaBoofrioel. MaTWVTOG QUTO TO KOUUML WMOPEiTe va QKUPWOETE TN AELToupyia
OUYXPOVLOHOU HOYELPERATOG. ZNUeiwon: H Aettoupyia CUYXPOVIOUOU HAYELPEUATOS CNUaAiveL OTL TO Avw Kat To Kdtw
KOAGOL Bt OAOKANPWOOUV TO MayElpEUD TAUTOXPOVA, OKOMA KL av OL Xpovol puBuiong sival Stadopetikol. Katd tn
SLAPKELD TNG KAWVOTOUOU Sladkaciag HayEPEUATOC, EQV O XPOVOG HayeLpEpaTog Sev eival otabepdg, To KaAGOL pe
TOV ULKPOTEPO XPOVO payelpeépatog Ba epdavioet tnv €vbel§n "Hold" puéxpt va e§lowBolv oL xpdvol PayelpEUATOC TwY
800 kaAaBLwv. Itn cuvéxela, ta SUo kaAdOia Ba payelpéPouv padl.

Kouprti AINAOY MATEIPEMATOZ: Matriote QUTO TO KOUWTL pe To SAXTUAG 00 yia va puBuicete tn Aettoupyia Suthol
HayelpEpatog. Inueiwon: H Aettoupyia Suthol payelpépatog Stachahilel OtL n katdotaon Aeltoupyiag Tou avw Kat
Tou K&tw kaAaBlol mapapével otabepr). Abou emhéEeTe Tn Asttoupyia SUTAOU HAYELPEUATOG, EQV O XPHOTNG TIATHOEL
o kouprti EAEFXOY ANQ/KATQ ZYPTAPIOY, tote n Asttoupyia Suthol payeipépatog Ba akupwbei kat to olotnpa Ba
£l0€N0BeL oe katdotaon Asttoupyiag evog Suthol kahabol. Adol ol xproteg emlé€ouv tn Asttoupyia Suthol
Mayelpépatoc, kavouv kAik oto kouurti EAEFXOY ANQ/KATQ ZYPTAPIOY. Edv ol xprioteg BéAlouv va aAld€ouv tn
Beppokpacio i tov xpdvo Tou Avw/kdtw kahablol, propoulv va tn pubpicouv evidg 10 Seutepoléntwy Kal n
Aertoupyia Suthol payelpépatog Ba akupwBei. Edv dev yivel kapia tpomomoinon evtog 10 SeutepoAémtwy, Ba
€MavENDeL.

Kouurni EAEFXOY ANQ ZYPTAPIOY: Kdvte KAk o€ autd TO KOUUTL yla va emAEEETe Kal va puBuicete to pevol
Hayelpépatog tou ANQ kahaBlov. Katd tn Sidpkela tng Asttoupyiag pubuiong, adol ol xproteg emhéouv To ANQ
KOUWTTE, TO TAPATETAUEVO TIATAUA AUTOU TOU KOUUTTLOU UITOPEL vaL akupwoeL To ANQ kahdBi.

Kouurni EAEFXOY KATQ ZYPTAPIOY: Kdvte KAk o€ QUTO TO Koupumi yio vo emilégete kal va pubpicete to pevol
Hayelpépatog tou KATQ KAAABIOY. Katd tn Asttoupyia puBuiong, adol ot xprioteg emidé§ouv to koupmi KATQ, to
TIAPATETAUEVO TIATHUA AUTOU TOU KOUUTTILOU UITOPEL va akupwoel To KATQ KAAABI.
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Npostolpacia yia xpricn

1. Adarpéote GAa T UAIKE GUOKELOGLAG Kat Tot UTOKOAANTA alodaeiag.

2. KaBapiote ta ouptapla kat ta tadLd pe JEoTo vepod Kat éva Un ALavitkd odouyydpl. AuTd ta pépn eival aodaln ya
KOOAPLOUO OTO TTAUVTHPLO TULATWV.

3. SKOUTILOTE TO ECWTEPLKO KOL TO EEWTEPLKO TOU TIPOIOVTOC UE Eva LYPO Ttavi.

4. TomoBeTroTe QUTO TO TPOLOV o€ pia otabeph Kat eminedn empdvela. Oa MPEMEL va UTIAPXEL APKETOG XWPOG yUpWw ard

To TPoiody, wote va Stachahiletal andotaon touldyxiotov 10 cm and tnv enibdvela o oxéon Pe GAAQ avTIKeipeva.
Aev TipETEL va TOMoBeTOUVTOL AVTIKEipMEVA oTnv €icodo 1 tnv £€060 aépa. Mnv TomoBeteite To MPOidV ot eripdvela
Tou Sev elval avBekTki otn Beppotnta.

PUOOULON Ko TPWTN XPrion
1. TonoBeTroTe TNV MAAKA TNYAVIOUATOG 0TO CUPTAEPL Kat ToroBeTAHoTE To dayntod MAvw tnG. IUPETe To KAAGOL oTn

dpréla aépa. Inpeiwon: Mnv unepPaivete v évdeln MAX, kaBwg autd pmopel va ennpedoel Tnv moLdtnTa Tou
Hayelpepévou dayntou.

2. JUVSEOTE T CUOKEUT KL TTOTHOTE TO Kouprti ON/OFF.

3. Xpnowpomotote tov mivaka eAéyxou yla va pubpicete xepokivnta tv embupntr wpa kot Beppokpacia i va
eMAEEETE £va TPOKABOPLOUEVO TIPOYPANLA.

4, Natrote to koupni ENAPZH/AIAKOMH yia va gekwvioete to Priopo. H urtoevdtnta «EAeyxol kat Aettoupyia» mapéxeL
TEPLOCOTEPEG TTANPOGDOPIEG OXETIKA e T pUBLLON TNG WPAG KaL TNG BeppoKkpaciag.

5. AvoKwoTE 1} yupilote To Gpayntd oTo cupTApL, OMWE amatteitaL. Mo Vo To KAVETE AUTO, CUPETE €§w TO CUPTAPL Kat

YUPLOTE /| AVAKLVAOTE TIPOOEKTIKA TO dayntd. IUPETe TO cUPTAPL Ttiow oTo TEPIBANUA péXPL va kKAeioel eviedwg. H
ouokeun Ba Bupdtal v wpa Kol TG pubpicelg kot Ba cuvexicel autopaTa amod T OTWUH ToU SLOKOTTETAL TO
Hayeipepa.

Inueiwon: Katd tig mpwieg Xprioel;, evoExeTal va umtdpxetl pio edadpd pupwdld mAaotikol. Autd eival dpuctlohoyko kat Sev
anoteAel ENATTWHA TOU TTPOIOVTOG,.

‘EAgy)oL Kot Asttoupyia

MNpokaBopiopéva npoypappato

MNatrote 10 KOUT TPOETUAOYAG HaYELPEUATOG O Aettoupyia avapovrg yia va ertthé€ete 10 mpokaboplopéva poypappata. Adol
eMé€eTe TO MPOypaupa, atAote To koupurti ENAPZH/AIAKOMH yia va €ekwviioete to Priowo. Mathote avd autod To KOUMT yla
navon. Eqv BéAete va pubpioete tov xpovo katd tn Stdpketa TG Stadkaoiag HLayELPEUATOG, TTOTAOTE TO KOUUTL XpOvog Kat otn
OUVEXELD TO KOUWTTL pe To BENOG yla va auéroete/pewwoete katd 1 Aemtd avd mdtnpa. Edv Bélete va puBuioete tn Beppokpaoia,
TATHOTE TO KOUMTL OEPUOKPOOLA KAL OTN CUVEXELD TO KOUMTIL e TO BEAOG yla va augfoete/UeWWOoETe Katd 5 Babuolc avd natnua.
Edv 8ev emuhéete TIg mpoemhoyEg, Ba Aettoupyroel cupdwva pe T mpoemheypévn Beppokpacia kat xpovo (180°C kat 15 Aemta).

Xelpokivntn Asttoupyia

‘Otav natnBel to koupuni emhoyng Beppokpaciog, n Beppokpacia epdpaviletatl otnv 00dvn, umodeikviovrag ot n Beppokpacia
uropei va puBpLotel. Kavte KAk oto koupmi pe to BENOG ylo va QUEAOETE 1 VO LELWOETE TOUG 5°C ) ATAOTE TAPATETAPEVD TO
Kouuni pe to PBENOG yla va au€AOETE ) va HELWOETE ypriyopa toug 5°C. Otav matnBei to kouuni emloyig xpévou, n wpa
eudaviletal otnv 086vn, umodeikviovtag OtL N wpa Propel va pubuiotel. K&vte KAk 0To KOUpTtL pe to BENOG yLa va aUEAOETE 1 va
UEWOETE TouG 5°C fj ATHOTE MAPATETAUEVA TO KOUUTTEL e TO BEAOG yLa va QUEAOETE i VA LELWOETE ypriyopa Toug 1 Aemto.

Obnyieg

1. Adou emlé€ete T Aettoupyia, MaTHOTE TO KOUUTL évapéng yla va EeKvAoeTe To payeipepa. Otav to mpoidv Bpioketal
OE KATAOTAON OTEVEPYOTIOINCNG, TATHOTE TO KOUUTL Asttoupyiag yia va eloéNBete og Asttoupyia avapovrc. Téoo n
endvw 600 kat n katw Yndraki 00dvn gudavijouvv tnv évdelln "---". To koupmi Aettoupyiag, to kouurni DUAL, to
kouprti UPPER kat to kouprnti LOWER eivat OAa avappéva kot ot Auxvieg Twv GAAWV KOUUTILWY gival oBnotég.

2. To mpoidv Bploketal 0 KATAOTAON QVAMOVAG Kol TIAPapéVeEL avevepyd yia 10 Aemtd. To mpoidv eloépxetal oe
KOTAOTAON QIEVEPYOTOiNONG.

3. To mpoiodv Bpioketal otnv Katdotacn pubuiong kat Sev Asttoupyet yia 10 Aemttd. To poidv ELCEPXETAL OE KATAOoTAON
arnevepyonoinong.

4. ‘EvSel€n avakivnong: H évdelén avakivnong Ba avael 6tav o KUKAOG payelpépuatog GTdoeL otn péon. Autdg o Xpovog

0Tn HEON OAG ETUTPETIEL VO OVOKLVELTE 1 va avarodoyupilete to dpayntd oag otn cuokeur], yeyovog mou Bonbd oto
opolduopdo payeipepa.

5. Oplopéva UAKG amattolv avakivnon ota HLod Tou xpovou Tpostotpaciog (BA. evotnta «Mpoemloyég»). MNa va to
KGvete auto, Tpafrfte to kaAdOL €§w amd tn cuokeun amd T AaBA KoL AVOKWAOTE/XTUMHOTE TO. TN CUVEXELQ,
oUpete 1o kaAdBL tiow otn ppuréla.

6. H ouokeun Ba nxrioet 6tav ohokAnpwBet o kUKAOG payelpépatog. Otav akoUoeTe To koudouvt 3 HopEg, AUTO onpaivel
OTL 0 KUKAOG payelpépatog €xel oAokAnpwBel. TpaBrfte to kaAdbL 6w amd T ocuokeur Kol TOMOBETAOTE TO OTN
OeppoavBektikr Baon.
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7. Adou Miel o kaBoplopévog xpdvog, n Aettoupyia HOYELPEUOTOG OTAMATA Vo Aettoupyel, oA o aveploThpag Ba
ouveyloeL va Aettoupyei yla mepinou 20 SeutepdAemTa yLa Vo amopakpUveL Tov {eotd aépa yla aobdaieLa.

8. EAéy§te av to UAIKG givat €Totpa.

9. Edwv tat UAKG Sev gival akopa £Toua, cUPETE To KOAGOL tiow oTn CUOKEUT).

10. MNpooappdote tn pUBUlon Oeppokpaciac/Xpovodiakomtn. Kot otn ouvéxelo matiote to koupni Evapén yla va
ELTOUPYNOEL N GUCKEUN.

11. T va adaipéoete UAKA (TLy., Autapd kpéata énwe pooxdpt, PaptL i kotémnoulo), xpnowornoujote AaBida ywa va
paléPete KGBe cuoTATIKG.

12. T va adatpéoete TNV mepiooeta Aadlol amd UAKG OMWE TATATEG TNYAVNTEG, TNYOVNTEG TATATEG A AQXQVLKE,
xpnowuonowjote AaBida yia va adatpéoete to daynto.

Inueiwon: H cuokeur] SLaBEtel pvrpn mPoypAapupatog. To AVoLyHa Tou cupTapLlol SLAKOTTEL TPoowpLVd Tn Asttoupyia BEpuavong,
oM@ 6tav to cuptdpl tonoBetnBel favd, n povdda cuveyilel va Asttoupyei pe TG TponyoUUeveG puBuioelg kaL To emheypévo
TpOYypapaL.

Inueiwon: O pubuiocelg Beppokpaciag koL xpdvou twv akdAouBwv cuvtaywv eivat povo yla avadopd. Mpooapudote Tig pubuioelg
OTO MpaypaTIKO péyeBog Tou yeupatog SlopBwvovtag povol oag tn Beppokpacia Kat Tov Xpovo.

MNpoemAoy£g yLa To KATtw cupTapt

Mpoerloyh - 180°C - 15 Aerttd - YrevOUuLon avakivnong oto 1/2 tou Xpdvou payelpéuatog
Tnyavntég matdreg - 200°C - 23 Aentd - YrevBUpuLon avakivnong Vo dpopég

Kéuw - 160°C - 15 Aemtd

Aaxavikd -180°C - 10 Aemttd - YrevOUon avakivnong oto 1/2 Tou XpOvou HayELPEUATOS
Dtepolyeg - 200°C - 20 Aemtd - YrevBOpLon avakiviong oto 1/2 Tou XpOvou HAYELPERATOG
Fapibeg - 160°C - 15 Aemtd - YrievBUULon avakivnong oto 1/2 Tou XpOvou HayELPEUATOS
Mrp{dAa - 200°C - 20 Aemtd - YrevBuuion avakivnong oto 1/2 Tou xpOvou HayelpEUATOg
Mruokota - 160°C - 17 Aemtd

Mitoa - 180°C - 10 Aemtd

Kotomoulo - 200°C - 35 Aemtd - YrevOUpon avakivnong oto 1/2 Tou xpOvou HayELpEUAToq
Tdpta avywv - 160°C - 16 Aertd

MposemAoyég yia to tdvw/Suthé cuptdpt

Mpoerloyh - 180°C - 15 Aerttd - YrevOUuLon avakivnong oto 1/2 tou Xpovou payelpéuatog
Tnyavntég matdreg - 200°C - 23 Aentd - YrevBUpuon avakivnong §Uo dpopég

Aaxavikd -180°C - 10 Aemtd - YrevBUpon avakivnong oto 1/2 tou Xpovou HayeLpEUATOg
Drtepouyeg - 200°C - 20 Aemttd - YrevBUpon avakivnong oto 1/2 tou Xpdvou HayELpERATOS
Fapibeg - 160°C - 15 Aemtd - YnevOUpuLon avakivnong oto 1/2 Tou Xpovou PayeLpéuatos
Mrp{oAa - 200°C - 20 Aemtd - YrievBUpuion avakivnong oto 1/2 tou xpovou HayeLpEUATOS
Mruokoéta - 160°C - 17 Aemta

Mitoa - 180°C - 10 Aemtd

Tdpta auywv - 160°C - 16 Aemttd

Autopato KAgiolpo

H ouokeun Ba anevepyonownBel autopata petd th Agn g avtiotpodng LéTpnong. Mmopeite eniong va TV QmEVEPYOTOLAOETE
Xelpokivnta matwvtag to koupni ON/OFF. Metd tn Ajén tng avtiotpodng pétpnong, n Béppavon ahoydvou otapatd va Aettoupyet,
n 086vn Ba eudaviost to pAvupa END, oM@ o aveplotripag Ba ouveyioel va Asttoupyei ya mepimou 20 SeutepOAenta yla va
QMOUAKPUVEL TOV {e0TO aépa yla Adyoug acdaleiog. Ito TéAog, Ba akoUOETE TO KOUSOUVL VA XTUTIA TPELG HOPEG.

AnoBrkevon
1. Anoouvb£ote T cuokeun amnd tnv pila kat adroTe TNV VA KPUWOEL EVIEAWG.
2. BeBawwBeite 6Tt OAa Ta pépn elvar KaBapd Kot OTEYVA.

KaBapilopdg kaw cuvtipnon

AdrOTE TN GUOKEUN VA KPUWOEL EVIEAWG TPV TNV KaBaPIOETE. ITn OUVEXELR, XPNOLUOTOOTE éva Kabapo, uypo Tavi yla va
OKOUTILOETE TO EWTEPLKO TNG CUOKEUNG.

MAUveTe TO cUPTAPL pe E0TO VEPO, LYPO TTAUONG KaL Eva pn Astavtikd odouyydptl. To cupTAPL Kat N TTAAKA TNYAVICHATOG TTAEVOVTOL

oto mAuvtiplo Tdtwv. H mAdka tnyaviopatog Stabétel avtikoAANTIKY KEPAULKA eMioTpwaon. Mnv XpnolpomoLeite PeTOAAKA
avTikeipeva | Astavtikd kaBaplotikd yia va tnv kabopioste. Eqv umdpxouv umoleippata tpodwv i GAAa umoAsippata otnv
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KOAOTNTA TOu TEPIBAAUATOG, adalpéoTe Ta e Eva LYPO, kaBapd Tavi KoL oTn CUVEXEL OTEYVWOTE TV TEPLOXH UE éva kabapo,
oteyvo navi.

Inueiwon: Xpnowonoujote petalikd payatpornipouva i AaBideg pe mpoooyxr, anodelyovtag thv ueon enadr e tnv emuddavela
Tou diokou. Mnv xpnotpomnoteite Aetavtikd kabaplotikd (cuppatdfouptoa, Aetaviikd odouyydpla, LeETOAAKE epyaleia K.ATL) yla
Tov KaBapLopo.

Avtipetwnion npoAnuaTwy

Ta akéhouBa mpofArpata Sev onpaivouv amapaitnta 6Tt n cuokeun eivat eAatTwpatiky. AlaBaote tnv akéloudn evotnta yla va
UdBete amAég AoeLg oe ouvnBilopéva mpofArpata.

Mpo6pAnpa 1

To pw¢ 0To ECWTEPLKS TNG HOVASAG AvABEL Kt OBHVEL TLEPLOBLKA.

OAnpodopieg:

To kUKAwpa BepooTdtn eAéyxel To Beppaviikd otolxeio aloydvou kat Sev Aettoupyei cuvexws. Katd tn Aettoupyia, To Beppaviko
oToleio ahoydvou evepyormoleital kat anevepyonoleitat oe Stddopa xpovikd Staothpata (avdAoya pe th Beppokpacia), K&tL ou
glval okOmMLO KaL owoTd.

Mpo6pAnpa 2

To payntd payelpeVeTaL AVOUOLOpOPdA.

MBav awtia:

Oplopéva TpOdLUa TTPEMEL va yupilovtal A va avakwoUVTaL KATE To Hayeipepa.

Adhupa:

Ev n ouokeun Aettoupyei, Tpafrte £€w To CUPTAPL KL AVAKWAOTE TO TEPLEXOUEVO 1} YUPLoTE TO dayntod Ue €va TPoUVL 1 pia
AaBida.

Mpo6pAnpa 3

Kot tn SLApKeLa TOU HayELPERATOC, Byaivel AEUKOG KAVOG Ao T GUOKEUH.

MBavn autia:

‘EXeL oucowpeuTel Ainog/AdSL 6To CUPTAPL TNG CUOKEUNG.

Aldhupa:

BeBawwBeite 6t Sev éxel ouoowpeutel Aimog i AddL oto cuptdpt. Kabapilete to cuptdpt kat tnv mAdka dpitélag kdbe Gopd petd
10 payeipepa.

Mpo6pAnua 4

To ouptdpl Sev oUpetat otn Béon tou.

MBavn autia:

To ouptdpt eivatl oAU yepdro.

Awdhupa:

Mnv yepilete to cupTAPL MEPQA QMO TN XWPNTIKOTNTA Tou. Ta TpddLua Sev MPEMeL vo GTAVOUV MAVW Qo TO MAVW UEPOG TOU
cuptaptov.

‘Opot kat tpoiimoB£celg eyyinong

1. To npoidv ouvodeletat and 24unvn eyyUnon KOTAoKELAOTH, N onola Tapéxetat and tnv: Morele.net sp. z 0o, al. Jana
Paw fa Il 43b, 31-864 Krak 6 w, NIP: PL9451972201.
2. Ta nmapdmnova / oL enoKeuEg TOU KaAUTTOVTAL OO Tty gyyunon Bo mpémel va avadépovtal Péow TG Gopuag
gyyunong / o€pPig ou eivat Stabéotun otov Lototono morele.net.
3. H gyyUnon KaAUTITEL LOVO TUXOV KPUUMEVO EAATTWHATA TTOU OhEIAOVTOL OTOV KATACKEVOOTH.
4. H aiwon Ba Sieknepaiwbei and to onpeio mwANONG 1 TV TEXVLKN UMnpecia BACEL TG eyyunong, €dv o MeAdtng
napadwoeL
a. £yKupn adSeLEn ayopdg Ue TNV NUEPOUNVia TWANonG,
b. T0 avadePOUEVO TIPOLOV 1) TO EAATTWHATIKG e§APTNHA. Z€ TEPIMTWON AYOPAG £§ AMOOTACEWS, N KAPTA
£yyunong LoxVeL LOVo pe Ty anodelén ayopds (anodei§n/tioldyto).
5. H agiwon em\betat evtdg 14 nuepwv armod tnv urtoBolr thg avadopdc and tov MNeldtn.
6. Ta KOTAOKEUAOTIKA EAQTTWHATO TOU €VTOMI{ovTaL Katd Tn Stdpkela TG mepLddou eyyunong Ba emiokeudiovtat
Swpedv evtog 21 NUEPWV Ao TNV TOPASOCT TOU TPOIOVTOG 6TO GNHELD MWANGNG I} OTNV TEXVLKN UTtNpETia.
7. Edv mpénel va eloaxBoUv avtaAAaKTIKA yLo TV EMLOKEUR, N TEEP080G EMLOKEVAG TNG eyyUNoNnG Wiopel va mapatadet

KOUTA TO XPOVO TIOU OUTAULTELTAL yLaL TNV ELOOYWYT] TOU AvTAAAAKTIKOU, OXL IEPLOGOTEPO artd 40 NUEPEG.
8. E€aipéoelg eyyUnong:

a. unxavikég BAABEG kot ouvadr ehattwuata,

b. {NULEG KOl ENQTTWHOTO TOU TIPOKUTTOUV amd Kakr Xpnon kat okatdAAnAn amoBrkeuaon,
OUVAPHOAGYNON KaL CLUVTAPNON,

c. TnuLd kot $Bopd TETOLWV AVOAWCLUWY CTOLXELWY,
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10.

11.

12.

13.

d. Supdwva pe To eyXEPidlo, oL SpaotnELOTNTESG ToU OXeTI{ovTal Ue TN ouvapuoAdynon 1 tn cuvtripnon
anoteloUV UTOXPEWGN TOU XPAOTN.
H gyyunon 8ev woxVeL 6tav:

a. £xeL MapENBeL n tepiodog Loxvog Tou,
b. 0 MeAdtng eixe EMLOKEVAOEL 1} TPOTIOMOLIOEL TO TIPOLOV XPNGLUOTIOLWVTAG LN YVHOLO AVTOANAKTIKA,
c. T0 eAGTTWHA TIPoEKUPE amd AavOaouévn eyKATAOTAON 1 KN THPNON TWV KAVOVWY owoThg Asttoupyiog
Tiou avadEpovtal oTo eyXeLpibLo,
d. TO TIPOLOV XPNOLUOTIOLELTAL YL GKOTIOUG GAAOUG Qtd TNV OLKLOKK XPron,
e. {npLd pokABnke katd ™ petadopd.
0 NeAdtng Swatovtal Swpedv tnv akdAoudn anolnuiwon:
a. ETULOKEUN TIPOLOVTWY,
b. QVTLKATAOTAoN TIPOLOVTOG,

c. MEWEVN T,
d. AREN ocLPBaonG Kat AR PNG amolnpiwon yla To KOoTOG.
MNa va avadépete pa afiwon:

a. MNapouoLdoTe To MPOIOV ) T aVadEPOUEVO MEPOC TOU.

b. Erubeifte tnv anodet§n ayopdg Le to 6vopa kat tn SletBuvon tou mwAnTr, TNV nUepopnvia Kat Tov Tono
QyOpAS KAt TOV TUTIO TOU TIPOLOVTOG 1 Kia £yKUpn KApTa eyyUNong pe obpayida tou onpeiov mwAnong.

c. Edv to mpoidv mapadoBel Bpwko, N TEXVIKY UTnpeoia pnopel va apvnBel va to mapaAdBfel i va to

kaBapioel pe ¢§oda tou MeAdtn, adou AdBeL thv éyypadn ykpLon Tou.
Edv n aiwon yivel dektr}, n ouokeur] emokevdletal i avikadiotatal pe pia kawoupya f o MeAdTng amolnwvetaL.
Ta ¢€08a LeTadopdg amnd TNV UTNPECILA TOU KATAOKEUAOTH KOAUTITOUV TNV UTthPEaia.
Eav n aflwon amoppidBei, mapéxetal otov Meldtn Aemtopeprg atttoAdoynon tng amddaong kat o eEOMALOHOG
amooTENETAL OE QUTOV HE SLkd Tou £§06a eVTOG 14 nUEPWV amd Ty €kSoon TG anddpaong.

Xpnowuomnoinon

Araxeipton armoPAfTwv TEAoUG KUKAOU {wNG amd NAEKTPLKO Kat NAEKTPOVLKO e§omALopo (vopoBeoia AHHE).

H ofpavon otn cuokevaocia, ota afecoudp f 0To eYXELPLSLO 08NYLWV UTIOSELKVUEL OTL 0 €OTALOMOG 0TO TEAOG ToU KUKAOU {WwHG Tou
KoL TO Tpooaptnuéva NAEKTPOVIKA afecoudp Sev TPEMEL va TOMOOETOUVTOL OE KASOUG QOTIKWVY QIOPPUUMATWY pall pe GAAa
OLlKLaKA amoppippata.

O akatdAANAOG XELPLOUOG TWV NAEKTPOVIKWY aOBAATWY UIOPEL va 08nyAOEL 08 £Lopor| pUTWV oTo TtepBAAAOV 1} O€ KWWSUVOUG yLa
v uyeia Adyw akatdAAnAng andppudbng. Alaxwpiote autd ta artdBAnTa ard dAAa andBANTA Kot AVAKUKAWOTE TA, WOTE OL TIPWTES
UAEG vaL uropoUv va emavoxpnotpononBolv. MNa v avakVKAWon, EMLTPEMOLV TNV EMAVAXPNOLLOTOINGCN TWV MPWTWY UAWV.
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Instrucciones y avisos de seguridad

Lea este manual detenidamente para comprender mejor el uso del producto. Durante su uso, se deben tener en cuenta algunos
consejos de seguridad esenciales, como los siguientes.

. El aparato cocina los alimentos con aire caliente sin aceite. Nunca vierta aceite en el aparato. Podria provocar
incendios, lesiones personales, dafios al aparato y anular la garantia.

. No se deben calentar liquidos, incluidas sopas y salsas espesas, en el aparato.

. Recomendamos conectar el dispositivo a la red eléctrica sin usar cables alargadores. El cable de alimentacién corto

esta disefiado especificamente como medida de seguridad para reducir el riesgo de que los nifios lo agarren o jueguen
con él y para evitar que el usuario tropiece con un cable largo.

. Este dispositivo esta disefiado Unicamente para uso en interiores. Nunca lo utilice en exteriores.

. El dispositivo se calienta durante su funcionamiento. Para evitar quemaduras o lesiones, tenga cuidado al manipularlo
y Sus accesorios.

. Antes de usar, asegurese de que el dispositivo esté colocado sobre una superficie nivelada, limpia y seca.

. Coloque el dispositivo fuera del alcance de los nifios y de cualquier persona cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales puedan impedirles utilizarlo de forma segura.

. Retire y deseche las peliculas protectoras y el embalaje plastico de los accesorios del dispositivo para eliminar el riesgo
de asfixia para los nifios pequefios.

. No coloque la unidad cerca de quemadores calientes de gas, vitrocerdmica, induccion o eléctricos. Esto podria causar
lesiones personales y dafios al dispositivo, ademas de anular la garantia.

. Nunca sumerja el cable de alimentacién del dispositivo en agua ni en ningun otro liquido para evitar descargas

eléctricas. No enjuague la carcasa del dispositivo con agua ni ningin otro liquido. Hacerlo podria causar lesiones
personales y dafios al dispositivo, ademas de anular la garantia.

. Tenga mucho cuidado al manipular alimentos y superficies calientes.

. No mueva el dispositivo mientras esté encendido o en funcionamiento. Podria causar lesiones personales y dafios al
dispositivo, ademas de anular la garantia.

. La placa para freir, la rejilla de acero y las brochetas pueden estar muy calientes durante y después de freir. Use
guantes de cocina para evitar quemaduras.

. Inspeccione el dispositivo, su cable de alimentacidn y su enchufe regularmente. No utilice el dispositivo si el cable de

alimentacion o el enchufe estan dafiados. Si el dispositivo presenta fallas o estd dafiado, comuniquese con el Centro
de Atencion al Cliente de Morele.

. El dispositivo esta disefiado exclusivamente para uso doméstico. Nunca lo utilice como equipo de catering profesional
ni para ningun otro fin que no sea el previsto. Hacerlo podria dafiarlo y anular la garantia.

. No utilice limpiadores abrasivos, lana de acero ni estropajos para limpiar el dispositivo. Para mds informacion,
consulte la seccidn "Limpieza y mantenimiento".

. Para evitar lesiones, no tire del cable sobre el borde de la encimera.

. No cubra las entradas ni salidas de aire de la parte posterior del aparato cuando esté en funcionamiento. Esto puede
provocar una coccion desigual y dafiarlo.

. No conecte el dispositivo a un temporizador externo o a un sistema de control remoto.

. Deje 10 cm de espacio libre alrededor del dispositivo para una adecuada circulacién del aire.

. No utilice el dispositivo ni sus accesorios en hornos microondas, hornos tostadores, hornos de conveccién, hornos de

gas, hornos eléctricos, cocinas vitroceramicas, eléctricas, de gas o de induccion, ni en parrillas. Hacerlo podria causar
lesiones personales y dafios al dispositivo, ademas de anular la garantia.

. Asegurese de que el dispositivo esté limpio antes de usarlo. Mantenga el cable de alimentacidon alejado de superficies
calientes.

. El dispositivo estd equipado con un enchufe de 3 hilos con conexién a tierra. Conecte siempre el cable de alimentacién
a una toma de corriente con conexién a tierra.

. Desenchufe el dispositivo y déjelo enfriar antes de limpiarlo o guardarlo.

. No selle latas de alimentos en la unidad. Esto podria causar lesiones personales, dafios al dispositivo y la anulacién de
la garantia.

. No introduzca alimentos en recipientes no aptos para altas temperaturas, como bolsas de plastico, recipientes de

poliestireno o envases de pldstico y papel, en el aparato. Se permite el uso de bolsas y fundas especiales para hornear,
pero deben usarse con especial precaucion. Tenga en cuenta que la funda aumenta de volumen durante el horneado,
por lo que es fundamental asegurarse de que no toque el calentador halégeno ni su tapa.

. Utilice el dispositivo Ginicamente con accesorios de la marca 4Swiss. El uso de accesorios de terceros puede dafiar el
dispositivo y anular la garantia.

. No coloque el dispositivo sobre ni cerca de superficies o materiales inflamables, como almohadas, manteles o
cortinas. Esto podria causar lesiones personales y dafios al dispositivo, ademas de anular la garantia.

. El aire caliente se escapa por la salida de aire cuando la unidad estd en uso. Mantenga siempre las manos y la cara
alejadas de las rejillas de ventilacion y las salidas de aire para evitar lesiones.

. Para evitar lesiones, tenga cuidado al abrir el cajon del dispositivo.

. Si sale humo del aparato, desconéctelo inmediatamente y disperselo antes de abrir el cajon.

. Asegurese de que los alimentos no sobresalgan de los lados del cajon del dispositivo. Llenar el cajéon mas alla de su

capacidad puede provocar lesiones personales, dafios al dispositivo y la anulacién de la garantia.
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. Nunca llene el dispositivo con aceite. Hacerlo podria causar lesiones personales, dafios al dispositivo y la anulacion de
la garantia.

Funciones del producto

La freidora de aire 4Swiss ABB-225 circula aire ultracaliente alrededor de los alimentos, eliminando la necesidad de usar aceite. El
flujo intenso de aire caliente garantiza comidas mas saludables, a la vez que ofrece un sabor exquisito, deliciosamente crujientes por
fuera y perfectamente cocinados por dentro. Papas fritas crujientes, verduras, pollo, pescado, filetes y mas estaran a un paso.
Ademas, el dispositivo es facil de mantener, se limpia rapidamente y no deja residuos grasosos.

El aparato cuenta con un exclusivo elemento halégeno de alta eficacia que calienta e ilumina los alimentos dentro del cajon de
coccién durante su funcionamiento. El circuito del termostato controla el halégeno y no funciona de forma continua. Por lo tanto, el
efecto de iluminacién visual solo se aprecia durante el ciclo de calentamiento. Durante el funcionamiento, el halégeno se enciende y
se apaga a intervalos variables (en funcion de la temperatura), lo cual es intencionado y el modo de funcionamiento correcto.

Porque la seguridad y la satisfaccion del usuario son nuestra principal prioridad, el dispositivo esta construido con los mas altos
estandares de seguridad y funcionalidad.

Parametros técnicos

Nombre del producto: Freidora de aire inteligente
Modelo de producto: ABB-225

Capacidad del cajon superior: 3,5L

Capacidad del cajon inferior: 6,5L

Tension nominal: 230 V

Frecuencia nominal: 50 Hz

Potencia nominal: 2500 W

Rango de temperatura: 80~200 °C

Rango de tiempo: 1760 min

Descripcion de la unidad principal
llustracién n.2 1

Salida de aire

Frente del cajon superior

Panel de control tactil digital

Frente del cajon inferior

Entrada de aire

Cable de alimentacion

Bandeja para freir del cajon superior
Carcasa del cajon superior

Bandeja para freir del cajon inferior
Carcasa del cajon inferior

LoNIGOA_WNR

i
4

Descripcion del panel de control

llustracién n.2 2

1. Ajuste preestablecido de papas fritas
2. Ajuste preestablecido de pastel
3. Verduras preestablecidas

4. Ajuste preestablecido de alas

5. Preajuste de camarones

6. Preajuste de bistec

7. Cookies preestablecidas

8. Ajuste preestablecido de pizza

9. Pollo preestablecido

10.  Tarta de huevo predefinida

11.  Botdn de encendido/apagado
12.  Pantalla digital del cajén superior
13.  Pantalla digital del cajén inferior
14.  Bot6n SYNC COOK

15.  Botdn de COCCION DUAL
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16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Botén de CONTROL DEL CAJON SUPERIOR
Botdn de control del cajén inferior

Botén de LUZ

Botdn de disminucién de TEMP/TIEMPO
Botdn de seleccién de temperatura

Botdn de preajuste de coccidn

Botdn de aumento de TEMP/TIEMPO
Botdn de INICIO/PARADA

Descripcion del botén

Botén de ENCENDIDO/APAGADO: Presione este botdn para encender o apagar la freidora de aire.

Botén de LUZ: Presione el botén de luz solo cuando la cesta inferior esté encendida. Presione el botén de luz; el
indicador de luz parpadeard y la lampara interior se encendera. Al presionarlo de nuevo, el indicador de luz volverd a
su estado normal y la ldmpara interior se apagard. La lampara interior se apagara automaticamente después de 5
minutos. Al abrir la puerta, la luz interior se encenderd y se apagard automaticamente después de 5 minutos.

Botdn de preajuste de coccion: mantenga presionado este botdn para cambiar y seleccionar la funcién de coccién.
Botdn de cambio de TEMP/TIEMPO: Este botdn permite ajustar la temperatura y el tiempo con mayor flexibilidad. Tras
seleccionarlo, se puede ajustar la temperatura y el tiempo presionando el botén /. Aumenta o disminuye 1 minuto por
pulsacidn y ajusta la temperatura: aumenta o disminuye 5 grados por pulsacion. Mantén pulsado el boton para
aumentar o disminuir rapidamente la temperatura o el tiempo.

Botén START/STOP: Durante el proceso de fritura con aire caliente, presione este botén para iniciar o detener la
coccion. La freidora de aire dejard de calentar y el ventilador se apagard después de 20 segundos. En este caso, este
botén funciona como pausa. En el modo de pausa, puede cambiar el menu para seleccionar otra configuracion
predefinida. Luego, presione el botén de nuevo y la freidora de aire continuara cocinando. En este caso, este botén
funciona como reinicio.

Botdn SYNC COOK: Tras configurar el menu de coccidn de las cestas superior e inferior, al pulsar el botén SYNC COOK
se activa la funcidén de coccidn inteligente. Al seleccionar esta funcion, la luz del botén parpadeard. Al pulsar este
botdn, se cancela la funcién de coccidn sincronizada. Nota: La funcidn de coccidn sincronizada permite que las cestas
superior e inferior terminen de cocinar simultdaneamente, incluso si los tiempos configurados son diferentes. Durante
el proceso de coccidn inteligente, si el tiempo de coccidn no es constante, la cesta con el tiempo de coccién mas corto
mostrard "Hold" hasta que los tiempos de coccidn de las dos cestas sean iguales; entonces, cocinaran juntas.

Botén de COCCION DUAL: Presione este botdn para configurar la funcién de coccién dual. Nota: La funcién de coccion
dual garantiza que las cestas superior e inferior funcionen de forma constante. Tras seleccionar la funcién de coccién
dual, si el usuario presiona el botén de CONTROL DE CAJON SUPERIOR/INFERIOR, se cancelara y el sistema funcionard
con una sola cesta. Después de seleccionar la funcién de coccién dual, presione el botén de CONTROL DE CAJON
SUPERIOR/INFERIOR. Si desea cambiar la temperatura o el tiempo de coccién de las cestas superior/inferior, puede
ajustarlo en 10 segundos y la funcidn de coccidn dual se cancelara. Si no realiza ninguna modificacién en 10 segundos,
volverad a la configuracidn inicial.

BOTON DE CONTROL DEL CAJON SUPERIOR: Haga clic en este botdn para elegir y configurar el menu de coccién de la
canasta SUPERIOR; Durante el modo de configuracién, después de que los usuarios eligen el botén SUPERIOR, al
presionar prolongadamente este botén se puede cancelar la canasta SUPERIOR.

Botén de CONTROL DEL CAJON INFERIOR: haga clic en este botdn para elegir y configurar el ment de coccién de la
canasta INFERIOR; durante el modo de configuracion, después de que los usuarios seleccionen el botén INFERIOR, al
presionar prolongadamente este botén se puede cancelar la canasta INFERIOR.

Preparacion para el uso

Retire todos los materiales de embalaje y las etiquetas de seguridad.

Limpie los cajones y las bandejas para freir con agua caliente y una esponja no abrasiva. Estas piezas se pueden lavar
en el lavavajillas.

Limpie el interior y el exterior del producto con un pafio humedo.

Coloque este producto sobre una superficie estable y plana. Debe dejar suficiente espacio alrededor del producto
para garantizar una distancia minima de 10 cm entre la superficie y otros objetos. No coloque objetos en la entrada ni
la salida de aire. No coloque el producto sobre una superficie que no sea resistente al calor.

Configuracion y primer uso

Coloque la placa de freir en el cajon y coloque los alimentos sobre ella. Introduzca la cesta en la freidora de aire. Nota:
No exceda la indicacién MAX, ya que podria afectar la calidad de los alimentos cocinados.

Conecte el dispositivo y presione el botén ON/OFF.

Utilice el panel de control para configurar manualmente el tiempo y la temperatura deseados o seleccionar un
programa predefinido.
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4. Presione el botén START/STOP para comenzar a hornear. La seccién "Controles y funcionamiento" proporciona mas
informacion sobre coémo configurar el tiempo y la temperatura.

5. Agite o gire los alimentos en el cajon segln sea necesario. Para ello, deslice el cajon hacia afuera y girelo o agitelo con
cuidado. Vuelva a colocar el cajon en su alojamiento hasta que esté completamente cerrado. El aparato recordara la
hora y los ajustes y continuard automaticamente desde el momento en que se interrumpa la coccién.

Nota: Durante los primeros usos, puede percibirse un ligero olor a plastico. Esto es normal y no se trata de un defecto del producto.
Controles y funcionamiento

Programas predefinidos

Pulse el boton de preajustes de coccién en modo de espera para seleccionar 10 programas predefinidos. Tras seleccionar el
programa, pulse el botén START/STOP para iniciar la coccidn; vuelva a pulsarlo para pausar. Si desea ajustar el tiempo durante la
coccion, pulse el botdn Time vy, a continuacion, el botdn de flecha para aumentar o disminuir 1 minuto por pulsacién. Si desea
ajustar la temperatura, pulse el botén Temp vy, a continuacion, el botdn de flecha para aumentar o disminuir 5 grados por pulsacion.
Si no selecciona los preajustes, funcionara con la temperatura y el tiempo predeterminados (180 °C y 15 minutos).

Operaciéon manual

Al pulsar el botén de seleccion de temperatura, la temperatura se muestra en la pantalla, lo que indica que se puede ajustar. Pulse
la flecha para aumentar o disminuir 5 °C, o manténgala pulsada para aumentar o disminuir rapidamente 5 °C. Al pulsar el botén de
seleccion de tiempo, la hora se muestra en la pantalla, lo que indica que se puede ajustar. Pulse la flecha para aumentar o disminuir
1 minuto, o manténgala pulsada para aumentar o disminuir rapidamente 1 minuto.

Instrucciones

1. Tras seleccionar la funcién, pulse el botén de inicio para empezar a cocinar. Con el producto apagado, pulse el botén
de encendido para entrar en modo de espera. Tanto la pantalla digital superior como la inferior muestran "---". Los
botones de encendido, DUAL, SUPERIOR e INFERIOR estan encendidos, y las luces de los demas botones estan
apagadas.

2. El producto estd en modo de espera y permanece inactivo durante 10 minutos. El producto se apaga.

3. El producto esta configurado y no funciona durante 10 minutos. El producto entra en estado de apagado.

4. Indicador de agitacion: El indicador de agitacidn se iluminara cuando el ciclo de coccién haya llegado a la mitad. Este
tiempo le permite agitar o voltear los alimentos en el aparato, lo que ayuda a garantizar una coccién uniforme.

5. Algunos ingredientes requieren agitarse a mitad de la preparacion (ver seccion "Preajustes"). Para ello, extraiga la
cesta del aparato por el asa y agitela. A continuacidn, vuelva a introducirla en la freidora de aire.

6. La maquina emitird un pitido al finalizar el ciclo de coccidn. Si escucha el pitido tres veces, significa que el ciclo de
coccidn ha terminado. Retire la cesta del aparato y coldéquela en el soporte resistente al calor.

7. Una vez transcurrido el tiempo establecido, la funciéon de coccién deja de funcionar, pero el ventilador continuara
funcionando durante unos 20 segundos para expulsar el aire caliente por seguridad.

8. Comprueba si los ingredientes estan listos.

9. Si los ingredientes aun no estan listos, deslice la cesta nuevamente dentro del aparato.

10.  Ajuste la temperatura y el temporizador. Luego, presione el botén de inicio para poner en marcha el aparato.

11.  Para retirar ingredientes (por ejemplo, carnes grasosas como carne de res, pescado o pollo), utilice pinzas para recoger
cada ingrediente.

12.  Para retirar el exceso de aceite de ingredientes como patatas fritas, papas fritas o verduras, utilice pinzas para retirar
la comida.

Nota: El dispositivo cuenta con una memoria de programas. Al abrir el cajon, se pausa la funcién de calentamiento, pero al volver a
insertarlo, la unidad continta funcionando con la configuracidn anterior y el programa seleccionado.

Nota: Los ajustes de temperatura y tiempo de las siguientes recetas son solo de referencia. Ajuste la temperatura y el tiempo segin
el tamafio real de la comida.

Ajustes preestablecidos para el cajon inferior

Predeterminado - 180 °C - 15 min - Recordatorio de agitar a la mitad del tiempo de coccién
Papas fritas - 200°C - 23 min - Recordatorio de agitar dos veces

Pastel - 160°C - 15 min

Verduras -180°C - 10 min - Recordatorio de agitar a la mitad del tiempo de coccién
Alitas - 200°C - 20 min - Recordatorio de agitar a la mitad del tiempo de coccién
Camarones - 160°C - 15 min - Recordatorio de agitar a la mitad del tiempo de coccién
Bistec - 200°C - 20 min - Recordatorio de agitacion a la mitad del tiempo de coccién
Galletas - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Pollo - 200°C - 35 min - Recordatorio de agitacion a la mitad del tiempo de coccién
Tarta de huevo - 160°C - 16 min
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Ajustes preestablecidos para el cajén superior/doble

Predeterminado - 180 °C - 15 min - Recordatorio de agitar a la mitad del tiempo de coccién
Papas fritas - 200°C - 23 min - Recordatorio de agitar dos veces

Verduras -180°C - 10 min - Recordatorio de agitar a la mitad del tiempo de coccién

Alitas - 200°C - 20 min - Recordatorio de agitar a la mitad del tiempo de coccién
Camarones - 160°C - 15 min - Recordatorio de agitar a la mitad del tiempo de coccién
Bistec - 200°C - 20 min - Recordatorio de agitacion a la mitad del tiempo de coccién
Galletas - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Tarta de huevo - 160°C - 16 min

Apagado automatico

El dispositivo se apagara automaticamente una vez finalizada la cuenta atrds. También puede apagarlo manualmente pulsando el
botén ON/OFF. Una vez finalizada la cuenta atrds, el halégeno calefactor dejard de funcionar, la pantalla mostrard END, pero el
ventilador seguird funcionando durante unos 20 segundos para expulsar el aire caliente por motivos de seguridad. Al final, oird tres
pitidos.

Almacenamiento

1. Desenchufe el aparato y déjelo enfriar completamente.
2. Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas.

Limpieza y mantenimiento
Deje que el dispositivo se enfrie completamente antes de limpiarlo. Luego, use un pafio limpio y humedo para limpiar el exterior.

Lave el cajon con agua caliente, detergente liquido y una esponja no abrasiva. El cajon y la placa para freir son aptos para
lavavajillas. La placa para freir tiene un revestimiento cerdmico antiadherente; no utilice objetos metalicos ni limpiadores abrasivos
para limpiarla. Si hay restos de comida u otros residuos en la cavidad de la carcasa, retirelos con un pafio limpio y hiumedo y luego
seque la zona con un pafio limpio y seco.

Nota: Use cubiertos o pinzas metalicas con precaucion, evitando el contacto directo con la superficie de la bandeja. No utilice
limpiadores abrasivos (cepillos de alambre, esponjas abrasivas, herramientas metdlicas, etc.) para la limpieza.

Solucién de problemas

Los siguientes problemas no necesariamente significan que el dispositivo esté defectuoso. Lea la siguiente seccidn para conocer
soluciones sencillas a problemas comunes.

Problema 1

La luz dentro de la unidad se enciende y se apaga periddicamente.

Informacion:

El circuito del termostato controla el elemento calefactor halégeno y no funciona continuamente. Durante el funcionamiento, el
halégeno se enciende y se apaga a intervalos variables (dependiendo de la temperatura), lo cual es intencional y correcto.

Problema 2

La comida se cocina de manera desigual.

Posible causa:

Algunos alimentos necesitan ser volteados o agitados durante la coccion.

Solucién:

Mientras el aparato esté en funcionamiento, extraiga el cajon y agite el contenido o voltee la comida con un tenedor o pinzas.

Problema 3

Durante el proceso de coccién sale humo blanco del aparato.

Posible causa:

Se ha acumulado grasa/aceite en el cajon del dispositivo.

Solucién:

Asegurese de que no se haya acumulado grasa ni aceite en el cajon. Limpie el cajon y la placa de la freidora después de cada
coccion.

Problema 4
El cajén no se desliza en su lugar.
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Posible causa:
El cajon estd demasiado lleno.

Solucién:

No sobrecargue el cajon. Los alimentos no deben sobrepasar la parte superior del cajon.

10.

11.

12.

13.

Términos y condiciones de la garantia

El producto cuenta con una garantia del fabricante de 24 meses, otorgada por: Morele.net sp. z 00, al. Jana Paw fa Il
43Db, 31-864 Krak 6 w, NIP: PL9451972201.
Las quejas/reparaciones en garantia deberan notificarse a través del formulario de garantia/servicio disponible en el
sitio web morele.net.
La garantia cubre Unicamente los defectos latentes imputables al fabricante.
La reclamacion se tramitara en el punto de venta o servicio técnico en garantia si el Cliente entrega

a. un comprobante de compra vélido con la fecha de venta,

b. El producto o la pieza defectuosa reportados. En caso de compra a distancia, la tarjeta de garantia solo

es valida con el comprobante de compra (factura).

La reclamacion se resuelve en un plazo de 14 dias desde la denuncia por parte del Cliente.
Los defectos de fabricacidn identificados durante el periodo de garantia serdn reparados gratuitamente dentro de los
21 dias siguientes a la entrega del producto en el punto de venta o servicio técnico.
Si es necesario importar piezas para la reparacion, el periodo de reparacién en garantia podra extenderse por el
tiempo necesario para importar la pieza, sin exceder los 40 dias.
Exclusiones de garantia:

a. dafios mecanicos y defectos relacionados,
b. dafios y defectos resultantes de un uso indebido y de un almacenamiento, montaje y mantenimiento
inadecuados,
c. dafos y desgaste de dichos elementos consumibles,
d. Segun el manual, las actividades relacionadas con el montaje o mantenimiento son obligacion del
usuario.
La garantia no se aplicara cuando:
a. Ha pasado su periodo de validez,
b. el Cliente habia reparado o modificado el producto utilizando piezas no originales,
c. El defecto se debid a una instalacion incorrecta o a no seguir las reglas de funcionamiento correctas del
manual,
d. el producto se utiliza para fines distintos del uso doméstico,
e. El dafio ocurrié durante el transporte.
El Cliente tendra derecho a la siguiente compensacion gratuita:
a. reparacion de productos,
b. reemplazo de producto,
[ precio reducido,
d. resolucién de un contrato y compensacion total de los costos.
Para reportar un reclamo:
a. Presentar el producto o parte del mismo reportada.
b. Presentar el comprobante de compra con el nombre y direccién del vendedor, fecha y lugar de compra y
tipo de producto, o una tarjeta de garantia vélida con sello del punto de venta.
c. Si el producto se entrega sucio, el servicio técnico podra negarse a aceptarlo o limpiarlo a cargo del

Cliente tras recibir su aprobacién por escrito.
Si se acepta la reclamacion, se reparara el dispositivo, se sustituird por uno nuevo o se reembolsara el importe al
cliente. Los gastos de transporte del servicio técnico del fabricante cubren el servicio.
Si la reclamacion es rechazada, se proporciona al Cliente una justificacion detallada de la decisidn y se le envia el
equipo a su cargo dentro de los 14 dias siguientes a la toma de decision.

Utilizacién

Gestidn de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos al final de su vida util (legislacién RAEE).
La marca en el embalaje, los accesorios o el manual de instrucciones indica que los equipos al final de su vida util y los accesorios
electronicos conectados no deben depositarse en los contenedores de residuos municipales junto con el resto de residuos

domeésticos.

El manejo inadecuado de los residuos electrénicos puede provocar la entrada de contaminantes al medio ambiente o riesgos para la
salud debido a una eliminacién inadecuada. Separe estos residuos de otros y reciclelos para que las materias primas puedan
reutilizarse. En el reciclaje, se permite la reutilizacién de materias primas.
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Ohutusjuhised ja markus

Palun lugege see kasutusjuhend hoolikalt 13bi, et toote kasutamist paremini mdista. Kasutamise ajal tuleb jargida moningaid olulisi
ohutusnduandeid, sh jargmisi.

. Seade kiipsetab toitu kuuma 8hu abil ilma &lita. Arge kunagi valage seadmesse dli. See vdib p&hjustada tulekahju,
kehavigastusi, seadme kahjustusi ja garantii tihistamise.

. Vedelikke, sh pakse suppe ja kastmeid, ei tohiks seadmes kuumutada.

. Soovitame seadme vooluvdrku tihendada ilma pikendusjuhtmeid kasutamata. Lihike toitejuhe on spetsiaalselt loodud

ohutusmeetmena, et vdhendada laste haaramis- v8i mangimisohtu ning kaitsta kasutajat pika toitejuhtme otsa
komistamise eest.

. See seade on mdeldud ainult siseruumides kasutamiseks. Arge kunagi kasutage seadet Gues.

. Seade kuumeneb to6tamise ajal. Pdletuste vdi vigastuste valtimiseks olge seadme ja selle lisatarvikute kasitsemisel
ettevaatlik.

. Enne kasutamist veenduge, et seade oleks asetatud tasasele, puhtale ja kuivale pinnale.

. Hoidke seade lastele ja kdigile, kelle fuusilised, sensoorsed vdi vaimsed v@imed v@ivad takistada selle ohutut
kasutamist, kattesaamatus kohas.

. Eemaldage seadmelt kaitsekiled ja lisatarvikute plastpakendid ning visake need é&ra, et valtida vaikelaste
lambumisohtu.

. Arge asetage seadet kuuma gaasi-, keraamilise, induktsioon- v&i elektripliidi Iihedale. See v&ib p&hjustada
kehavigastusi ja seadme kahjustusi ning tiihistada garantii.

. Elektriloogi valtimiseks drge kunagi kastke seadme toitejuhet vette ega muusse vedelikku. Arge loputage seadme
korpust vee ega muu vedelikuga. See v6ib pdhjustada kehavigastusi ja seadme kahjustusi ning tiihistada garantii.

. Kuuma toidu ja kuumade pindade kasitsemisel tuleb olla d&rmiselt ettevaatlik.

. Palun &rge liigutage seadet, kui see on sisse lilitatud ja to6tab. See v8ib pdhjustada kehavigastusi ja seadme kahjustusi
ning tuhistada garantii.

. Praeplaat, terasest rest ja vardad vdivad praadimise ajal ja pdrast seda olla vdga kuumad. Pdletuste valtimiseks
kasutage ahjukindaid.

. Kontrollige seadet, selle toitejuhet ja pistikut regulaarselt. Arge kasutage seadet, kui toitejuhe v&i pistik on
kahjustatud. Kui seade ei to6ta korralikult v6i on kahjustatud, vtke Ghendust Morele klienditeeninduskeskusega.

. Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks. Arge kunagi kasutage seadet professionaalse toitlustusseadmena
ega muul otstarbel kui ette ndhtud. See vGib seadet kahjustada ja garantii tihistada.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks abrasiivseid puhastusvahendeid, terasvilla ega kaabitsaid. Lisateavet leiate
jaotisest "Puhastamine ja hooldus”.

. Vigastuste véltimiseks drge tdmmake juhet lle té6pinna serva.

. Palun &rge katke seadme tagakiiljel asuvaid 6hu sisse- ja véljalaskeavasid kinni, kui see t66tab. See vdib p&hjustada
ebauhtlast kiipsetamist ja seadet kahjustada.

. Arge iihendage seadet vilise taimeri ega kaugjuhtimissiisteemiga.

. Jatke seadme Umber 10 cm vaba ruumi, et tagada Ghuringlus.

. Palun &rge kasutage seadet ega selle tarvikuid mikrolaineahjus, rosterahjus, konvektsioonahjus, gaasiahjus,

elektriahjus, keraamilisel, elektrilisel, gaasi- voi induktsioonpliidiplaadil ega grillil. See vGib pSdhjustada kehavigastusi ja
seadme kahjustusi ning tihistada garantii.

. Enne kasutamist veenduge, et seade on puhas. Hoidke toitejuhet kuumadest pindadest eemal.

. Seade on varustatud 3-juhtmelise maandatud pistikuga. Uhendage toitejuhe alati maandatud pistikupessa.

. Enne puhastamist vdi hoiulepanekut eemaldage seade vooluvdrgust ja laske sel jahtuda.

. Arge kuumtihendage seadmes toidupurke. See vdib pdhjustada kehavigastusi, seadme kahjustusi ja garantii
tiihistamist.

. Arge pange seadmesse toitu anumates, mis ei sobi kdrgete temperatuuride jaoks, naiteks kilekottides, poliistiireenist

anumates vdi plast- ja paberpakendites. Spetsiaalsete kottide ja kipsetushilsside kasutamine on lubatud, kuid
nendega tuleb olla eriti ettevaatlik. Pidage meeles, et kiipsetushiilsi maht suureneb kiipsetamise ajal ning on
hadavajalik tagada, et hiilss ei puutuks kokku halogeenkittekeha ja selle kaanega.

. Kasutage seadet ainult 4Swiss kaubamargi lisatarvikutega. Kolmandate osapoolte lisatarvikute kasutamine vib seadet
kahjustada ja garantii tihistada.

. Arge asetage seadet tuleohtlikele pindadele v&i materjalidele, naiteks patjadele, laudlinadele vi kardinatele, ega
nende ldhedusse. See vib pdhjustada kehavigastusi ja seadme kahjustusi ning tiihistada garantii.

. Seadme kasutamise ajal paaseb dhu valjalaskeava kaudu valja kuum ohk. Vigastuste valtimiseks hoidke oma kded ja
nagu alati ventilatsiooniavadest ja 6hu valjalaskeavadest eemal.

. Vigastuste valtimiseks olge seadme sahtli avamisel ettevaatlik.

. Kui seadmest tuleb suitsu, eemaldage see kohe vooluvdrgust ja hajutage see enne sahtli avamist.

. Veenduge, et toit ei ulatuks Ule seadme sahtli servade. Sahtli tletditmine vGib pdhjustada kehavigastusi, seadme
kahjustusi ja garantii thistamist.

. Arge kunagi téitke seadet 6liga. See vdib pdhjustada kehavigastusi, seadme kahjustusi ja garantii tiihistamist.
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Toote funktsioonid

4Swiss ABB-225 ghufritiiir laseb toidu imber Glikuuma 8hku ringelda, valistades &li kasutamise vajaduse. Intensiivne kuuma &hu
sissevool tagab tervislikumad toidud, pakkudes samal ajal suurepdrast maitset, mis muutub valjast maitsvalt krobedaks ja seest
ideaalselt kupseks. Krobedad friikartulid, koogiviljad, kana, kala, praed ja palju muud on kédeulatuses, lisaks on seadet lihtne
hooldada, kiire puhastada ja see ei jata maha ttilpilist rasvast plekki.

Seadmel on ainulaadne ja litdhus halogeenkitteelement, mis kuumutab ja valgustab té6tamise ajal kiipsetussahtlis olevat toitu.
Halogeenlampi juhib termostaadi ahel ja see ei to6ta pidevalt. Seega saab visuaalset valgustusefekti jdlgida ainult halogeenlambi
kuumutustsiikli ajal. Toétamise ajal ltlitub halogeenlamp sisse ja vélja erinevate intervallidega (temperatuurist séltuvalt), mis on
tahtlik ja dige to6reziim.

Kuna ohutus ja kasutajate rahulolu on meie peamine prioriteet, on seade ehitatud vastavalt kdrgeimatele ohutus- ja
funktsionaalsusstandarditele.

Tehnilised parameetrid

Toote nimetus: Nutikas hufritidr
Toote mudel: ABB-225

Ulemise sahtli maht: 3,5 |
Alumise sahtli maht: 6,5 |
Nimipinge: 230 V

Nimisagedus: 50 Hz

Nimivdimsus: 2500 W
Temperatuurivahemik: 80-200 °C
Ajavahemik: 1-60 minutit

Pohiseadme kirjeldus
lllustratsioon nr 1

Ohu viljalaskeava

Ulemise sahtli esiosa

Digitaalne puutetundlik juhtpaneel
Alumine sahtli esiosa

Ohu sisselaskeava

Toitejuhe

Ulemise sahtli praadimisalus
Ulemise sahtli korpus

Alumise sahtli praadimisalus
Alumine sahtli korpus

LoNIGOA_WNR

i
4

Juhtpaneeli kirjeldus

Illustratsioon nr 2

1. Friikartulite eelseadistus

2. Koogi eelseadistus

3. Koogiviljade eelseadistus

4. Tiibade eelseadistus

5. Krevettide eelseadistus

6. Steigi eelseadistus

7. Kipsiste eelseadistused

8. Pitsa eelseadistus

9. Kana eelseadistus

10.  Munakoogi eelseadistus

11.  Sisse/valja nupp

12.  Ulemise sahtli digitaalne ekraan
13.  Alumise sahtli digitaalne ekraan
14.  SYNCCOOK nupp

15.  KAHEKORDSE KUPSETUSE nupp
16. ULEMISE SAHTELI JUHTNUPP
17. ALUMISE SAHTELI JUHTIMISE nupp
18.  VALGUSnupp
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19.
20.
21.
22.
23.

Eall o

TEMP/TIME vihendamise nupp
Temperatuuri valimise nupp
Kupsetamise eelseadistuse nupp
TEMP/TIME suurendamise nupp
START/STOP nupp

Nupu kirjeldus

SISSE/VALIA nupp: Selle nupu vajutamisel liilitatakse dhufritiiiir sisse vdi vélja.

VALGUSTUSNUPP: Vajutage valgusnuppu ainult siis, kui alumine korv on sisse lulitatud. Vajutage valgusnuppu;
valgusindikaator vilgub ja sisemine lamp slttib. Kui valgusnuppu uuesti vajutada, naaseb valgusindikaator oma
tavaolekusse ja sisemine lamp kustub. Sisemine lamp kustub automaatselt 5 minuti parast. Ukse avamisel suttib
sisemine valgustus ja kustub automaatselt 5 minuti parast.

Kupsetamise eelseadistuse nupp: Kipsetusfunktsiooni muutmiseks ja valimiseks vajutage ja hoidke seda nuppu all.
TEMP/TIME liilitusnupp: Kasutajad saavad seda nuppu kasutada paindlikuma temperatuuri ja aja seadistamiseks.
Pérast selle nupu valimist saavad kasutajad temperatuuri ja aega nuppu vajutades reguleerida. Suurenda/vihenda 1
minuti vBrra vajutuse kohta ja temperatuuri seadistust saab reguleerida 5 kraadi vorra vajutuse kohta. Temperatuuri
vdi aja kiireks suurendamiseks v8i vahendamiseks vajutage nuppu pikalt.

START/STOP nupp: Kuuma &huga praadimise ajal vajutage seda nuppu protsessi alustamiseks vdi peatamiseks.
Ohufritiitir |16petab kuumutamise ja ventilaator liilitub 20 sekundi péarast vilja. Siin toimib see nupp
pausifunktsioonina. Pausiolekus saate menuid vahetada, et valida mdni muu eelseadistus. Seejérel vajutage nuppu
uuesti ja Shufritlur jatkab kiipsetamist. Siin toimib see nupp taaskaivitusfunktsioonina.

SYNC COOK nupp: Pérast tilemise ja alumise korvi kiipsetusmeniu seadistamist saab SYNC COOK nupu vajutamisega
avada nutika kipsetamise funktsiooni. Parast selle funktsiooni valimist hakkab nupu tuli vilkuma. Selle nupu
vajutamisega saab sunkroonitud kupsetamise funktsiooni tuhistada. Markus. Siinkroonktpsetamise funktsioon
tdhendab, et Ulemine ja alumine korv |petavad kipsetamise samal ajal, isegi kui seatud ajad on erinevad. Kui
uuendusliku kiipsetamisprotsessi ajal kiipsetusaeg ei ole Ghtlane, kuvatakse lihema kupsetusajaga korvil teade "Hold",
kuni kahe korvi kiipsetusajad on vordsed; seejarel kiipsetavad kaks korvi koos.

KAHEKORDSE KUPSETUSE nupp: Kahekordse kiipsetamise funktsiooni seadistamiseks vajutage seda nuppu sérmega.
Markus: Kahekordse klpsetamise funktsioon tagab ulemise ja alumise korvi téGoleku Uhtluse. Parast kahekordse
kiipsetamise funktsiooni valimist, kui kasutaja vajutab ULEMISE/ALUMISE SATTELI JUHTIMISE nuppu, tiihistatakse
kahekordse kipsetamise funktsioon ja ststeem lilitub Uhe kahekordse korvi to6reziimi. Parast kahekordse
kiipsetamise funktsiooni valimist klpsab kasutaja ULEMISE/ALUMISE SATTELI JUHTIMISE nuppu. Kui kasutaja soovib
muuta Ulemise/alumise korvi temperatuuri vdi aega, saab ta seda 10 sekundi jooksul muuta ja kahekordse
kipsetamise funktsioon tuhistatakse. Kui 10 sekundi jooksul muudatusi ei tehta, taastatakse see.

ULEMISE SATTLI JUHTNUPP: Kldpsake seda nuppu ULEMISE korvi kiipsetusmeniiii valimiseks ja seadistamiseks;
Seadistusreziimis, parast ULEMISE nupu valimist, saab selle nupu pikalt vajutades ULEMISE korvi tiihistada.

ALUMISE SAHTELI JUHTNUPP: Klépsake seda nuppu ALUMISE korvi kiipsetusmenul valimiseks ja seadistamiseks;
Seadistusreziimis, parast ALUMISE nupu valimist, saab selle nupu pikalt vajutades ALUMISE korvi tiihistada.

Kasutusvalmistus

Eemaldage k&ik pakkematerjalid ja ohutuskleebised.

Puhastage sahtleid ja praadimisaluseid kuuma vee ja mitteabrasiivse kdsnaga. Neid osi vdib pesta ndudepesumasinas.
Piihkige toote sise- ja vélispind niiske lapiga.

Asetage toode stabiilsele ja tasasele pinnale. Toote Umber tuleks jatta piisavalt ruumi, et tagada vahemalt 10 cm
kaugus teistest esemetest. Ohu sisse- ega viljalaskeavasse ei tohi asetada esemeid. Arge asetage toodet
kuumakindlale pinnale.

Seadistamine ja esmakordne kasutamine

Asetage praeplaat sahtlisse ja asetage toit sellele. Liikake korv 8hufritiitiri. Mérkus: Arge (iletage MAX-margistust, kuna
see vOib mojutada kipsetatud toidu kvaliteeti.

Uhendage seade vooluvdrku ja vajutage SISSE/VALIA nuppu.

Soovitud aja ja temperatuuri kasitsi seadistamiseks v8i eelmaaratletud programmi valimiseks kasutage juhtpaneeli.
Kiipsetamise alustamiseks vajutage nuppu START/STOP. Lisateavet aja ja temperatuuri seadistamise kohta leiate
alajaotusest "Juhtimine ja kasutamine”.

Vajadusel raputage vdi keerake sahtlis olevat toitu. Selleks libistage sahtel vélja ja keerake vdi raputage toitu
ettevaatlikult. Liikake sahtel tagasi korpusesse, kuni see on tdielikult sulgunud. Seade maletab kellaaega ja seadeid
ning jatkab automaatselt kiipsetamise katkestamise hetkest.

Markus: Esimeste kasutuskordade ajal voib tekkida ndrk plastlohn. See on normaalne ja ei ole toote viga.
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Juhtimine ja kasutamine

Eelmdaratletud programmid

Vajutage ootereZiimis kiipsetamise eelseadistuse nuppu, et valida 10 eelseadistatud programmi. Parast programmi valimist vajutage
kiipsetamise alustamiseks nuppu START/STOP; peatamiseks vajutage seda nuppu uuesti. Kui soovite kiipsetamise ajal aega muuta,
vajutage nuppu Time ja seejirel noolenuppu, et suurendada/vihendada aega 1 minuti vdrra iga vajutuse kohta. Kui soovite
temperatuuri muuta, vajutage nuppu Temp ja seejérel noolenuppu, et suurendada/vihendada aega 5 kraadi iga vajutuse kohta. Kui
te eelseadistusi ei vali, tootab see vastavalt vaiketemperatuurile ja -ajale (180 °C ja 15 minutit).

Kasitsi juhtimine

Kui vajutada temperatuuri valimise nuppu, kuvatakse ekraanil temperatuur, mis nditab, et temperatuuri saab seadistada.
Nooleklahvile kldpsates saate temperatuuri 5 °C vorra suurendada vdi vdahendada v6i vahendada pikalt v6i nooleklahvile vajutades
saate temperatuuri kiiresti 5 °C vdrra suurendada vi vahendada. Kui vajutada aja valimise nuppu, kuvatakse ekraanil kellaaeg, mis
nditab, et aega saab seadistada. Nooleklahvile kldpsates saate temperatuuri 1 minuti vdrra suurendada v&i vdhendada voi
vahendada temperatuuri pikalt voi mitte.

Juhised

1. Pérast funktsiooni valimist vajutage kipsetamise alustamiseks kaivitusnuppu. Kui toode on valjalilitatud olekus,
vajutage ootereziimi minemiseks toitenuppu. Nii Ulemisel kui ka alumisel digitaalsel ekraanil kuvatakse "---".
Toitenupp, DUAL-nupp, UPPER-nupp ja LOWER-nupp pdlevad ning teiste nuppude tuled on kustunud.

2. Toode on ootereziimis ja jaab 10 minutiks passiivseks. Toode laheb valjalilitusolekusse.

3. Toode on seadistusolekus ja ei té6ta 10 minutit. Toode ldheb valjalulitusolekusse.

4. Raputusnadidik: Raputusnaidik suttib, kui kiipsetustsiikkel on jdudnud poole peale. See poole peal olev aeg vGimaldab
teil toitu seadmes raputada vdi keerata, mis aitab tagada thtlase kiipsetamise.

5. Mdnda koostisosa tuleb valmistamise ajal poole peal loksutada (vt jaotist "Eelseadistused”). Selleks tdmmake korv
kiepidemest seadmest vilja ja loksutage/lehvitage seda. Seejérel libistage korv tagasi dhufrittdri.

6. Kui kupsetuststikkel on 16ppenud, annab masin helisignaali. Kui kuulete kella 3 korda, on kupsetustsiikkel 16ppenud.
Tommake korv seadmest vilja ja asetage see kuumakindlale hoidikule.

7. Pdrast maaratud aja moéddumist kiipsetusfunktsioon lakkab téotamast, kuid ventilaator jatkab t66d umbes 20
sekundit, et ohutuse tagamiseks kuum dhk eemale puhuda.

8. Kontrolli, kas koostisosad on valmis.

9. Kui koostisained pole veel valmis, libistage korv seadmesse tagasi.

10.  Reguleerige temperatuuri/taimeri seadistust. Seejarel vajutage seadme kiivitamiseks nuppu Start.

11.  Koostisosade (nt 8line liha, nditeks veiseliha, kala v8i kana) eemaldamiseks kasutage iga koostisosa haaramiseks
tangid.

12.  Liigse dli eemaldamiseks koostisosadest, naiteks friikartulitest, kropsudest voi kdogiviljadest, kasutage tangid.

Markus: Seadmel on programmimalu. Sahtli avamine peatab kuumutusfunktsiooni, kuid sahtli tagasi sisestamisel jatkab seade
eelmiste satete ja valitud programmiga to6tamist.

Markus: Jargmiste retseptide temperatuuri ja aja seaded on ainult viitamiseks. Kohandage seadeid vastavalt roa tegelikule
suurusele, korrigeerides temperatuuri ja aega ise.

Eelseadistused alumisele sahtlile

Vaikimisi - 180°C - 15 min - Loksutamise meeldetuletus poole kiipsetusaja méodudes
Friikartulid - 200°C - 23 min - Loksutamise meeldetuletus kaks korda

Kook - 160°C - 15 min

Koogiviljad -180°C - 10 min - Loksutamise meeldetuletus poole kiipsetusaja méodudes
Tiivad - 200°C - 20 min - Loksutamise meeldetuletus poole kiipsetusaja méodudes
Krevetid - 160°C - 15 min - Loksutamise meeldetuletus poole kiipsetusaja méodudes
Steik - 200°C - 20 min - Loksutamise meeldetuletus poole kiipsetusaja méddudes
Kupsised - 160°C - 17 min

Pitsa - 180°C - 10 min

Kana - 200°C - 35 min - Loksutamise meeldetuletus poole kiipsetusaja méddudes
Munapirukas - 160°C - 16 min

Eelseadistused iilemisele/kaheosalise sahtlile

Vaikimisi - 180°C - 15 min - Loksutamise meeldetuletus poole kiipsetusaja méodudes
Friikartulid - 200°C - 23 min - Loksutamise meeldetuletus kaks korda

Koogiviljad -180°C - 10 min - Loksutamise meeldetuletus poole kiipsetusaja mé6dudes
Tiivad - 200°C - 20 min - Loksutamise meeldetuletus poole kiipsetusaja méodudes
Krevetid - 160°C - 15 min - Loksutamise meeldetuletus poole kiipsetusaja méddudes
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Steik - 200°C - 20 min - Loksutamise meeldetuletus poole kiipsetusaja méddudes
Kupsised - 160°C - 17 min

Pitsa - 180°C - 10 min

Munapirukas - 160°C - 16 min

Automaatne viljaliilitus

Seade lulitub automaatselt vilja parast tagasilugemise I8ppu. Saate selle ka kasitsi vilja ltlitada, puudutades nuppu ON/OFF. Parast
tagasilugemise I8ppu lulitub halogeenkuumuti vélja, ekraanile ilmub sdna END, kuid ventilaator t66tab veel umbes 20 sekundit, et
ohutuse tagamiseks kuum 8hk dra puhuda. L&puks kostab kolm korda helisignaal.

Ladustamine

1. Uhendage seade vooluvdrgust lahti ja laske sel taielikult jahtuda.
2. Veenduge, et kdik osad on puhtad ja kuivad.

Puhastamine ja hooldus
Enne puhastamist laske seadmel taielikult jahtuda. Seejarel plhkige seadme valispind puhta ja niiske lapiga.

Peske sahtlit kuuma vee, ndudepesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga. Sahtlit ja praeplaati saab pesta ndudepesumasinas.
Praeplaadil on mittenakkuv keraamiline kate; arge kasutage selle puhastamiseks metallesemeid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Kui korpuse d8nsuses on toidujadke v8i muud prahti, eemaldage see niiske ja puhta lapiga ning seejarel
kuivatage koht puhta ja kuiva lapiga.

Markus: Kasutage metallist soogiriistu voi tangid ettevaatlikult, valtides otsest kokkupuudet kandiku pinnaga. Arge kasutage
puhastamiseks abrasiivseid puhastusvahendeid (traatharja, abrasiivseid kdsnasid, metalltdériistu jne).

Veaotsing

Jargmised probleemid ei tdhenda tingimata, et seade on vigane. Palun lugege jargmist jaotist, et saada teada lihtsaid lahendusi
levinud probleemidele.

Probleem 1

Seadme sees olev tuli ltlitub perioodiliselt sisse ja vilja.
Teave:

Termostaadi vooluring juhib halogeenkitteelementi ja ei to6ta pidevalt. ToGtamise ajal lulitub halogeenlamp sisse ja valja erinevate
intervallidega (temperatuurist s&ltuvalt), mis on tahtlik ja dige.

Ulesanne 2

Toit on kiipsenud ebaiihtlaselt.

VGimalik pdhjus:

Mdnda toitu tuleb kiipsetamise ajal keerata vdi raputada.

Lahendus:

Seadme t66tamise ajal tdmmake sahtel valja ja raputage selle sisu voi keerake toitu kahvli v6i tangidega.

Ulesanne 3

Kupsetamise ajal tuleb seadmest vilja valget suitsu.

V&imalik pdhjus:

Seadme sahtlisse on kogunenud rasv/8li.

Lahendus:

Veenduge, et sahtlisse pole kogunenud rasva ega dli. Puhastage sahtlit ja fritGtriplaati iga kord pérast kiipsetamist.

Ulesanne 4

Sahtel ei libise oma kohale.

VGimalik pShjus:

Sahtel on liiga tais.

Lahendus:

Palun &rge tditke sahtlit lle selle mahutavuse. Toit ei tohiks ulatuda sahtli Glaserva.
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10.

11

12.

13.

Garantiitingimused

Tootel on 24-kuuline tootjagarantii, mille teostab: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw ta Il 43b, 31-864 Krakéw , NIP:
PL9451972201.

Kaebused / garantiiremondid tuleb esitada morele.net veebisaidil oleva garantii-/teenindusvormi kaudu.

Garantii katab ainult tootja poolt p&hjustatud varjatud defekte.

Muugipunkt vai tehniline teenindus menetleb garantii alusel nduet, kui klient tarnib

a. kehtiv ostutdend koos miitigikuupdevaga,
b. teatatud toode vdi defektne osa. Kaugostu korral kehtib garantiikaart ainult koos ostutdendiga (kviitung/
arve).

Pretensioon lahendatakse 14 p&eva jooksul alates Kliendi aruande esitamisest.

Garantiiaja jooksul tuvastatud tootmisdefektid parandatakse tasuta 21 paeva jooksul alates toote mutigikohta v&i
tehnilisse teenindusse toimetamise kuupaevast.

Kui remondiks tuleb varuosi importida, vdib garantiiremondi perioodi pikendada detaili importimiseks kuluva aja
vorra, kuid mitte kauem kui 40 paeva.

Garantii erandid:

a. mehaanilised kahjustused ja nendega seotud defektid,
b. kahjustuste ja defektide eest, mis on tekkinud vaarkasutusest ja ebadigest ladustamisest, kokkupanekust
ja hooldusest,
c. selliste kuluvate elementide kahjustused ja kulumine,
d. Kasutusjuhendi kohaselt on kokkupaneku v&i hooldusega seotud tegevused kasutaja kohustus.
Garantii ei kehti jargmistel juhtudel:
a. selle kehtivusaeg on moddas,
b. Klient oli toodet parandanud vdi modifitseerinud mitteoriginaalsete varuosade abil,
c. defekt tekkis valest paigaldamisest vi kasutusjuhendis toodud korrektse kasutamise reeglite eiramisest,
d. toodet kasutatakse muul otstarbel kui koduseks kasutamiseks,
e. kahjustused tekkisid transpordi ajal.
Kliendil on &igus saada tasuta jargmist hlvitist:
a. toote remont,
b. toote asendamine,
c. alandatud hind,
d. lepingu IGpetamine ja tdieliku kahju hivitamine.
Noude esitamiseks:
a. Esitle toodet vdi selle teatatud osa.
b. Esitage ostutdend, millel on miidja nimi ja aadress, ostukuupdev ja -koht ning toote tiup, v&i kehtiv
garantiikaart muugikoha templiga.
c. Kui toode tarnitakse maardunud kujul, vdib tehniline teenindus keelduda selle vastuvdtmisest vdi

puhastada seda Kliendi kulul parast Kliendi kirjaliku ndusoleku saamist.
Kui pretensioon rahuldatakse, siis seade parandatakse voi asendatakse uuega voi hiivitatakse kliendile kulud. Tootja
teenindusest kaetakse transpordikulud.
Kui pretensioon liikatakse tagasi, esitatakse Kliendile otsuse kohta Uksikasjalik pdhjendus ja seadmed saadetakse
Kliendile tema kulul 14 paeva jooksul alates otsuse kattesaamisest.

Kasutusala

Elektri- ja elektroonikaseadmetest périnevate jadtmete kaitlemine (elektroonikaromude &igusakt).

Pakendil, lisatarvikutel vdi kasutusjuhendil olev madrgistus naitab, et kasutuskdlbmatuid seadmeid ja nende kilge kinnitatud
elektroonilisi lisatarvikuid ei tohiks visata olmeprugi konteineritesse koos muude olmepriigiga.

Elektroonikajadtmete ebadige kaitlemine vGib pdhjustada saasteainete sattumist keskkonda véi terviseriske ebadige kdrvaldamise
tottu. Eraldage need jadtmed muudest jadtmetest ja taaskasutage neid nii, et toorainet saaks taaskasutada. Taaskasutus v&imaldab
tooraine taaskasutamist.
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Turvallisuusohjeet ja huomautus

Lue tdma kayttoohje huolellisesti ymmartadksesi paremmin, miten tuotetta kdytetdan. Kayton aikana on noudatettava joitakin
tarkeitd turvallisuusohjeita, mukaan lukien seuraavat.

. Laite kypsentaa ruokaa kuumalla ilmalla ilman 6ljya. Ald koskaan kaada 6ljya laitteeseen. Se voi aiheuttaa tulipalon,
henkilévahinkoja, laitevaurioita ja mitdt6idd takuun.

. Nesteitd, kuten paksuja keittoja ja kastikkeita, ei saa lammittaa laitteessa.

. Suosittelemme laitteen kytkemista verkkovirtaan ilman jatkojohtoja. Lyhyt virtajohto on suunniteltu erityisesti

turvallisuussyista vahentdmaan lasten tarttumis- tai leikkiriskia laitteeseen ja suojaamaan kdyttdjaa kompastumasta
pitkdan virtajohtoon.

. Tama laite on tarkoitettu vain sisakayttoon. Ala koskaan kayta laitetta ulkona.

. Laite ldmpenee kayton aikana. Valtd palovammat ja vammat olemalla varovainen kasitellessasi laitetta ja sen
lisdvarusteita.

. Ennen kaytt6a varmista, ettd laite on asetettu tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle alustalle.

. Pida laite poissa lasten ja kaikkien sellaisten ulottuvilta, joiden fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt saattavat estaa
heitd kdyttdmasta sita turvallisesti.

. Poista ja havitd laitteen lisdvarusteiden suojakalvot ja muovipakkaukset pienten lasten tukehtumisvaaran
valttamiseksi.

. Al3 aseta laitetta kuuman kaasu-, keraamisen, induktio- tai sahképolttimen ldhelle. Se voi aiheuttaa henkilévahinkoja
ja vaurioittaa laitetta seka mitat6ida takuun.

. Ala koskaan upota laitteen virtajohtoa veteen tai muuhun nesteeseen sihkaiskun valttamiseksi. Al huuhtele laitteen
koteloa vedelld tai muulla nesteelld. Tama voi aiheuttaa henkildvahinkoja ja vaurioittaa laitetta sekd mitatoida takuun.

. Ole erityisen varovainen kasitellessasi kuumaa ruokaa ja kuumia pintoja.

. Ala siirra laitetta sen ollessa paalld ja toiminnassa. TAma voi aiheuttaa henkilévahinkoja ja vaurioittaa laitetta seka
mitéatéida takuun.

. Paistinlevy, terdsritild ja vartaat voivat olla erittdin kuumia paistamisen aikana ja sen jdlkeen. Kaytd uunikintaita
palovammojen vélttamiseksi.

. Tarkista laite, sen virtajohto ja pistoke sdannéllisesti. Al kdyta laitetta, jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut. Jos
laite toimii virheellisesti tai on vaurioitunut, ota yhteyttd Morelen asiakaspalvelukeskukseen.

. Laite on tarkoitettu vain kotikdyttéon. Ald koskaan kayta laitetta ammattimaisena tarjoiluvalineena tai mihinkaan
muuhun kuin aiottuun tarkoitukseen. Tama voi vahingoittaa laitetta ja mitatoida takuun.

. Als kiyta hankaavia puhdistusaineita, terasvillaa tai hankaussienia laitteen puhdistamiseen. Lisitietoja on osiossa
"Puhdistus ja huolto".

. Vammojen valttamiseksi 4ld veda johtoa tyétason reunan yli.

. Als peitd laitteen takana olevia ilmanotto-/poistoaukkoja sen ollessa kiynnissi. TAma voi aiheuttaa epéitasaista
kypsennysta ja vahingoittaa laitetta.

. Ala kytke laitetta ulkoiseen ajastimeen tai kaukosaadinjarjestelmaan.

. J&ta laitteen ymparille 10 cm vapaata tilaa, jotta ilma paasee kiertamaan kunnolla.

. Ala kiyta laitetta tai sen lisdvarusteita mikroaaltouunissa, leivinpaahtimessa, kiertoilmauunissa, kaasu-uunissa,

sahkouunissa, keraamisella, sahko-, kaasu- tai induktiokeittotasolla tai -grillissa. Tama voi aiheuttaa henkilévahinkoja ja
vaurioittaa laitetta sekd mit4toida takuun.

. Varmista, ettd laite on puhdas ennen kaytt6a. Pidd virtajohto poissa kuumilta pinnoilta.

. Laite on varustettu maadoitetulla kolmijohtimisella pistokkeella. Kytke virtajohto aina maadoitettuun pistorasiaan.

. Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jadhtya ennen puhdistamista tai sdilytysta.

. Ald kuumasaumaa elintarviketélkkeja laitteessa. Se voi aiheuttaa henkilévahinkoja, vaurioittaa laitetta ja mitatdida
takuun.

. Als laita laitteeseen ruokaa astioissa, jotka eivat sovellu korkeisiin |ampétiloihin, kuten muovipusseissa,

polystyreeniastioissa tai muovi- ja paperipakkauksissa. Erikoispussien ja paistoshylsyjen kaytt6 on sallittua, mutta niita
on kaytettava erityisen varoen. Muista, ettd paistoshylsyn tilavuus kasvaa paistamisen aikana, ja on erittdin tarkeaa
varmistaa, ettei hylsy kosketa halogeenilammitinta ja sen kantta.

. Kayta laitetta ainoastaan 4Swiss-merkin lisdvarusteiden kanssa. Kolmannen osapuolen lisdvarusteiden kayttd voi
vahingoittaa laitetta ja mitatoida takuun.

. Al aseta laitetta syttyville pinnoille tai materiaaleille, kuten tyynyille, pdytiliinoille tai verhoille, tai niiden lihelle.
Tama voi aiheuttaa henkilévahinkoja ja vaurioittaa laitetta seka mitatoida takuun.

. Kuumaa ilmaa poistuu ilmanpoistoaukosta laitteen ollessa kdytdssd. Pida aina katesi ja kasvosi poissa tuuletusaukoista
ja ilmanpoistoaukoista loukkaantumisten vélttamiseksi.

. Vammojen valttdmiseksi ole varovainen avatessasi laitteen laatikkoa.

. Jos laitteesta tulee savua, irrota se valittomasti pistorasiasta ja hajota savu ennen laatikon avaamista.

. Varmista, ettd ruoka ei ylita laitteen laatikkoa. Laatikon tayttaminen yli sen kapasiteetin voi aiheuttaa henkilévahinkoja,
laitevaurioita ja takuun raukeamisen.

. Al3 koskaan tayt laitetta 6ljylla. Se voi aiheuttaa henkildvahinkoja, vaurioittaa laitetta ja mit&tdida takuun.
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Tuotteen toiminnot

4Swiss ABB-225 -ilmafriteerauskeitin kierrdttda erittdin kuumaa ilmaa ruoan ymparilld, joten 6ljyn kédyttod ei tarvita. Tehokas

kuuman ilman virtaus varmistaa terveellisemmat

ateriat ja samalla ruoan maun, josta tulee herkullisen rapeita ulkopuolelta ja

taydellisesti kypsennetty siséltd. Rapeita ranskalaisia perunoita, vihanneksia, kanaa, kalaa, pihveja ja paljon muuta on kdden
ulottuvilla, ja lisdksi laite on helppohoitoinen, nopea puhdistaa ja vapaa tyypillisesta rasvaisesta sotkusta.

Laitteessa on ainutlaatuinen, erittdin tehokas halogeenilammityselementti, joka lammittda ja valaisee kypsennyslaatikon sisalla
olevan ruoan kdyton aikana. Termostaattipiiri ohjaa halogeenia eikd toimi jatkuvasti. Ndin ollen visuaalinen valaistusvaikutus
voidaan havaita vain halogeenilammitysjakson aikana. Kayton aikana halogeeni kytkeytyy paille ja pois vaihtelevin viliajoin
(lampétilasta riippuen), mika on tarkoituksellista ja oikeaa toimintatapaa.

Koska turvallisuus ja kayttdjatyytyvdisyys ovat meille ensisijaisen tdrkeitd, laite on rakennettu korkeimpien turvallisuus- ja

toiminnallisuusstandardien mukaisesti.

Tuotteen nimi: Alykas ilmakeitin
Tuotemalli: ABB-225
Ylalaatikon tilavuus: 3,5 |
Alalaatikon tilavuus: 6,5 |
Nimellisjannite: 230 V
Nimellistaajuus: 50 Hz

Teho: 2500 W

Lampétila-alue: 80-200 °C
Aikavali: 1-60 minuuttia

Kuva nro 1
1. llman ulostulo
2. Ylemméan laatikon etuosa
3. Digitaalinen kosketusohjauspaneeli
4. Laatikon alempi etuosa
5. limanottoaukko
6. Virtajohto
7. Ylalaatikon paistotaso
8. Yllaatikon kotelo
9. Alempi laatikko paistoastia
10.  Laatikon alempi kotelo
Kuva nro 2
1. Ranskalaiset perunat -esiasetus
2. Kakun esiasetus
3. Vihannekset-esiasetus
4. Siipien esiasetus
5. Katkarapujen esiasetus
6. Pihvin esiasetus
7. Evasteiden esiasetukset
8. Pizzan esiasetus
9. Kanan esiasetus
10.  Munapiirakan esiasetus
11.  PAALLE/POIS-painike
12.  Ylalaatikon digitaalinen naytt6
13.  Alemman laatikon digitaalinen naytto
14. SYNC COOK -painike
15.  KAKSOISKYPSENNYS-painike
16. YLALAATIKON OHJAUSpainike
17. ALALAATIKON OHJAUSpainike
18.  VALO-painike

Tekniset parametrit

Padyksikén kuvaus

Ohjauspaneelin kuvaus
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19.
20.
21.
22.
23.

LAMPOTILAN/AJAN vihennyspainike
Lampatilan valintapainike
Kypsennyksen esiasetuspainike
LAMPOTILAN/AJAN lisdyspainike
START/STOP-painike

Painikkeen kuvaus

PAALLE/POIS-painike: Paina tité painiketta kytkeaksesi ilmakeittimen paalle tai pois paalta.

VALO-painike: Paina valopainiketta vain, kun alakori on p&alld. Paina valopainiketta; valomerkki vilkkuu ja sisdvalo
syttyy. Kun valopainiketta painetaan uudelleen, valomerkki palaa normaalitilaansa ja sisdavalo sammuu. Sisdvalo
sammuu automaattisesti 5 minuutin kuluttua. Kun ovi avautuu, sisdvalo syttyy ja sammuu automaattisesti 5 minuutin
kuluttua.

Kypsennyksen esiasetuspainike: Pida tatd painiketta painettuna vaihtaaksesi ja valitaksesi kypsennystoiminnon.
LAMPOTILA/AIKA-kytkinpainike: Kayttajat voivat kiyttda titd painiketta asettaakseen joustavamman lampétilan ja
ajan. Taman painikkeen valitsemisen jalkeen kayttdjat voivat sdataa lampotilaa ja aikaa painamalla painiketta/. Lisaa/
vihennd 1 minuutti painalluksella ja sd4da lampétila-asetusta - Lisdd/vahenna 5 astetta painalluksella. Paina painiketta
pitkadn lisataksesi tai laskeaksesi Iampétilaa tai aikaa nopeasti.

START/STOP-painike: Kuumailmafriteerauksen aikana t4td painiketta painamalla voit kdynnistdd tai pysayttad sen.
liImafriteerauslaite lopettaa lammityksen ja tuuletin sammuu 20 sekunnin kuluttua. Tassa painike toimii
taukotoimintona. Taukotilassa voit vaihtaa valikkoa ja valita toisen esiasetuksen. Paina sitten painiketta uudelleen, niin
ilmafriteerauslaite jatkaa kypsennysta. Tassa painike toimii uudelleenkdynnistystoimintona.

SYNC COOK -painike: Kun yla- ja alakorien kypsennysvalikot on asetettu, SYNC COOK -painikkeen painaminen avaa
alykkdan kypsennystoiminnon. Kun kayttdjat ovat valinneet tdman toiminnon, painikkeen valo vilkkuu. Taman
painikkeen painaminen peruuttaa synkronoidun kypsennystoiminnon. Huomautus: Synkronoitu kypsennystoiminto
tarkoittaa, ettd yla- ja alakorit kypsentavat loppuun samaan aikaan, vaikka asetetut ajat olisivat eri. Jos kypsennysaika
ei ole yhdenmukainen innovatiivisen kypsennysprosessin aikana, lyhyemman kypsennysajan omaavan korin ndytossa
nakyy teksti "Pida", kunnes kahden korin kypsennysajat ovat yhta suuret; sen jdlkeen korit kypsentdvat yhdessa.
KAKSOISKYPSENNYS-painike: Paina tatd painiketta sormellasi asettaaksesi kaksoiskypsennystoiminnon. Huomautus:
Kaksoiskypsennystoiminto varmistaa, etta yld- ja alakorien toimintatila pysyy samana. Kaksoiskypsennystoiminnon
valitsemisen jilkeen, jos kdyttdja painaa YLA-/ALAKORIN OHJAUSpainiketta, kaksoiskypsennystoiminto peruuntuu ja
jarjestelma siirtyy yhden kaksoiskorin toimintatilaan. Kun kayttdja on valinnut kaksoiskypsennystoiminnon, hén
napsauttaa YLA-/ALAKORIN OHJAUSpainiketta. Jos kayttaja haluaa muuttaa yla-/alakorin lampétilaa tai aikaa, han voi
saataa sitd 10 sekunnin kuluessa, jolloin kaksoiskypsennystoiminto peruuntuu. Jos muutoksia ei tehdd 10 sekunnin
kuluessa, toiminto palautuu normaaliin tilaan.

YLALAATIKON OHJAUSpainike: Napsauta titd painiketta valitaksesi ja asettaaksesi YLAKORIN kypsennysvalikon;
Asetustilassa, kun kayttijat ovat valinneet YLAPAINIKEN, titd painiketta voidaan pitkdan painamalla peruuttaa
YLAKORI.

ALAPAKORIN OHJAUSpainike: Napsauta tatd painiketta valitaksesi ja asettaaksesi ALAPAKORIN kypsennysvalikon;
Asetustilassa, kun kayttdjd on valinnut ALAPAKORIN, tdman painikkeen pitka painallus voi peruuttaa ALAPAKORIN.

Kayttoonotto

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja turvatarrat.

Puhdista laatikot ja paistotasot kuumalla vedelld ja hankaamattomalla sienelld. Namé& osat voi pestd
astianpesukoneessa.

Pyyhi tuotteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

Aseta tdma tuote vakaalle ja tasaiselle alustalle. Jatd tuotteen ympdrille riittavasti tilaa, jotta pinnan ja muiden
esineiden vilinen etéisyys on vahintdan 10 cm. limanotto- tai poistoaukkoihin ei saa asettaa mitdan esineits. Al4 aseta
tuotetta kuumuutta kestamattomalle alustalle.

Asennus ja ensimmdinen kdyttokerta

Aseta paistolevy laatikkoon ja aseta ruoka sen paalle. Liu'uta kori kiertoilmakypsentimeen. Huomautus: Ala ylitda MAX-
merkintd3, silla se voi vaikuttaa kypsennetyn ruoan laatuun.

Kytke laite pistorasiaan ja paina ON/OFF-painiketta.

Aseta haluttu aika ja ldmpotila manuaalisesti ohjauspaneelin avulla tai valitse ennalta maaritetty ohjelma.

Aloita paistaminen painamalla START/STOP-painiketta. Lisdtietoja ajan ja ldmpétilan asettamisesta on osiossa
Ohjaimet ja kaytto”.

Ravista tai kddnna ruokaa laatikossa tarpeen mukaan. Tee tama liu'uttamalla laatikko ulos ja kdanna tai ravista ruokaa
varovasti. Liu'uta laatikko takaisin koteloon, kunnes se on tdysin kiinni. Laite muistaa ajan ja asetukset ja jatkaa
automaattisesti kypsennyksen keskeytyshetkesta lahtien.

”
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Huomautus: Muutaman ensimmadisen kayttokerran aikana saattaa esiintyd heikkoa muovin hajua. Tama on normaalia eika
tuotevika.

Ohjaimet ja kdytto

Ennalta madritetyt ohjelmat

Paina valmiustilassa kypsennyksen esiasetuspainiketta valitaksesi 10 esiasetettua ohjelmaa. Kun olet valinnut ohjelman, kdynnista
paistaminen painamalla START/STOP-painiketta; paina tdta painiketta uudelleen keskeyttdaksesi sen. Jos haluat s3ataa aikaa
kypsennyksen aikana, paina Aika-painiketta ja sitten nuolipainiketta lisdtaksesi/vahentdiksesi aikaa 1 minuutti painalluksella. Jos
haluat sa. ampotilaa, paina Limpétila-painiketta ja sitten nuolipainiketta lisdtiksesi/vahentdédksesi aikaa 5 astetta painalluksella.
Jos et valitse esiasetuksia, laite toimii oletuslampétilan ja -ajan (180 °C ja 15 minuuttia) mukaisesti.

Manuaalinen kaytté

Kun ldmpotilan valintapainiketta painetaan, lampotila nakyy naytolld, mika osoittaa, ettd lampdotilaa voidaan asettaa. Napsauta
nuolipainiketta nostaaksesi tai laskeaksesi 5 °C tai paina pitkdan nuolipainiketta nostaaksesi tai laskeaksesi nopeasti 5 °C. Kun ajan
valintapainiketta painetaan, aika nakyy nayt6lld, mikd osoittaa, etta aikaa voidaan asettaa. Napsauta nuolipainiketta nostaaksesi tai
laskeaksesi nopeasti 1 minuutin tai paina pitkdaan nuolipainiketta nostaaksesi tai laskeaksesi nopeasti 1 minuutin.

Ohjeet

1. Kun olet valinnut toiminnon, aloita kypsennys painamalla kdynnistyspainiketta. Kun tuote on sammutettu, siirry
valmiustilaan painamalla virtapainiketta. Sekd ylemmassa ettd alemmassa digitaalindytossa nakyy "---". Virtapainike,
DUAL-painike, YLApainike ja ALApainike palavat, ja muiden painikkeiden valot ovat sammuneet.

2. Tuote on valmiustilassa ja pysyy kdyttdmattdmana 10 minuuttia. Tuote siirtyy sammutustilaan.

3. Tuote on asetustilassa eikad toimi 10 minuuttiin. Tuote siirtyy sammutustilaan.

4. Ravistusmerkkivalo: Ravistusmerkkivalo syttyy, kun kypsennysohjelma on saavuttanut puolivdlin. Taman puolivalin
aikana voit ravistella tai kddnnelld ruokaa laitteessa, mikd auttaa varmistamaan tasaisen kypsennyksen.

5. Joitakin aineksia on ravistettava puolivélissa valmistusaikaa (katso kohta ”Esiasetukset”). Voit tehdd tdman vetamalla
korin kahvasta ulos laitteesta ja ravistamalla/ldpyttamalla sité. Liu'uta sitten kori takaisin kiertoilmakeittimeen.

6. Laite antaa merkkiddnen, kun kypsennysohjelma on valmis. Kun kuulet merkkidanen kolme kertaa, kypsennysohjelma
on paattynyt. Veda kori ulos laitteesta ja aseta se kuumuutta kestavaan pidikkeeseen.

7. Asetetun ajan paatyttyd kypsennystoiminto lakkaa toimimasta, mutta tuuletin jatkaa toimintaansa noin 20 sekuntia
puhaltaakseen kuuman ilman pois turvallisuuden takaamiseksi.

8. Tarkista, ovatko ainekset valmiita.

9. Jos ainekset eivat ole vield valmiita, liu'uta kori takaisin laitteeseen.

10.  Saada lampatilan/ajastimen asetusta. Kaynnist3 laite painamalla sitten Kaynnistd-painiketta.

11.  Ainesosien (esim. rasvaisten lihojen, kuten naudanlihan, kalan tai kanan) poistamiseksi kayta pihteja kunkin ainesosan
poimimiseen.

12.  Poistaaksesi ylimaaraisen 6ljyn aineksista, kuten ranskalaisista perunoista, ranskalaisista perunoista tai vihanneksista,
kayta pihteja.

Huomautus: Laitteessa on ohjelmamuisti. Laatikon avaaminen keskeyttda Iammitystoiminnon, mutta kun laatikko asetetaan takaisin
paikalleen, laite jatkaa edellisten asetusten ja valitun ohjelman kayttoa.

Huomautus: Seuraavien reseptien lampotila- ja aika-asetukset ovat vain viitteellisia. Sdada asetuksia aterian todellisen koon mukaan
korjaamalla lampétila ja aika itse.

Alalaatikon esiasetukset

Oletusarvo - 180°C - 15 min - Ravistusmuistutus puolen kypsennysajan jilkeen
Ranskalaiset perunat - 200°C - 23 min - Ravista muistutus kaksi kertaa
Kakku - 160°C - 15 min

Vihannekset -180°C - 10 min - Ravista muistutus 1/2 kypsennysajasta

Siivet - 200°C - 20 min - Ravistusmuistutus 1/2 kypsennysajan jalkeen
Katkarapu - 160°C - 15 min - Ravistusmuistutus 1/2 kypsennysajan jilkeen
Pippuripihvi - 200°C - 20 min - Ravistusmuistutus 1/2 kypsennysajan jilkeen
Keksit - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Kana - 200°C - 35 min - Ravista muistutus 1/2 kypsennysajan jilkeen
Munapiiras - 160°C - 16 min

Yl3-/kaksoislaatikon esiasetukset

Oletusarvo - 180°C - 15 min - Ravistusmuistutus puolen kypsennysajan jilkeen
Ranskalaiset perunat - 200°C - 23 min - Ravista muistutus kaksi kertaa
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Vihannekset -180°C - 10 min - Ravista muistutus 1/2 kypsennysajasta

Siivet - 200°C - 20 min - Ravistusmuistutus 1/2 kypsennysajan jalkeen
Katkarapu - 160°C - 15 min - Ravistusmuistutus 1/2 kypsennysajan jalkeen
Pippuripihvi - 200°C - 20 min - Ravistusmuistutus 1/2 kypsennysajan jilkeen
Keksit - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Munapiiras - 160°C - 16 min

Automaattinen sammutus

Laite sammuu automaattisesti, kun laskuri on paattynyt. Voit my6s sammuttaa sen manuaalisesti koskettamalla ON/OFF-painiketta.
Laskurin paatyttya halogeenilammitin lakkaa toimimasta, naytossa nakyy END, mutta tuuletin jatkaa toimintaansa noin 20 sekunnin
ajan turvallisuussyistd kuuman ilman poistamiseksi. Lopuksi kuulet kolmen kerran soivan kellon.

Sailytys

1. Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jaahtya perusteellisesti.
2. Varmista, ettd kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.

Puhdistus ja huolto
Anna laitteen jadhtya kokonaan ennen sen puhdistamista. Pyyhi sitten laitteen ulkopinta puhtaalla, kostealla liinalla.

Pese laatikko kuumalla vedelld, astianpesuaineella ja hankaamattomalla sienelld. Laatikko ja paistolevy ovat astianpesukoneen
kestavia. Paistolevyssd on tarttumaton keraaminen pinnoite; ald kdytd metalliesineitd tai hankaavia puhdistusaineita sen
puhdistamiseen. Jos kotelon sisdlld on ruokajdamid tai muuta roskaa, poista ne kostealla, puhtaalla liinalla ja kuivaa alue sitten
puhtaalla, kuivalla liinalla.

Huomautus: Kaytd metallisia ruokailuvalineitd tai pihtejd varoen ja viltd suoraa kosketusta tarjottimen pintaan. Ald kayta
puhdistukseen hankaavia puhdistusaineita (terasharjaa, hankaavia sienid, metallityokaluja jne.).

Vianmaaritys

Seuraavat ongelmat eivat valttdmatta tarkoita, ettd laite on viallinen. Lue seuraava osio oppiaksesi yksinkertaisia ratkaisuja yleisiin
ongelmiin.

Ongelma 1

Laitteen sisalld oleva valo syttyy ja sammuu sdannollisesti.

Tiedot:

Termostaattipiiri ohjaa halogeenilammityselementtia eikd toimi jatkuvasti. Kayton aikana halogeeni kytkeytyy paille ja pois
vaihtelevin véliajoin (lampétilasta riippuen), mika on tarkoituksellista ja oikein.

Tehtdva 2

Ruoka kypsyy epédtasaisesti.

Mahdollinen syy:

Joitakin ruokia on kddnnettava tai ravisteltava kypsennyksen aikana.

Ratkaisu:

Laitteen ollessa kdynnissa veda laatikko ulos ja ravista sisaltoa tai kddnna ruokaa haarukalla tai pihdeilla.

Tehtdva 3

Laitteesta tulee valkoista savua kypsennyksen aikana.

Mahdollinen syy:

Laitteen laatikkoon on kertynyt rasvaa/6ljya.

Ratkaisu:

Varmista, ettei laatikkoon ole kertynyt rasvaa tai 6ljya. Puhdista laatikko ja paistotaso jokaisen kypsennyksen jélkeen.

Tehtdva 4

Laatikko ei liu'u paikalleen.

Mahdollinen syy:

Laatikko on liian tdynna.

Ratkaisu:

Al3 tayta laatikkoa yli sen kapasiteettien. Ruoan ei tulisi ylta4 laatikon ylireunaa korkeammalle.

65



w

10.

11.

12.

13.

Takuuehdot

Tuotteella on 24 kuukauden valmistajan takuu, jonka toteuttaa: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw fa Il 43b, 31-864
Krakéw , NIP: PL9451972201.
Reklamaatiot / takuukorjaukset tulee ilmoittaa morele.net-verkkosivustolla olevalla takuu-/huoltolomakkeella.
Takuu kattaa vain valmistajan aiheuttamia piilevia vikoja.
Myyntipiste tai tekninen huolto kdsittelee takuun puitteissa vaatimuksen, jos asiakas toimittaa
a. voimassa oleva ostokuitti, jossa on myyntipdivamaara,
b. ilmoitettu tuote tai viallinen osa. Etdoston tapauksessa takuukortti on voimassa vain ostotositteen
(kuitti/lasku) kanssa.
Reklamaatio kasitelladn 14 paivan kuluessa asiakkaan tekemdstd ilmoituksesta.
Takuuaikana havaitut valmistusvirheet korjataan maksutta 21 paivdn kuluessa tuotteen toimittamisesta
myyntipisteeseen tai tekniseen huoltoon.
Jos korjausta varten on tuotava osia maahan, takuukorjausaikaa voidaan pidentda osan maahantuontiin tarvittavalla
ajalla, enintaan 40 paivalla.
Takuun poikkeukset:

a. mekaaniset vauriot ja niihin liittyvat viat,
b. vahingot ja viat, jotka johtuvat vaarinkdytosta ja sopimattomasta sdilytyksestd, kokoonpanosta ja
huollosta,
c. téllaisten kulutusosien vauriot ja kuluminen,
d. Kayttéohjeen mukaan kokoonpanoon tai huoltoon liittyvat toimenpiteet ovat kdyttajan vastuulla.
Takuu ei ole voimassa, kun:
a. sen voimassaoloaika on umpeutunut,
b. Asiakas on korjannut tai muokannut tuotetta kdyttamalla muita kuin alkuperéisia osia,
c. vika johtui virheellisestd asennuksesta tai kayttéohjeen mukaisten sddntdjen noudattamatta
jattamisesta,
d. tuotetta kdytetdan muuhun kuin kotitalouskayttoon,
e. vaurioita sattui kuljetuksen aikana.
Asiakkaalla on oikeus seuraaviin korvauksiin maksutta:
a. tuotteen korjaus,
b. tuotteen korvaaminen,
c alennettu hinta,
d. sopimuksen irtisanominen ja taysi korvaus vahingoista.
Vaatimuksen ilmoittaminen:
a. Esita tuote tai sen raportoitu osa.
b. Esitd ostokuitti, jossa on myyjdn nimi ja osoite, ostopaivamaara ja -paikka seka tuotteen tyyppi, tai
voimassa oleva takuukortti, jossa on myyntipisteen leima.
c. Jos tuote toimitetaan likaisena, tekninen huolto voi kieltdytya vastaanottamasta sitd tai puhdistamasta

sitd asiakkaan kustannuksella saatuaan asiakkaan kirjallisen hyvaksynnan.
Jos reklamaatio hyvaksytaan, laite korjataan tai vaihdetaan uuteen tai asiakkaalle hyvitetdan rahat. Valmistajan
huoltopalvelun kuljetuskustannukset kattavat huollon.
Jos reklamaatio hylataan, asiakkaalle annetaan yksityiskohtainen perustelu p&atokselle ja laitteet ldhetetdan
asiakkaalle hanen kustannuksellaan 14 paivan kuluessa paatoksen tiedoksi antamisesta.

Kayttd

Sahko- ja elektroniikkalaitteiden kdytosta poistetun jatteen kasittely (SER-lainsaadanto).

Pakkauksessa, lisdvarusteissa tai kdyttoohjeessa oleva merkintd osoittaa, ettd kdytostd poistettuja laitteita ja niihin liitettyja
elektronisia lisdvarusteita ei saa laittaa yhdyskuntajatteeseen muun kotitalousjatteen mukana.

Elektroniikkajatteen virheellinen kasittely voi johtaa epdpuhtauksien padsyyn ymparistoon tai terveysriskeihin virheellisen
hévittdmisen vuoksi. Erottele tdma jate muusta jatteesta ja kierratd se, jotta raaka-aineet voidaan kayttda uudelleen. Kierratyksessa
raaka-aineiden uudelleenkaytto on sallittua.
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Consignes et avis de sécurité

Veuillez lire attentivement ce manuel pour mieux comprendre |'utilisation du produit. Veuillez respecter certains conseils de
sécurité essentiels, notamment les suivants.

. Cet appareil cuit les aliments a I'air chaud sans huile. Ne versez jamais d'huile dans I'appareil. Cela pourrait provoquer
un incendie, des blessures, endommager I'appareil et annuler la garantie.

. Les liquides, y compris les soupes et les sauces épaisses, ne doivent pas étre chauffés dans I'appareil.

. Nous vous recommandons de brancher |'appareil sur le secteur sans utiliser de rallonge. Le cordon d'alimentation

court est spécialement congu pour réduire le risque que les enfants I'attrapent ou jouent avec, et pour éviter que
I'utilisateur ne trébuche sur un cordon trop long.

. Cet appareil est destiné a un usage intérieur uniquement. Ne |'utilisez jamais a |'extérieur.

. L'appareil chauffe pendant son fonctionnement. Pour éviter tout risque de brllure ou de blessure, manipulez-le et ses
accessoires avec précaution.

. Avant utilisation, assurez-vous que |'appareil est placé sur une surface plane, propre et séche.

. Placez I'appareil hors de portée des enfants et de toute personne dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales pourraient 'empécher de I'utiliser en toute sécurité.

. Retirez et jetez les films protecteurs et les emballages en plastique des accessoires de I'appareil pour éliminer le risque
d'étouffement des jeunes enfants.

. Ne placez pas I'appareil a proximité de plaques de cuisson a gaz, vitrocéramiques, a induction ou électriques chaudes.
Cela pourrait entrainer des blessures, endommager |'appareil et annuler la garantie.

. Ne plongez jamais le cordon d'alimentation de |'appareil dans I'eau ou tout autre liquide afin d'éviter tout choc

électrique. Ne rincez pas le boitier de I'appareil a I'eau ou a tout autre liquide. Cela pourrait entrainer des blessures,
endommager I'appareil et annuler la garantie.

. Soyez extrémement prudent lorsque vous manipulez des aliments chauds et des surfaces chaudes.

. Veuillez ne pas déplacer I'appareil lorsqu'il est allumé et en fonctionnement. Cela pourrait entrainer des blessures,
endommager I'appareil et annuler la garantie.

. La plaque de cuisson, la grille en acier et les brochettes peuvent étre trés chaudes pendant et aprés la cuisson. Utilisez
des gants de cuisine pour éviter les brlures.

. Inspectez régulierement |'appareil, son cordon d'alimentation et sa prise. N'utilisez pas |'appareil si le cordon
d'alimentation ou la prise sont endommagés. En cas de dysfonctionnement ou de dommage, contactez le service
client Morele.

. Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. N'utilisez jamais |'appareil comme équipement de
restauration professionnelle ni a d'autres fins que celles prévues. Cela pourrait I'endommager et annuler la garantie.

. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs, de laine d'acier ni de tampons a récurer pour nettoyer |'appareil. Pour plus
d'informations, consultez la section « Nettoyage et entretien ».

. Pour éviter toute blessure, ne tirez pas le cordon sur le bord du comptoir.

. Veuillez ne pas couvrir les entrées et sorties d'air situées a I'arriere de I'appareil pendant son fonctionnement. Cela
pourrait entrainer une cuisson inégale et endommager I'appareil.

. Ne connectez pas |'appareil a une minuterie externe ou a un systeme de télécommande.

. Laissez 10 cm d'espace libre autour de I'appareil pour une bonne circulation de I'air.

. Veuillez ne pas utiliser I'appareil ni ses accessoires dans un four a micro-ondes, un four grille-pain, un four a

convection, un four a gaz, un four électrique, une plaque de cuisson vitrocéramique, électrique, a gaz, a induction ou
un gril. Cela pourrait entrainer des blessures et endommager I'appareil, et annuler la garantie.

. Assurez-vous que |'appareil est propre avant utilisation. Gardez le cordon d'alimentation éloigné des surfaces chaudes.

. L'appareil est équipé d'une prise de terre a 3 fils. Branchez toujours le cordon d'alimentation sur une prise électrique
avec terre.

. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer ou de le ranger.

. Ne thermoscellez pas les boites de conserve dans l'appareil. Cela pourrait entrainer des blessures, endommager
I'appareil et annuler la garantie.

. Ne placez pas d'aliments dans I'appareil dans des récipients non adaptés aux températures élevées, tels que des sacs

en plastique, des barquettes en polystyréne ou des emballages en plastique ou en papier. L'utilisation de sacs et de
manchons de cuisson spéciaux est autorisée, mais doit étre effectuée avec une prudence particuliére. Gardez a I'esprit
que le manchon de cuisson augmente de volume pendant la cuisson ; il est donc impératif de veiller a ce qu'il n'entre
pas en contact avec I'élément chauffant halogéne et son couvercle.

. Utilisez I'appareil uniquement avec des accessoires de la marque 4Swiss. L'utilisation d'accessoires tiers pourrait
endommager I'appareil et annuler la garantie.

. Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité de surfaces ou de matériaux inflammables tels que des oreillers, des
nappes ou des rideaux. Cela pourrait entrainer des blessures, endommager I'appareil et annuler la garantie.

. De l'air chaud s'échappe par la sortie d'air lorsque |'appareil est en marche. Gardez toujours vos mains et votre visage
éloignés des bouches d'aération et des sorties d'air pour éviter les blessures.

. Pour éviter toute blessure, soyez prudent lorsque vous ouvrez le tiroir de I'appareil.

. Si de la fumée sort de I'appareil, débranchez-le immédiatement et dispersez-la avant d'ouvrir le tiroir.

. Assurez-vous que les aliments ne dépassent pas des parois du tiroir de |'appareil. Remplir le tiroir au-dela de sa

capacité peut entrainer des blessures, endommager |'appareil et annuler la garantie.
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. Ne remplissez jamais I'appareil d'huile. Cela pourrait entrainer des blessures, endommager |'appareil et annuler la
garantie.

Fonctions du produit

La friteuse a air chaud 4Swiss ABB-225 fait circuler de I'air ultra-chaud autour des aliments, éliminant ainsi I'utilisation d'huile. Ce
flux d'air chaud intense garantit des repas plus sains et des aliments savoureux, délicieusement croustillants a I'extérieur et
parfaitement cuits a l'intérieur. Frites croustillantes, légumes, poulet, poisson, steaks et autres préparations seront a portée de
main. De plus, I'appareil est facile d'entretien, rapide a nettoyer et sans traces de graisse.

L'appareil est équipé d'un élément chauffant halogéne unique et hautement efficace qui chauffe et illumine les aliments a I'intérieur
du tiroir de cuisson pendant le fonctionnement. Le circuit thermostatique contréle I'halogéne et ne fonctionne pas en continu.
Ainsi, I'effet d'éclairage visuel n'est visible que pendant le cycle de chauffage halogene. En fonctionnement, I'halogéne s'allume et
s'éteint a intervalles variables (en fonction de la température), ce qui est intentionnel et conforme au mode de fonctionnement.

Parce que la sécurité et la satisfaction de I'utilisateur sont notre priorité absolue, I'appareil est construit selon les normes de
sécurité et de fonctionnalité les plus élevées.

Parameétres techniques

Nom du produit : Friteuse a air intelligente
Modeéle de produit : ABB-225

Capacité du tiroir supérieur : 3,5 L
Capacité du tiroir inférieur : 6,5 L

Tension nominale : 230 V

Fréquence nominale : 50 Hz

Puissance nominale : 2500 W

Plage de température : 80~200°C

Plage de temps : 1 a 60 min

Description de I'unité principale
lllustration n°1

1 Sortie d'air

2 Facade du tiroir supérieur

3 Panneau de commande tactile numérique
4 Fagade du tiroir inférieur

5. Entrée d'air

6 Cordon d'alimentation

7 Plateau a friture du tiroir supérieur

8 Boitier du tiroir supérieur

9 Tiroir inférieur pour plateau a friture

10.  Boitier de tiroir inférieur

Description du panneau de contrdle
Illustration n® 2

Préréglage des frites

Préréglage du gateau

Préréglage des légumes

Préréglage des ailes

Préréglage des crevettes

Préréglage du steak

Cookies prédéfinis

Préréglage de pizza

Préréglage du poulet

10.  Préréglage de la tarte aux ceufs

11.  bouton ON/OFF

12.  Affichage numérique du tiroir supérieur
13.  Affichage numérique du tiroir inférieur
14.  Bouton SYNC COOK

15.  Bouton DOUBLE CUISSON

LoONDWLREWNE
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16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Bouton de commande du tiroir supérieur

Bouton de commande du tiroir inférieur

bouton LUMIERE

Bouton de diminution de la température/du temps
Bouton de sélection de température

Bouton de préréglage de cuisson

Bouton d'augmentation de la température/du temps
bouton START/STOP

Description du bouton

Bouton marche/arrét : appuyez sur ce bouton pour allumer ou éteindre la friteuse a air.

Bouton ECLAIRAGE : Appuyez sur le bouton ECLAIRAGE uniquement lorsque le panier inférieur est allumé. Appuyez
sur le bouton ECLAIRAGE ; le voyant lumineux clignote et la lampe intérieure s'allume. Appuyez a nouveau sur le
bouton ECLAIRAGE pour rétablir son état normal et s'éteindre. La lampe intérieure s'éteint automatiquement au bout
de 5 minutes. A I'ouverture de la porte, la lampe intérieure s'allume et s'éteint automatiquement au bout de
5 minutes.

Bouton de préréglage de cuisson : Appuyez sur ce bouton et maintenez-le enfoncé pour modifier et sélectionner la
fonction de cuisson.

Bouton de commutation TEMP/TEMPS : Ce bouton permet de régler la température et la durée de cuisson de maniére
plus flexible. Aprés avoir sélectionné ce bouton, vous pouvez ajuster la température et la durée en appuyant sur le
bouton/. Chaque pression permet d'augmenter ou de diminuer la température d'une minute et de la régler de 5
degrés. Un appui long permet d'augmenter ou de diminuer rapidement la température ou la durée.

Bouton MARCHE/ARRET : Pendant la cuisson a air chaud, appuyez sur ce bouton pour démarrer ou arréter. La friteuse
s'arrétera et le ventilateur s'éteindra au bout de 20 secondes. Ce bouton fait office de pause. En mode pause, vous
pouvez changer de menu et choisir un autre préréglage. Appuyez ensuite a nouveau sur ce bouton pour reprendre la
cuisson. Ce bouton fait office de redémarrage.

Bouton CUISSON SYNC : Apres avoir configuré le menu de cuisson des paniers supérieur et inférieur, appuyez sur ce
bouton pour activer la fonction de cuisson intelligente. Une fois cette fonction sélectionnée, le voyant du bouton
clignote. Appuyer sur ce bouton permet d'annuler la cuisson synchronisée. Remarque : Grace a la cuisson
synchronisée, les paniers supérieur et inférieur terminent la cuisson simultanément, méme si les temps de cuisson
different. Pendant ce processus innovant, si les temps de cuisson sont différents, le panier dont le temps de cuisson
est le plus court affiche « Hold » jusqu'a ce que les temps de cuisson des deux paniers soient égaux ; les deux paniers
cuisent alors ensemble.

Bouton DOUBLE CUISSON : Appuyez sur ce bouton pour activer la fonction Double cuisson. Remarque : La fonction
Double cuisson garantit le fonctionnement constant des paniers supérieur et inférieur. Aprés avoir sélectionné la
fonction Double cuisson, si |'utilisateur appuie sur le bouton de commande des tiroirs supérieur/inférieur, la fonction
Double cuisson est annulée et le systéme passe en mode double panier. Aprés avoir sélectionné la fonction Double
cuisson, il suffit d'appuyer sur le bouton de commande des tiroirs supérieur/inférieur. Pour modifier la température ou
la durée de cuisson des paniers supérieur/inférieur, il suffit de le faire dans les 10 secondes, et la fonction Double
cuisson est annulée. Si aucune modification n'est effectuée dans les 10 secondes, la fonction revient a son état initial.
Bouton de contréle du tiroir supérieur : cliquez sur ce bouton pour choisir et définir le menu de cuisson du panier
supérieur ; pendant le mode de réglage, aprés que les utilisateurs ont choisi le bouton supérieur, une pression longue
sur ce bouton peut annuler le panier supérieur.

Bouton de commande du tiroir inférieur : cliquez sur ce bouton pour choisir et définir le menu de cuisson du panier
inférieur ; pendant le mode de réglage, aprés que les utilisateurs ont sélectionné le bouton inférieur, une pression
longue sur ce bouton peut annuler le panier inférieur.

Préparation a I'emploi

Retirez tous les matériaux d’'emballage et les autocollants de sécurité.

Nettoyez les tiroirs et les plaques de cuisson a I'eau chaude avec une éponge non abrasive. Ces pieces peuvent étre
lavées au lave-vaisselle.

Essuyez l'intérieur et I'extérieur du produit avec un chiffon humide.

Placez ce produit sur une surface stable et plane. Prévoyez un espace suffisant autour du produit pour garantir une
distance d'au moins 10 cm entre la surface et les autres objets. Aucun objet ne doit étre placé dans I'entrée ou la
sortie d'air. Ne placez pas le produit sur une surface non résistante a la chaleur.

Installation et premiére utilisation

Placez la plaque de cuisson dans le tiroir et déposez les aliments dessus. Glissez le panier dans la friteuse a air.
Remarque : Ne dépassez pas la température maximale indiquée, car cela pourrait affecter la qualité des aliments cuits.

Branchez I'appareil et appuyez sur le bouton ON/OFF.
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3. Utilisez le panneau de commande pour régler manuellement I'heure et la température souhaitées ou sélectionnez un
programme prédéfini.

4. Appuyez sur le bouton MARCHE/ARRET pour démarrer la cuisson. La section « Commandes et fonctionnement »
fournit plus d'informations sur le réglage du temps et de la température.
5. Secouez ou retournez les aliments dans le tiroir si nécessaire. Pour cela, faites glisser le tiroir et secouez-le

délicatement. Refermez le tiroir dans son logement jusqu'a ce qu'il soit completement fermé. L'appareil mémorisera
I'heure et les réglages et reprendra automatiquement la cuisson dés l'interruption.

Remarque : Lors des premiéres utilisations, une légere odeur de plastique peut se dégager. Ceci est normal et ne constitue pas un
défaut du produit.

Commandes et fonctionnement

Programmes prédéfinis

En mode veille, appuyez sur le bouton « Préréglages de cuisson » pour sélectionner 10 programmes prédéfinis. Aprés avoir choisi le
programme, appuyez sur le bouton « START/STOP » pour démarrer la cuisson ; appuyez a nouveau sur ce bouton pour mettre en
pause. Pour régler le temps de cuisson, appuyez sur le bouton « Time » puis sur la fleche pour augmenter/diminuer la durée d'une
minute par pression. Pour régler la température, appuyez sur le bouton « Temp » puis sur la fleche pour augmenter/diminuer la
durée de 5 degrés par pression. Si vous ne sélectionnez pas les préréglages, le four fonctionnera selon la température et la durée
par défaut (180 °C et 15 minutes).

Fonctionnement manuel

Lorsque vous appuyez sur le bouton de sélection de la température, la température s'affiche a I'écran, indiquant qu'elle peut étre
réglée. Cliquez sur la fleche pour augmenter ou diminuer la température de 5 °C, ou appuyez longuement dessus pour augmenter
ou diminuer rapidement la température de 5 °C. Lorsque vous appuyez sur le bouton de sélection de I'heure, I'heure s'affiche a
I'écran, indiquant qu'elle peut étre réglée. Cliquez sur la fleche pour augmenter ou diminuer la température d'une minute, ou
appuyez longuement dessus pour augmenter ou diminuer rapidement la température d'une minute.

Instructions
1. Apreés avoir sélectionné la fonction, appuyez sur le bouton de démarrage pour lancer la cuisson. Lorsque I'appareil est
éteint, appuyez sur le bouton d'alimentation pour passer en mode veille. Les affichages numériques supérieur et
inférieur affichent « --- ». Les boutons d'alimentation, DUAL, UPPER et LOWER sont allumés, tandis que les autres
boutons sont éteints.

2. Le produit est en mode veille et reste inactif pendant 10 minutes. Il passe alors en mode arrét.

3. Le produit est en mode veille et ne fonctionne pas pendant 10 minutes. Il passe alors en mode arrét.

4, Indicateur de secousse : L'indicateur de secousse s'allume lorsque le cycle de cuisson est a mi-cuisson. Ce temps vous
permet de secouer ou de retourner vos aliments pour une cuisson uniforme.

5. Certains ingrédients nécessitent d'étre secoués a mi-cuisson (voir la section « Préréglages »). Pour cela, sortez le
panier de I'appareil par la poignée et secouez-le. Remettez ensuite le panier dans la friteuse a air.

6. L'appareil émet un signal sonore lorsque le cycle de cuisson est terminé. Si vous entendez la sonnerie trois fois, cela
signifie que le cycle est terminé. Retirez le panier de I'appareil et placez-le sur le support résistant a la chaleur.

7. Une fois le temps défini écoulé, la fonction de cuisson cesse de fonctionner, mais le ventilateur continue de
fonctionner pendant environ 20 secondes pour évacuer |'air chaud pour des raisons de sécurité.

8. Vérifiez si les ingrédients sont préts.

9. Si les ingrédients ne sont pas encore préts, remettez le panier dans |'appareil.

10.  Réglez la température et la minuterie. Appuyez ensuite sur le bouton Démarrer pour démarrer 'appareil.

11.  Pour retirer des ingrédients (par exemple, des viandes grasses comme le beceuf, le poisson ou le poulet), veuillez
utiliser des pinces pour retirer chaque ingrédient.

12.  Pour retirer I'excés d'huile des ingrédients comme les chips, les frites ou les légumes, veuillez utiliser des pinces pour
récupérer les aliments.

Remarque : L'appareil dispose d'une mémoire de programmes. L'ouverture du tiroir interrompt la fonction de chauffage, mais une
fois le tiroir réinséré, I'appareil reprend les réglages précédents et le programme sélectionné.

Remarque : Les réglages de température et de temps de cuisson des recettes suivantes sont donnés a titre indicatif uniquement.
Adaptez-les a la taille réelle du repas en corrigeant vous-méme la température et le temps.

Préréglages pour tiroir inférieur

Par défaut - 180°C - 15 min - Rappel de secouer a mi-cuisson
Frites - 200°C - 23 min - Rappel de secouer deux fois

Gateau - 160°C - 15 min

Légumes -180°C - 10 min - Rappel de |'agitation a mi-cuisson
Ailes - 200°C - 20 min - Rappel de secouer a mi-cuisson
Crevettes - 160°C - 15 min - Rappel de |'agitation a mi-cuisson
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Steak - 200°C - 20 min - Rappel de secouer a mi-cuisson
Biscuits - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Poulet - 200°C - 35 min - Rappel de |'agitation a mi-cuisson
Tarte aux ceufs - 160°C - 16 min

Préréglages pour tiroir supérieur/double tiroir

Par défaut - 180°C - 15 min - Rappel de secouer a mi-cuisson
Frites - 200°C - 23 min - Rappel de secouer deux fois
Légumes -180°C - 10 min - Rappel de I'agitation a mi-cuisson
Ailes - 200°C - 20 min - Rappel de secouer a mi-cuisson
Crevettes - 160°C - 15 min - Rappel de |'agitation a mi-cuisson
Steak - 200°C - 20 min - Rappel de secouer a mi-cuisson
Biscuits - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Tarte aux ceufs - 160°C - 16 min

Arrét automatique

L'appareil s'éteindra automatiquement a la fin du compte a rebours. Vous pouvez également I'éteindre manuellement en appuyant
sur le bouton ON/OFF. Une fois le compte a rebours terminé, |'halogéne chauffant cesse de fonctionner, I'écran affiche END, mais le
ventilateur continue de fonctionner pendant environ 20 secondes afin d'évacuer I'air chaud pour des raisons de sécurité. A la fin,
vous entendrez la sonnerie retentir trois fois.

Stockage
1. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir complétement.
2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et seches.

Nettoyage et entretien

Laissez |'appareil refroidir complétement avant de le nettoyer. Utilisez ensuite un chiffon propre et humide pour essuyer I'extérieur
de I'appareil.

Lavez le tiroir a I'eau chaude, avec du liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Le tiroir et la plaque passent au lave-vaisselle. La
plague est dotée d'un revétement antiadhésif en céramique ; n'utilisez pas d'objets métalliques ni de nettoyants abrasifs pour la
nettoyer. Si des résidus alimentaires ou autres débris se trouvent dans le boitier, retirez-les avec un chiffon propre et humide, puis
séchez la zone avec un chiffon propre et sec.

Remarque : Utilisez les couverts ou pinces en métal avec précaution, en évitant tout contact direct avec la surface du plateau.
N’utilisez pas de nettoyants abrasifs (brosse métallique, éponge abrasive, outils métalliques, etc.) pour le nettoyage.

Dépannage

Les problémes suivants ne signifient pas nécessairement que l'appareil est défectueux. Veuillez lire la section suivante pour
découvrir des solutions simples aux problémes courants.

Probléme 1

La lumiére a l'intérieur de I'appareil s’allume et s’éteint périodiquement.

Information:

Le circuit thermostatique contrdle I'élément chauffant halogene et ne fonctionne pas en continu. En fonctionnement, I'halogene
s'allume et s'éteint a intervalles variables (en fonction de la température), ce qui est intentionnel et correct.

Probléme 2

La nourriture est cuite de maniére inégale.

Certains aliments doivent étre retournés ou secoués pendant la cuisson.

Solution:

Pendant que I'appareil fonctionne, sortez le tiroir et secouez le contenu ou retournez les aliments avec une fourchette ou des
pinces.

Probléme 3
De la fumée blanche sort de I'appareil pendant le processus de cuisson.
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Cause possible :
De la graisse/huile s'est accumulée dans le tiroir de I'appareil.

Solution:

Assurez-vous qu'aucune graisse ni huile ne s'est accumulée dans le tiroir. Nettoyez le tiroir et la plaque de friture aprés chaque

cuisson.

Probléme 4

Le tiroir ne glisse pas en place.

Cause possible :
Le tiroir est trop plein.

Solution:

Veuillez ne pas remplir le tiroir au-dela de sa capacité. Les aliments ne doivent pas dépasser le haut du tiroir.

10.

11.

12.

13.

Conditions générales de garantie

Le produit est accompagné d'une garantie fabricant de 24 mois, effectuée par : Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw ta Il
43b, 31-864 Krak 6 w, NIP : PL9451972201.
Les réclamations / réparations sous garantie doivent étre signalées via le formulaire de garantie / service disponible
sur le site morele.net.
La garantie ne couvre que les vices cachés imputables au fabricant.
La réclamation sera traitée par le point de vente ou le service technique au titre de la garantie si le Client livre

a. une preuve d'achat valide avec la date de vente,

b. Le produit ou la piece défectueuse signalé(e). En cas d'achat a distance, la carte de garantie n'est valable

que sur présentation d'un justificatif d'achat (ticket de caisse/facture).

La réclamation est résolue dans les 14 jours suivant le signalement par le Client.
Les défauts de fabrication constatés pendant la période de garantie seront réparés gratuitement dans les 21 jours
suivant la livraison du produit au point de vente ou au service technique.
Si des pieces doivent étre importées pour la réparation, la période de réparation sous garantie peut étre prolongée du
temps nécessaire a |'importation de la piéce, sans dépasser 40 jours.
Exclusions de garantie :

a. dommages mécaniques et défauts connexes,
b. les dommages et défauts résultant d'une mauvaise utilisation et d'un stockage, d'un montage et d'un
entretien inappropriés,
c. dommages et usure de ces éléments consommables,
d. Conformément au manuel, les activités liées au montage ou a la maintenance sont a la charge de
I'utilisateur.
La garantie ne s'applique pas lorsque :
a. est dépassée,
b. le client a réparé ou modifié le produit en utilisant des pieces non d'origine,
c. le défaut résulte d'une installation incorrecte ou du non-respect des régles de bon fonctionnement du
manuel,
d. le produit est utilisé a des fins autres que I'usage domestique,
e. dommages survenus pendant le transport.
Le Client a droit a I'indemnisation gratuite suivante :
a. réparation de produits,
b. remplacement de produit,
c. prix réduit,
d. résiliation d'un contrat et indemnisation intégrale des frais.
Pour signaler une réclamation :
a. Présenter le produit ou sa partie rapportée.
b. Présentez la preuve d'achat avec le nom et I'adresse du vendeur, la date et le lieu d'achat et le type de
produit, ou une carte de garantie valide avec un tampon du point de vente.
c. Si le produit est livré sale, le service technique pourra le refuser ou le nettoyer aux frais du Client apres

avoir regu son accord écrit.
Si la réclamation est acceptée, |'appareil est réparé ou remplacé, ou le client est remboursé. Les frais de transport du
service aprés-vente du fabricant sont pris en charge.
Si la réclamation est rejetée, le Client regoit une justification détaillée de la décision et I'équipement lui est envoyé a
ses frais dans les 14 jours suivant la notification de la décision.
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Utilisation

Gestion des déchets d'équipements électriques et électroniques en fin de vie (législation DEEE).

Le marquage sur l'emballage, les accessoires ou le manuel d'instructions indique que les équipements en fin de vie et les
accessoires électroniques connectés ne doivent pas étre jetés dans les conteneurs a déchets municipaux avec les autres déchets
ménagers.

Une mauvaise gestion des déchets électroniques peut entrainer la contamination de I'environnement ou des risques pour la santé
en raison d'une élimination inappropriée. Séparez ces déchets des autres déchets et recyclez-les afin de réutiliser les matiéres
premiéres. Pour le recyclage, ils autorisent la réutilisation des matiéres premiéres.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetés

Kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet, hogy jobban megértse a termék haszndlatat. Hasznalat kdozben néhdny alapvetd
biztonsagi tippet, beleértve az alabbiakat is, be kell tartani.

. A készulék forrd levegbvel, olaj nélkiil siiti az ételt. Soha ne 6ntson olajat a készllékbe. Ez tiizet, személyi sérilést, a
készuilék kdrosodasat és a garancia érvénytelenitését okozhatja.

. Folyadékokat, beleértve a siirii leveseket és szészokat is, nem szabad melegiteni a késziilékben.

. Azt javasoljuk, hogy a késziiléket hosszabbitd kabel nélkul csatlakoztassa a haldzathoz. A révid tépkdbelt kifejezetten

biztonsagi intézkedésként tervezték, hogy csdkkentse a gyermekek altali megragadds vagy jaték kockazatdt, és
megvédje a felhaszndlét a hosszu tapkabelben vald botlastol.

. Ez a készlilék kizarolag beltéri hasznalatra készilt. Soha ne hasznalja a készuléket kiltéren.

. A késziilék mikodés kozben felmelegszik. Az égési sérulések és egyéb sériilések elkerllése érdekében legyen dvatos a
késziilék és tartozékai kezelésekor.

. Haszndlat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készuléket sik, tiszta és szaraz feluletre helyezi.

. A késziiléket gyermekek és olyan személyek eldl elzarva kell tartani, akiknek fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességei megakadélyozhatjdk a biztonsagos hasznalatat.

. Tévolitsa el és dobja ki a készllékr6l a védéfolidkat és a tartozékok miianyag csomagoldsat, hogy elkerilje a
kisgyermekek fulladasveszélyét.

. Ne helyezze a késziiléket forré gaz-, keramia-, indukcids vagy elektromos féz6lapok kozelébe. Ez személyi sérilést és a
készllék karosodasat okozhatja, valamint érvényteleniti a garanciat.

. Az aramutés elkerllése érdekében soha ne meritse a készulék tapkabelét vizbe vagy mas folyadékba. Ne 6blitse le a

készllék burkolatat vizzel vagy mas folyadékkal. Ez személyi sérilést és a késziilék karosodasat okozhatja, valamint
érvénytelenitheti a garanciat.

. Fokozott dvatossaggal kezelje a forro ételeket és a forro feltleteket.

. Kérjuk, ne mozgassa a késziiléket bekapcsolt és miikodés kozben. Ez személyi sériilést és a készulék karosodasat
okozhatja, és érvényteleniti a garanciat.

. A serpeny6, az acélrics és a nyarsak sutés kdzben és utan nagyon forrok lehetnek. Hasznéljon stt6keszty(it az égési
sériilések elkeriilése érdekében.

. Rendszeresen ellendrizze a készlléket, a tapkabelt és a csatlakozodugdt. Ne haszndlja a késziiléket, ha a tdpkdbel vagy
a csatlakozddugd sérult. Ha a késziilék meghibasodik vagy sériilt, forduljon a Morele tgyfélszolgalatahoz.

. A készulék kizardlag otthoni haszndlatra készult. Soha ne hasznalja a késziiléket professzionadlis vendéglatdipari
berendezésként vagy a rendeltetésétdl eltérs célra. Ez karosithatja a készlléket és érvénytelenitheti a garanciat.

. Ne hasznaljon suroldszereket, acélgyapotot vagy suroldszert a készilék tisztitasahoz. Tovabbi informaciokért lasd a
Tisztitas és karbantartas” cim( részt.

. A sérllések elkerulése érdekében ne huzza le a vezetéket a konyhapult szélérél.

. Kérjik, ne takarja le a késziilék hatuljan taldlhaté levegd bemeneteket/kimeneteket miikédés kézben. Ez egyenetlen
fézést és a készlilék kdrosoddsat okozhatja.

. Ne csatlakoztassa a késziiléket kiils6 id6zit6hoz vagy taviranyito rendszerhez.

. Hagyjon 10 cm szabad helyet a készilék kortl a megfelel6 légaramlas érdekében.

. Kérjiik, ne haszndlja a késziiléket vagy tartozékait mikrohulldmu siitében, kenyérpiritdban, légkeveréses siitGben,

gdzsutbben, elektromos siit6ben, keramia, elektromos, gaz- vagy indukcids féz6lapon vagy grillen. Ez személyi sériilést
és a készilék kdrosodasdt okozhatja, valamint érvényteleniti a garanciat.

. Haszndlat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a késziilék tiszta. Tartsa tévol a tapkabelt a forro feluletektdl.

. A készllék 3 vezetékes foldelt csatlakozddugdval van felszerelve. A tdpkabelt mindig foldelt konnektorba
csatlakoztassa.

. Tisztitas vagy tarolas el6tt hiuzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja kih(ilni.

. Ne hegesszen le konzervdobozokat a készllékben. Ez személyi sériilést, a késziulék karosodasat és a garancia
érvénytelenitését okozhatja.

. Ne tegyen a késziilékbe olyan élelmiszert, amely nem alkalmas magas h6mérsékletre, példaul mlianyag zacskokba,

polisztirol edényekbe, vagy mianyag és papir csomagolasba. Specidlis zacskok és sutéhivelyek hasznélata
megengedett, de ezeket kilonds 6vatossaggal kell alkalmazni. Ne feledje, hogy a sut6huvely térfogata siités kdzben
megné, és feltétlenll tgyeljen arra, hogy a huvely ne érjen hozza a halogén fiitStesthez és annak fedeléhez.

. A készuléket csak a 4Swiss markdju tartozékokkal hasznalja. Harmadik féltél szarmazé tartozékok hasznalata
karosithatja a készuléket és érvénytelenitheti a garanciat.

. Ne helyezze a késziléket gyulékony fellletekre vagy anyagokra, példaul parndkra, asztalteritGkre vagy fuggonyokre,
illetve azok kozelébe. Ez személyi sérilést és a késziilék kdrosoddsat okozhatja, valamint érvényteleniti a garanciat.

. Haszndlat kozben forré levegé tavozik a leveg6kimeneten keresztil. A sériilések elkeriilése érdekében mindig tartsa
tavol a kezét és az arcat a szell6z8nyilasoktdl és a levegSkimenetektdl.

. A sérllések elkeruilése érdekében legyen Gvatos a készlék fiokjanak kinyitasakor.

. Ha fust szall a készuilékbél, azonnal huzza ki a konnektorbdl, és oszlassa el, miel6tt kinyitna a fidkot.

. Ugyeljen arra, hogy az élelmiszer ne légjon tl a késziilék fidkjanak oldalan. A fidk kapacitason tali megtéltése személyi
sérulést, a késziilék kdrosoddsat és a garancia érvénytelenitését okozhatja.

. Soha ne toltse fel olajjal a készuléket. Ez személyi sériilést, a készllék kdrosoddsdt és a garancia érvénytelenitését
okozhatja.
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Termékfunkcidk

A 4Swiss ABB-225 légkeveréses fritéz ultra forrd leveg6t keringtet az étel kordil, igy nincs szlikség olaj hasznélatédra. Az intenziv forrd
levegd bedramlds egészségesebb ételeket biztosit, mikdzben nagyszerdi izl ételeket biztosit, amelyek kiviilrél finoman ropogdsak,
belilrél pedig tokéletesen atsiilnek. Ropogds siilt krumpli, z6ldségek, csirke, hal, steak és sok mas étel karnyujtasnyira lesz, rdadasul
a készulék konnyen karbantarthatd, gyorsan tisztithato, és mentes a tipikus zsiros szennyezédésektél.

A készilék egyedi, rendkivul hatékony halogén fiit6elemmel rendelkezik, amely miikodés kozben felmelegiti és megvilagitja a
f6z6fickban 1évs ételt. A termosztat aramkor vezérli a halogént, és nem folyamatosan mikadik. igy a vizualis megvilagitasi hatas
csak a halogén fitési ciklusa alatt figyelhet6 meg. M(ikédés kdzben a halogén kiilonbdz6 id6kdzonként (hEmérsékletfiggden) be- és
kikapcsol, ami szandékos és a helyes miikodési mod.

Mivel a biztonsag és a felhasznaloi elégedettség a legfontosabb szamunkra, a késziiléket a legmagasabb biztonsagi és funkcionalis
szabvanyok szerint gyartjuk.

Miiszaki paraméterek

Termék neve: Intelligens légkeveréses fritéz
Termékmodell: ABB-225

Fels6 fiok kapacitasa: 3,5L

Also fidk kapacitasa: 6,5L

Névleges fesziltség: 230 V

Névleges frekvencia: 50 Hz

Névleges teljesitmény: 2500 W
Hémérséklet-tartomany: 80~200°C
Id6tartomany: 1~60 perc

FG egység leirasa
1. abra

Leveg&kimenet

Felsé fiok el6lap

Digitalis érint6képernyds kezelGpanel
Als¢ fiok elélap

Leveg6bemenet

Tapkabel

Felsé fiokos sitétélca

Felsé fiokhaz

Alsé fidkos sutétélca

Als¢ fiokhaz

LoNIGOA_WNR

i
4

VezérlGpult leirasa
2. 4bra

Sult krumpli elére elkészitett
Torta el6beallitas

Z6ldségek elGre bedllitott értéke
Szarnyak el6beallitasa
Garnélarak elére bedllitott értéke
Steak elbeallitas

Sutik el6beallitasa

Pizza el6beallitas

Csirke elGbeallitas

Tojasos pite elGétel

BE/KI gomb

Felsé fiok digitélis kijelzéje

Also fiok digitélis kijelzéje

SYNC COOK gomb

KETTGS SUTES gomb

FELSO FIOK VEZERLS gomb
ALSO FIOK VEZERLS gomb
VILAGITAS gomb

LONDWLREWNE
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19.
20.
21.
22.
23.

HOMERSEKLET/IDS csékkents gomb
Hémérsékletvalaszté gomb

F&zési elGbedllitds gomb
HOMERSEKLET/IDS novels gomb
START/STOP gomb

Gomb leirasa

BE/KI gomb: Nyomja meg ezt a gombot a forrélevegés frit6z be- vagy kikapcsolasahoz.

VILAGITAS gomb: Csak akkor nyomja meg a vilagitas gombot, ha az alsé kosar be van kapcsolva. Nyomja meg a
vilagitds gombot; a jelz6fény villogni kezd, és a bels6 lampa kigyullad. Amikor ismét megnyomja a vilagitds gombot, a
jelz6fény visszatér normal allapotdba, és a belsé lampa kialszik. A belsé lampa 5 perc elteltével automatikusan
kikapcsol. Amikor az ajtd kinyilik, a belsd vilagitas bekapcsol, majd 5 perc elteltével automatikusan kikapcsol.

FGzési el6beallitdis gomb: Nyomja meg és tartsa lenyomva ezt a gombot a fézési funkcidé mddositasahoz és
kivalasztasahoz.

HOMERSEKLET/IDG kapcsold gomb: A felhasznaldk ezzel a gombbal rugalmasabb hmérsékletet és idét llithatnak be.
A gomb kivélasztasa utan a felhaszndlok a gomb megnyomasaval mddosithatjdk a h6mérsékletet és az id6t. Nyomja
meg a gombot, hogy 1 perccel névelje/csékkentse az id6t, és nyomja meg a gombot, hogy 5 fokkal névelje/csdkkentse
a hémérséklet-bedllitast. Nyomja meg hosszan a gombot a hémérséklet vagy az id6 gyors noveléséhez vagy
csokkentéséhez.

START/STOP gomb: A forrélevegés siités soran nyomja meg ezt a gombot az inditdshoz vagy ledllitdshoz. A
forrélevegds frit6z ledllitja a melegitést, és a ventildtor 20 masodperc mulva kikapcsol. Itt ez a gomb sziineteltetési
funkcioként mikodik. Szlineteltetés kozben vélthat a meniben egy masik el6re beallitott beallitas kivalasztasara.
Ezutan nyomja meg ismét a gombot, és a forrdlevegfs frit6z folytatja a siitést. Itt ez a gomb djrainditasi funkcidként
miikodik.

SYNC COOK gomb: A felsé és alsé kosar fézési menujének beallitdsa utdn a SYNC COOK gomb megnyomasaval
megnyithaté az intelligens f6zési funkcié. Miutdn a felhasznalé kivalasztotta ezt a funkcidt, a gomb jelz6fénye villogni
kezd. A gomb megnyomasaval kikapcsolhatd a szinkronizalt f6zési funkcid. Megjegyzés: A szinkronizalt f6zési funkcié
azt jelenti, hogy a fels6 és az alsé kosar egyszerre fejezi be a f6zést, még akkor is, ha a beallitott id6k eltéréek. Az
innovativ f6zési folyamat soran, ha a f6zési id6 nem egyezik meg, a rovidebb f6zési idejii kosarnal a ,Tartas” felirat
jelenik meg, amig a két kosar f6zési ideje meg nem egyezik; ezutan a két kosar egyutt f6.

KETTGS SUTES gomb: Nyomja meg ezt a gombot az ujjaval a kettds f6zési funkcié beallitaisahoz. Megjegyzés: A kettés
f6zési funkcid biztositja, hogy a felsé és az alsé kosar miikédési dllapota konzisztens maradjon. A ketts f6zési funkcio
kivélasztasa utén, ha a felhasznalé megnyomja a FELSO / ALSO FIOK VEZERLO gombijét, akkor a kettds fézési funkcid
torlédik, és a rendszer egyetlen kettds kosar miikodési allapotba lép. Miutan a felhasznald kivélasztotta a kettGs f6zési
funkciét, kattintson a FELS® / ALSO FIOK VEZERLO gombra. Ha a felhasznalé médositani szeretné a fels6/alsé kosar
hémérsékletét vagy idejét, 10 masodpercen belil bedllithatja azt, és a kettGs f6zési funkcioé torlédik. Ha 10
masodpercen belul nem végez mddositast, a rendszer visszatér az eredeti dllapotba.

FELSO FIOK VEZERLO gomb: Kattintson erre a gombra a FELSO kosar fézési menijének kivélasztasahoz és
beéllitdsahoz; Beallités modban, miutdn a felhasznaldk kivélasztotték a FELSG gombot, a gomb hosszan tartd
megnyomasaval torolheti a FELSO kosarat.

ALSO FIOK VEZERLS gomb: Kattintson erre a gombra az ALSO kosar f6zési meniijének kivalasztasahoz és beallitasahoz;
Beéllitdés médban, miutan a felhasznalé kivalasztotta az ALSO gombot, a gomb hosszan tarté megnyomasaval térolheti
az ALSO kosarat.

Hasznalatra val6 el6készités

Tavolitson el minden csomagoldanyagot és biztonsagi matricat.

A fidkokat és a sutétalcakat forrd vizzel és nem surold szivaccsal tisztitsa. Ezek az alkatrészek mosogatégépben is
moshatok.

Torolje at a termék belsejét és kulsejét egy nedves ruhaval.

Helyezze a terméket stabil és sik felliletre. Hagyjon elegend6 helyet a termék kordl, hogy legaldbb 10 cm tavolsig
legyen a felllet és mas targyak kozott. Ne helyezzen tirgyakat a levegé bemenetébe vagy kimenetébe. Ne helyezze a
terméket olyan feliletre, amely nem h&allé.

Bedllitas és els6 hasznalat

Helyezze a serpeny6t a fidkba, és tegye ra az ételt. Csusztassa a kosarat a forrélevegés frit6zbe. Megjegyzés: Ne lépje
tul a MAX jelzést, mert ez befolyasolhatja a silt étel min&ségét.

Csatlakoztassa a késziiléket a konnektorba, és nyomja meg a BE/KI gombot.

A kezel6panel segitségével manudlisan bedllithatja a kivant id6t és hémérsékletet, vagy kivalaszthat egy el6re
beallitott programot.

A siités megkezdéséhez nyomja meg a START/STOP gombot. A ,Vezérl8k és miikodés” alszakasz tovébbi informécidkat
tartalmaz az id6 és a hémérséklet beallitdsarol.
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5. Sziikség szerint razza meg vagy forgassa meg az élelmiszereket a fiokban. Ehhez hdzza ki a fidkot, és dvatosan forditsa
meg vagy razza meg az élelmiszereket. Csusztassa vissza a fidkot a hazba, amig teljesen be nem zarddik. A késziilék
megjegyzi az id6t és a bedllitasokat, és automatikusan folytatja a f6zést attél a pillanattél kezdve, hogy a f6zést
megszakitja.

Megjegyzés: Az elsé néhany hasznélat soran enyhe mlianyagszag érezhetd. Ez normalis, és nem a termék hibdja.
KezelGszervek és miikodés

El6re definilt programok

Készenléti médban nyomja meg a Sutési elbeallitdsok gombot a 10 elbre beallitott program kivélasztasdhoz. A program kivélasztasa
utan nyomja meg a START/STOP gombot a siités elinditasdhoz; a sziineteltetéshez nyomja meg ismét a gombot. Ha a siitési folyamat
sordn madositani szeretné az id6t, nyomja meg az 1d6 gombot, majd a nyilgombot az id6 1 perccel térténé noveléséhez/
csokkentéséhez. Ha a h6mérsékletet szeretné modositani, nyomja meg a Homérséklet gombot, majd a nyilgombot az id6 5 fokkal
térténd ndveléséhez/csokkentéséhez. Ha nem vélasztja ki az elére bedllitott értékeket, a késziilék az alapértelmezett h6mérséklet és
id6 szerint (180°C és 15 perc) fog miikédni.

Kézi miikodtetés

A H6mérséklet kivélaszté gomb megnyomdsakor a h6mérséklet megjelenik a képernyén, jelezve, hogy a h6mérséklet beallithatd.
Kattintson a nyilgombra az 5°C-kal térténd noveléshez vagy csokkentéshez, vagy nyomja meg hosszan a nyilgombot a gyors 5°C-kal
torténd noveléshez vagy csokkentéshez. Az Id6 kivélaszté gomb megnyomdsakor az id6 megjelenik a képernyén, jelezve, hogy az idé
bedllithatd. Kattintson a nyilgombra az 1 perccel térténd néveléshez vagy csokkentéshez, vagy nyomja meg hosszan a nyilgombot a
gyors 1 perccel torténd noveléshez vagy csokkentéshez.

Utasitas

1. A funkcid kivédlasztdsa utan nyomja meg a start gombot a f6zés megkezdéséhez. Amikor a termék kikapcsolt dllapotban
van, nyomja meg a bekapcsolégombot a készenléti izemmddba Iépéshez. Mind a felsé, mind az alsé digitalis kijelz6n
" jelenik meg. A bekapcsolégomb, a DUAL gomb, a FELSO gomb és az ALSO gomb mind vilagit, a tobbi gomb
jelzéfénye nem vilgit.

2. A termék készenléti izemmaddban van, és 10 percig inaktiv marad. A termék ledllitott dllapotba Iép.

3. A termék bedllitott allapotban van, és 10 percig nem mikadik. A termék ledllitott allapotba lép.

4. Razélampa: A razéldmpa akkor vilagit, amikor a fGzési ciklus elérte a felét. Ez a félid lehet6vé teszi, hogy megrazza
vagy megforditsa az ételt a készllékben, ami segit az egyenletes f6zésben.

5. Néhany hozzavalét a f6zési id6 felénél fel kell razni (ldsd az ,El6bedllitdsok” részt). Ehhez hlzza ki a kosarat a
készuilékbdl a fogantyujanal fogva, és rdzza/csapkodja meg. Ezutan csusztassa vissza a kosarat a forrdlevegds fritézbe.

6. A készuilék sipold hangot ad, amikor a fézési ciklus befejez6dott. Ha hdromszor hallja a cseng6t, az azt jelenti, hogy a
f6zési ciklus befejez6dott. Huzza ki a kosarat a készilékbdl, és helyezze a h6allé tartéra.

7. A beadllitott id6 letelte utan a fézési funkcid ledll, de a ventilator még korilbelul 20 masodpercig tovabb miikadik, hogy
biztonsagi okokbdl elfujja a forrd levegét.

8. Ellendrizd, hogy a hozzévaldk készen allnak-e.

9. Ha az alapanyagok még nincsenek készen, tolja vissza a kosarat a készilékbe.

10.  Allitsa be a h6mérsékletet/id6zit6t. Ezutan nyomja meg a Start gombot a késziilék elinditaséhoz.

11.  Hozzavalék (pl. olajos husok, mint példdul marha-, hal- vagy csirkehus) eltavolitdsdhoz hasznaljon fogét az egyes
hozzavalok kivélasztasahoz.

12. A felesleges olaj eltdvolitasahoz az olyan hozzévalokbdl, mint a hasabburgonya, stlt krumpli vagy zoldségek,
haszndljon csipeszet.

Megjegyzés: A késziilék programmemdriaval rendelkezik. A fiok kinyitasa sziinetelteti a fitési funkciot, de a fidk visszahelyezésekor
a készllék tovabbra is az el6z6 beallitasokkal és a kivalasztott programmal mikadik.

Megjegyzés: A kovetkez6 receptek hémérséklet- és idébeallitasai csak tajékoztato jellegliek. Igazitsa a beallitdsokat az étel tényleges
méretéhez a h6mérséklet és az id6 sajat kez javitasaval.

El6re beallitott értékek az alsé fiokhoz

Alapértelmezett - 180°C - 15 perc - Razza fel emlékeztetSul a sutési id6 felénél
Sult krumpli - 200°C - 23 perc - Emlékeztet6ul kétszer razza fel

Sutemény - 160°C - 15 perc

Z6ldségek -180°C - 10 perc - Razza fel emlékeztetSul a stitési id6 felénél
Szarnyak - 200°C - 20 perc - Razza fel emlékeztet6il fél sutési idé utan
Garnélardk - 160°C - 15 perc - Razza fel emlékeztetSul fél stitési idd utan
Steak - 200°C - 20 perc - Razza fel emlékeztet6ul fél siitési id6 utan

Sutik - 160°C - 17 perc

Pizza - 180°C - 10 perc

Csirke - 200°C - 35 perc - Felrazando félid6 utan
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Tojasos pite - 160°C - 16 perc
EElSre beallitott értékek a felsé/kettds fibkhoz

Alapértelmezett - 180°C - 15 perc - Razza fel emlékeztetSul a sutési id6 felénél
Sult krumpli - 200°C - 23 perc - EmlékeztetSul kétszer razza fel

Z6ldségek -180°C - 10 perc - Razza fel emlékeztetdiil a sttési id6 felénél
Szérnyak - 200°C - 20 perc - Razza fel emlékeztet6ul fél stitési id6 utan
Garnélardk - 160°C - 15 perc - Razza fel emlékeztetSul fél stitési id6 utan
Steak - 200°C - 20 perc - Razza fel emlékeztetSul fél stitési id6 utan

Sutik - 160°C - 17 perc

Pizza - 180°C - 10 perc

Tojasos pite - 160°C - 16 perc

Automatikus kikapcsolas
A késziilék a visszaszamlalas lejarta utdn automatikusan kikapcsol. Kikapcsolhatja manudlisan is az ON/OFF gomb megnyomasaval. A
visszaszamlalds lejarta utan a halogén f(ités ledll, a kijelz6n az END felirat jelenik meg, de a ventilator biztonsagi okokbdl még
korulbeltl 20 masodpercig tovabb mikodik, hogy elszivja a forrd levegét. Végil harom csengéhangot hallhat.

Tarolas

1. Huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és hagyja teljesen kihdlni.
jon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és széraz.

Tisztitas és karbantartas
Tisztitas el6tt hagyja teljesen lehdilni a késziiléket. Ezutan egy tiszta, nedves ruhaval torélje at a készulék kilsejét.

Mossa el a fiokot forrd vizzel, mosogatdszerrel és karcmentes szivaccsal. A fidk és a sutélap mosogatogépben moshatd. A sitélap
tapaddsmentes keramia bevonattal rendelkezik; ne hasznéljon fémtargyakat vagy suroldszereket a tisztitasahoz. Ha ételmaradék
vagy egyéb tormelék van a készilék tregében, tavolitsa el egy nedves, tiszta ruhdval, majd torolje szarazra a terlletet egy tiszta,
szaraz ruhdval.

Megjegyzés: A fém evieszkozoket vagy fogokat dvatosan haszndlja, keriilje a talca feliletével valé kozvetlen érintkezést. Ne
haszndljon surolészereket (drotkefét, suroldszivacsot, fém szerszamokat stb.) a tisztitashoz.

Hibaelharitas

A kovetkezd problémak nem feltétlenil jelentik a készilék hibdjat. Kérjiik, olvassa el a kovetkezd részt, hogy megismerje a gyakori
problémak egyszer(i megoldasait.

1. probléma

A készlilék belsejében 1évs ldmpa idészakosan fel- és lekapcsolddik.

Informacio,

A termosztat dramkor vezérli a halogén flitGelemet, és nem folyamatosan mukodik. Miikodés kozben a halogén vaéltozd
id6kozonként be- és kikapcsol (h6mérsékletfliggs), ami szandékos és helyes.

2. feladat

Az étel egyenetlenil sul meg.

Lehetséges ok:

Néhany ételt f6zés kozben meg kell forgatni vagy megrazni.
Megoldas:

Amig a készulék miikodik, huzza ki a fidkot, és razza meg a tartalmdt, vagy forgassa meg az ételt villaval vagy fogdval.

3. feladat

A f6zési folyamat soran fehér fust jon ki a készulékbél.
Lehetséges ok:

Zsir/olaj gyilt dssze a késziilék fidkjaban.

Megoldas:

Gy6z6djon meg arrdl, hogy nem halmozdédott fel zsir vagy olaj a fiokban. Minden f6zés utdn tisztitsa meg a fidkot és a fritGzlapot.

4. feladat
A fidk nem csuszik a helyére.
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Lehetséges ok:
A fiok tul tele van.

Megoldas:

Kérjuk, ne toltse meg a fidkot a kapacitasan tul. Az élelmiszerek nem érhetnek a fiok teteje folé.

10.

11.

12.

13.

Jotallasi feltételek

A termékre 24 hdnapos gyartdi garancia vonatkozik, amelyet a kovetkezd cég végez: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw
ta 1 43b, 31-864 Krakkéw , NIP: PL9451972201.
A panaszokat / garancidlis javitdésokat a morele.net weboldalon elérhet8 garancia-/szervizlirlapon keresztiil kell
bejelenteni.
A jotéllas csak a gyartdnak tulajdonithato rejtett hibakra terjed ki.
A reklamacidt az értékesitési pont vagy a miiszaki szerviz dolgozza fel a jotallds keretében, amennyiben az Ugyfél a
kovetkezd terméket szallitja ki:

a. érvényes vasarlast igazold bizonylat a vasarlds datumaval,

b. a bejelentett termék vagy hibds alkatrész. Tavoli vasarlas esetén a jotéllasi jegy kizardlag a vasarlast

igazold bizonylattal (nyugta/szamla) egyditt érvényes.

A reklamdciot a Vevs bejelentésétdl szamitott 14 napon belill rendezzik.
A jotallasi id6szak alatt azonositott gyartdsi hibdkat a termék értékesitési pontra vagy a miszaki szervizbe t6érténdé
leszallitdsatol szamitott 21 napon beliil ingyenesen javitjuk.
Ha a javitdshoz alkatrészeket kell importalni, a garancialis javitdsi id6szak meghosszabbithatd az alkatrész importjdhoz
szikséges id6vel, de legfeljebb 40 nappal.
Jotallasi kizarasok:

a. mechanikai sérllések és kapcsolodo hibak,

b. a helytelen tarolasbol, 6sszeszerelésbél és karbantartasbol eredd karok és hibak,

c. az ilyen fogydeszkdzok sérilése és kopasa,

d A kézikbnyv szerint az Osszeszereléssel vagy karbantartdssal kapcsolatos tevékenységek a felhasznald

kotelessége.
A jotéllas nem érvényes, ha:

a. lejért az érvényességi ideje,
b. a Vev6 nem eredeti alkatrészekkel javitotta vagy mddositotta a terméket,
c. a hiba helytelen telepitésbdl vagy a kézikonyvben taldlhaté helyes lzemeltetési szabdlyok be nem
tartasabdl eredt,
d. a terméket nem haztartasi célra hasznaljik,
e. szallitds kozben keletkezett sériilés.
Az Ugyfél a kdvetkezd ingyenes kartéritésre jogosult:
a. termékjavitas,
b. termékcsere,
[ csokkentett ar,
d. szerz6dés felbontasa és teljes koltségtérités.
Kovetelés bejelentéséhez:
a. Mutassa be a terméket vagy annak jelentett részét.
b. Mutassa be a vasarlast igazol6 bizonylatot, amelyen szerepel az eladé neve és cime, a vasarlas datuma és
helye, valamint a termék tipusa, vagy egy érvényes jotéllasi jegyet az értékesitési hely bélyegzGjével.
c. Ha a termék piszkosan kerul kiszallitasra, a mUszaki szolgalat megtagadhatja az atvételt, vagy a Vevd

koltségére megtisztithatja, miutan megkapta a Vevé irasbeli jovahagyasat.
Amennyiben a reklamaciét elfogadjik, a késziléket megjavitjak vagy egy Ujra cserélik, vagy a Vev( visszatériti a
vételarat. A gyartd szervizéb6l torténd szallitasi koltségek fedezik a szolgéltatast.
Amennyiben a reklamaciét elutasitjdk, a Vevd részletes indoklast kap a dontésrél, és a berendezést a dontés
kézhezvételétdl szamitott 14 napon belil, a sajat koltségére elkildjuk szdmara.

Hasznositas

Elektromos és elektronikus berendezésekbél szarmazé hulladékok kezelése (WEEE-jogszabdlyok).

A csomagolason, a tartozékokon vagy a hasznalati Utmutatéban taldlhatd jelolés arra utal, hogy a leselejtezett berendezéseket és a
csatlakoztatott elektronikus tartozékokat tilos a hdztartasi hulladékkal egyuitt a kommunalis hulladékgyijté edényekbe helyezni.

Az elektronikai hulladék nem megfelel§ kezelése szennyez&dések kdrnyezetbe jutasahoz vagy egészséglgyi kockazatokhoz vezethet
a nem megfelel§ drtalmatlanitds miatt. Valassza szét ezt a hulladékot a tobbi hulladéktdl, és hasznositsa Ujra, hogy a nyersanyagok
Ujra felhasznalhatok legyenek. Az Ujrahasznositds lehetévé teszi a nyersanyagok Ujrafelhasznélasat.
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Istruzioni e awvisi di sicurezza

Si prega di leggere attentamente il presente manuale per comprendere meglio come utilizzare il prodotto. Durante l'uso, &
necessario osservare alcune precauzioni di sicurezza essenziali, tra cui le seguenti.

. L'apparecchio cuoce gli alimenti utilizzando aria calda senza olio. Non versare mai olio nell'unita. Cio potrebbe causare
incendi, lesioni personali, danni al dispositivo e invalidare la garanzia.

. I liquidi, comprese zuppe dense e salse, non devono essere riscaldati nell'apparecchio.

. Si consiglia di collegare il dispositivo alla rete elettrica senza utilizzare prolunghe. Il cavo di alimentazione corto &

specificamente progettato come misura di sicurezza per ridurre il rischio che i bambini lo afferrino o ci giochino e per
proteggere |'utente dal rischio di inciampare su un cavo di alimentazione lungo.

M Questo dispositivo & destinato esclusivamente all'uso in ambienti interni. Non utilizzarlo mai all'aperto.

. Il dispositivo si riscalda durante il funzionamento. Per evitare ustioni o lesioni, maneggiare con cautela il dispositivo e i
suoi accessori.

. Prima dell'uso, assicurarsi che il dispositivo sia posizionato su una superficie piana, pulita e asciutta.

. Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini e di chiunque abbia capacita fisiche, sensoriali o mentali tali da
impedirne un utilizzo sicuro.

. Rimuovere e gettare le pellicole protettive e I'imballaggio in plastica degli accessori dal dispositivo per evitare il rischio
di soffocamento da parte dei bambini piccoli.

. Non posizionare I'unita vicino a fornelli a gas, in ceramica, a induzione o elettrici. Cid potrebbe causare lesioni
personali e danni al dispositivo, invalidando la garanzia.

. Non immergere mai il cavo di alimentazione del dispositivo in acqua o altri liquidi per evitare scosse elettriche. Non

risciacquare |'alloggiamento del dispositivo con acqua o altri liquidi. Cio potrebbe causare lesioni personali e danni al
dispositivo, invalidando la garanzia.

. Prestare la massima attenzione quando si maneggiano cibi e superfici calde.

. Non spostare il dispositivo mentre & acceso e in funzione. Cio potrebbe causare lesioni personali e danni al dispositivo,
invalidando la garanzia.

. La piastra di cottura, la griglia in acciaio e gli spiedini possono essere molto caldi durante e dopo la frittura. Utilizzare
guanti da forno per evitare scottature.

. Ispezionare regolarmente il dispositivo, il cavo di alimentazione e la spina. Non utilizzare il dispositivo se il cavo di

alimentazione o la spina sono danneggiati. In caso di malfunzionamento o danni al dispositivo, contattare il Centro
Assistenza Clienti Morele.

. Il dispositivo & destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare mai il dispositivo come attrezzatura
professionale per la ristorazione o per scopi diversi da quelli previsti. Cid potrebbe danneggiare il dispositivo e
invalidare la garanzia.

. Non utilizzare detergenti abrasivi, lana d'acciaio o pagliette per pulire il dispositivo. Per ulteriori informazioni,
consultare la sezione "Pulizia e manutenzione".

. Per evitare lesioni, non tirare il cavo oltre il bordo del piano di lavoro.

. Non coprire le prese d'aria/le uscite sul retro dell'apparecchio quando & in funzione. Cid potrebbe causare una cottura
non uniforme e danneggiare |'apparecchio.

. Non collegare il dispositivo a un timer esterno o a un sistema di controllo remoto.

. Lasciare 10 cm di spazio libero attorno al dispositivo per consentire una corretta circolazione dell'aria.

. Non utilizzare il dispositivo o i suoi accessori in forni a microonde, forni a convezione, forni a gas, forni elettrici, piani

cottura in vetroceramica, elettrici, a gas o a induzione, né in grill. Cid potrebbe causare lesioni personali e danni al
dispositivo, invalidando la garanzia.

. Assicurarsi che il dispositivo sia pulito prima dell'uso. Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.

. Il dispositivo e dotato di una spina a 3 fili con messa a terra. Collegare sempre il cavo di alimentazione a una presa
elettrica dotata di messa a terra.

. Scollegare il dispositivo e lasciarlo raffreddare prima di pulirlo o riporlo.

. Non sigillare a caldo le lattine di cibo nell'unita. Cio potrebbe causare lesioni personali, danni al dispositivo e invalidare
la garanzia.

. Non inserire nell'apparecchio alimenti in contenitori non adatti alle alte temperature, come sacchetti di plastica,

contenitori di polistirolo o imballaggi di plastica e carta. E consentito I'uso di sacchetti e manicotti di cottura speciali,
ma devono essere utilizzati con particolare cautela. Tenere presente che il manicotto di cottura aumenta di volume
durante la cottura ed & fondamentale assicurarsi che non tocchi la resistenza alogena e il suo coperchio.

. Utilizzare il dispositivo solo con accessori del marchio 4Swiss. L'utilizzo di accessori di terze parti potrebbe danneggiare
il dispositivo e invalidare la garanzia.

. Non posizionare il dispositivo sopra o vicino a superfici o materiali inflammabili come cuscini, tovaglie o tende. Cio
potrebbe causare lesioni personali e danni al dispositivo, invalidando la garanzia.

M Quando I'unita € in uso, |'aria calda fuoriesce dalla presa d'aria. Tenere sempre mani e viso lontani dalle prese d'aria e
dalle prese d'aria per evitare lesioni.

. Per evitare lesioni, prestare attenzione quando si apre il cassetto del dispositivo.

. Se dall'apparecchio fuoriesce del fumo, scollegarlo immediatamente e disperderlo prima di aprire il cassetto.

. Assicurarsi che il cibo non sporga dai lati del cassetto del dispositivo. Riempire il cassetto oltre la sua capacita puo

causare lesioni personali, danni al dispositivo e invalidare la garanzia.
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. Non riempire mai il dispositivo con olio. Cid potrebbe causare lesioni personali, danni al dispositivo e invalidare la
garanzia.

Funzioni del prodotto

La friggitrice ad aria 4Swiss ABB-225 fa circolare aria ultra-calda attorno al cibo, eliminando la necessita di utilizzare olio. L'intenso
flusso d'aria calda garantisce pasti piu sani, offrendo al contempo un sapore eccezionale, con cibi deliziosamente croccanti
all'esterno e cotti alla perfezione all'interno. Patatine fritte croccanti, verdure, pollo, pesce, bistecche e altro ancora saranno a
portata di mano, inoltre il dispositivo & facile da manutenere, veloce da pulire e privo dei tipici residui di unto.

L'apparecchio & dotato di un esclusivo elemento riscaldante alogeno altamente efficace che riscalda e illumina il cibo all'interno del
cassetto di cottura durante il funzionamento. Il circuito del termostato controlla I'alogeno e non & in funzione in modo continuo.
Pertanto, l'effetto di illuminazione visiva pud essere osservato solo durante il ciclo di riscaldamento alogeno. Durante il
funzionamento, |'alogeno si accende e si spegne a intervalli variabili (in base alla temperatura), il che & intenzionale e rappresenta la
modalita di funzionamento corretta.

Poiché la sicurezza e la soddisfazione dell'utente sono la nostra massima priorita, il dispositivo & costruito secondo i piu elevati
standard di sicurezza e funzionalita.

Parametri tecnici

Nome del prodotto: Friggitrice ad aria intelligente
Modello del prodotto: ABB-225

Capacita cassetto superiore: 3,5L

Capacita cassetto inferiore: 6,5L

Tensione nominale: 230 V

Frequenza nominale: 50 Hz

Potenza nominale: 2500 W

Intervallo di temperatura: 80~200°C

Intervallo di tempo: 1~60 min

Descrizione dell'unita principale
Illustrazione n. 1

Uscita dell'aria

Frontale del cassetto superiore

Pannello di controllo touch digitale
Frontale del cassetto inferiore

Presa d'aria

Cavo di alimentazione

Vassoio per friggere nel cassetto superiore
Rivestimento del cassetto superiore
Vassoio per friggere nel cassetto inferiore
Rivestimento del cassetto inferiore

LN WLEWNE

-
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Descrizione del pannello di controllo
lllustrazione n. 2

Preimpostazione Patatine fritte
Preimpostazione della torta

Verdure preimpostate

Preset delle ali

Preimpostazione gamberetti
Preimpostazione bistecca
Preimpostazione dei cookie
Preimpostazione pizza

Preset di pollo

Preimpostazione per crostata all'uovo
Pulsante ON/OFF

Display digitale del cassetto superiore
Display digitale del cassetto inferiore
Pulsante SYNC COOK
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15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Pulsante DOPPIA COTTURA

Pulsante di CONTROLLO DEL CASSETTO SUPERIORE
Pulsante di CONTROLLO DEL CASSETTO INFERIORE
Pulsante LUCE

Pulsante di diminuzione TEMP/TIME

Pulsante di selezione della temperatura

Pulsante di preimpostazione della cottura

Pulsante di aumento TEMP/TIME

Pulsante START/STOP

Descrizione del pulsante

Pulsante ON/OFF: premere questo pulsante per accendere o spegnere la friggitrice ad aria.

Pulsante LUCE: Premere il pulsante luce solo quando il cestello inferiore & acceso. Premere il pulsante luce; la spia
luminosa lampeggia e la lampada interna si accende. Premendo nuovamente il pulsante luce, la spia luminosa torna
allo stato normale e la lampada interna si spegne. La lampada interna si spegne automaticamente dopo 5 minuti.
All'apertura della porta, la lampada interna si accende e si spegne automaticamente dopo 5 minuti.

Pulsante di preimpostazione della cottura: tenere premuto questo pulsante per modificare e selezionare la funzione di
cottura.

Pulsante di commutazione TEMP/TIME: gli utenti possono utilizzare questo pulsante per impostare temperatura e
tempo in modo piu flessibile. Dopo aver selezionato questo pulsante, gli utenti possono regolare la temperatura e il
tempo premendo il pulsante/. Aumenta/Diminuisci di 1 minuto per pressione e regola l'impostazione della
temperatura - Aumenta/Diminuisci di 5 gradi per pressione. Premere a lungo il pulsante per aumentare o diminuire
rapidamente la temperatura o il tempo.

Pulsante START/STOP: durante il processo di frittura ad aria calda, premere questo pulsante per avviare o
interrompere. La friggitrice ad aria interrompera il riscaldamento e la ventola si spegnera dopo 20 secondi. In questo
caso, questo pulsante funge da funzione di pausa. In modalita pausa, & possibile modificare il menu per scegliere
un'altra impostazione predefinita. Quindi, premere nuovamente il pulsante e la friggitrice ad aria riprendera la cottura.
In questo caso, questo pulsante funge da funzione di riavvio.

Pulsante SYNC COOK: dopo aver impostato il menu di cottura dei cestelli superiore e inferiore, premendo il pulsante
SYNC COOK e possibile aprire la funzione di cottura intelligente. Dopo aver selezionato questa funzione, la spia del
pulsante lampeggera. Premendo questo pulsante & possibile annullare la funzione di cottura sincronizzata. Nota: la
funzione di cottura sincronizzata consente ai cestelli superiore e inferiore di terminare la cottura
contemporaneamente, anche se i tempi di cottura sono diversi. Durante il processo di cottura innovativa, se il tempo
di cottura non & costante, il cestello con il tempo di cottura pil breve visualizzera la scritta "Hold" (mantenere) finché i
tempi di cottura dei due cestelli non saranno uguali; a quel punto, i due cestelli cuoceranno insieme.

Pulsante DUAL COOK: premere questo pulsante con il dito per impostare la funzione Dual Cooking. Nota: la funzione
Dual Cooking garantisce che lo stato di funzionamento dei cestelli superiore e inferiore rimanga costante. Dopo aver
scelto la funzione Dual Cooking, se I'utente preme il pulsante UPPER/LOWER DRAWER CONTROL, la funzione Dual
Cooking verra annullata e il sistema entrera nello stato di funzionamento a doppio cestello singolo. Dopo aver scelto la
funzione Dual Cooking, I'utente clicca sul pulsante UPPER/LOWER DRAWER CONTROL. Se I'utente desidera modificare
la temperatura o il tempo del cestello superiore/inferiore, pud regolarlo entro 10 secondi e la funzione Dual Cooking
verra annullata. Se non viene apportata alcuna modifica entro 10 secondi, verra ripristinata.

Pulsante di controllo del cassetto superiore: fare clic su questo pulsante per scegliere e impostare il menu di cottura
del cestello superiore; durante la modalita di impostazione, dopo aver selezionato il pulsante superiore, tenendolo
premuto a lungo é possibile annullare il cestello superiore.

Pulsante di controllo del cassetto inferiore: fare clic su questo pulsante per scegliere e impostare il menu di cottura del
cestello inferiore; durante la modalita di impostazione, dopo aver selezionato il pulsante INFERIORE, tenendolo
premuto a lungo é possibile annullare il cestello inferiore.

Preparazione all'uso

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e gli adesivi di sicurezza.

Pulire i cassetti e le teglie con acqua calda e una spugna non abrasiva. Queste parti possono essere lavate in
lavastoviglie.

Pulire I'interno e l'esterno del prodotto con un panno umido.

Posizionare il prodotto su una superficie stabile e piana. Lasciare spazio sufficiente attorno al prodotto per garantire
una distanza di almeno 10 cm tra la superficie e altri oggetti. Non posizionare oggetti nella presa d'aria o nell'uscita
dell'aria. Non posizionare il prodotto su una superficie non resistente al calore.

Installazione e primo utilizzo

Posizionare la piastra di frittura nel cassetto e disporre il cibo. Inserire il cestello nella friggitrice ad aria. Nota: non
superare l'indicazione MAX, poiché potrebbe compromettere la qualita del cibo cotto.
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2. Collegare il dispositivo e premere il pulsante ON/OFF.

3. Utilizzare il pannello di controllo per impostare manualmente il tempo e la temperatura desiderati oppure selezionare
un programma predefinito.

4. Premere il pulsante START/STOP per avviare la cottura. La sottosezione "Comandi e funzionamento" fornisce maggiori
informazioni sull'impostazione del tempo e della temperatura.

5. Scuotere o girare gli alimenti nel cassetto secondo necessita. Per farlo, estrarre il cassetto e girare o scuotere

delicatamente gli alimenti. Richiudere il cassetto fino a completa chiusura. L'apparecchio memorizzera l'ora e le
impostazioni e riprendera automaticamente la cottura dal momento in cui si interrompe.

Nota: durante i primi utilizzi, potrebbe verificarsi un leggero odore di plastica. Questo &€ normale e non & un difetto del prodotto.
Comandi e funzionamento

Programmi predefiniti

Premere il pulsante Preimpostazioni di cottura in modalita standby per selezionare 10 programmi predefiniti. Dopo aver scelto il
programma, premere il pulsante START/STOP per avviare la cottura; premere nuovamente questo pulsante per mettere in pausa.
Per regolare il tempo durante la cottura, premere il pulsante Time e poi il pulsante freccia per aumentare/diminuire di 1 minuto a
pressione. Per regolare la temperatura, premere il pulsante Temp e poi il pulsante freccia per aumentare/diminuire di 5 gradi a
pressione. Se non si selezionano i programmi preimpostati, funzionera in base alla temperatura e al tempo predefiniti (180 °C e 15
minuti).

Funzionamento manuale

Premendo il pulsante di selezione della temperatura, la temperatura viene visualizzata sullo schermo, a indicare che e possibile
impostarla. Fare clic sul pulsante freccia per aumentare o diminuire di 5 °C, oppure premere a lungo il pulsante freccia per
aumentare o diminuire rapidamente di 5 °C. Premendo il pulsante di selezione dell'ora, I'ora viene visualizzata sullo schermo, a
indicare che & possibile impostarla. Fare clic sul pulsante freccia per aumentare o diminuire di 1 minuto, oppure premere a lungo il
pulsante freccia per aumentare o diminuire rapidamente di 1 minuto.

Istruzioni

1. Dopo aver selezionato la funzione, premere il pulsante di avvio per avviare la cottura. Quando il prodotto & spento,
premere il pulsante di accensione per entrare in modalita standby. Sia il display digitale superiore che quello inferiore
visualizzano "---". Il pulsante di accensione, il pulsante DUAL, il pulsante UPPER e il pulsante LOWER sono tutti accesi,
mentre le spie degli altri pulsanti sono spente.

2. Il prodotto & in modalita standby e rimane inattivo per 10 minuti. Il prodotto entra in stato di spegnimento.

3. Il prodotto e nello stato impostato e non funziona per 10 minuti. Il prodotto entra nello stato di spegnimento.

4, Indicatore di agitazione: l'indicatore di agitazione si illumina quando il ciclo di cottura ha raggiunto la meta. Questo
tempo intermedio consente di agitare o girare il cibo nell'elettrodomestico, garantendo una cottura uniforme.

5. Alcuni ingredienti richiedono di essere agitati a meta cottura (vedere la sezione "Preimpostazioni"). Per farlo, estrarre
il cestello dall'apparecchio prendendolo per la maniglia e agitarlo/sbatterlo. Quindi reinserire il cestello nella friggitrice
ad aria.

6. La macchina emettera un segnale acustico al termine del ciclo di cottura. Quando si sente il segnale acustico per 3
volte, il ciclo di cottura & terminato. Estrarre il cestello dall'apparecchio e posizionarlo sul supporto resistente al calore.

7. Una volta trascorso il tempo impostato, la funzione di cottura smette di funzionare, ma la ventola continuera a
funzionare per circa 20 secondi per soffiare via I'aria calda per motivi di sicurezza.

8. Controllare che gli ingredienti siano pronti.

9. Se gli ingredienti non sono ancora pronti, reinserire il cestello nell'apparecchio.

10.  Regolare I'impostazione Temperatura/Timer. Quindi premere il pulsante Start per avviare I'apparecchio.

11.  Per rimuovere gli ingredienti (ad esempio carni oleose come manzo, pesce o pollo), utilizzare delle pinze per prelevare
ciascun ingrediente.

12.  Per rimuovere I'olio in eccesso da ingredienti come patatine fritte o verdure, utilizzare delle pinze.

Nota: il dispositivo & dotato di una memoria di programma. L'apertura del cassetto mette in pausa la funzione di riscaldamento, ma
quando il cassetto viene reinserito, |'unita continua a funzionare con le impostazioni precedenti e il programma selezionato.

Nota: le impostazioni di temperatura e tempo delle seguenti ricette sono solo indicative. Adattare le impostazioni alle dimensioni
effettive del pasto correggendo autonomamente temperatura e tempo.

Preimpostazioni per cassetto inferiore

Predefinito - 180°C - 15 min - Promemoria agitazione a meta cottura
Patatine fritte - 200°C - 23 min - Promemoria agitazione due volte
Torta - 160°C - 15 min

Verdure -180°C - 10 min - Promemoria agitazione a meta cottura

Ali - 200°C - 20 min - Promemoria agitazione a meta cottura
Gamberi - 160°C - 15 min - Promemoria agitazione a meta cottura
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Bistecca - 200°C - 20 min - Promemoria agitazione a meta cottura
Biscotti - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Pollo - 200°C - 35 min - Promemoria agitazione a meta cottura
Crostata all'uovo - 160°C - 16 min

Preimpostazioni per cassetto superiore/doppio

Predefinito - 180°C - 15 min - Promemoria agitazione a meta cottura
Patatine fritte - 200°C - 23 min - Promemoria agitazione due volte
Verdure -180°C - 10 min - Promemoria agitazione a meta cottura

Ali - 200°C - 20 min - Promemoria agitazione a meta cottura
Gamberi - 160°C - 15 min - Promemoria agitazione a meta cottura
Bistecca - 200°C - 20 min - Promemoria agitazione a meta cottura
Biscotti - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Crostata all'uovo - 160°C - 16 min

Spegnimento automatico

Il dispositivo si spegnera automaticamente al termine del conto alla rovescia. E anche possibile spegnerlo manualmente toccando il
pulsante ON/OFF. Al termine del conto alla rovescia, la lampada alogena di riscaldamento smette di funzionare, il display visualizza
la scritta END, ma la ventola continua a funzionare per circa 20 secondi per espellere I'aria calda per motivi di sicurezza. Al termine,
si sentira un segnale acustico che suona tre volte.

Magazzinaggio

1. Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare completamente.
2. Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte.

Pulizia e manutenzione

Lasciare raffreddare completamente il dispositivo prima di pulirlo. Quindi, utilizzare un panno pulito e umido per pulire la parte
esterna del dispositivo.

Lavare il cassetto con acqua calda, detersivo e una spugna non abrasiva. Il cassetto e la piastra di cottura sono lavabili in
lavastoviglie. La piastra di cottura ha un rivestimento ceramico antiaderente; non utilizzare oggetti metallici o detergenti abrasivi per
pulirla. Se nella cavita dell'alloggiamento sono presenti residui di cibo o altri detriti, rimuoverli con un panno umido e pulito e
asciugare la zona con un panno pulito e asciutto.

Nota: utilizzare posate o pinze in metallo con cautela, evitando il contatto diretto con la superficie del vassoio. Non utilizzare
detergenti abrasivi (spazzole metalliche, spugne abrasive, utensili metallici, ecc.) per la pulizia.

Risoluzione dei problemi

| seguenti problemi non indicano necessariamente un guasto del dispositivo. Leggere la sezione seguente per scoprire semplici
soluzioni ai problemi pit comuni.

Problema 1

La luce all'interno dell'unita si accende e si spegne periodicamente.

Informazioni:

Il circuito del termostato controlla I'elemento riscaldante alogeno e non & in funzione in modo continuo. Durante il funzionamento,
I'alogeno si accende e si spegne a intervalli variabili (in base alla temperatura), il che & intenzionale e corretto.

Problema 2

Il cibo non e cotto in modo uniforme.

Possibile causa:

Alcuni alimenti devono essere girati o scossi durante la cottura.

Soluzione:

Mentre I'apparecchio & in funzione, estrarre il cassetto e scuotere il contenuto oppure girare il cibo con una forchetta o una pinza.

Problema 3
Durante la cottura, dall'apparecchio fuoriesce del fumo bianco.
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Possibile causa:

Si & accumulato grasso/olio nel cassetto del dispositivo.

Soluzione:

Assicurarsi che non si siano accumulati grasso o olio nel cassetto. Pulire il cassetto e la piastra della friggitrice dopo ogni cottura.

Problema 4

Il cassetto non scorre in posizione.

Possibile causa:

Il cassetto & troppo pieno.

Soluzione:

Si prega di non riempire il cassetto oltre la sua capacita. Gli alimenti non devono superare il bordo superiore del cassetto.

Termini e condizioni di garanzia

1. Il prodotto & coperto da una garanzia del produttore di 24 mesi, fornita da: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw ta Il 43b,
31-864 Krak 6 w, NIP: PL9451972201.
2. | reclami/le riparazioni in garanzia devono essere segnalati tramite il modulo di garanzia/assistenza disponibile sul sito
web morele.net.
3. La garanzia copre solo i difetti occulti imputabili al produttore.
4. Il reclamo verra elaborato dal punto vendita o dal servizio tecnico in garanzia se il Cliente consegna
a. una prova d'acquisto valida con la data di vendita,
b. il prodotto segnalato o la parte difettosa. In caso di acquisto a distanza, la scheda di garanzia & valida
solo se accompagnata da prova d'acquisto (scontrino/fattura).
5. Il reclamo viene risolto entro 14 giorni dalla segnalazione del Cliente.
6. | difetti di fabbricazione riscontrati durante il periodo di garanzia saranno riparati gratuitamente entro 21 giorni dalla
consegna del prodotto al punto vendita o al servizio tecnico.
7. Se per la riparazione & necessario importare dei pezzi, il periodo di garanzia per la riparazione puo essere esteso per il
tempo necessario all'importazione del pezzo, ma non oltre 40 giorni.
8. Esclusioni di garanzia:
a. danni meccanici e difetti correlati,
b. danni e difetti derivanti da uso improprio e da conservazione, montaggio e manutenzione inappropriati,
c danneggiamento e usura di tali elementi consumabili,
d. Come da manuale, le attivita relative al montaggio o alla manutenzione sono a carico dell'utente.
9. La garanzia non si applica quando:
a. e scaduto il periodo di validita,
b. il Cliente ha riparato o modificato il prodotto utilizzando parti non originali,
c. il difetto & derivato da un'installazione errata o dal mancato rispetto delle regole di corretto
funzionamento indicate nel manuale,
d. il prodotto e utilizzato per scopi diversi dall'uso domestico,
e. danni verificatisi durante il trasporto.
10. Il Cliente ha diritto al seguente risarcimento gratuito:
a. riparazione del prodotto,
b. sostituzione del prodotto,
c. prezzo ridotto,
d. risoluzione del contratto e risarcimento integrale delle spese sostenute.
11.  Per segnalare un reclamo:
a. Presentare il prodotto o la sua parte segnalata.
b. Presentare la prova d'acquisto con il nome e I'indirizzo del venditore, la data e il luogo di acquisto e il
tipo di prodotto, oppure una scheda di garanzia valida con il timbro del punto vendita.
c. Se il prodotto viene consegnato sporco, il servizio tecnico potra rifiutarsi di accettarlo o pulirlo a spese

del Cliente, dopo aver ricevuto il suo consenso scritto.
12.  Se il reclamo viene accettato, il dispositivo verra riparato o sostituito con uno nuovo, oppure il Cliente verra
rimborsato. Le spese di trasporto a carico del servizio assistenza del produttore coprono il servizio.
13.  Se il reclamo viene respinto, al Cliente viene fornita una motivazione dettagliata della decisione e |'attrezzatura gli
viene spedita a sue spese entro 14 giorni dalla comunicazione della decisione.

Utilizzo

Gestione dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche giunte a fine vita (normativa RAEE).

Il contrassegno sulla confezione, sugli accessori o sul manuale di istruzioni indica che le apparecchiature giunte a fine vita e gli
accessori elettronici collegati non devono essere smaltiti nei contenitori dei rifiuti urbani insieme agli altri rifiuti domestici.

La gestione impropria dei rifiuti elettronici pud comportare la dispersione di contaminanti nell'ambiente o rischi per la salute dovuti
a uno smaltimento inappropriato. Separare questi rifiuti dagli altri rifiuti e riciclarli in modo che le materie prime possano essere
riutilizzate. Per il riciclaggio, & consentito il riutilizzo delle materie prime.
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Saugos instrukcijos ir pranesimas

AtidZiai perskaitykite §j vadova, kad geriau suprastuméte, kaip naudoti gaminj. Naudojant reikia laikytis kai kuriy svarbiy saugos
patarimy, jskaitant toliau nurodytus.

. Prietaisas gamina maistg naudodamas kar$ta org be aliejaus. Niekada nepilkite aliejaus j prietaisg. Tai gali sukelti
gaisra, susizaloti, sugadinti prietaisg ir panaikinti garantija.

. Skysciy, jskaitant tirStas sriubas ir padazus, negalima Sildyti prietaise.

. Rekomenduojame jrenginj jungti prie elektros tinklo nenaudojant ilgintuvy. Trumpas maitinimo laidas yra specialiai

sukurtas kaip saugos priemoné, siekiant sumazinti vaiky rizika jj pagriebti ar Zaisti su juo ir apsaugoti naudotoja nuo
uzkliuvimo uz ilgo maitinimo laido.

. Sis prietaisas skirtas naudoti tik patalpose. Niekada nenaudokite prietaiso lauke.

. Prietaisas veikimo metu jkaista. Kad iSvengtuméte nudegimy ar suzalojimy, elkités atsargiai su juo ir jo priedais.

. Prie$ naudodami jsitikinkite, kad prietaisas pastatytas ant lygaus, Svaraus ir sauso pavirsiaus.

. Laikykite jrenginj vaikams ir asmenims, kuriy fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebéjimai gali trukdyti saugiai jj naudoti,
nepasiekiamoje vietoje.

. Nuimkite ir iSmeskite apsaugines pléveles bei plastikines priedy pakuotes nuo prietaiso, kad sumazZintuméte mazy
vaiky uzspringimo pavojy.

. Nestatykite prietaiso Salia karSty dujiniy, keraminiy, indukciniy ar elektriniy virykliy. Tai gali sukelti suzalojimg,
prietaiso sugadinima ir panaikinti garantija.

. Niekada nemerkite jrenginio maitinimo laido j vandenj ar kitg skystj, kad iSvengtuméte elektros smugio. Neplaukite
jrenginio korpuso vandeniu ar kitu skysciu. Tai gali sukelti suzalojima, jrenginio paZeidima ir panaikinti garantija.

. Bakite itin atsargis liesdami karstg maista ir karstus pavirsius.

. Nejudinkite jrenginio, kai jis jjungtas ir veikia. Tai gali sukelti suzalojimg, jrenginio sugadinimg ir panaikinti garantija.

. Kepimo léksté, plieninés grotelés ir ieSmeliai kepimo metu ir po jo gali bati labai karsti. Kad nenusidegintuméte,
maveékite orkaités pirstines.

. Reguliariai tikrinkite prietaisg, jo maitinimo laida ir kiStuka. Nenaudokite prietaiso, jei maitinimo laidas ar kistukas
pazeisti. Jei prietaisas veikia netinkamai arba yra pazeistas, kreipkités j "Morele” klienty aptarnavimo centrg.

. Sis prietaisas skirtas naudoti tik namuose. Niekada nenaudokite prietaiso kaip profesionalios maitinimo jrangos ar
jokiems kitiems tikslams, nei numatyta. Tai gali sugadinti prietaisg ir panaikinti garantijg.

. Jrenginiui valyti nenaudokite abrazyviniy valikliy, plieninés vatos ar Sveitikliy. Daugiau informacijos rasite skyriuje
"Valymas ir prieZitra“.

. Kad nesusizeistuméte, netraukite laido per stalvirsio krasta.

. NeuZdenkite prietaiso gale esanciy oro jleidimo / iSleidimo angy, kai jis veikia. Tai gali sukelti netolygy kepimg ir
prietaiso paZeidimus.

. Nejunkite jrenginio prie iSorinio laikmacio ar nuotolinio valdymo sistemos.

. Palikite aplink jrenginj 10 cm laisvos vietos, kad oras tinkamai cirkuliuoty.

. Nenaudokite prietaiso ar jo priedy mikrobangy krosneléje, skrudintuvéje, konvekcinéje orkaitéje, dujinéje orkaitéje,

elektrinéje orkaitéje, keraminéje, elektrinéje, dujinéje ar indukcinéje virykléje arba ant groteliy. Tai gali sukelti kiino
suzalojima, prietaiso sugadinimg ir panaikinti garantija.

. Prie$ naudodami jsitikinkite, kad prietaisas $varus. Laikykite maitinimo laida atokiau nuo karsty pavirsiy.

. Jrenginys turi jZemintg 3 laidy kistuka. Visada junkite maitinimo laida j jZemintg elektros lizda.

. Prie$ valydami ar padédami j vieta, atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite jam atveésti.

. Neuzsandarinkite maisto skardiniy jrenginyje karsciu. Tai gali sukelti suZalojimg, prietaiso sugadinimg ir panaikinti
garantija.

. Nedékite maisto j prietaisg induose, kurie néra tinkami aukstai temperatarai, pavyzdziui, plastikiniuose maiseliuose,

polistireniniuose induose arba plastikinése ir popierinése pakuotése. LeidZziama naudoti specialius maiselius ir kepimo
rankoves, tadiau su jomis reikia elgtis ypa¢ atsargiai. Atminkite, kad kepimo rankové kepimo metu padidéja taris, todél
butina uztikrinti, kad rankové neliesty halogeninio Sildytuvo ir jo dangtelio.

. Naudokite jrenginj tik su "4Swiss” prekés zenklo priedais. Naudojant treciyjy Saliy priedus, galite sugadinti jrenginj ir
panaikinti garantija.

. Nestatykite jrenginio ant degiy pavirsiy ar medziagy, tokiy kaip pagalvés, staltiesés ar uzuolaidos, arba 3alia jy. Tai gali
sukelti suzalojimg, jrenginio paZeidima ir panaikinti garantija.

. Kai jrenginys veikia, per oro iSleidimo anga verZiasi karStas oras. Visada laikykite rankas ir veidg atokiau nuo
ventiliacijos angy ir oro iSleidimo angy, kad nesusizeistuméte.

. Kad iSvengtumeéte suzalojimy, atidarydami jrenginio stalciy, bakite atsargas.

. Jei i$ prietaiso pradeda rakti dimai, nedelsdami atjunkite jj nuo elektros tinklo ir prie$ atidarydami staléiy juos
iSsklaidykite.

. Jsitikinkite, kad maistas nesikiSa uZ prietaiso stalCiaus Sony. PripildZius stalCiy daugiau, nei telpa, galite susizaloti,
sugadinti prietaisg ir panaikinti garantijg.

. Niekada nepildykite jrenginio alyvos. Tai gali sukelti suzalojima, jrenginio gedimg ir panaikinti garantija.
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Produkto funkcijos

"4Swiss ABB-225“ oro gruzdintuvé cirkuliuoja itin karstg org aplink maistg, todél nereikia naudoti aliejaus. Intensyvus karsto oro
tiekimas uztikrina sveikesnj maistg ir puiky skonj — maistas tampa gardziai traskus iSoréje ir tobulai iSkeptas viduje. Traskios bulvyteés,
darZovés, vistiena, Zuvis, kepsniai ir dar daugiau bus ranka pasiekiami, be to, prietaisg lengva prizitréti, greitai valyti ir jis nepalieka
jprasto riebumo.

Prietaisas turi unikaly, itin efektyvy halogeninj kaitinimo elementg, kuris veikimo metu Sildo ir apsviecia maista kepimo stalciuje.
Halogenga valdo termostato grandiné ir jis neveikia nuolat. Todél vizualinj apsvietimo efekta galima stebéti tik halogeno kaitinimo
ciklo metu. Veikimo metu halogenas jsijungia ir i$sijungia jvairiais intervalais (priklausomai nuo temperatiros), o tai yra sgmoningas
ir teisingas veikimo badas.

Kadangi saugumas ir naudotojy pasitenkinimas yra masy svarbiausias prioritetas, jrenginys pagamintas laikantis auksciausiy saugos
ir funkcionalumo standarty.

Techniniai parametrai

Produkto pavadinimas: ISmanioji oro keptuvé
Produkto modelis: ABB-225

Virutinio stal¢iaus talpa: 3,5 |

Apatinio stalciaus talpa: 6,5 |

Nominali jtampa: 230 V

Nominalus daznis: 50 Hz

Nominali galia: 2500 W

Temperattros diapazonas: 80-200 °C

Laiko diapazonas: 1-60 min.

Pagrindinio jrenginio apraSymas

1 iliustracija
1. Oro isleidimo anga
2. VirSutiné stalciaus priekiné dalis
3. Skaitmeninis jutiklinis valdymo skydelis
4. Apatinis stalCiaus priekis
5. Oro jleidimo anga
6. Maitinimo laidas
7. Virutinio stalCiaus kepimo skarda
8. Virsutinis stal¢iaus korpusas
9. Apatinio stalCiaus kepimo skarda
10.  Apatinis stal¢iaus korpusas
Valdymo pulto apraSymas
2 iliustracija
1. Bulvy¢iy fri iSankstinis nustatymas
2. Torto i$ anksto nustatytas
3. DarZoviy i$ anksto nustatytas
4. Sparny i$ anksto nustatyti
5. Kreveciy iSankstinis nustatymas
6. Jautienos kepsnio iSankstinis nustatymas
7. 15 anksto nustatyti slapukai
8. Picos i$ anksto nustatytas laikas
9. Vistienos presas
10.  Kiausiniy pyrago i$ anksto paruostas rinkinys
11.  JJUNGIMO/ISJUNGIMO mygtukas
12, Virutinio stalCiaus skaitmeninis ekranas
13.  Apatinio stalciaus skaitmeninis ekranas
14.  Mygtukas "Sinchronizuoti gaminimg“
15.  Dvigubo virimo mygtukas
16.  VIRSUTINIO STALCIAUS VALDYMO mygtukas
17.  Apatinio stalciaus valdymo mygtukas
18.  SVIESOS mygtukas
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19.
20.
21.
22.
23.

Eall o

TEMP/LAIKAS maZinimo mygtukas
Temperatiros pasirinkimo mygtukas

1 anksto nustatyto gaminimo mygtukas
TEMP/LAIKAS didinimo mygtukas
Mygtukas PRADETI/STABDYTI

Mygtuko aprasymas

JJUNGIMO/ISJUNGIMO mygtukas: Paspauskite $j mygtuka, norédami jjungti arba i$jungti oro keptuve.

APSVIETIMO mygtukas: Ap3vietimo mygtuka spauskite tik tada, kai jjungtas apatinis krep3elis. Paspauskite ap$vietimo
mygtuka; Sviesos indikatorius mirksés ir jsijungs vidiné lemputé. Dar karta paspaudus Sviesos mygtuka, Sviesos
indikatorius grj$ j normalia bisena, o vidiné lemputé uiges. Vidiné lemputé automatiskai iSsijungs po 5 minuciy.
Atidarius dureles, vidiné lemputé jsijungs ir automatiskai iSsijungs po 5 minuciy.

I1Sankstinio gaminimo mygtukas: paspauskite ir palaikykite §j mygtuka, kad pakeistuméte ir pasirinktuméte gaminimo
funkcija.

TEMP/TIME jungiklio mygtukas: Siuo mygtuku vartotojai gali nustatyti lankstesne temperatirg ir laika. Pasirinke §j
mygtuka, vartotojai gali reguliuoti temperatarg ir laikg paspausdami mygtuka. Padidinkite / sumaZinkite 1 minute
vienu paspaudimu ir reguliuokite temperatiros nustatyma — padidinkite / sumaZinkite 5 laipsniais vienu paspaudimu.
llgai paspauskite mygtukg, kad greitai padidintuméte arba sumaZintuméte temperatirg arba laika.

START/STOP mygtukas: Karsto oro kepimo metu paspauskite §j mygtuka, kad paleistuméte arba sustabdytuméte
procesa. Oro gruzdintuvé nustos kaitinti, o ventiliatorius isijungs po 20 sekundziy. Siuo atveju $is mygtukas veikia kaip
pristabdymo funkcija. Pristabdymo blsenoje galite pakeisti meniu ir pasirinkti kitg iSankstinj nustatyma. Tada dar kartg
paspauskite mygtuka ir oro gruzdintuve tes kepima. Siuo atveju $is mygtukas veikia kaip paleidimo i§ naujo funkcija.
Mygtukas "SYNC COOK“: Nustadius virSutinio ir apatinio krepseliy gaminimo meniu, paspaudus mygtuka "SYNC COOK",
galima atidaryti iSmaniojo gaminimo funkcija. Pasirinkus $ig funkcija, mygtuko lemputé mirksés. Paspaudus $j mygtuka,
galima atSaukti sinchroninio gaminimo funkcijg. Pastaba: sinchroninio gaminimo funkcija reiskia, kad virSutinis ir
apatinis krepseliai baigs gaminima vienu metu, net jei nustatytas laikas skiriasi. Jei novatorisko gaminimo proceso
metu gaminimo laikas nesutampa, krepselyje su trumpesniu gaminimo laiku bus rodomas uzrasas "Hold*“, kol abiejy
krepseliy gaminimo laikas susilygins; tada abu krepseliai gamins kartu.

DVIGUBO GAMINIMO mygtukas: Paspauskite $j mygtuka pirStu, kad nustatytuméte dvigubo gaminimo funkcijg.
Pastaba: Dvigubo gaminimo funkcija uztikrina, kad virSutinio ir apatinio krepseliy veikimo basena islikty vienoda.
Pasirinkus dvigubo gaminimo funkcija, jei vartotojas paspaudzia VIRSUTINIO / APATINIS STALCIAUS VALDYMO mygtuka,
dvigubo gaminimo funkcija bus atSaukta, o sistema pereis j vieno dvigubo krepselio veikimo blsena. Pasirinke dvigubo
gaminimo funkcija, vartotojai spusteléja VIRSUTINIO / APATINIS STALCIAUS VALDYMO mygtuka. Jei vartotojai nori
pakeisti virsutinio / apatinio krep3elio temperatlirg arba laika, jie gali tai padaryti per 10 sekundzZiy, o dvigubo
gaminimo funkcija bus atSaukta. Jei per 10 sekundziy nebus atlikta jokiy pakeitimy, ji bus graZinta.

VIRSUTINIO STALCIAUS VALDYMO mygtukas: spustelékite §j mygtuka, norédami pasirinkti ir nustatyti VIRSUTINIO
krepselio gaminimo meniu; Nustatymo reZimu, vartotojams pasirinkus VIRSUTIN) mygtuka, ilgai paspaudus $j mygtuka,
galima at$aukti VIRSUTIN] krepselj.

APATINIS STALCIAUS VALDYMO mygtukas: spustelékite §j mygtuka, norédami pasirinkti ir nustatyti APATINIS krepselis
gaminimo meniu; Nustatymo reZimu, vartotojams pasirinkus APATINIS mygtuka, ilgai paspaudus §j mygtukg, galima
atSaukti APATINIS krepselis.

Paruosimas naudojimui

Nuimkite visas pakavimo medziagas ir saugos lipdukus.

Stal&ius ir kepimo skardas valykite karétu vandeniu ir nebraizancia kempine. Sias dalis galima saugiai plauti indaplovéje.
Nuvalykite gaminio vidy ir iSore drégnu skuduréliu.

Padékite $j gaminj ant stabilaus ir lygaus pavirsiaus. Aplink gaminj turi bati palikta pakankamai vietos, kad atstumas
nuo pavirsiaus iki kity objekty baty bent 10 cm. ] oro jleidimo ar iSleidimo angas negalima déti jokiy daikty.
Nestatykite gaminio ant kar$¢iui neatsparaus pavirsiaus.

Saranka ir pirmasis naudojimas

Jdékite kepimo lékste j stalCiy ir sudékite ant jos maista. Jstumkite krepselj j oro gruzdintuve. Pastaba: NevirSykite MAX
Zymos, nes tai gali turéti jtakos paruosto maisto kokybei.

Prijunkite jrenginj ir paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka.

Norédami rankiniu badu nustatyti norima laika ir temperatarg arba pasirinkti i$ anksto nustatytg programa, naudokite
valdymo skydelj.

Norédami pradéti kepti, paspauskite mygtukg START/STOP. Daugiau informacijos apie laiko ir temperatiros nustatyma
rasite poskyryje "Valdymas ir veikimas“.

Jei reikia, pakratykite arba pasukite maistg staliuje. Norédami tai padaryti, istraukite staléiy ir atsargiai apverskite
arba pakratykite maistg. Jstumkite stalCiy atgal j korpusa, kol jis visiskai uzsidarys. Prietaisas jsimins laikg ir nustatymus
ir automatiskai tes gaminima nuo to momento, kai bus nutrauktas gaminimas.
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Pastaba: Pirmuyjy keliy naudojimo karty metu gali bati juntamas silpnas plastiko kvapas. Tai normalu ir néra gaminio gedimas.
Valdikliai ir veikimas

IS anksto nustatytos programos

Budéjimo rezime paspauskite iSankstiniy kepimo nustatymy mygtuka, kad pasirinktuméte 10 i$ anksto nustatyty programy.
Pasirinke programg, paspauskite mygtuka START/STOP, kad pradétuméte kepti; paspauskite 3j mygtukg dar karta, kad
pristabdytuméte. Jei norite reguliuoti laikg kepimo proceso metu, paspauskite mygtuka Time, o tada rodyklés mygtuka, kad
padidintuméte / sumazintuméte 1 minute kiekvieng paspaudima. Jei norite reguliuoti temperatiira, paspauskite mygtuka Temp, o
tada rodyklés mygtuka, kad padidintumeéte / sumaZzintuméte 5 laipsniais kiekvieng paspaudimg. Jei nepasirinksite iSankstiniy
nustatymuy, prietaisas veiks pagal numatytgja temperatara ir laikg (180 °C ir 15 minuciy).

Rankinis valdymas

Paspaudus temperatiros pasirinkimo mygtuka, ekrane rodoma temperatiira, nurodanti, kad ja galima nustatyti. Spustelékite
rodyklés mygtuka, kad padidintuméte arba sumaZintuméte 5 °C, arba ilgai paspauskite rodyklés mygtuka, kad greitai padidintuméte
arba sumazintuméte 5 °C. Paspaudus laiko pasirinkimo mygtuka, ekrane rodomas laikas, nurodantis, kad laikg galima nustatyti.
Spustelékite rodyklés mygtuka, kad padidintuméte arba sumazintuméte 1 minute, arba ilgai paspauskite rodyklés mygtuka, kad
greitai padidintuméte arba sumazintuméte 1 minute.

Instrukcijos
1. Pasirinke funkcija, paspauskite pradzios mygtuka, kad pradétuméte gaminima. Kai gaminys yra iSjungtas, paspauskite
maitinimo mygtuka, kad pereituméte j budéjimo rezima. VirSutiniame ir apatiniame skaitmeniniuose ekranuose

rodoma "---“ Jjungti maitinimo mygtukas, DUAL mygtukas, UPPER mygtukas ir LOWER mygtukas, o kity mygtuky
lemputés nedega.

2. Produktas veikia budéjimo reZzimu ir 10 minudiy lieka neaktyvus. Produktas pereina j iSjungimo basena.

3. Produktas yra nustatytos basenos ir neveikia 10 minu¢iy. Produktas pereina j iSjungimo baseng.

4. Kratymo indikatorius: Kratymo indikatorius uZsidegs, kai kepimo ciklas pasieks puse savo laiko. Sis pusiaukeléje esantis
laikas leidZia pakratyti arba apversti maista prietaise, kad baty uztikrintas tolygus kepimas.

5. Kai kuriuos ingredientus reikia suplakti jpuséjus gaminimo laikui (Zr. skyriy "ISankstiniai nustatymai“). Norédami tai
padaryti, iStraukite krep3elj i$ prietaiso uz rankenos ir jj suplakite / paplek$nokite. Tada jstumkite krep3elj atgal j oro
gruzdintuve.

6. Kai kepimo ciklas bus baigtas, prietaisas suskambés garsiniu signalu. Kai iSgirsite garsinj signalg 3 kartus, tai reiskia, kad
kepimo ciklas baigtas. IStraukite krep3elj i$ prietaiso ir padékite jj ant kars¢iui atsparaus laikiklio.

7. Pasibaigus nustatytam laikui, gaminimo funkcija nustos veikti, taciau ventiliatorius dar veiks apie 20 sekundziy, kad
iSpasty karsta org saugumo sumetimais.

8. Patikrinkite, ar ingredientai paruosti.

9. Jei ingredientai dar néra paruosti, jstumkite krepselj atgal j prietaisg.

10.  Sureguliuokite temperataros / laikmacio nustatyma. Tada paspauskite mygtuka "Pradéti, kad paleistuméte prietaisg.

11.  Norédami iSimti ingredientus (pvz., riebig mésa, pavyzdZiui, jautieng, zuvj ar vistieng), kiekvieng ingredienta pasirinkite
Znyplémis.

12.  Norédami pasalinti riebaly pertekliy i$ tokiy ingredienty kaip bulvytés fri, fri keptos bulvytés ar darZovés, naudokite
Znyples.

Pastaba: Prietaisas turi programy atmintj. Atidarius stalciy, Sildymo funkcija pristabdoma, taciau vél jdéjus staléiy, prietaisas toliau
veikia pagal ankstesnius nustatymus ir pasirinkta programa.

Pastaba: Toliau pateikty recepty temperatiros ir laiko nustatymai yra tik informacinio pobudzio. Pritaikykite nustatymus pagal
faktinj patiekalo dydj, patys koreguodami temperatarg ir laika.

Nustatymai apatinei stal¢iaus daliai

Numatytoji temperattra — 180 °C — 15 min. — Priminimas suplakti po pusés kepimo laiko
Bulvytés fri — 200 °C — 23 min. — priminimas du kartus suplakti

Pyragas - 160°C - 15 min.

DarZoveés -180°C - 10 min. - Priminimas suplakti po 1/2 kepimo laiko

Sparneliai — 200 °C — 20 min. — priminimas suplakti po 1/2 kepimo laiko
Krevetés — 160 °C — 15 min. — priminimas suplakti po 1/2 kepimo laiko

Kepsnys — 200 °C — 20 min. — priminimas suplakti po 1/2 kepimo laiko

Sausainiai - 160°C - 17 min.

Pica - 180°C - 10 min.

Vistiena — 200 °C — 35 min. — Prie$ kepant, reikia suplakti po pusés kepimo laiko.
KiauSiniy pyragas - 160°C - 16 min.
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Nustatymai virSutinei/dvigubai staléiaus daliai

Numatytoji temperattra — 180 °C — 15 min. — Priminimas suplakti po pusés kepimo laiko
Bulvytés fri — 200 °C — 23 min. — priminimas du kartus suplakti

Darzoveés -180°C - 10 min. - Priminimas suplakti po 1/2 kepimo laiko

Sparneliai — 200 °C — 20 min. — priminimas suplakti po 1/2 kepimo laiko

Krevetés — 160 °C — 15 min. — priminimas suplakti po 1/2 kepimo laiko

Kepsnys — 200 °C — 20 min. — priminimas suplakti po 1/2 kepimo laiko

Sausainiai - 160°C - 17 min.

Pica - 180°C - 10 min.

Kiausiniy pyragas - 160°C - 16 min.

Automatinis i$sijungimas

Pasibaigus atgaliniam skaigiavimui, prietaisas automatiskai i3sijungs. Jj taip pat galite i$jungti rankiniu badu, paliesdami jjungimo/
iSjungimo mygtuka. Pasibaigus atgaliniam skaiciavimui, halogeninis Sildytuvas nustoja veikti, ekrane pasirodo uzrasas ,,END*, taciau
ventiliatorius toliau veikia apie 20 sekundziy, kad iSpasty karstg org saugumo sumetimais. Galiausiai isgirsite tris kartus skambantj
signala.

Sandéliavimas

1. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir leiskite jam kruopsciai atvésti.
2. Jsitikinkite, kad visos dalys yra Svarios ir sausos.

Valymas ir prieZitira
Prie$ valydami leiskite jrenginiui visiskai atvésti. Tada Svaria, drégna Sluoste nuvalykite jrenginio iSore.

Stal¢iy plaukite karStu vandeniu, plovikliu ir nebraiZancia kempine. Stal¢iy ir kepimo plokste galima plauti indaplovéje. Kepimo
ploksté padengta nelimpancia keramine danga; jai valyti nenaudokite metaliniy daikty ar abrazyviniy valikliy. Jei korpuso ertméje
yra maisto likuciy ar kity Siuksliy, nuvalykite jas drégnu, Svariu skuduréliu, o tada nusausinkite vietg $variu, sausu skuduréliu.

Pastaba: Metalinius stalo jrankius ar Znyples naudokite atsargiai, vengdami tiesioginio saly¢io su padéklo pavirSiumi. Valymui
nenaudokite abrazyviniy valikliy (vielinio Sepecio, abrazyviniy kempiniy, metaliniy jrankiy ir kt.).

Trik¢iy Salinimas

Toliau nurodytos problemos nebutinai reiskia, kad jrenginys yra sugedes. Perskaitykite $j skyriy, kad suZinotuméte paprastus
daZniausiai pasitaikanciy problemy sprendimus.

1 problema

Prietaiso viduje esanti lemputé periodiskai jsijungia ir iSsijungia.

Informacija:

Termostato grandiné valdo halogeninj kaitinimo elementg ir neveikia nuolat. Veikimo metu halogeninis kaitinimo elementas
jsijungia ir iSsijungia jvairiais intervalais (priklausomai nuo temperatiros), ir tai yra sgmoninga bei teisinga.

2 problema

Maistas iskepa netolygiai.

Galima prieZastis:

Kai kuriuos maisto produktus gaminimo metu reikia apversti arba suplakti.
Sprendimas:

Prietaisui veikiant, istraukite stalCiy ir pakratykite jo turinj arba apverskite maistg Sakute arba Zznyplémis.

3 problema

Kepimo metu i$ prietaiso sklinda balti dimai.

Galima priezastis:

Jrenginio stalCiuje susikaupé riebaly / aliejaus.

Sprendimas:

Jsitikinkite, kad staliuje nesusikaupé riebaly ar aliejaus. Kiekvieng kartg po gaminimo valykite staléiy ir gruzdintuvés plokste.

4 problema

StalCius nejslysta j vieta.
Galima priezastis:
StalCius per pilnas.
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Sprendimas:

Neperpildykite stal¢iaus. Maisto produktai neturéty siekti stal¢iaus virSaus.

10.

11

12.

13.

Garantijos salygos ir nuostatos

Produktams suteikiama 24 ménesiy gamintojo garantija, kurig vykdo: "Morele.net sp. z 00, Jana Paw ta Il 43b, 31-864
Krakéw , NIP: PL9451972201.
Skundai / garantiniai remontai turéty bati pateikiami naudojantis garantijos / aptarnavimo forma, kurig rasite
morele.net svetainéje.
Garantija taikoma tik pasléptiems gamintojo kaltés sukeltiems defektams.
Pretenzijg pagal garantija nagrinés pardavimo vieta arba techniné aptarnavimo tarnyba, jei Klientas pristatys

a. galiojantj pirkimo jrodyma su pardavimo data,

b. pranestas produktas arba brokuota dalis. Nuotolinio pirkimo atveju garantijos kortelé galioja tik pateikus

pirkimo jrodyma (kvitg / sgskaitg faktarg).

Pretenzija iSsprendziama per 14 dieny nuo Kliento pranesimo.
Garantiniu laikotarpiu nustatyti gamybos defektai nemokamai pasalinami per 21 dieng nuo prekés pristatymo |
pardavimo vieta arba techninio aptarnavimo centra.
Jei remontui reikia importuoti dalis, garantinio remonto laikotarpis gali bti pratestas tiek, kiek reikia daliai importuoti,
bet ne ilgiau kaip 40 dieny.
Garantijos iSimtys:

a. mechaniniai pazeidimai ir susije defektai,
b. Zala ir defektai, atsirade dél netinkamo sandéliavimo, surinkimo ir prieZidros,
c. tokiy eksploataciniy elementy pazeidimai ir susidévéjimas,
d. Pagal vadovg, su surinkimu ar priezitra susije darbai yra naudotojo pareiga.
Garantija netaikoma, kai:
a. pasibaiges jo galiojimo laikas,
b. Klientas remontavo arba modifikavo gaminj naudodamas neoriginalias dalis,
c. gedimas atsirado dél netinkamo jrengimo arba nesilaikymo teisingo naudojimo instrukcijos taisykliy,
d. produktas naudojamas ne namy dkio reikméms,
e. Zala atsirado transportavimo metu.
Klientas turi teise j $ig nemokama kompensacija:
a. gaminiy remontas,
b. produkto pakeitimas,
c. sumazinta kaina,
d. sutarties nutraukimas ir visy iSlaidy kompensavimas.
Norédami pranesti apie pretenzija:
a. Pateikite produkta arba jo dalj, apie kurig pranesama.
b. Pateikite pirkimo jrodyma su pardavéjo pavadinimu ir adresu, pirkimo data ir vieta bei produkto tipu
arba galiojancig garantine kortele su pardavimo vietos antspaudu.
c. Jei preké pristatoma nesvari, techniné tarnyba, gavusi rastiskg Kliento sutikima, gali atsisakyti jg priimti

arba iSvalyti Kliento saskaita.
Jei pretenzija patvirtinama, jrenginys suremontuojamas arba pakei¢iamas nauju, arba klientui atlyginami pinigai.
Gamintojo aptarnavimo centro transportavimo i$laidos padengia aptarnavimo islaidas.
Jei pretenzija atmetama, Klientui pateikiamas iSsamus sprendimo pagrindimas, o jranga jam iSsiun¢iama jo saskaita
per 14 dieny nuo sprendimo pateikimo.

Panaudojimas

Elektros ir elektroninés jrangos atlieky tvarkymas (EEJA teisés aktai).

Zenklinimas ant pakuoteés, priedy ar naudojimo instrukcijos nurodo, kad nebenaudojamos jrangos ir prijungty elektroniniy priedy
negalima mesti j komunaliniy atlieky konteinerius kartu su kitomis buitinémis atliekomis.

Netinkamai tvarkant elektronines atliekas, j aplinkg gali patekti terSaly arba dél netinkamo Salinimo kilti pavojus sveikatai. Atskirkite

Sias atliekas

nuo kity atlieky ir perdirbkite jas, kad Zaliavos galéty bati panaudotos pakartotinai. Perdirbant Zaliavas leidziama

pakartotinai naudoti.
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Drosibas instrukcijas un pazinojums

LOdzu, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu, lai labak izprastu produkta lietosanu. LietoSanas laika jaievéro dazi svarigi drosibas
padomi, tostarp $adi.

. lerice gatavo édienu, izmantojot karstu gaisu bez ellas. Nekad nelejiet iericé e||u. Tas var izraisit ugunsgréku, miesas
bojajumus, ierices bojajumus un anulét garantiju.

. Skidrumus, tostarp biezas zupas un mérces, iericé nedrikst sildit.

. lesakam ierici pieslégt elektrotiklam, neizmantojot pagarinatajus. Isais stravas vads ir Tpasi izstradats ka drosibas

pasakums, lai samazinatu risku, ka bérni to satver vai ar to spéléjas, un lai pasargatu lietotaju no paklupsanas uz gara
stravas vada.

. Siierice ir paredzéta lieto3anai tikai telpas. Nekad nelietojiet ierici arpus telpam.

. lerice darbibas laika sakarst. Lai izvairitos no apdegumiem vai traumam, rikojoties ar to un tas piederumiem, ievérojiet
piesardzibu.

. Pirms lietosanas parliecinieties, vai ierice ir novietota uz lidzenas, tiras un sausas virsmas.

. Novietojiet ierici bérniem un personam, kuru fiziskas, manu vai garigas spéjas varétu liegt to drosi lietot, nepieejama
vieta.

. Nonemiet un izmetiet no ierices aizsargpléves un piederumu plastmasas iepakojumu, lai novérstu mazu bérnu
aizriSanas risku.

. Nenovietojiet ierici karstu gazes, keramikas, indukcijas vai elektrisko deglu tuvuma. Tas var izraisit traumas un ierices
bojajumus, ka ari anulét garantiju.

. Nekad neiegremdéjiet ierices stravas vadu Gdeni vai cita Skidruma, lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena.

Neskalojiet ierices korpusu ar Gdeni vai citu $kidrumu. Tas var izraisit miesas bojdjumus un ierices bojajumus, ka ari
anulét garantiju.

. Esiet pasi uzmanigi, rikojoties ar karstu édienu un karstam virsmam.

. Lddzu, neparvietojiet ierici, kamér ta ir ieslégta un darbojas. Tas var izraisit miesas bojajumus un ierices bojajumus, ka
ari anulét garantiju.

. Cepsanas plats, térauda rezgis un iesmi cep$anas laika un péc tas var bat |oti karsti. Lai izvairitos no apdegumiem,
izmantojiet cepeskrasns cimdus.

. Regulari parbaudiet ierici, tas stravas vadu un kontaktdaksu. Nelietojiet ierici, ja stravas vads vai kontaktdaksa ir bojata.
Ja ierice nedarbojas pareizi vai ir bojata, sazinieties ar Morele klientu apkalpo$anas centru.

. lerice ir paredzéta tikai lietosanai majas apstakjos. Nekad nelietojiet ierici ka profesionalu édinasanas iekartu vai
jebkadiem citiem mérkiem, iznemot paredzéto lietoSanu. Tas var sabojat ierici un anulét garantiju.

. lerices tiriSanai neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzeklus, térauda vati vai berzamos stklus. Plasaku informaciju
skatiet sadala “Tirisana un apkope”.

. Lai izvairitos no traumam, nevelciet vadu pari darba virsmas malai.

. Ladzu, neaizsedziet gaisa iepludes/izplides atveres ierices aizmuguré, kad ta darbojas. Tas var izraisit nevienmérigu
gatavosanu un ierices bojajumus.

. Nepievienojiet ierici aréjam taimerim vai talvadibas pultij.

. Atstajiet ap ierici 10 cm brivas vietas, lai nodrosinatu pareizu gaisa cirkulaciju.

. Ladzu, nelietojiet ierici vai tas piederumus mikrovilnu krasn, tosterkrasni, konvekcijas krasni, gazes krasni, elektriskaja

krasni, keramikas, elektriska, gazes vai indukcijas plits virsma vai uz grila. Tas var izraisit miesas bojajumus un ierices
bojajumus, ka ari anulét garantiju.

. Pirms lietoSanas parliecinieties, vai ierice ir tira. Turiet stravas vadu talak no karstam virsmam.

. lerice ir aprikota ar 3 vadu iezemétu kontaktdaksu. Vienmér pievienojiet stravas vadu iezemétai kontaktligzdai.

. Pirms tirisanas vai uzglabasanas atvienojiet ierici no stravas un |aujiet tai atdzist.

. Nekarséjiet partikas konservu karbas iericé. Tas var izraisit traumas, ierices bojajumus un garantijas anulésanu.

. Neievietojiet iericé partiku traukos, kas nav pieméroti augstam temperatliram, pieméram, plastmasas maisinos,

polistirola traukos vai plastmasas un papira iepakojuma. Ir atlauts izmantot specialus maisinus un cepsanas uzmavas,
tacu tas jalieto Tpasdi uzmanigi. Paturiet prata, ka cepSanas uzmavas apjoms cepsanas laika palielinds, un ir svarigi
nodrosinat, lai uzmava nepieskartos halogéna silditajam un ta vakam.

. Lietojiet ierici tikai ar 4Swiss zimola piederumiem. TreSo pusu piederumu lietoSana var sabojat ierici un anulét
garantiju.

. Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojo$am virsmam vai materialiem, pieméram, spilveniem, galdautiem vai aizkariem,
vai to tuvuma. Tas var izraisit traumas un ierices bojajumus, ka arf anulét garantiju.

. Kad ierice darbojas, karsts gaiss izplUst caur gaisa izplides atveri. Lai izvairitos no traumam, vienmér turiet rokas un
seju talak no ventilacijas atverém un gaisa izpltdes atverém.

. Lai izvairitos no traumam, atverot ierices atvilktni, ievérojiet piesardzibu.

. Ja no ierices nak dami, nekavéjoties atvienojiet to no elektrotikla un pirms atvilktnes atvérsanas tos izkliedéjiet.

. Parliecinieties, ka partika neizvirzas pari ierices atvilktnes malam. Atvilktnes piepildiSana pari tas ietilpibai var izraisit
traumas, ierices bojajumus un garantijas anulésanu.

. Nekad neuzpildiet ierici ar e|Ju. Tas var izraisit traumas, ierices bojajumus un garantijas anulésanu.
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Produkta funkcijas

4Swiss ABB-225 gaisa fritierim ir ipasi karsts gaiss, kas cirkulé ap édienu, tadéjadi novérsot nepieciesamibu izmantot ellu. Intensiva
karsta gaisa pieplide nodrosina veseligakas maltites, vienlaikus nodrosinot lielisku édiena garsu, kas k|lst garda un kraukskiga no
arpuses un perfekti pagatavota iekSpusé. Kraukskigi fri kartupeli, darzeni, vista, zivis, steiki un citi édieni bus rokas stiepiena
attaluma, turklat ierici ir viegli uzturét, atri tirit un ta neatstaj tipisko taukaino kartu.

lericei ir unikals, |oti efektivs halogéna sildelements, kas darbibas laika uzsilda un apgaismo édienu gatavosanas atvilktné. Halogénu
kontrolé termostata kéde, un ta nedarbojas nepartraukti. Tadéjadi vizudlo apgaismojuma efektu var novérot tikai halogéna
sildisanas cikla laika. Darbibas laika halogéns ieslédzas un izslédzas dazados intervalos (atkariba no temperatdras), kas ir apzinats un
pareizs darbibas rezims.

Ta ka drosiba un lietotaju apmierinatiba ir masu galvena prioritate, ierice ir izgatavota atbilstosi augstakajiem drosibas un
funkcionalitates standartiem.

Produkta nosaukums: Vieda gaisa fritétava
Produkta modelis: ABB-225

Augséjas atvilktnes ietilpiba: 3,5 |
Apakséjas atvilktnes ietilpiba: 6,5 |
Nominalais spriegums: 230 V

Nominala frekvence: 50 Hz

Nominala jauda: 2500 W

Temperatiras diapazons: 80-200 °C

Laika diapazons: 1-60 minates

1. ilustracija
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2. ilustracija
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Tehniskie parametri

Galvenas ierices apraksts

Gaisa izvads

Augséjas atvilktnes priekSpuse
Digitals skarienvadibas panelis
Apaksgéja atvilktnes priek$puse

Gaisa ieplade

Stravas vads

Augséja atvilktnes cepsanas paplate
Augséja atvilktnes korpuss

Apakséja atvilktnes cepSanas paplate
Apakséja atvilktnes korpuss

Vadibas panela apraksts

Fri kartupelu ieprieksiestatijums
Kakas ieprieksiestatijums

Darzenu iepriekSiestatijums

Sparnu ieprieksiestatijums

Garnelu ieprieksiestatijums

Steika ieprieks iestatits

Sikfailu ieprieksiestatisana

Picas ieprieks iestatits

Vistas galas prese

Olu tartes ieprieks sagatavots
leslégsanas/izslégdanas poga
Augséjas atvilktnes digitalais displejs
Apakséjas atvilktnes digitalais displejs
Poga SYNC COOK

DUALAS GATAVOSANAS poga
AUGSEJAS ATVILKTNES VADIBAS poga
APAKSEJAS ATVILKTNES VADIBAS poga
APGAISMOJUMA poga
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19.
20.
21.
22.
23.

TEMPERATURAS/LAIKA samazinasanas poga
Temperatiras izvéles poga

Gatavosanas ieprieksiestatisanas poga
TEMPERATURAS/LAIKA palielina$anas poga
SAKT/APTURET poga

Pogas apraksts

IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS poga: Nospiediet $0 pogu, lai ieslégtu vai izslégtu gaisa fritieri.

APGAISMOJUMA poga: Nospiediet apgaismojuma pogu tikai tad, kad apak$&jais grozs ir ieslégts. Nospiediet
apgaismojuma pogu; gaismas indikators mirgo un iedegas iek$€ja lampa. Kad gaismas poga tiek nospiesta vélreiz,
gaismas indikators atgriezas normala stavokli un iek$gja lampa nodziest. lek$éja lampa automatiski izslégsies péc 5
mindtém. Atverot durvis, iek$éja lampa ieslégsies un automatiski izslégsies péc 5 minatém.

Gatavosanas ieprieksiestatisanas poga: nospiediet un turiet So pogu, lai mainitu un izvélétos gatavoSanas funkciju.
TEMP/TIME parslégsanas poga: Lietotaji var izmantot 3o pogu, lai iestatitu elastigaku temperattru un laiku. Péc 3is
pogas izvéles lietotaji var pielagot temperatiru un laiku, nospiezot pogu/. Palieliniet/samaziniet par 1 minati ar katru
nospiesanu un pielagojiet temperatdras iestatijumu - palieliniet/samaziniet par 5 gradiem ar katru nospiesanu. llgi
nospiediet pogu, lai atri palielinatu vai samazinatu temperataru vai laiku.

START/STOP poga: Karsta gaisa cep3anas procesa laika nospiediet o pogu, lai saktu vai apturétu. Gaisa fritieris
partrauks sildi$anu, un ventilators izslégsies péc 20 sekundém. Seit 7 poga darbojas ka pauzes funkcija. Pauzes stavokli
varat mainit izvélni, lai izvélétos citu iestatijumu. Péc tam vélreiz nospiediet pogu, un gaisa fritieris turpinas
gatavosanu. Seit §7 poga darbojas ka restartésanas funkcija.

Poga SYNC COOK: Péc augséja un apaks$€ja groza gatavosanas izvélnes iestatisanas, nospiezot pogu SYNC COOK, var
atvért viedas gatavosanas funkciju. Péc tam, kad lietotdji ir izvél&jusies So funkciju, pogas gaisma mirgos. NospieZot $o
pogu, var atcelt sinhronas gatavosanas funkciju. Piezime. Sinhronas gatavosanas funkcija nozimé, ka augséjais un
apaksgjais grozs pabeigs gatavosanu vienlaikus, pat ja iestatitie laiki atSkiras. Ja inovativa gatavoSanas procesa laika
gatavosanas laiks nav vienads, grozam ar Tsaku gatavosanas laiku tiks paradits zinojums “Hold”, Iidz abu grozu
gatavosanas laiki bls vienadi; péc tam abi grozi gatavosies kopa.

DUALAS GATAVOSANAS poga: Nospiediet $0 pogu ar pirkstu, lai iestatitu dualas gatavo$anas funkciju. Piezime: Dualas
gatavosanas funkcija nodrosina, ka augséja un apak$éja groza darbibas statuss saglabajas nemainigs. Péc dualas
gatavosanas funkcijas izvéles, ja lietotdjs nospiez pogu AUGSEJAS/APAKSEJAS ATVILKTNES VADIBA, dualas gatavosanas
funkcija tiks atcelta, un sistéma paries viena dubulta groza darbibas rezima. Péc tam, kad lietotaji ir izvél&jusies dualas
gatavosanas funkciju, vini noklikékina uz pogas AUGSEJAS/APAKSEJAS ATVILKTNES VADIBA. Ja lietotaji vélas mainit
augséja/apakséja groza temperatdru vai laiku, vini to var pielagot 10 sekunzu laika, un dualas gatavosanas funkcija tiks
atcelta. Ja 10 sekunZu laika netiek veiktas nekadas izmainas, ta tiks atjaunota.

AUGSEJAS ATVILKTNES VADIBAS poga: Noklikskiniet uz $is pogas, lai izvélétos un iestatitu AUGSEJA groza gatavosanas
izvélni; lestatisanas re7ima péc tam, kad lietotaji ir izvél&jusies AUGSEJAS pogas, ilgstosi nospiefot $o pogu, var atcelt
AUGSEJO grozu.

APAKSEJAS ATVILKTNES VADIBAS poga: Noklikskiniet uz §Ts pogas, lai izvélétos un iestatitu APAKSEJA groza gatavosanas
izvélni; lestatidanas re#ima péc tam, kad lietotaji ir atlasijusi APAKSEJO pogu, ilgstodi nospieZot $o pogu, var atcelt
APAKSEJO grozu.

Sagatavosana lietosanai

Nonemiet visus iepakojuma materidlus un drosibas uzlimes.

Notiriet atvilktnes un cep$anas paplates ar karstu Gdeni un neabrazivu stkli. Sis dajas var drodi mazgat trauku
mazgajama masina.

Noslaukiet produkta iekSpusi un arpusi ar mitru dranu.

Novietojiet S0 produktu uz stabilas un lidzenas virsmas. Ap produktu jaatstaj pietiekami daudz vietas, lai nodrosinatu
vismaz 10 cm attalumu no virsmas lidz citiem objektiem. Gaisa ieplides vai izplides atverés nedrikst ievietot nekadus
priek$metus. Nenovietojiet produktu uz virsmas, kas nav karstumizturiga.

lestatiS$ana un pirma lietosanas reize

Novietojiet cepsanas paplati atvilktné un uzlieciet uz tas édienu. lebidiet grozu gaisa fritieri. Piezime: Neparsniedziet
MAX atzimi, jo tas var ietekmét pagatavota édiena kvalitati.

Pievienojiet ierici elektrotiklam un nospiediet ieslégdanas/izslégsanas pogu.

Izmantojiet vadibas paneli, lai manuali iestatitu vélamo laiku un temperatlru vai izvélétos iepriek$ definétu
programmu.

Lai saktu cep3anu, nospiediet pogu START/STOP. Sadala “Vadiba un darbiba” ir sniegta plasaka informacija par laika un
temperataras iestatiSanu.

Péc nepiecieSamibas sakratiet vai pagrieziet partiku atvilktné. Lai to izdaritu, izvelciet atvilktni un uzmanigi pagrieziet
vai pakratiet partiku. lebidiet atvilktni atpakal korpusa, lidz ta ir pilniba aizvérta. lerice atcerésies laiku un iestatijumus
un automatiski turpinas gatavot no briza, kad gatavosana tiek partraukta.
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Piezime: Pirmo lieto$anas reizu laika var bt jatama viegla plastmasas smaka. Ta ir normala paradiba un nav produkta defekts.
Vadibas ierices un darbiba

leprieks definétas programmas

Gaidisanas reZzima nospiediet gatavosanas iestatijumu pogu, lai izvélétos 10 ieprieks definétas programmas. Péc programmas izvéles
nospiediet pogu START/STOP, lai saktu cep3anu; nospiediet 30 pogu vélreiz, lai apturétu. Ja gatavosanas procesa laikd vélaties
pielagot laiku, nospiediet pogu Time (Laiks) un péc tam bultinas pogu, lai palielinatu/samazinatu laiku par 1 minGti ar katru
nospiesanas reizi. Ja vélaties pielagot temperatiru, nospiediet pogu Temp (Temp.) un péc tam bultinas pogu, lai palielinatu/
samazinatu laiku par 5 gradiem ar katru nospiesanas reizi. Ja neizvélaties iestatijumus, tas darbosies saskana ar nokluséjuma
temperatdru un laiku (180 °C un 15 minates).

Manuala darbiba

NospieZot temperatiras izvéles pogu, ekrana tiek paradita temperatdra, noradot, ka temperatdru var iestatit. Noklikskiniet uz
bultinas pogas, lai palielinatu vai samazinatu par 5 °C, vai turiet nospiestu bultinas pogu, lai atri palielinatu vai samazinatu par 5 °C.
NospieZot laika izvéles pogu, ekrana tiek paradits laiks, noradot, ka laiku var iestatit. Noklikskiniet uz bultinas pogas, lai palielinatu
vai samazinatu par 1 minati, vai turiet nospiestu bultinas pogu, lai atri palielinatu vai samazinatu par 1 minati.

Noradijumi

1. Pé&c funkcijas izvéles nospiediet sak3anas pogu, lai saktu gatavo3anu. Kad ierice ir izslégta, nospiediet ieslégsanas/
izslegsanas pogu, lai parslégtos gaidstaves rezima. Gan augséja, gan apak$éja digitalaja displeja ir redzams "---".
leslégsanas/izslégsanas poga, DUALA poga, AUGSEJA poga un APAKSEJA poga ir ieslégtas, bet paré&jo pogu gaismas ir
izslégtas.

2. Produkts atrodas gaidiSanas rezima un paliek neaktivs 10 minadtes. Produkts pariet izslégsanas stavoklr.

3. Produkts ir iestatitaja stavokli un nedarbojas 10 minates. Produkts pariet izslégsanas stavokIr.

4, Kratidanas indikators: Kratidanas indikators iedegsies, kad gatavo$anas cikls biis sasniedzis puscelu. Sis puscela laiks
|auj sakratit vai apgriezt édienu iericé, kas palidz nodrosinat vienmérigu gatavosanu.

5. Dazas sastavdalas gatavosanas laika ir jasakrata (skatiet sadaju “lepriekséjie iestatijumi”). Lai to izdaritu, izvelciet grozu
no ierices aiz roktura un sakratiet/pakustiniet to. P&c tam iebidiet grozu atpakal gaisa fritieri.

6. Kad gatavosanas cikls bls pabeigts, ierice atskanés ar skanas signalu. Kad zvana signals bas dzirdams 3 reizes, tas
nozimés, ka gatavosanas cikls ir pabeigts. Izvelciet grozu no ierices un novietojiet to uz karstumizturiga turétaja.

7. Péc iestatita laika beigam gatavosanas funkcija parstaj darboties, bet ventilators drosibas noltikos turpinas darboties
vél aptuveni 20 sekundes, lai aizpustu karsto gaisu.

8. Parbaudiet, vai sastavdalas ir gatavas.

9. Ja sastavdalas vél nav gatavas, ievietojiet grozu atpakal iericé.

10. Pielagojiet temperataras/taimera iestatijumu. Péc tam nospiediet pogu Sakt, lai palaistu ierici.

11.  Laiiznemtu sastavdalas (pieméram, taukainu galu, pieméram, liellopu galu, zivis vai vistu), lGdzu, izmantojiet knaibles,
lai atlasitu katru sastavdalu.

12.  Lai nonemtu lieko ellu no tadam sastavdalam ka fri kartupeli, fri kartupeli vai darzeni, ladzu, izmantojiet knaibles.

Piezime: lericei ir programmu atmina. Atvilktnes atvérSana aptur sildis8anas funkciju, bet, kad atvilktne tiek ievietota atpakal, ierice
turpina darboties ar iepriek$éjiem iestatijumiem un izvéléto programmu.

Piezime: Turpmak noradito recepsu temperatlras un laika iestatijumi ir tikai atsaucei. Pielagojiet iestatijumus faktiskajam édiena
lielumam, pats labojot temperataru un laiku.

leprieks iestatijumi apakséjai atvilktnei

Nokluséjuma iestatijums — 180°C — 15 min — Atgadinajums sakratit péc 1/2 gatavo3anas laika
Fri kartupeli - 200°C - 23 min - Atgadinajums par sakratiSanu divas reizes

Kdka - 160°C - 15 min

Darzeni -180°C - 10 min - Sakratiet atgadinajumu péc 1/2 gatavo3anas laika
Sparnini - 200°C - 20 min - Sakratiet atgadinajumu péc 1/2 gatavo3anas laika
Garneles - 160°C - 15 min - Sakratiet atgadinajumu péc 1/2 gatavo3anas laika
Steiks - 200°C - 20 min - Sakratiet atgadinajumu péc 1/2 gatavo3anas laika
Cepumi - 160°C - 17 min

Pica - 180°C - 10 min

Vistas gala - 200°C - 35 min - Sakratiet atgadinajumu péc 1/2 gatavosanas laika
Olu tarte - 160°C - 16 min
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leprieks iestatijumi augséjai/divkarsajai

Nokluséjuma iestatijums — 180°C — 15 min — Atgadinajums sakratit péc 1/2 gatavo3anas laika
Fri kartupeli - 200°C - 23 min - Atgadinajums par sakratiSanu divas reizes

Darzeni -180°C - 10 min - Sakratiet atgadinajumu péc 1/2 gatavo3anas laika

Sparnini - 200°C - 20 min - Sakratiet atgadinajumu péc 1/2 gatavo3anas laika

Garneles - 160°C - 15 min - Sakratiet atgadinajumu péc 1/2 gatavo3anas laika

Steiks - 200°C - 20 min - Sakratiet atgadinajumu péc 1/2 gatavo3anas laika

Cepumi - 160°C - 17 min

Pica - 180°C - 10 min

Olu tarte - 160°C - 16 min

Automatiska izslégsanas

lerice automatiski izslégsies péc atskaites beigam. JUs varat to izslégt ari manuali, pieskaroties pogai ON/OFF. Péc atskaites beigam
halogéna silditajs parstaj darboties, displeja paradas uzraksts END, bet ventilators turpina darboties apméram 20 sekundes, lai
drosibas noltka izpUstu karsto gaisu. Beigas jus dzirdésiet tris zvana signalus.

Uzglabasana

1. Atvienojiet ierici no stravas un |aujiet tai pilniba atdzist.
2. Parliecinieties, ka visas detalas ir tiras un sausas.

TiriSana un apkope
Pirms tiriSanas |aujiet iericei pilniba atdzist. PEc tam noslaukiet ierices arpusi ar tiru, mitru dranu.

Nomazgajiet atvilktni ar karstu adeni, mazgasanas lidzekli un neabrazivu sukli. Atvilktni un cepsanas plati var mazgat trauku
mazgajama masina. CepsSanas plats ir ar nepiedegosu keramikas parklajumu; tas tiriSsanai neizmantojiet metala priekSmetus vai
abrazivus tirisanas lidzek|us. Ja korpusa dobuma ir partikas atliekas vai citi gruzi, notiriet tos ar mitru, tiru dranu un péc tam

nosusiniet vietu ar tiru, sausu dranu.

Piezime: Metala galda piederumus vai knaibles lietojiet uzmanigi, izvairoties no tieSas saskares ar paplates virsmu. Tirisanai

neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzek|us (stieplu birsti, abrazivus stiklus, metala instrumentus utt.).
Problému novérsana

Talak noraditas problémas ne vienmér nozimé, ka ierice ir bojata. Ludzu, izlasiet So sadalu, lai uzzinatu vienkarsus risinajumus biezi
sastopamam problémam.

1. probléma

lerices iekSpusé esosa gaisma periodiski ieslédzas un izslédzas.

Informacija:

Termostata kéde kontrolé halogéna sildelementu un nedarbojas nepartraukti. Darbibas laika halogéns ieslédzas un izslédzas dazados
intervalos (atkariba no temperatdras), kas ir apzinati un pareizi.

2. probléma

Ediens ir pagatavots nevienmérigi.

lespéjamais iemesls:

Dazi partikas produkti gatavosanas laika ir jaapgriez vai jasakrata.

Risinajums:

Kameér ierice darbojas, izvelciet atvilktni un sakratiet tas saturu vai apgrieziet édienu ar daksinu vai knaiblém.

3. probléma

Gatavosanas procesa laika no ierices izdalas balti dami.

lespéjamais iemesls:

lerices atvilktné ir sakrajusies tauki/ela.

Risinajums:

Parliecinieties, ka atvilktné nav uzkrajusies tauki vai e)la. Péc katras gatavo3anas reizes notiriet atvilktni un fritésanas plaksni.

4. probléma

Atvilktne neiebidas sava vieta.
lespéjamais iemesls:
Atvilktne ir parak pilna.
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Risinajum

Ladzu, nepiepildiet atvilktni vairak, neka ta var ietilpt. Partikai nevajadzétu sniegties virs atvilktnes augsas.

w

10.

11.

12.

13.

Garantijas noteikumi un nosacijumi

Produktam ir 24 ménesu razotaja garantija, ko nodrosina: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw fa Il 43b, 31-864 Krakéw ,
NIP: PL9451972201.
Sudzibas/garantijas remonti jaiesniedz, izmantojot garantijas/apkalpo$anas veidlapu, kas pieejama vietné morele.net.
Garantija attiecas tikai uz sléptiem defektiem, kas attiecinami uz razotaju.
Prasibu apstrada pardosanas vieta vai tehniskais dienests saskana ar garantiju, ja Klients piegada

a. derigs pirkuma apliecinajums ar pardosanas datumu,

b. zinoto produktu vai bojato dalu. Attalinata pirkuma gadijuma garantijas karte ir deriga tikai ar pirkuma

apliecinajumu (¢eku/rékinu).

Prasiba tiek atrisinata 14 dienu laika péc Klienta zinojuma sanemsanas.
Garantijas laika konstatétie razoSanas defekti tiek novérsti bez maksas 21 dienas laika péc preces piegades
tirdzniecibas vieta vai tehniska servisa centra.
Ja remontam ir jaimporté detalas, garantijas remonta periodu var pagarinat par detalas importésanai nepieciesamo
laiku, bet ne ilgak ka par 40 dienam.
Garantijas iznémumi:

a. mehaniski bojajumi un ar tiem saistitie defekti,
b. bojajumi un defekti, kas radusies nepareizas uzglabasanas, montazas un apkopes un nepareizas
glabasanas rezultata,
c. $adu patéréjamo elementu bojajumi un nodilums,
d. Saskana ar rokasgramatu, ar montazu vai apkopi saistitas darbibas ir lietotaja pienakums.
Garantija nav spéka, ja:
a. ir beidzies ta deriguma termins,
b. Klients ir remontgjis vai parveidojis produktu, izmantojot neoriginalas rezerves dalas,
c. defekts radies nepareizas uzstadisanas vai pareizas ekspluatacijas noteikumu neievérosanas dél, kas
noraditi rokasgramata,
d. produkts tiek izmantots citiem mérkiem, nevis majsaimniecibas vajadzibam,
e. bojajumi radusies transportésanas laika.
Klientam ir tiesibas uz $adu bezmaksas kompensaciju:
a. produktu remonts,
b. produkta nomaina,
[ samazinata cena,
d. liguma izbeig$ana un pilna izdevumu kompensacija.
Lai zinotu par prasibu:
a. Uzradiet produktu vai ta zinoto dalu.
b. Uzradiet pirkuma apliecindjumu ar pardevéja vardu un adresi, pirkuma datumu un vietu, ka ari produkta
veidu vai derigu garantijas karti ar pardoSanas vietas zimogu.
c. Ja prece tiek piegadata netira, tehniskais dienests var atteikties to pienemt vai iztirit to uz Klienta rékina

péc rakstiska apstiprindjuma sanemsanas.
Ja prasiba tiek pienemta, ierice tiek salabota vai nomainita pret jaunu, vai ari Klientam tiek atlidzinata nauda.
Transporta izmaksas no razotaja servisa sedz servisu.
Ja prasiba tiek noraidita, Klientam tiek sniegts detalizéts [IEmuma pamatojums, un aprikojums tiek nosatits Klientam uz
vina rékina 14 dienu laika péc lemuma pazinosanas.

Izmantosana

Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu apsaimniekosana péc to ekspluatacijas laika beigam (EEIA tiesibu akti).

Markéjums uz iepakojuma, piederumiem vai lietosanas instrukcijas norada, ka nolietotas iekartas un pievienotos elektroniskos
piederumus nedrikst ievietot sadzives atkritumu konteineros kopa ar citiem sadzives atkritumiem.

Nepareiza elektronisko atkritumu apstrade var izraisit piesarnotaju nonaksanu vidé vai veselibas apdraud&jumu nepareizas
utilizacijas dé|. Atdaliet Sos atkritumus no citiem atkritumiem un parstradajiet tos, lai izejvielas varétu izmantot atkartoti. Parstrades
gadijuma tie |auj atkartoti izmantot izejvielas.
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Veiligheidsinstructies en mededelingen

Lees deze handleiding aandachtig door om beter te begrijpen hoe u het product moet gebruiken. Enkele essentiéle veiligheidstips,
waaronder de volgende, moeten tijdens het gebruik in acht worden genomen.

. Het apparaat kookt voedsel met hete lucht zonder olie. Giet nooit olie in het apparaat. Dit kan brand, persoonlijk letsel
en schade aan het apparaat veroorzaken en de garantie ongeldig maken.

. Vloeistoffen, zoals dikke soepen en sauzen, mogen niet in het apparaat worden verwarmd.

. Wij raden aan het apparaat aan te sluiten op het lichtnet zonder verlengsnoeren te gebruiken. Het korte netsnoer is

speciaal ontworpen als veiligheidsmaatregel om het risico te verkleinen dat kinderen het vastpakken of ermee spelen
en om te voorkomen dat de gebruiker over een lang netsnoer struikelt.

. Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat nooit buitenshuis.

. Het apparaat wordt warm tijdens gebruik. Om brandwonden of verwondingen te voorkomen, dient u voorzichtig te
zijn bij het hanteren van het apparaat en de accessoires.

. Zorg ervoor dat het apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond staat voordat u het gebruikt.

. Plaats het apparaat buiten het bereik van kinderen en personen met lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
beperkingen die het voor hen onmogelijk maken het apparaat veilig te gebruiken.

. Verwijder de beschermfolie en de plastic verpakking van de accessoires van het apparaat en gooi deze weg om het
risico op verstikking door kleine kinderen te voorkomen.

. Plaats het apparaat niet in de buurt van hete gas-, keramische, inductie- of elektrische kookplaten. Dit kan leiden tot
persoonlijk letsel en schade aan het apparaat en de garantie vervalt.

. Dompel het netsnoer van het apparaat nooit onder in water of een andere vloeistof om elektrische schokken te

voorkomen. Spoel de behuizing van het apparaat niet af met water of een andere vloeistof. Dit kan persoonlijk letsel
en schade aan het apparaat veroorzaken en de garantie ongeldig maken.

. Wees uiterst voorzichtig bij het hanteren van heet voedsel en hete oppervlakken.

. Verplaats het apparaat niet terwijl het aan staat en in gebruik is. Dit kan leiden tot persoonlijk letsel en schade aan het
apparaat, en de garantie vervalt.

. De bakplaat, het rooster en de spiesjes kunnen tijdens en na het bakken erg heet zijn. Gebruik ovenwanten om
brandwonden te voorkomen.

. Controleer het apparaat, het netsnoer en de stekker regelmatig. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de
stekker beschadigd is. Neem contact op met de klantenservice van Morele als het apparaat defect raakt of beschadigd
is.

. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor thuisgebruik. Gebruik het apparaat nooit als professioneel horeca-apparaat
of voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is. Dit kan het apparaat beschadigen en de garantie doen
vervallen.

. Gebruik geen schuurmiddelen, staalwol of schuursponsjes om het apparaat schoon te maken. Zie het gedeelte
'Reiniging en onderhoud' voor meer informatie.

. Om letsel te voorkomen, mag u het snoer niet over de rand van het aanrechtblad trekken.

. Dek de luchtinlaten/-uitlaten aan de achterkant van het apparaat niet af tijdens gebruik. Dit kan leiden tot
ongelijkmatige kookresultaten en schade aan het apparaat.

. Sluit het apparaat niet aan op een externe timer of afstandsbediening.

. Laat 10 cm vrije ruimte rond het apparaat vrij voor een goede luchtcirculatie.

. Gebruik het apparaat en de bijbehorende accessoires niet in een magnetron, broodrooster, heteluchtoven, gasoven,

elektrische oven, keramische kookplaat, elektrische kookplaat, gas- of inductiekookplaat of grill. Dit kan leiden tot
persoonlijk letsel en schade aan het apparaat en de garantie ongeldig maken.

. Zorg ervoor dat het apparaat schoon is voor gebruik. Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

. Het apparaat is voorzien van een geaarde stekker met 3 draden. Sluit het netsnoer altijd aan op een geaard
stopcontact.

. Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het afkoelen voordat u het schoonmaakt of opbergt.

. Sluit blikken met voedsel niet af met hitte in het apparaat. Dit kan leiden tot persoonlijk letsel, schade aan het
apparaat en het vervallen van de garantie.

. Plaats geen voedsel in het apparaat in containers die niet geschikt zijn voor hoge temperaturen, zoals plastic zakken,

polystyreen bakjes of plastic en papieren verpakkingen. Het gebruik van speciale zakken en bakhoezen is toegestaan,
maar deze moeten met de nodige voorzichtigheid worden gebruikt. Houd er rekening mee dat de bakhoes tijdens het
bakken in volume toeneemt en dat de hoes de halogeenverwarmer en de bijbehorende afdekking niet raakt.

. Gebruik het apparaat uitsluitend met accessoires van het merk 4Swiss. Het gebruik van accessoires van derden kan
het apparaat beschadigen en de garantie doen vervallen.

. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van brandbare oppervlakken of materialen zoals kussens, tafelkleden of
gordijnen. Dit kan leiden tot persoonlijk letsel en schade aan het apparaat, en de garantie vervalt.

. Tijdens gebruik ontsnapt er warme lucht via de luchtuitlaat. Houd uw handen en gezicht altijd uit de buurt van
ventilatieopeningen en luchtuitlaten om letsel te voorkomen.

. Om letsel te voorkomen, dient u voorzichtig te zijn bij het openen van de lade van het apparaat.

. Als er rook uit het apparaat komt, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact en blaas de rook weg voordat u

de lade opent.
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. Zorg ervoor dat er geen voedsel over de zijkanten van de lade van het apparaat uitsteekt. Het vullen van de lade
boven de maximale capaciteit kan leiden tot persoonlijk letsel, schade aan het apparaat en het vervallen van de
garantie.

. Vul het apparaat nooit met olie. Dit kan leiden tot persoonlijk letsel, schade aan het apparaat en het vervallen van de
garantie.

Productfuncties

De 4Swiss ABB-225 airfryer circuleert ultrahete lucht rond het eten, waardoor het gebruik van olie overbodig is. De intensieve
toevoer van hete lucht zorgt voor gezondere maaltijden en een heerlijke smaak, die heerlijk krokant vanbuiten en perfect gegaard
vanbinnen wordt. Knapperige friet, groenten, kip, vis, steaks en meer zijn binnen handbereik. Bovendien is het apparaat gemakkelijk
te onderhouden, snel schoon te maken en vrij van de gebruikelijke vette rommel.

Het apparaat is voorzien van een uniek, zeer effectief halogeen verwarmingselement dat het voedsel in de kooklade tijdens gebruik
verwarmt en verlicht. Het thermostaatcircuit regelt de halogeen en werkt niet continu. Het visuele verlichtingseffect is dus alleen
zichtbaar tijdens de halogeen verwarmingscyclus. Tijdens gebruik schakelt de halogeen in en uit met wisselende tussenpozen
(afhankelijk van de temperatuur), wat opzettelijk is en de juiste werkingsmodus.

Omdat veiligheid en de tevredenheid van de gebruiker onze topprioriteit zijn, wordt het apparaat gebouwd volgens de hoogste
normen op het gebied van veiligheid en functionaliteit.

Technische parameters

Productnaam: Slimme airfryer
Productmodel: ABB-225
Inhoud bovenste lade: 3,5L
Inhoud onderste lade: 6,5L
Nominale spanning: 230 V
Nominale frequentie: 50 Hz
Nominaal vermogen: 2500 W
Temperatuurbereik: 80~200°C
Tijdsbereik: 1~60 min

Beschrijving van de hoofdeenheid

Afbeelding nr. 1

Luchtuitlaat

Bovenste ladefront

Digitaal aanraakbedieningspaneel
Voorkant van de onderste lade
Luchtinlaat

Stroomkabel

Frituurbak bovenlade

Bovenste ladebehuizing
Frituurbak onderin de lade

10.  Behuizing van de onderste lade

LoNIGOA_WNR

Beschrijving van het bedieningspaneel
Afbeelding nr. 2

Vooraf ingestelde frietjes
Taartvoorinstelling
Groenten vooraf ingesteld
Vleugels vooraf ingesteld
Garnalen voorinstelling
Steak voorinstelling

Vooraf ingestelde cookies
Pizza-voorinstelling

Kip preset

10.  Vooraf ingestelde eierpastei
11. AAN/UIT-knop

12.  Digitaal display bovenste lade

LoONDWLREWNRE
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Digitaal display van de onderste lade

SYNC COOK-knop

DUAL COOK-knop

Knop voor bediening van de bovenste lade
Knop voor bediening van de onderste lade
LICHT-knop

TEMP/TIME-verminderknop
Temperatuurselectieknop

Knop voor het vooraf instellen van het kookprogramma
TEMP/TID-verhoogknop
START/STOP-knop

Beschrijving van de knop

AAN/UIT-knop: Druk op deze knop om de Airfryer aan of uit te zetten.

LICHT-knop: Druk alleen op de lichtknop als de onderste mand is ingeschakeld. Druk op de lichtknop; het lichtlampje
knippert en de binnenverlichting gaat aan. Wanneer u nogmaals op de lichtknop drukt, keert het lichtlampje terug
naar de normale stand en dooft de binnenverlichting. De binnenverlichting gaat na 5 minuten automatisch uit.
Wanneer de deur opengaat, gaat de binnenverlichting aan en na 5 minuten automatisch weer uit.

Knop voor vooraf ingestelde kookstand: Houd deze knop ingedrukt om de kookfunctie te wijzigen en te selecteren.
Knop voor het schakelen tussen TEMP/TID: Gebruikers kunnen deze knop gebruiken om de temperatuur en tijd
flexibeler in te stellen. Na het selecteren van deze knop kunnen gebruikers de temperatuur en tijd aanpassen door op
de knop te drukken. De temperatuur kan met 1 minuut worden verhoogd of verlaagd per druk op de knop en de
temperatuurinstelling kan met 5 graden worden verhoogd of verlaagd per druk op de knop. Houd de knop lang
ingedrukt om de temperatuur of tijd snel te verhogen of te verlagen.

START/STOP-knop: Druk tijdens het heteluchtfrituren op deze knop om te starten of te stoppen. De airfryer stopt met
verwarmen en de ventilator schakelt na 20 seconden uit. Deze knop fungeert hier als pauzefunctie. In de pauzestand
kunt u het menu wijzigen om een andere voorinstelling te kiezen. Druk vervolgens nogmaals op de knop om de
airfryer verder te laten garen. Deze knop fungeert hier als herstartfunctie.

SYNC COOK-knop: Nadat u het kookmenu van de bovenste en onderste mand hebt ingesteld, kunt u met de SYNC
COOK-knop de slimme kookfunctie openen. Nadat u deze functie hebt gekozen, gaat het lampje van de knop
knipperen. Door op deze knop te drukken, kunt u de sync-kookfunctie annuleren. Opmerking: De sync-kookfunctie
houdt in dat de bovenste en onderste mand tegelijkertijd klaar zijn met koken, zelfs als de ingestelde tijden
verschillen. Als de kooktijd tijdens het innovatieve kookproces niet consistent is, geeft de mand met de kortere
kooktijd "Hold" weer totdat de kooktijden van de twee manden gelijk zijn; vervolgens koken de twee manden samen.
DUAL COOK-knop: Druk met uw vinger op deze knop om de Dual Cooking-functie in te stellen. Opmerking: De Dual
Cooking-functie zorgt ervoor dat de werkstatus van de bovenste en onderste mand consistent blijft. Als de gebruiker
na het kiezen van de Dual Cooking-functie op de knop BOVENSTE / ONDERSTE LADEBEDIENING drukt, wordt de Dual
Cooking-functie geannuleerd en gaat het systeem naar de werkstatus voor één mand. Nadat de gebruiker de Dual
Cooking-functie heeft gekozen, klikt hij op de knop BOVENSTE / ONDERSTE LADEBEDIENING. Als gebruikers de
temperatuur of tijd van de bovenste/onderste mand willen wijzigen, kunnen ze dit binnen 10 seconden aanpassen,
waarna de Dual Cooking-functie wordt geannuleerd. Als er binnen 10 seconden geen wijziging wordt aangebracht,
keert het systeem terug naar de vorige modus.

Knop BOVENSTE LADEBEDIENING: Klik op deze knop om het kookmenu van de BOVENSTE mand te selecteren en in te
stellen. Tijdens de instelmodus kan de gebruiker, nadat hij de BOVENSTE knop heeft geselecteerd, de functie
BOVENSTE mand annuleren door deze knop lang ingedrukt te houden.

Knop ONDERSTE LADEBEDIENING: Klik op deze knop om het kookmenu van de ONDERSTE mand te kiezen en in te
stellen. Tijdens de instelmodus kan de gebruiker, nadat hij de ONDERSTE knop heeft geselecteerd, de ONDERSTE mand
annuleren door deze knop lang ingedrukt te houden.

Voorbereiding voor gebruik

Verwijder alle verpakkingsmaterialen en veiligheidsstickers.

Reinig de lades en frituurpannen met heet water en een niet-schurende spons. Deze onderdelen kunnen veilig in de
vaatwasser worden gereinigd.

Veeg de binnen- en buitenkant van het product af met een vochtige doek.

Plaats dit product op een stabiele en vlakke ondergrond. Zorg voor voldoende ruimte rondom het product, zodat er
minimaal 10 cm afstand is tussen het oppervlak en andere objecten. Plaats geen voorwerpen in de luchtinlaat of
-uitlaat. Plaats het product niet op een oppervlak dat niet hittebestendig is.

Instellen en eerste gebruik

Plaats de frituurplaat in de lade en leg het eten erop. Schuif het mandje in de airfryer. Let op: Overschrijd de MAX-
aanduiding niet, aangezien dit de kwaliteit van het bereide eten kan beinvloeden.
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2. Sluit het apparaat aan en druk op de AAN/UIT-knop.

3. Gebruik het bedieningspaneel om handmatig de gewenste tijd en temperatuur in te stellen of een vooraf ingesteld
programma te selecteren.

4. Druk op de START/STOP-knop om te beginnen met bakken. In de subsectie 'Bediening en bediening' vindt u meer
informatie over het instellen van de tijd en temperatuur.

5. Schud of draai het eten in de lade indien nodig. Schuif hiervoor de lade naar buiten en draai of schud het eten
voorzichtig. Schuif de lade terug in de behuizing totdat deze volledig gesloten is. Het apparaat onthoudt de tijd en
instellingen en gaat automatisch verder vanaf het moment dat de bereiding wordt onderbroken.

Let op: Tijdens de eerste paar keer dat u het product gebruikt, kan er een lichte plasticgeur vrijkomen. Dit is normaal en geen
productfout.

Bediening en bediening

Vooraf gedefinieerde programma's

Druk in de stand-bymodus op de knop 'Kookvoorinstelling' om 10 voorgeprogrammeerde programma's te selecteren. Nadat u het
programma hebt gekozen, drukt u op de START/STOP-knop om te beginnen met bakken; druk nogmaals op deze knop om te
pauzeren. Als u de tijd tijdens het kookproces wilt aanpassen, drukt u op de knop 'Tijd' en vervolgens op de pijlknop om de tijd met
1 minuut te verhogen of te verlagen per druk. Wilt u de temperatuur aanpassen, druk dan op de knop 'Temp' en vervolgens op de
pijlknop om de tijd met 5 graden te verhogen of te verlagen per druk. Als u de voorinstellingen niet selecteert, werkt het apparaat
volgens de standaardtemperatuur en -tijd (180 °C en 15 minuten).

Handmatige bediening

Wanneer u op de knop Temperatuurselectie drukt, wordt de temperatuur op het scherm weergegeven, wat aangeeft dat de
temperatuur kan worden ingesteld. Klik op de pijlknop om de temperatuur met 5 °C te verhogen of te verlagen, of houd de pijlknop
lang ingedrukt om de temperatuur snel met 5 °C te verhogen of te verlagen. Wanneer u op de knop Tijdselectie drukt, wordt de tijd
op het scherm weergegeven, wat aangeeft dat de tijd kan worden ingesteld. Klik op de pijlknop om de temperatuur met 1 minuut te
verhogen of te verlagen, of houd de pijlknop lang ingedrukt om de temperatuur snel met 1 minuut te verhogen of te verlagen.

Instructies

1. Nadat u de functie hebt geselecteerd, drukt u op de startknop om te beginnen met koken. Wanneer het apparaat is
uitgeschakeld, drukt u op de aan/uit-knop om de stand-bymodus te activeren. Zowel het bovenste als het onderste
digitale display geeft "---" weer. De aan/uit-knop, de DUAL-knop, de BOVENSTE knop en de ONDERSTE knop branden
allemaal, en de lampjes van de andere knoppen zijn uit.

2. Het product staat in de stand-bymodus en blijft 10 minuten inactief. Het product gaat vervolgens naar de
uitgeschakelde stand.

3. Het product bevindt zich in de ingestelde toestand en werkt gedurende 10 minuten niet. Het product gaat in de
uitgeschakelde toestand.

4, Schudindicator: De schudindicator licht op wanneer de kookcyclus halverwege is. Tijdens deze halverwege tijd kunt u
uw eten in het apparaat schudden of omdraaien, wat zorgt voor een gelijkmatige garing.

5. Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden geschud (zie paragraaf 'Voorinstellingen'). Trek
hiervoor de mand aan de handgreep uit het apparaat en schud/klap hem. Schuif de mand vervolgens terug in de
airfryer.

6. Het apparaat geeft een signaal wanneer de kookcyclus is voltooid. Als u de bel drie keer hoort, is de kookcyclus
voltooid. Trek het mandje uit het apparaat en plaats het op de hittebestendige houder.

7. Zodra de ingestelde tijd is verstreken, stopt de kookfunctie, maar blijft de ventilator nog ongeveer 20 seconden
draaien om de hete lucht voor de veiligheid weg te blazen.

8. Controleer of de ingrediénten klaar zijn.

9. Als de ingrediénten nog niet klaar zijn, schuift u het mandje terug in het apparaat.

10.  Pas de temperatuur/timer aan. Druk vervolgens op de startknop om het apparaat te starten.

11. Om ingrediénten (bijvoorbeeld vet vlees zoals rundvlees, vis of kip) te verwijderen, gebruikt u een tang om elk
ingrediént los te pakken.

12.  Om overtollige olie van ingrediénten zoals chips, friet of groenten te verwijderen, kunt u een tang gebruiken.

Let op: Het apparaat heeft een programmageheugen. Het openen van de lade onderbreekt de verwarmingsfunctie, maar wanneer
de lade weer wordt teruggeplaatst, blijft het apparaat de vorige instellingen en het geselecteerde programma gebruiken.

Let op: De temperatuur- en tijdinstellingen van de volgende recepten dienen slechts ter referentie. Pas de instellingen aan de
werkelijke grootte van de maaltijd aan door zelf de temperatuur en tijd te corrigeren.

Voorinstellingen voor onderste lade
Standaard - 180°C - 15 min - Schudherinnering na de halve kooktijd

Friet - 200°C - 23 min - Schudherinnering twee keer
Cake - 160°C - 15 min
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Groenten -180°C - 10 min - Schudherinnering na de halve kooktijd
Vleugels - 200°C - 20 min - Schudherinnering na de halve kooktijd
Garnalen - 160°C - 15 min - Schudherinnering na de halve kooktijd
Steak - 200°C - 20 min - Schudherinnering na de halve kooktijd
Koekjes - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Kip - 200°C - 35 min - Schudherinnering na de halve kooktijd
Eiertaart - 160°C - 16 min

Voorinstellingen voor bovenste/dubbele lade

Standaard - 180°C - 15 min - Schudherinnering na de halve kooktijd
Friet - 200°C - 23 min - Schudherinnering twee keer

Groenten -180°C - 10 min - Schudherinnering na de halve kooktijd
Vleugels - 200°C - 20 min - Schudherinnering na de halve kooktijd
Garnalen - 160°C - 15 min - Schudherinnering na de halve kooktijd
Steak - 200°C - 20 min - Schudherinnering na de halve kooktijd
Koekjes - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Eiertaart - 160°C - 16 min

Automatische uitschakeling

Het apparaat schakelt automatisch uit nadat het aftellen is beéindigd. U kunt het ook handmatig uitschakelen door op de AAN/UIT-
knop te drukken. Nadat het aftellen is beéindigd, stopt de halogeenverwarming met werken, verschijnt END op het display, maar
blijft de ventilator nog ongeveer 20 seconden draaien om de hete lucht weg te blazen voor de veiligheid. Ten slotte hoort u de bel
drie keer rinkelen.

Opslag
1. Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen.
2. Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn.

Reiniging en onderhoud

Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het schoonmaakt. Veeg vervolgens de buitenkant van het apparaat af met een
schone, vochtige doek.

Reinig de lade met heet water, afwasmiddel en een niet-schurende spons. De lade en de bakplaat zijn vaatwasmachinebestendig.
De bakplaat heeft een keramische antiaanbaklaag; gebruik geen metalen voorwerpen of schurende schoonmaakmiddelen om deze
schoon te maken. Als er voedselresten of ander vuil in de behuizing zitten, verwijder deze dan met een vochtige, schone doek en
droog de plek vervolgens af met een schone, droge doek.

Let op: Gebruik metalen bestek of een tang voorzichtig en vermijd direct contact met het oppervlak van de bak. Gebruik geen
schurende reinigingsmiddelen (staalborstels, schuursponzen, metalen gereedschap, enz.) voor het reinigen.

Probleemoplossing

De volgende problemen betekenen niet per se dat het apparaat defect is. Lees de volgende sectie voor eenvoudige oplossingen
voor veelvoorkomende problemen.

Probleem 1

Het licht in het apparaat gaat regelmatig aan en uit.

Informatie:

Het thermostaatcircuit regelt het halogeenverwarmingselement en werkt niet continu. Tijdens gebruik schakelt de halogeenlamp
met wisselende tussenpozen (temperatuurafhankelijk) in en uit, wat opzettelijk en correct is.

Probleem 2

Het eten is ongelijkmatig gekookt.

Mogelijke oorzaak:

Sommige voedingsmiddelen moeten tijdens het koken worden omgedraaid of geschud.

Oplossing:

Terwijl het apparaat draait, trekt u de lade eruit en schudt u de inhoud of draait u het voedsel om met een vork of tang.
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Probleem 3

Tijdens het kookproces komt er witte rook uit het apparaat.

Mogelijke oorzaak:
Er is vet/olie opgehoopt in de lade van het apparaat.

Oplossing:

Zorg ervoor dat er zich geen vet of olie in de lade heeft verzameld. Maak de lade en de frituurplaat na elke bereiding schoon.

Probleem 4

De lade schuift niet op zijn plaats.

Mogelijke oorzaak:
De lade zit te vol.

Oplossing:

Vul de lade niet te vol. Voedsel mag niet boven de rand van de lade uitsteken.

10.

11.

12.

13.

Garantievoorwaarden

Het product wordt geleverd met 24 maanden fabrieksgarantie, uitgevoerd door: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw fa Il
43b, 31-864 Krak 6 w, NIP: PL9451972201.
Klachten/reparaties onder garantie dienen te worden gemeld via het garantie-/serviceformulier dat beschikbaar is op
de website morele.net.
De garantie dekt uitsluitend verborgen gebreken die aan de fabrikant toe te schrijven zijn.
De claim wordt afgehandeld door het verkooppunt of de technische dienst onder garantie indien de Klant het product
levert

a. een geldig aankoopbewijs met de verkoopdatum,

b. het gemelde product of defecte onderdeel. Bij aankoop op afstand is de garantiekaart uitsluitend geldig

in combinatie met het aankoopbewijs (kassabon/factuur).

De klacht wordt binnen 14 dagen na melding door de Klant afgehandeld.
Fabricagefouten die tijdens de garantieperiode worden geconstateerd, worden binnen 21 dagen na levering van het
product bij het verkooppunt of de technische service kosteloos hersteld.
Indien voor de reparatie onderdelen moeten worden geimporteerd, kan de garantietermijn voor reparaties worden
verlengd met de tijd die nodig is om het onderdeel te importeren, maar niet langer dan 40 dagen.
Uitsluitingen van garantie:

a. mechanische schade en daarmee samenhangende defecten,

b schade en defecten als gevolg van verkeerd gebruik en onjuiste opslag, montage en onderhoud,

c. schade en slijtage van dergelijke verbruiksartikelen,

d Volgens de handleiding zijn de montage- en onderhoudswerkzaamheden de verantwoordelijkheid van

de gebruiker.
De garantie is niet van toepassing indien:

a. als de geldigheidsduur is verstreken,
b. de Klant het product heeft gerepareerd of aangepast met behulp van niet-originele onderdelen,
c. het defect het gevolg is van een onjuiste installatie of het niet naleven van de voorschriften voor een
correcte werking zoals beschreven in de handleiding,
d. het product wordt gebruikt voor andere doeleinden dan huishoudelijk gebruik,
e. schade ontstaan tijdens het transport.
De Klant heeft recht op de volgende, kosteloos te betalen schadevergoeding:
a. productreparatie,
b. productvervanging,
c. verlaagde prijs,
d. beéindiging van een contract en volledige vergoeding van de kosten.
Een claim melden:
a. Presenteer het product of het gerapporteerde onderdeel.
b. U kunt het aankoopbewijs overleggen met daarop de naam en het adres van de verkoper, de datum en

plaats van aankoop en het type product. U kunt ook een geldige garantiekaart overleggen met een
stempel van het verkooppunt.
c. Indien het product vuil wordt geleverd, kan de technische dienst het product weigeren of het op kosten

van de Klant reinigen, na ontvangst van zijn schriftelijke goedkeuring.

Indien de claim wordt geaccepteerd, wordt het apparaat gerepareerd of vervangen door een nieuw exemplaar, of

wordt de Klant vergoed. De transportkosten van de servicedienst van de fabrikant dekken de service.

Indien de klacht wordt afgewezen, ontvangt de Klant een gedetailleerde motivering van het besluit en wordt het

apparaat op zijn kosten binnen 14 dagen na het bekendmaken van het besluit naar hem toegestuurd.
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Gebruik

Verwerking van afgedankt elektrisch en elektronisch afval (AEEA-wetgeving).

De markering op de verpakking, accessoires of gebruiksaanwijzing geeft aan dat afgedankte apparatuur en aangesloten
elektronische accessoires niet in de gemeentelijke afvalcontainers met ander huishoudelijk afval mogen worden gegooid.

Onjuiste verwerking van elektronisch afval kan leiden tot verontreinigingen in het milieu of tot gezondheidsrisico's door onjuiste
verwijdering. Scheid dit afval van ander afval en recycle het, zodat de grondstoffen hergebruikt kunnen worden. Bij recycling staan
ze hergebruik van grondstoffen toe.
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Sikkerhetsinstruksjoner og merknader

Les denne handboken ngye for a bedre forsta hvordan produktet brukes. Noen viktige sikkerhetstips, inkludert fglgende, skal fglges
under bruk.

. Apparatet tilbereder mat med varmluft uten olje. Hell aldri olje i apparatet. Dette kan forarsake brann, personskade,
skade pa apparatet og ugyldiggjgre garantien.

. Vaesker, inkludert tykke supper og sauser, bgr ikke varmes opp i apparatet.

. Vi anbefaler & koble enheten til stremnettet uten bruk av skjgteledninger. Den korte strémledningen er spesielt

utviklet som et sikkerhetstiltak for a redusere risikoen for at barn griper tak i eller leker med den, og for & beskytte
brukeren mot a snuble i en lang strgmledning.

. Denne enheten er kun beregnet for innendgrs bruk. Bruk aldri enheten utendgrs.

. Apparatet blir varmt under bruk. Vaer forsiktig nar du handterer det og tilbehgret for a unngé brannskader eller skader.

. For bruk, sgrg for at enheten er plassert pa en jevn, ren og tgrr overflate.

. Plasser enheten utilgjengelig for barn og alle som har fysiske, sensoriske eller mentale evner som kan hindre dem i &
bruke den pa en trygg mate.

. Fjern og kast beskyttelsesfilmen og plastemballasjen til tilbehgret fra enheten for & eliminere kvelningsfaren for sma
barn.

. Ikke plasser enheten i naerheten av varme gass-, keramiske, induksjons- eller elektriske brennere. Dette kan forarsake
personskade og skade pa enheten, og ugyldiggjgre garantien.

. Ikke senk enhetens strgmledning ned i vann eller annen vaeske. Dette kan fgre til personskade og skade pa enheten,
og garantien vil bli ugyldig.

. Vaer ekstremt forsiktig nar du handterer varm mat og varme overflater.

. Ikke flytt enheten mens den er slatt pa og i bruk. Dette kan forarsake personskade og skade pa enheten, og garantien
vil bli ugyldig.

. Stekeplaten, stalristen og spydene kan veaere veldig varme under og etter steking. Bruk grytekluter for & unnga
brannskader.

. Inspiser enheten, stremledningen og stgpselet regelmessig. lkke bruk enheten hvis strgmledningen eller stgpselet er
skadet. Hvis enheten ikke fungerer som den skal eller er skadet, kontakt Morele kundeservicesenter.

. Apparatet er kun beregnet for hjemmebruk. Bruk aldri apparatet som profesjonelt storkjgkkenutstyr eller til noe annet
formal enn det er tiltenkt. Dette kan skade apparatet og ugyldiggjgre garantien.

. Ikke bruk slipende rengjgringsmidler, stalull eller skuresvampe til 8 rengjgre enheten. Se avsnittet «Rengjgring og
vedlikehold» for mer informasjon.

. For & unnga skader, ikke dra ledningen over kanten av benkeplaten.

. Ikke dekk til luftinntakene/-utlgpene pa baksiden av apparatet nar det er i bruk. Dette kan fgre til ujevn matlaging og
skade pa apparatet.

. Ikke koble enheten til en ekstern timer eller et fjernkontrollsystem.

. La det vaere 10 cm ledig plass rundt enheten for god luftsirkulasjon.

. Ikke bruk enheten eller tilbehgret i mikrobglgeovn, brgdristerovn, varmluftsovn, gassovn, elektrisk ovn, keramisk,
elektrisk, gass- eller induksjonstopp eller grill. Dette kan forarsake personskade og skade pa enheten, og ugyldiggjsre
garantien.

. Se¢rg for at apparatet er rent fgr bruk. Hold strgmledningen unna varme overflater.

. Enheten er utstyrt med en jordet 3-leders stgpsel. Koble alltid strgmledningen til en jordet stikkontakt.

. Trekk ut stgpselet til enheten og la den avkjgles fgr rengjgring eller oppbevaring.

. Ikke varmforsegl bokser med mat i enheten. Dette kan forarsake personskade, skade pa enheten og ugyldiggjgre
garantien.

. Ikke legg mat i beholdere som ikke tdler hgye temperaturer, som plastposer, polystyrenbeholdere eller plast- og

papiremballasje, inn i apparatet. Bruk av spesielle poser og stekehylser er tillatt, men de ma brukes med seerlig
forsiktighet. Husk at stekehylsen gker i volum under steking, og det er viktig & sgrge for at hylsen ikke bergrer
halogenvarmeren og lokket.

. Bruk kun enheten med tilbehgr fra merket 4Swiss. Bruk av tredjepartstilbehgr kan skade enheten og ugyldiggjgre
garantien.

. Ikke plasser enheten pa eller i naerheten av brennbare overflater eller materialer som puter, duker eller gardiner. Dette
kan forarsake personskade og skade pa enheten, og garantien kan bli ugyldig.

. Varm luft slipper ut gjennom luftuttaket nar enheten er i bruk. Hold alltid hender og ansikt unna ventiler og luftuttak
for & unnga skader.

. For & unnga skader, veer forsiktig nar du apner enhetens skuff.

. Hvis det kommer rgyk fra apparatet, ma du trekke ut stgpselet umiddelbart og fierne rgyken fgr du apner skuffen.

. Sgrg for at mat ikke stikker ut over sidene av skuffen. Hvis skuffen fylles utover kapasiteten, kan det fgre til
personskade, skade pa enheten og at garantien bortfaller.

. Fyll aldri enheten med olje. Dette kan forarsake personskade, skade pa enheten og ugyldiggjgre garantien.
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Produktfunksjoner

4Swiss ABB-225 airfryer sirkulerer ultravarm luft rundt maten, noe som eliminerer behovet for & bruke olje. Den intensive
varmluftstrammen sikrer sunnere maltider samtidig som den gir en god smak som blir deilig sprg pa utsiden og perfekt stekt pa
innsiden. Sprg pommes frites, grennsaker, kylling, fisk, biffer og mer vil vaere bare en armlengdes rekkevidde unna, pluss at enheten
er enkel & vedlikeholde, rask a rengjgre og fri for det typiske fettete sglet.

Apparatet har et unikt og sveert effektivt halogenvarmeelement som varmer opp og lyser opp maten i ovnsskuffen under drift.
Termostatkretsen styrer halogenpaerene og er ikke i drift kontinuerlig. Dermed kan den visuelle belysningseffekten bare observeres
under halogenoppvarmingssyklusen. Under drift slds halogenpaerene av og pd med varierende intervaller (temperaturavhengig),
noe som er bevisst og riktig driftsmodus.

Fordi sikkerhet og brukertilfredshet er var hgyeste prioritet, er enheten bygget i henhold til de hgyeste standardene for sikkerhet og
funksjonalitet.

Tekniske parametere

Produktnavn: Smart airfryer
Produktmodell: ABB-225
Kapasitet gvre skuff: 3,5
Kapasitet nedre skuff: 6,5 |
Nominell spenning: 230 V
Nominell frekvens: 50 Hz
Nominell effekt: 2500 W
Temperaturomrade: 80~200°C
Tidsomrade: 1~60 min

Beskrivelse av hovedenheten
Illustrasjon nr. 1

Luftutlgp

@vre skuffefront

Digitalt bergringspanel
Nedre skuffefront
Luftinntak

Strgmledning

@vre skuff med stekebrett
@vre skuffedeksel
Stekebrett i den nedre skuff
10.  Nedre skuffedeksel

LoNIGOA_WNR

Beskrivelse av kontrollpanelet
Illustrasjon nr. 2

Forhandsinnstilt pommes frites
Forhandsinnstilt kake
Forhandsinnstilt grgnnsaker
Forhandsinnstilt vinger
Forhandsinnstilt reke

Forhandsinnstilt biff
Forhandsinnstilte informasjonskapsler
Pizza forhandsinnstilt

Forhandsinnstilt kylling

10.  Forhandsinnstilt eggeterte

11.  AV/PA-knapp

12.  Digitalt display for gvre skuff

13.  Digitalt display for nedre skuff

14. SYNKRONISER TILBEREDNING-knapp
15.  DOBBEL TILBEREDNING-knapp

16. @VRE SKUFF KONTROLL-KNAPP

17. KONTROLLKNAPP FOR NEDERSTE SKUFF
18.  LYS-knapp

LONDWLREWNE
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19.
20.
21.
22.
23.

w

TEMP/TID-senkingsknapp

Knapp for valg av temperatur

Knapp for forhandsinnstilling av matlaging
TEMP/TID-gkningsknapp
START/STOPP-knapp

Beskrivelse av knappen

PA/AV-knapp: Trykk pa denne knappen for 4 sl3 airfryeren av eller pa.

LYS-knapp: Trykk bare pa lysknappen nar den nedre kurven er slatt pa. Trykk pa lysknappen; lysindikatoren blinker, og
den indre lampen slas pa. Nar lysknappen trykkes igjen, gar lysindikatoren tilbake til normal tilstand, og den indre
lampen slukkes. Den indre lampen slds av automatisk etter 5 minutter. Nar dgren dpnes, slds den indre lampen pa og
slas av automatisk etter 5 minutter.

Knapp for forhandsinnstilling av matlaging: Trykk og hold inne denne knappen for & endre og velge
matlagingsfunksjon.

TEMP/TID-bryterknapp: Brukere kan bruke denne knappen til 3 stille inn mer fleksibel temperatur og tid. Etter 3 ha
valgt denne knappen, kan brukerne justere temperatur og tid ved & trykke pa knappen/. @k/reduser med 1 minutt per
trykk og juster temperaturinnstillingen - @k/reduser med 5 grader per trykk. Trykk lenge pa knappen for raskt & gke
eller redusere temperaturen eller tiden.

START/STOPP-knapp: Trykk pa denne knappen for & starte eller stoppe varmluftsstekingen. Airfryeren vil stoppe
oppvarmingen, og viften vil sld seg av etter 20 sekunder. Her fungerer denne knappen som en pausefunksjon. |
pausetilstand kan du endre menyen for & velge en annen forhandsinnstilling. Trykk deretter pa knappen igjen, og
airfryeren vil fortsette stekingen. Her fungerer denne knappen som en omstartfunksjon.

SYNKRONISERTE TILBEREDNING-knapp: Etter at du har stilt inn tilberedningsmenyen for gvre og nedre kurv, kan du
apne den smarte tilberedningsfunksjonen ved & trykke pd SYNKRONISERTE TILBEREDNING-knappen. Etter at brukerne
har valgt denne funksjonen, blinker knappelampen. Ved a trykke pa denne knappen kan du avbryte den synkroniserte
tilberedningsfunksjonen. Merk: Synkroniserte tilberedningsfunksjonen betyr at @vre og nedre kurv fullfgrer
tilberedningen samtidig, selv om de innstilte tidene er forskjellige. Hvis tilberedningstiden ikke er konsistent under den
innovative tilberedningsprosessen, vil kurven med den korteste tilberedningstiden vise «Hold» til tilberedningstidene
for de to kurvene er like. Deretter vil de to kurvene tilberedes samtidig.

DOBBEL TILBEREDNING-knapp: Trykk pa denne knappen med fingeren for & stille inn dobbel tilberedningsfunksjon.
Merk: Dobbel tilberedningsfunksjonen sgrger for at driftsstatusen til den gvre og nedre kurven forblir konsistent. Etter
at du har valgt dobbel tilberedningsfunksjon, og brukeren trykker pa knappen @VRE/NEDERE SKUFFKONTROLL, vil
dobbel tilberedningsfunksjonen bli avbrutt, og systemet vil ga over til driftsstatus for én dobbel kurv. Etter at brukerne
har valgt dobbel tilberedningsfunksjon, klikker de p& knappen @VRE/NEDERE SKUFFKONTROLL. Hvis brukerne gnsker &
endre temperaturen eller tiden for den gvre/nedre kurven, kan de justere dette innen 10 sekunder, og dobbel
tilberedningsfunksjonen vil bli avbrutt. Hvis ingen endringer gjgres innen 10 sekunder, vil den returneres.
KONTROLLKNAPP FOR @VRE SKUFF: Klikk pd denne knappen for & velge og angi tilberedningsmenyen for den @VRE
kurven. | innstillingsmodus, etter at brukeren har valgt @VRE-knappen, kan et langt trykk pa denne knappen avbryte
den @VRE kurven.

KONTROLLKNAPP FOR NEDRE SKUFF: Klikk pa denne knappen for a velge og angi tilberedningsmenyen for NEDRE kurv.
| innstillingsmodus, etter at brukerne har valgt NEDRE-knappen, kan et langt trykk pa denne knappen avbryte den
NEDRE kurven.

Forberedelse til bruk

Fjern alt emballasjemateriale og sikkerhetsklistremerker.

Rengjgr skuffene og stekebrettene med varmt vann og en ikke-slipende svamp. Disse delene kan trygt vaskes i
oppvaskmaskinen.

Tgrk av innsiden og utsiden av produktet med en fuktig klut.

Plasser dette produktet pa en stabil og flat overflate. Det bgr vaere nok plass rundt produktet for a sikre en avstand pa
minst 10 cm fra overflaten til andre gjenstander. Ingen gjenstander skal plasseres i luftinntaket eller -utlgpet. Ikke
plasser produktet pa en overflate som ikke er varmebestandig.

Oppsett og farste gangs bruk

Plasser stekeplaten i skuffen og legg maten pa den. Skyv kurven inn i airfryeren. Merk: Ikke overskrid MAX-
markeringen, da det kan pavirke kvaliteten pa den tilberedte maten.

Koble til enheten og trykk pa AV/PA-knappen.

Bruk kontrollpanelet til 3 stille inn gnsket tid og temperatur manuelt, eller velg et forhandsdefinert program.

Trykk p& START/STOPP-knappen for & starte bakingen. Underavsnittet «Kontroller og betjening» gir mer informasjon
om innstilling av tid og temperatur.
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5. Rist eller snu maten i skuffen etter behov. For & gjgre dette, skyv ut skuffen og snu eller rist maten forsiktig. Skyv
skuffen tilbake i huset til den er helt lukket. Apparatet vil huske tiden og innstillingene og fortsette automatisk fra det
@yeblikket matlagingen avbrytes.

Merk: | Igpet av de fgrste par gangene produktet brukes, kan det vaere en svak lukt av plast. Dette er normalt og ikke en produktfeil.
Kontroller og drift

Forhéndsdefinerte programmer

Trykk pa forhandsinnstilt matlaging-knapp i standby-modus for & velge 10 forhandsdefinerte programmer. Etter at du har valgt
program, trykk pa START/STOPP-knappen for & starte bakingen. Trykk pa denne knappen igjen for & sette den pa pause. Hvis du vil
justere tiden under stekeprosessen, trykk p& Tid-knappen og deretter p& pilknappen for & pke/redusere med 1 minutt per trykk.
Huvis du vil justere temperaturen, trykk p& Temp-knappen og deretter pa pilknappen for & gke/redusere med 5 grader per trykk. Hvis
du ikke velger forhandsinnstillingene, vil den fungere i henhold til standardtemperatur og -tid (180 °C og 15 minutter).

Manuell betjening

Nar du trykker pa knappen for valg av temperatur, vises temperaturen pa skjermen, noe som indikerer at temperaturen kan stilles
inn. Klikk pa pilknappen for & gke eller redusere med 5 °C, eller trykk lenge pa pilknappen for a raskt gke eller redusere med 5 °C.
Nar du trykker pa knappen for valg av tid, vises tiden pa skjermen, noe som indikerer at tiden kan stilles inn. Klikk pa pilknappen for
4 gke eller redusere med 1 minutt, eller trykk lenge pa pilknappen for raskt & gke eller redusere med 1 minutt.

Instruksjoner
1. Etter at du har valgt funksjonen, trykker du pa startknappen for & starte matlagingen. Nar produktet er i avslatt
tilstand, trykker du pa av/pa-knappen for & ga inn i standby-modus. Bade gvre og nedre digitale display viser "---". Av/
pa-knappen, DUAL-knappen, UPPER-knappen og LOWER-knappen er alle p3, og lysene pa de andre knappene er av.
2. Produktet er i standby-modus og forblir inaktivt i 10 minutter. Produktet gar inn i avstengt tilstand.

3. Produktet er i innstilt tilstand og fungerer ikke pa 10 minutter. Produktet gar inn i avstengt tilstand.

4. Risteindikator: Risteindikatoren lyser nar kokesyklusen er halvveis. Denne halvveistiden lar deg riste eller snu maten i
apparatet, noe som bidrar til jevn koking.

5. Noen ingredienser ma ristes halvveis i tilberedningstiden (se avsnittet «Forhandsinnstillinger»). For & gjgre dette, trekk
kurven ut av apparatet etter handtaket og rist/klaff den. Skyv deretter kurven tilbake i airfryeren.

6. Maskinen vil ringe nar tilberedningssyklusen er fullfgrt. Nar du hgrer klokken tre ganger, betyr dette at
tilberedningssyklusen er ferdig. Trekk kurven ut av apparatet og plasser den pa den varmebestandige holderen.

7. Etter at den innstilte tiden er over, stopper kokefunksjonen, men viften vil fortsette & ga i omtrent 20 sekunder for a
blase bort den varme luften av sikkerhetshensyn.

8. Sjekk om ingrediensene er klare.

9. Hvis ingrediensene ikke er klare enng, skyv kurven tilbake i apparatet.

10.  Juster temperatur-/timerinnstillingen. Trykk deretter pa Start-knappen for & starte apparatet.

11.  For & fjerne ingredienser (f.eks. fet kjgtt som storfekjgtt, fisk eller kylling), bruk en tang til & plukke opp hver
ingrediens.

12.  For a fjerne overflgdig olje fra ingredienser som pommes frites, chips eller grgnnsaker, bruk en tang til & fa tak i maten.

Merk: Apparatet har et programminne. Nar skuffen apnes, settes varmefunksjonen pa pause, men nar skuffen settes inn igjen,
fortsetter apparatet a bruke de forrige innstillingene og det valgte programmet.

Merk: Temperatur- og tidsinnstillingene for fglgende oppskrifter er kun ment som referanse. Juster innstillingene til den faktiske
stgrrelsen pa maltidet ved a korrigere temperatur og tid selv.

Forhandsinnstillinger for nedre skuff

Standard - 180 °C - 15 min - Ristpaminnelse etter halv steketid
Pommes frites - 200 °C - 23 min - Paminnelse om a riste to ganger
Kake - 160°C - 15 min

Grgnnsaker -180°C - 10 min - Ristingspaminnelse etter 1/2 steketid
Vinger - 200 °C - 20 min - Ristingspaminnelse etter halv steketid
Reker - 160 °C - 15 min - Rist pdminnelse etter 1/2 koketid

Biff - 200 °C - 20 min - Ristvarsling etter halv steketid

Kjeks - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Kylling - 200 °C - 35 min - Ristingspdminnelse etter halv steketid
Eggeterte - 160°C - 16 min
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Forhandsinnstillinger for gvre/dobbel skuff

Standard - 180 °C - 15 min - Ristpaminnelse etter halv steketid
Pommes frites - 200 °C - 23 min - Pdminnelse om 3 riste to ganger
Grgnnsaker -180°C - 10 min - Ristingspaminnelse etter 1/2 steketid
Vinger - 200 °C - 20 min - Ristingspaminnelse etter halv steketid
Reker - 160 °C - 15 min - Rist pdminnelse etter 1/2 koketid

Biff - 200 °C - 20 min - Ristvarsling etter halv steketid

Kjeks - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Eggeterte - 160°C - 16 min

Automatisk avstengning

Enheten slds automatisk av nar nedtellingen er over. Du kan ogsd sl& den av manuelt ved & trykke pd ON/OFF-knappen. Nar
nedtellingen er over, slutter halogenvarmeren & virke, displayet viser END, men viften fortsetter & ga i omtrent 20 sekunder for &
blase bort den varme luften av sikkerhetshensyn. Til slutt vil du hgre en bjelle ringe tre ganger.

Lagring

1. Trekk ut stgpselet til apparatet og la det avkjgles helt.
2. Se¢rg for at alle delene er rene og tgrre.

Rengjgring og vedlikehold
La enheten avkjgles helt fgr du rengjgr den. Tgrk deretter av utsiden av enheten med en ren, fuktig klut.

Vask skuffen med varmt vann, oppvaskmiddel og en ikke-slipende svamp. Skuffen og stekeplaten taler oppvaskmaskin. Stekeplaten
har et keramisk belegg som ikke kleber. Ikke bruk metallgjenstander eller slipende rengjgringsmidler til 3 rengjgre den. Hvis det er
matrester eller annet rusk i hulrommet i skapet, fiern det med en fuktig, ren klut og tgrk deretter omradet med en ren, tgrr klut.

Merk: Bruk metallbestikk eller -tang med forsiktighet, og unnga direkte kontakt med brettets overflate. Ikke bruk slipende
rengjgringsmidler (stalbgrste, slipende svamper, metallverktgy osv.) til rengjgring.

Feilsgking

Fglgende problemer betyr ikke ngdvendigvis at enheten er defekt. Vennligst les fglgende avsnitt for & laere enkle Igsninger pa
vanlige problemer.

Problem 1

Lyset inne i enheten slar seg av og pa med jevne mellomrom.

Informasjon:

Termostatkretsen styrer halogenvarmeelementet og er ikke i drift kontinuerlig. Under drift slas halogenet av og pa med varierende
intervaller (temperaturavhengig), noe som er bevisst og riktig.

Problem 2

Maten er ujevnt stekt.

Mulig arsak:

Noe mat ma snus eller ristes under tilberedning.

Lgsning:

Mens apparatet er i gang, trekk ut skuffen og rist innholdet eller snu maten med en gaffel eller tang.

Oppgave 3

Hvit rgyk kommer ut av apparatet under kokeprosessen.

Det har samlet seg fett/olje i apparatets skuff.

Lgsning:

Serg for at det ikke har samlet seg fett eller olje i skuffen. Rengjgr skuffen og frityrplaten hver gang etter tilberedning.

Oppgave 4

Skuffen glir ikke pa plass.
Mulig arsak:

Skuffen er for full.
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Losning:
Ikke fyll skuffen over dens kapasitet. Maten skal ikke na over toppen av skuffen.

Garantivilkar

1. Produktet leveres med 24 maneders produsentgaranti, utfgrt av: Morele.net sp. z oo, al. Jana Paw tfa Il 43b, 31-864
Krakéw , NIP: PL9451972201.

2. Klager/garantireparasjoner skal rapporteres via garanti-/serviceskjemaet som er tilgjengelig pa nettstedet morele.net.

3. Garantien dekker kun skjulte feil som kan tilskrives produsenten.

4. Kravet skal behandles av salgsstedet eller teknisk service under garantien dersom kunden leverer

a. et gyldig kjgpsbevis med salgsdato,
b. det rapporterte produktet eller den defekte delen. Ved fjernkjgp er garantikortet kun gyldig med
kigpsbevis (kvittering/faktura).

5. Kravet Igses innen 14 dager etter at kunden har mottatt rapporten.
6. Produksjonsfeil som oppdages i Igpet av garantiperioden skal repareres kostnadsfritt innen 21 dager etter at produktet
er levert til salgsstedet eller teknisk service.
7. Hvis deler ma importeres for reparasjonen, kan garantiperioden forlenges med tiden det tar & importere delen, ikke
lenger enn 40 dager.
8. Garantiunntak:
a. mekaniske skader og relaterte defekter,
b. skader og defekter som fglge av feilbruk og upassende lagring, montering og vedlikehold,
c. skade og slitasje pa slike sliteelementer,
d. I henhold til handboken er aktiviteter knyttet til montering eller vedlikehold brukerens ansvar.
9. Garantien gjelder ikke nar:
a. dens gyldighetsperiode er utlgpt,
b. Kunden hadde reparert eller modifisert produktet med uoriginale deler,
c. feilen skyldtes feil installasjon eller manglende overholdelse av reglene for korrekt bruk i handboken,
d. produktet brukes til andre formal enn husholdningsbruk,
e. skaden oppsto under transport.
10.  Kunden har rett til felgende kompensasjon kostnadsfritt:
a. produktreparasjon,
b. produktutskifting,
[ redusert pris,
d. oppsigelse av kontrakt og full kompensasjon for kostnadene.
11.  For a rapportere et krav:
a. Presenter produktet eller den rapporterte delen.

b. Vis kjgpsbevis med selgers navn og adresse, kjgpsdato og -sted og produkttype, eller et gyldig
garantikort med stempel fra salgsstedet.
c. Hvis produktet leveres skittent, kan teknisk service nekte a motta det eller rengjgre det for kundens
regning etter 3 ha mottatt deres skriftlige godkjenning.
12.  Huvis kravet godkjennes, repareres eller erstattes enheten med en ny, eller kunden far refusjon. Transportkostnader fra
produsentens service dekker service.
13.  Hvis kravet avvises, far kunden en detaljert begrunnelse for avgjgrelsen, og utstyret sendes til dem pa kundens
bekostning innen 14 dager etter at avgjgrelsen er gitt.

Utnyttelse

Handtering av avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr (EE-avfallslovgivning).

Merkingen pa emballasjen, tilbehgret eller bruksanvisningen indikerer at utgétt utstyr og tilkoblet elektronisk tilbehgr ikke skal
kastes i kommunale avfallsbeholdere sammen med annet husholdningsavfall.

Feil handtering av elektronisk avfall kan fgre til at forurensninger kommer inn i miljget eller helserisiko pa grunn av feil avhending.
Skill dette avfallet fra annet avfall og resirkuler det slik at ramaterialene kan brukes om igjen. For resirkulering tillater de gjenbruk av
ramaterialer.
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Instrugdes e avisos de seguranca

Leia este manual atentamente para entender melhor como utilizar o produto. Algumas dicas essenciais de seguranga, incluindo as
seguintes, devem ser observadas durante o uso.

. O aparelho cozinha alimentos usando ar quente sem 6leo. Nunca despeje 6leo no aparelho. Isso pode causar
incéndio, ferimentos pessoais, danos ao aparelho e anular a garantia.

. Liquidos, incluindo sopas e molhos espessos, ndo devem ser aquecidos no aparelho.

. Recomendamos conectar o dispositivo a rede elétrica sem o uso de extensBes. O cabo de alimentagdo curto foi

projetado especificamente como medida de seguranga para reduzir o risco de criangas o agarrarem ou brincarem com
ele e para proteger o usuario de tropegar em um cabo de alimentagdo longo.

. Este dispositivo destina-se apenas a uso interno. Nunca o utilize ao ar livre.

. O dispositivo esquenta durante o funcionamento. Para evitar queimaduras ou ferimentos, tenha cuidado ao manusea-
lo e seus acessérios.

. Antes de usar, certifique-se de que o dispositivo esteja colocado em uma superficie nivelada, limpa e seca.

. Coloque o dispositivo fora do alcance de criangas e de qualquer pessoa cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais possam impedi-lo de usa-lo com seguranga.

. Remova e descarte as peliculas protetoras e embalagens plasticas dos acessorios do aparelho para eliminar o risco de
engasgo de criangas pequenas.

. N3o coloque o aparelho perto de queimadores a gas, cerdmica, indugdo ou elétricos. Isso pode causar ferimentos
pessoais e danos ao aparelho, além de anular a garantia.

. Nunca mergulhe o cabo de alimentagdo do dispositivo em agua ou outro liquido para evitar choque elétrico. Ndo

enxague a caixa do dispositivo com dgua ou qualquer outro liquido. Isso pode causar ferimentos pessoais e danos ao
dispositivo, além de anular a garantia.

. Tenha extremo cuidado ao manusear alimentos e superficies quentes.

. N3o mova o dispositivo enquanto ele estiver ligado e em operagdo. Isso pode causar ferimentos pessoais e danos ao
dispositivo, além de anular a garantia.

. A chapa de fritura, a grelha de ago e os espetos podem ficar muito quentes durante e apds a fritura. Use luvas de
forno para evitar queimaduras.

. Inspecione o dispositivo, o cabo de alimentagdo e o plugue regularmente. Ndo utilize o dispositivo se o cabo de

alimentagdo ou o plugue estiverem danificados. Se o dispositivo apresentar mau funcionamento ou estiver danificado,
entre em contato com a Central de Atendimento ao Cliente Morele.

. Este aparelho destina-se apenas ao uso doméstico. Nunca utilize o aparelho como equipamento profissional de
catering ou para qualquer outra finalidade que ndo a pretendida. Isso pode danificar o aparelho e anular a garantia.

. N3do utilize produtos de limpeza abrasivos, palha de ago ou esponjas de ago para limpar o dispositivo. Para mais
informagdes, consulte a se¢do "Limpeza e Manutengdo".

. Para evitar ferimentos, ndo puxe o cabo pela borda da bancada.

. N3o cubra as entradas/saidas de ar na parte traseira do aparelho enquanto ele estiver em funcionamento. Isso pode
causar cozimento irregular e danos ao aparelho.

. N&o conecte o dispositivo a um temporizador externo ou sistema de controle remoto.

. Deixe 10 cm de espago livre ao redor do dispositivo para uma circulagdo de ar adequada.

. N3o utilize o aparelho ou seus acessdrios em fornos de micro-ondas, torradeiras, fornos de convecgdo, fornos a gas,

fornos elétricos, cooktops ou grills de cerdmica, elétricos, a gas ou de indugdo. Isso pode causar ferimentos pessoais e
danos ao aparelho, além de anular a garantia.

. Certifique-se de que o dispositivo esteja limpo antes de usar. Mantenha o cabo de alimentagdo longe de superficies
quentes.

. O dispositivo esta equipado com um plugue aterrado de 3 fios. Sempre conecte o cabo de alimentagdo a uma tomada
elétrica aterrada.

. Desconecte o dispositivo e deixe-o esfriar antes de limpa-lo ou guarda-lo.

. N3o sele latas de alimentos com calor dentro do aparelho. Isso pode causar ferimentos pessoais, danos ao dispositivo
e anulagdo da garantia.

. N3o coloque alimentos dentro do aparelho em recipientes que ndo sejam adequados para altas temperaturas, como

sacos plasticos, recipientes de poliestireno ou embalagens de plastico e papel. O uso de sacos plésticos e luvas
especiais para assar é permitido, mas deve ser usado com cuidado especial. Lembre-se de que a luva para assar
aumenta de volume durante o cozimento e é fundamental garantir que ela ndo entre em contato com o aquecedor de
halogénio e sua tampa.

. Utilize o aparelho somente com acessérios da marca 4Swiss. O uso de acessorios de terceiros pode danificar o
aparelho e anular a garantia.

. N3o coloque o dispositivo sobre ou perto de superficies ou materiais inflamaveis, como travesseiros, toalhas de mesa
ou cortinas. Isso pode causar ferimentos pessoais e danos ao dispositivo, além de anular a garantia.

. O ar quente escapa pela saida de ar quando o aparelho estd em uso. Mantenha sempre as maos e o rosto longe das
aberturas e saidas de ar para evitar ferimentos.

. Para evitar ferimentos, tenha cuidado ao abrir a gaveta do dispositivo.

. Caso saia fumaga do aparelho, desligue-o imediatamente e disperse-a antes de abrir a gaveta.
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. Certifique-se de que os alimentos ndo transbordem das laterais da gaveta do aparelho. Encher a gaveta além da sua
capacidade pode resultar em ferimentos pessoais, danos ao aparelho e anulagdo da garantia.
. Nunca encha o aparelho com dleo. Isso pode causar ferimentos pessoais, danos ao aparelho e anulagdo da garantia.

Fungdes do produto

A fritadeira a ar 4Swiss ABB-225 circula ar ultraguente ao redor dos alimentos, eliminando a necessidade de usar dleo. O fluxo
intenso de ar quente garante refeigdes mais sauddveis, a0 mesmo tempo em que proporciona um sabor delicioso, que fica
deliciosamente crocante por fora e perfeitamente cozido por dentro. Batatas fritas crocantes, vegetais, frango, peixe, bifes e muito
mais estardo a apenas um passo de distancia, além de o aparelho ser facil de manter, réapido de limpar e livre da tipica sujeira
gordurosa.

O aparelho possui um elemento de aquecimento de halogénio exclusivo e altamente eficaz que aquece e ilumina os alimentos
dentro da gaveta de cozimento durante o funcionamento. O circuito do termostato controla o halogénio e n3o opera
continuamente. Portanto, o efeito de iluminagdo visual sé pode ser observado durante o ciclo de aquecimento do halogénio.
Durante o funcionamento, o halogénio liga e desliga em intervalos varidveis (dependendo da temperatura), o que é intencional e o
modo correto de operagdo.

Como a seguranga e a satisfagdo do usudrio sdo nossa principal prioridade, o dispositivo é construido com os mais altos padrdes de
seguranga e funcionalidade.

Parametros técnicos

Nome do produto: Fritadeira de ar inteligente
Modelo do produto: ABB-225

Capacidade da gaveta superior: 3,5L
Capacidade da gaveta inferior: 6,5L

Tensdo nominal: 230 V

Frequéncia nominal: 50 Hz

Poténcia nominal: 2500 W

Faixa de temperatura: 80~200°C

Intervalo de tempo: 1 a 60 min

Descri¢do da unidade principal
llustragdo n2 1

Saida de ar

Frente da gaveta superior

Painel de controle de toque digital
Frente da gaveta inferior

Entrada de ar

Cabo de alimentagdo

Bandeja de fritura da gaveta superior
Revestimento da gaveta superior
Bandeja de fritura da gaveta inferior
Estrutura da gaveta inferior

LoNIGOA_WNR
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Descri¢ao do painel de controle
llustragdo n2 2

Predefinigdo de batatas fritas
Predefinigdo de bolo
Predefinigdo de vegetais
Asas predefinidas
Predefini¢do de camardo
Predefinigdo de bife
Predefinigdo de cookies
Predefinigdo de pizza
Predefinigdo de frango
Predefinigdo de torta de ovo
Botdo ON/OFF

Visor digital da gaveta superior
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Visor digital da gaveta inferior

Botdo SYNC COOK

Botdo DUAL COOK

Botdo de CONTROLE DA GAVETA SUPERIOR
Botdo de CONTROLE DA GAVETA INFERIOR
Botdo LUZ

Botdo de diminui¢do de TEMP/TEMPO
Botdo de sele¢do de temperatura

Botdo de predefinigdo de cozimento
Bot3o de aumento de TEMP/TEMPO
Botdo INICIAR/PARAR

Descri¢ao do botdo

Botdo ON/OFF: Pressione este botdo para ligar ou desligar a Air Fryer.

Botdo LUZ: Pressione o botdo de luz somente quando o cesto inferior estiver ligado. Pressione o botdo de luz; o
indicador luminoso pisca e a lampada interna acende. Ao pressionar o botdo de luz novamente, o indicador luminoso
retorna ao seu estado normal e a ldmpada interna apaga. A ldmpada interna desliga-se automaticamente apds 5
minutos. Ao abrir a porta, a lampada interna acende e apaga-se automaticamente apds 5 minutos.

Botdo de predefinigdo de cozimento: Pressione e segure este botdo para alterar e selecionar a fungdo de cozimento.
Botdo de alternancia TEMP/TEMPO: Os usudrios podem usar este botdo para definir a temperatura e o tempo de
forma mais flexivel. Apds selecionar este botdo, os usudrios podem ajustar a temperatura e o tempo pressionando o
botdo/. Aumente/diminua 1 minuto por toque e ajuste a configuragdo de temperatura - Aumente/diminua 5 graus por
toque. Pressione longamente o botdo para aumentar ou diminuir rapidamente a temperatura ou o tempo.

Botdo INICIAR/PARAR: Durante o processo de fritura com ar quente, pressione este botdo para iniciar ou parar. A
fritadeira a ar quente interrompera o aquecimento e o ventilador desligara apds 20 segundos. Aqui, este botdo
funciona como uma fungdo de pausa. No estado de pausa, vocé pode alterar o menu para escolher outra
predefini¢do. Em seguida, pressione o botdo novamente e a fritadeira a ar quente continuard cozinhando. Aqui, este
botdo funciona como uma fung&o de reinicializagdo.

Botdo SYNC COOK: Apds configurar o menu de cozimento das cestas superior e inferior, pressionar o botdo SYNC
COOK abre a fungdo de cozimento inteligente. Apds selecionar esta fungdo, a luz do botdo pisca. Pressionar este botdo
pode cancelar a fungdo de cozimento sincronizado. Observagdo: A fungdo de cozimento sincronizado significa que as
cestas superior e inferior terminardo de cozinhar ao mesmo tempo, mesmo que os tempos de configuragdo sejam
diferentes. Durante o processo de cozimento inovador, se o tempo de cozimento ndo for consistente, a cesta com o
tempo de cozimento mais curto exibira "Hold" até que os tempos de cozimento das duas cestas sejam iguais; entdo, as
duas cestas cozinhardo juntas.

Botdo DUAL COOK: Pressione este botdo com o dedo para definir a fungdo de cozimento duplo. Observagdo: a fungdo
de cozimento duplo garante que o status de trabalho das cestas superior e inferior permanega consistente. Apds
escolher a fun¢do de cozimento duplo, se o usudrio pressionar o botdo UPPER / LOWER DRAWER CONTROL, a fun¢do
de cozimento duplo sera cancelada e o sistema entrara no status de trabalho de cesta dupla Unica. Apds os usudrios
escolherem a fungdo de cozimento duplo, eles clicam no botdo UPPER / LOWER DRAWER CONTROL. Se os usuarios
quiserem alterar a temperatura ou o tempo da cesta superior/inferior, eles podem ajusta-lo em 10 segundos e a
fungdo de cozimento duplo sera cancelada. Se nenhuma modificagdo for feita em 10 segundos, ela sera retornada.
Botdo de CONTROLE DA GAVETA SUPERIOR: Clique neste botdo para escolher e definir o menu de cozimento da cesta
SUPERIOR; Durante o modo de configuragdo, apds os usuarios escolherem o botdo SUPERIOR, pressionar este botdo
por um longo tempo pode cancelar a cesta SUPERIOR.

Botdo de CONTROLE DA GAVETA INFERIOR: Clique neste botdo para escolher e definir o menu de cozimento da cesta
INFERIOR; Durante o modo de configuragdo, apds os usuarios selecionarem o botdo INFERIOR, pressionar este botdo
por um longo tempo pode cancelar a cesta INFERIOR.

Preparagdo para uso

Remova todos os materiais de embalagem e adesivos de seguranga.

Limpe as gavetas e as bandejas de fritura com agua quente e uma esponja ndo abrasiva. Essas pegas podem ser
lavadas na méquina de lavar louga.

Limpe o interior e o exterior do produto com um pano Umido.

Coloque este produto sobre uma superficie estavel e plana. Reserve espago suficiente ao redor do produto para
garantir uma distancia de pelo menos 10 cm da superficie em relagdo a outros objetos. Nenhum objeto deve ser
colocado na entrada ou saida de ar. Ndo coloque o produto sobre uma superficie que ndo seja resistente ao calor.

Configuragdo e primeiro uso

Coloque a chapa de fritura na gaveta e coloque os alimentos sobre ela. Deslize a cesta para dentro da air fryer.
Observagao: N3o exceda a indicagdo MAX. Isso pode afetar a qualidade dos alimentos cozidos.
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2. Conecte o dispositivo e pressione o botdo ON/OFF.

3. Use o painel de controle para definir manualmente o tempo e a temperatura desejados ou selecione um programa
predefinido.

4. Pressione o botdo INICIAR/PARAR para iniciar o cozimento. A subsecdo “Controles e Operagdo” fornece mais
informagdes sobre como definir o tempo e a temperatura.

5. Agite ou vire os alimentos na gaveta conforme necessario. Para isso, deslize a gaveta para fora e vire ou agite

cuidadosamente os alimentos. Deslize a gaveta de volta para dentro do compartimento até que esteja completamente
fechada. O aparelho memorizard a hora e as configuragdes e continuara o cozimento automaticamente a partir do
momento em que o cozimento for interrompido.

Observagdo: durante os primeiros usos, pode haver um leve cheiro de plastico. Isso é normal e ndo é um defeito do produto.
Controles e operagao

Programas predefinidos

Pressione o botdo "Predefinigbes de cozimento" no modo de espera para selecionar 10 programas predefinidos. Apés escolher o
programa, pressione o bot3o INICIAR/PARAR para iniciar o cozimento; pressione este botdo novamente para pausar. Se desejar
ajustar o tempo durante o processo de cozimento, pressione o bot3do "Tempo" e, em seguida, o botdo de seta para aumentar/
diminuir 1 minuto por pressionamento. Se desejar ajustar a temperatura, pressione o botdo "Temp" e, em seguida, o botdo de seta
para aumentar/diminuir 5 graus por pressionamento. Se vocé ndo selecionar as predefini¢des, o funcionamento serd de acordo com
a temperatura e o tempo padrdo (180 °C e 15 minutos).

Operagdo manual

Ao pressionar o botdo de selegdo de temperatura, a temperatura é exibida na tela, indicando que a temperatura pode ser definida.
Clique no botdo de seta para aumentar ou diminuir 5 °C ou pressione e segure o botdo de seta para aumentar ou diminuir 5 °C
rapidamente. Ao pressionar o botdo de selecdo de tempo, a hora é exibida na tela, indicando que a hora pode ser definida. Clique
no botdo de seta para aumentar ou diminuir 1 minuto ou pressione e segure o botdo de seta para aumentar ou diminuir 1 minuto
rapidamente.

Instrugdes

1. Apos selecionar a fungdo, pressione o botdo Iniciar para iniciar o cozimento. Quando o produto estiver desligado,
pressione o botdo Liga/Desliga para entrar no modo de espera. Os visores digitais superior e inferior exibem "---". Os
botdes Liga/Desliga, DUAL, UPPER e LOWER estdo todos acesos, e as luzes dos outros botdes estdo apagadas.

2. O produto fica em modo de espera e permanece inativo por 10 minutos. O produto entra em modo de desligamento.

3. O produto estd no estado definido e ndo funciona por 10 minutos. O produto entra no estado desligado.

4, Indicador de agitagdo: O indicador de agitagdo acende quando o ciclo de cozimento atinge a metade. Este tempo na
metade do tempo permite que vocé agite ou vire o alimento no aparelho, o que ajuda a garantir um cozimento
uniforme.

5. Alguns ingredientes precisam ser agitados na metade do tempo de preparo (consulte a se¢do "Predefini¢des"). Para
isso, puxe a cesta para fora do aparelho pela alga e agite-a/bata-a. Em seguida, deslize a cesta de volta para a air fryer.

6. A mdquina emitird um sinal sonoro quando o ciclo de cozimento estiver concluido. Quando vocé ouvir o sinal sonoro 3
vezes, significa que o ciclo de cozimento terminou. Retire a cesta do aparelho e coloque-a no suporte resistente ao
calor.

7. Apds o tempo definido, a fungdo de cozimento para de funcionar, mas o ventilador continuara funcionando por cerca
de 20 segundos para dissipar o ar quente por seguranga.

8. Verifique se os ingredientes estdo prontos.

9. Se os ingredientes ainda ndo estiverem prontos, deslize a cesta de volta para dentro do aparelho.

10.  Ajuste a temperatura/temporizador. Em seguida, pressione o botdo Iniciar para ligar o aparelho.

11.  Para remover ingredientes (por exemplo, carnes gordurosas, como carne bovina, peixe ou frango), use pingas para
retirar cada ingrediente.

12.  Para remover o excesso de dleo de ingredientes como batatas fritas, chips ou vegetais, use pingas para pegar os
alimentos.

Observagdo: O aparelho possui memdria de programa. Abrir a gaveta pausa a fungdo de aquecimento, mas quando a gaveta é
reinserida, o aparelho continua a operar as configuragdes anteriores e o programa selecionado.

Observagdo: As configuragdes de temperatura e tempo das receitas a seguir sdo apenas para referéncia. Ajuste as configuragdes ao
tamanbho real da refeigdo, corrigindo vocé mesmo a temperatura e o tempo.

Predefini¢bes para gaveta inferior
Padrdo - 180°C - 15 min - Lembrete de agitagdo em 1/2 do tempo de cozimento
Batatas fritas - 200°C - 23 min - Lembrete de agitar duas vezes

Bolo - 160°C - 15 min
Vegetais -180°C - 10 min - Lembrete de agitar em 1/2 do tempo de cozimento
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Asas - 200°C - 20 min - Lembrete de agitar em 1/2 do tempo de cozimento
Camardo - 160°C - 15 min - Lembrete de agitar em 1/2 do tempo de cozimento
Bife - 200°C - 20 min - Lembrete de agitar em 1/2 do tempo de cozimento
Biscoitos - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Frango - 200°C - 35 min - Lembrete de agitar em 1/2 do tempo de cozimento
Torta de Ovo - 160°C - 16 min

Predefinigdes para gaveta superior/dupla

Padrdo - 180°C - 15 min - Lembrete de agitagdo em 1/2 do tempo de cozimento
Batatas fritas - 200°C - 23 min - Lembrete de agitar duas vezes

Vegetais -180°C - 10 min - Lembrete de agitar em 1/2 do tempo de cozimento
Asas - 200°C - 20 min - Lembrete de agitar em 1/2 do tempo de cozimento
Camardo - 160°C - 15 min - Lembrete de agitar em 1/2 do tempo de cozimento
Bife - 200°C - 20 min - Lembrete de agitar em 1/2 do tempo de cozimento
Biscoitos - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Torta de Ovo - 160°C - 16 min

Desligamento automatico

O dispositivo desligar-se-d automaticamente apds o término da contagem regressiva. Também pode desligd-lo manualmente
tocando no botdo ON/OFF. Apéds o término da contagem regressiva, o halogéneo de aquecimento para de funcionar, o visor exibe
END, mas o ventilador continua a funcionar por cerca de 20 segundos para dissipar o ar quente por seguranga. No final, ouvird o
sino tocar trés vezes.

Armazenar
1. Desligue o aparelho da tomada e deixe-o esfriar completamente.
2. Certifique-se de que todas as pegas estejam limpas e secas.

Limpeza e manutengao

Deixe o dispositivo esfriar completamente antes de limpa-lo. Em seguida, use um pano limpo e Umido para limpar a parte externa
do dispositivo.

Lave a gaveta com &dgua quente, detergente e uma esponja ndo abrasiva. A gaveta e a chapa de fritura podem ser lavadas na
maquina de lavar louga. A chapa de fritura possui um revestimento cerdmico antiaderente; ndo utilize objetos metalicos ou
produtos de limpeza abrasivos para limpa-la. Se houver residuos de alimentos ou outros detritos na cavidade do gabinete, remova-
0s com um pano Umido e limpo e, em seguida, seque a drea com um pano limpo e seco.

Observagdo: Use talheres ou pingas de metal com cuidado, evitando o contato direto com a superficie da bandeja. Ndo utilize
produtos de limpeza abrasivos (escova de ago, esponjas abrasivas, ferramentas de metal, etc.) para a limpeza.

Solugdo de problemas

Os problemas a seguir ndo significam necessariamente que o dispositivo esteja com defeito. Leia a segdo a seguir para encontrar
solugBes simples para problemas comuns.

Problema 1

A luz dentro da unidade liga e desliga periodicamente.

Informacdo:

O circuito do termostato controla o elemento de aquecimento de halogénio e ndo opera continuamente. Durante a operagdo, o
halogénio liga e desliga em intervalos variaveis (dependendo da temperatura), o que é intencional e correto.

Problema 2

A comida estd cozida de forma irregular.

Possivel causa:

Alguns alimentos precisam ser virados ou agitados durante o cozimento.

Solugdo:

Enquanto o aparelho estiver funcionando, puxe a gaveta e sacuda o contetido ou vire os alimentos com um garfo ou pinga.
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Problema 3

Sai fumaga branca do aparelho durante o processo de cozimento.
Possivel causa:
Acumulou-se gordura/6leo na gaveta do aparelho.

Solugdo:

Certifique-se de que ndo haja gordura ou dleo acumulado na gaveta. Limpe a gaveta e a chapa da fritadeira sempre que cozinhar.

Problema 4

A gaveta ndo desliza para o lugar.
Possivel causa:
A gaveta estd muito cheia.

Solucdo:

N3o encha a gaveta além da sua capacidade. Os alimentos ndo devem ultrapassar a borda da gaveta.

10.

11.

12.

13.

Termos e condigdes de garantia

O produto vem com uma garantia do fabricante de 24 meses, realizada por: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw ta 1l 43b,
31-864 Krak 6 w, NIP: PL9451972201.
ReclamagBes/reparos em garantia devem ser relatados através do formulario de garantia/servigo disponivel no site
morele.net.
A garantia cobre apenas defeitos ocultos atribuiveis ao fabricante.
A reclamagdo sera processada pelo ponto de venda ou servigo técnico ao abrigo da garantia se o Cliente entregar

a. um comprovante de compra vélido com a data da venda,

b. o produto ou pega defeituosa relatado. No caso de compra a distancia, o cartdo de garantia é valido

somente com o comprovante de compra (recibo/nota fiscal).

A reclamagdo é resolvida em até 14 dias apds o relato do Cliente.
Defeitos de fabricagdo identificados durante o periodo de garantia serdo reparados gratuitamente no prazo de 21 dias
a partir da entrega do produto no ponto de venda ou servigo técnico.
Se for necessdrio importar pegas para o reparo, o periodo de reparo da garantia podera ser estendido pelo tempo
necessario para importar a pega, ndo mais que 40 dias.
Exclusdes de garantia:

a. danos mecanicos e defeitos relacionados,
b. danos e defeitos resultantes de uso indevido e armazenamento, montagem e manutengdo inadequados,
[ danos e desgaste de tais elementos consumiveis,
d. Conforme o manual, atividades relacionadas a montagem ou manutengdo sdo de responsabilidade do
usuario.
A garantia ndo se aplicara quando:
a. ja passou do prazo de validade,
b. o Cliente reparou ou modificou o produto usando pegas ndo originais,
[ o defeito resultou de instalagdo incorreta ou de ndo cumprimento das regras de operagdo correta do
manual,
d. o produto for utilizado para fins diferentes do uso doméstico,
e. danos ocorridos durante o transporte.
O Cliente tem direito a seguinte compensagdo gratuita:
a. reparo de produtos,
b. substitui¢do de produto,
c. prego reduzido,
d. rescisdo de contrato e compensagao integral dos custos.
Para relatar uma reclamagdo:
a. Apresentar o produto ou sua parte informada.
b. Apresente o comprovante de compra com o nome e enderego do vendedor, data e local da compra e
tipo de produto, ou um cartdo de garantia vélido com carimbo do ponto de venda.
c. Caso o produto seja entregue sujo, o servigo técnico podera recusar-se a aceita-lo ou limpa-lo, as

expensas do Cliente, apds receber a sua aprovagao por escrito.
Se a reclamagdo for aceita, o dispositivo sera reparado ou substituido por um novo, ou o Cliente sera reembolsado. Os
custos de transporte do servigo do fabricante cobrem o servigo.
Caso a solicitagdo seja rejeitada, o Cliente recebera uma justificativa detalhada para a decisdo e o equipamento sera
enviado a ele, as suas custas, no prazo de 14 dias ap6s a decisdo ser fornecida.
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Utilizagdo

Manuseio de residuos em fim de vida de equipamentos elétricos e eletronicos (legislagio WEEE).

A marcagdo na embalagem, nos acessérios ou no manual de instrugdes indica que equipamentos fora de uso e acessérios
eletrdnicos conectados ndo devem ser colocados em recipientes de lixo municipal junto com outros residuos domésticos.

O manuseio inadequado de residuos eletrénicos pode resultar na entrada de contaminantes no meio ambiente ou em riscos a
saude devido ao descarte inadequado. Separe esses residuos de outros residuos e recicle-os para que as matérias-primas possam
ser reutilizadas. Para a reciclagem, eles estdo permitindo a reutilizagdo de matérias-primas.
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Instructiuni si avertisment de siguranta

V3 rugdm s3 cititi cu atentie acest manual pentru a intelege mai bine cum s& utilizati produsul. Tn timpul utilizarii, trebuie respectate
cateva sfaturi esentiale de sigurantd, inclusiv urmatoarele.

. Aparatul gdteste alimente folosind aer cald fara ulei. Nu turnati niciodata ulei in aparat. Acest lucru poate provoca
incendiu, vatamari corporale, deteriorarea dispozitivului si anularea garantiei.

. Lichidele, inclusiv supele groase si sosurile, nu trebuie incélzite in aparat.

. Recomanddm conectarea dispozitivului la reteaua electrica fara a utiliza prelungitoare. Cablul de alimentare scurt este

special conceput ca mdsura de sigurantd pentru a reduce riscul ca copiii sa il apuce sau sa se joace cu el si pentru a
proteja utilizatorul de impiedicarile cauzate de un cablu de alimentare lung.

. Acest dispozitiv este destinat exclusiv utilizarii in interior. Nu utilizati niciodata dispozitivul in aer liber.

. Dispozitivul se incalzeste in timpul functiondrii. Pentru a evita arsurile sau ranirile, fiti precauti cdnd il manipulati pe
acesta si accesoriile sale.

. Tnainte de utilizare, asigurati-vé ci dispozitivul este asezat pe o suprafata plana, curati si uscata.

. Asezati dispozitivul intr-un loc ferit de copii si de orice persoand ale carei abilitati fizice, senzoriale sau mentale le-ar
putea impiedica sa il utilizeze in siguranta.

. Tndepértati si aruncati foliile de protectie si ambalajele din plastic ale accesoriilor de pe dispozitiv pentru a elimina
riscul de sufocare de cdtre copiii mici.

. Nu asezati unitatea in apropierea aragazurilor cu gaz fierbinte, ceramice, cu inductie sau electrice. Acest lucru poate
provoca vatamari corporale si deteriorarea dispozitivului si poate anula garantia.

. Nu introduceti niciodatd cablul de alimentare al dispozitivului in apd sau in alt lichid pentru a preveni electrocutarea.

Nu clatiti carcasa dispozitivului cu apd sau cu orice alt lichid. Acest lucru poate provoca vatamari corporale si
deteriorarea dispozitivului si poate anula garantia.

. Procedati cu mare precautie atunci cdnd manipulati alimente fierbinti si suprafete fierbinti.

. Va rugdm sd nu miscati dispozitivul in timp ce este pornit si in functiune. Acest lucru poate provoca vatdmari corporale
si deteriorarea dispozitivului si poate anula garantia.

. Placa de prdjit, gratarul de otel si frigdruile pot fi foarte fierbinti in timpul si dupd prajire. Folositi manusi de cuptor
pentru a evita arsurile.

. Verificati dispozitivul, cablul de alimentare si stecherul in mod regulat. Nu utilizati dispozitivul dacd cablul de

alimentare sau stecherul sunt deteriorate. Daca dispozitivul functioneaza defectuos sau este deteriorat, contactati
Centrul de asistentd pentru clienti Morele.

. Dispozitivul este destinat exclusiv utilizarii casnice. Nu utilizati niciodata dispozitivul ca echipament profesional pentru
catering sau in alte scopuri decét cele prevazute. Acest lucru poate deteriora dispozitivul si anula garantia.

. Nu utilizati substante de curdtare abrazive, vatd de otel sau bureti abrazivi pentru a curdta dispozitivul. Pentru mai
multe informatii, consultati sectiunea "Curatare si intretinere”.

. Pentru a evita accidentdrile, nu trageti cablul peste marginea blatului de bucdtdrie.

. Vd rugdm sd nu acoperiti orificiile de admisie/evacuare a aerului de pe spatele dispozitivului in timpul functionarii.
Acest lucru poate cauza o gatire neuniforma si deteriorarea dispozitivului.

. Nu conectati dispozitivul la un temporizator extern sau la un sistem de telecomanda.

. Lasati 10 cm de spatiu liber in jurul dispozitivului pentru o circulatie corespunzatoare a aerului.

. Va rugam sa nu utilizati dispozitivul sau accesoriile sale intr-un cuptor cu microunde, cuptor cu prajitor de paine,

cuptor cu convectie, cuptor pe gaz, cuptor electric, plitd ceramica, electricd, pe gaz sau cu inductie sau gratar. Aceasta
actiune poate provoca vatamadri corporale si deteriorarea dispozitivului si poate anula garantia.

. Asigurati-va ca dispozitivul este curat inainte de utilizare. Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

. Dispozitivul este echipat cu un stecher cu impamantare cu 3 fire. Conectati intotdeauna cablul de alimentare la o priza
electrica cu impamantare.

. Deconectati dispozitivul de la prizd si lasati-l sa se raceasca inainte de curdtare sau depozitare.

. Nu sigilati la cald conservele cu alimente in aparat. Acest lucru poate provoca vitdmdri corporale, deteriorarea
dispozitivului si anularea garantiei.

. Nu introduceti in aparat alimente in recipiente care nu sunt potrivite pentru temperaturi ridicate, cum ar fi pungi de

plastic, recipiente de polistiren sau ambalaje din plastic si hartie. Utilizarea pungilor si a manecilor de copt speciale
este permisa, dar acestea trebuie utilizate cu deosebita precautie. Retineti ca maneca de copt creste in volum in
timpul coacerii si este imperativ sd vd asigurati ca maneca nu atinge incalzitorul cu halogen si capacul acestuia.

. Folositi dispozitivul numai cu accesorii de la marca 4Swiss. Utilizarea accesoriilor de la terti poate deteriora dispozitivul
si anula garantia.

. Nu asezati dispozitivul pe sau in apropierea unor suprafete sau materiale inflamabile, cum ar fi perne, fete de masa
sau perdele. Acest lucru poate provoca vatamari corporale si deteriorarea dispozitivului si poate anula garantia.

. Aerul cald iese prin orificiul de ventilatie atunci cand unitatea este in functiune. Tineti intotdeauna mainile si fata
departe de orificiile de ventilatie si de orificiile de ventilatie pentru a evita accidentarile.

. Pentru a evita accidentdrile, fiti precauti cand deschideti sertarul dispozitivului.

. Daca din aparat iese fum, deconectati-l imediat si dispersati-l inainte de a deschide sertarul.

. Asigurati-va ca alimentele nu ies peste marginile sertarului dispozitivului. Umplerea sertarului peste capacitatea sa

poate duce la vatamari corporale, deteriorarea dispozitivului si anularea garantiei.
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. Nu umpleti niciodata dispozitivul cu ulei. Acest lucru poate provoca vatamari corporale, deteriorarea dispozitivului si
anularea garantiei.

Functii ale produsului

Friteuza cu aer 4Swiss ABB-225 circuld aer ultra-fierbinte in jurul alimentelor, elimindnd necesitatea utilizarii uleiului. Fluxul intensiv
de aer cald asigura mese mai sdnatoase, oferind in acelasi timp un gust excelent al alimentelor care devin delicios de crocante la
exterior si perfect gdtite la interior. Cartofi prdjiti crocanti, legume, pui, peste, fripturi si multe altele vor fi la doar o mana distantd,
in plus, dispozitivul este usor de intretinut, rapid de curatat si fard urmele tipice de grasime.

Aparatul are un element de incdlzire cu halogen unic, extrem de eficient, care incalzeste si ilumineaza alimentele din sertarul de
gatit in timpul functionarii. Circuitul termostatului controleaza halogenul si nu functioneazd continuu. Astfel, efectul de iluminare
vizual3 poate fi observat doar in timpul ciclului de incélzire cu halogen. Tn timpul functionarii, halogenul se aprinde si se opreste la
intervale variabile (in functie de temperatura), ceea ce este intentionat si modul corect de functionare.

Deoarece siguranta si satisfactia utilizatorului sunt prioritatea noastra principala, dispozitivul este construit la cele mai inalte
standarde de siguranta si functionalitate.

Parametri tehnici

Nume produs: Friteuza inteligenta cu aer
Modelul produsului: ABB-225
Capacitate sertar superior: 3,5 |
Capacitate sertar inferior: 6,5 |

Tensiune nominala: 230 V

Frecventa nominald: 50 Hz

Putere nominald: 2500 W

Interval de temperatura: 80~200°C
Interval de timp: 1~60 min

Descrierea unitatii principale
llustratia nr. 1

Evacuare aer

Fata sertarului superior

Panou de control tactil digital
Fata sertarului inferior

Intrare aer

Cablu de alimentare

Tava de prajit sertar superior
Carcasa sertarului superior
Tava de prajit cu sertar inferior
Carcasa sertarului inferior

LoNIGOA_WNR

i
4

Descrierea panoului de control

llustratia nr. 2

1. Presetare pentru cartofi prajiti
2. Presetare pentru tort

3. Legume presetate

4. Presetare aripi

5. Presetare creveti

6. Presetare pentru fripturd

7. Presetare cookie-uri

8. Presetare pentru pizza

9. Presetare pentru pui

10.  Tartd cu oud presetatd

11. Buton PORNIT/OPRIT

12.  Afisaj digital al sertarului superior
13.  Afisaj digital al sertarului inferior
14. Butonul SINCRONIZARE GATIRE
15.  Buton GATIRE DUALA
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16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Butonul de control al sertarului superior
Buton de control al sertarului inferior
Buton LUMINA

Buton de reducere TEMP/TIMP

Buton de selectare a temperaturii
Buton presetare pentru gatit

Buton de crestere TEMP/TIMP

Buton START/STOP

Descrierea butonului

Buton PORNIT/OPRIT: Apdsati acest buton pentru a porni sau opri friteuza cu aer.

Buton LUMINA: Apésati butonul de lumina doar cand cosul inferior este pornit. Apasati butonul de lumina; indicatorul
luminos clipeste, iar becul interior se aprinde. Cand butonul de lumina este apdsat din nou, indicatorul luminos revine
la starea normalg, iar becul interior se stinge. Becul interior se va stinge automat dupd 5 minute. Cand usa se
deschide, becul interior se va aprinde si se va stinge automat dupd 5 minute.

Buton presetare pentru gatit: Apdsati si mentineti apasat acest buton pentru a schimba si selecta functia de gatit.
Buton comutator TEMP/TIME: Utilizatorii pot folosi acest buton pentru a seta temperatura si timpul mai flexibil. Dupa
selectarea acestui buton, utilizatorii pot ajusta temperatura si timpul apdsand butonul /. Crestere/Scadere cu 1 minut
per apdsare si reglare temperatura - Crestere/Scadere cu 5 grade per apasare. Apdsati lung butonul pentru a creste
sau a reduce rapid temperatura sau timpul.

Buton START/STOP: Tn timpul procesului de préjire cu aer cald, apasati acest buton pentru a porni sau opri. Friteuza cu
aer cald se va opri din incalzire, iar ventilatorul se va opri dupd 20 de secunde. Aici, acest buton actioneazd ca o
functie de pauzi. In starea de pauzi, puteti schimba meniul pentru a alege o altd presetare. Apoi, apisati din nou
butonul, iar friteuza cu aer cald va continua sa gateasca. Aici, acest buton actioneaza ca o functie de repornire.

Butonul SYNC COOK: Dupa setarea meniului de gatire pentru cosurile superior si inferior, apasarea butonului SYNC
COOK poate deschide functia de gatire inteligentd. Dupa ce utilizatorii aleg aceasta functie, lumina butonului va clipi.
Apdsarea acestui buton poate anula functia de gatire sincronizatd. Nota: Functia de gatire sincronizatd inseamna ca
cosurile superior si inferior vor termina gititul in acelasi timp, chiar daci timpii de setare sunt diferiti. In timpul
procesului inovator de gatire, daca timpul de gdtire nu este consecvent, cosul cu timpul de gatire mai scurt va afisa
"Hold” pana cand timpii de gatire ai celor doua cosuri sunt egali; apoi, cele doua cosuri vor gati impreuna.

Butonul DUAL COOK: Apasati acest buton cu degetul pentru a seta functia Dual Cooking. Nota: Functia Dual Cooking
asigura cd starea de functionare a cosurilor superioare si inferioare ramane consistentd. Dupa alegerea functiei Dual
Cooking, dacd utilizatorul apasad butonul UPPER/LOWER DRAWER CONTROL, functia Dual Cooking va fi anulats, iar
sistemul va intra in starea de functionare cu cos dublu individual. Dupa ce utilizatorii aleg functia Dual Cooking, fac clic
pe butonul UPPER/LOWER DRAWER CONTROL. Daca utilizatorii doresc s& modifice temperatura sau timpul cosului
superior/inferior, le pot ajusta in 10 secunde, iar functia Dual Cooking va fi anulatd. Dacd nu se efectueazd nicio
modificare in 10 secunde, aceasta va fi revenita.

Butonul de control al sertarului superior: Faceti clic pe acest buton pentru a alege si seta meniul de gatit al cosului
superior; In modul de setare, dupé ce utilizatorii aleg butonul SUPERIOR, ap&sarea lungé a acestui buton poate anula
cosul superior.

Butonul de control al sertarului inferior: Faceti clic pe acest buton pentru a alege si seta meniul de gatit pentru cosul
inferior; Tn modul de setare, dupd ce utilizatorii selecteazd butonul inferior, apdsarea lungd a acestui buton poate
anula cosul inferior.

Pregatirea pentru utilizare

Tndepartati toate materialele de ambalare si autocolantele de siguranta.

Curatati sertarele si tavile de prajit cu apa fierbinte si un burete neabraziv. Aceste componente pot fi curatate in
masina de spalat vase.

Stergeti interiorul si exteriorul produsului cu o lavetd umeda.

Asezati acest produs pe o suprafata stabild si plana. Trebuie rezervat suficient spatiu in jurul produsului pentru a
asigura o distantd de cel putin 10 cm fatd de alte obiecte. Nu asezati obiecte in orificiul de admisie sau evacuare a
aerului. Nu asezati produsul pe o suprafata care nu este rezistenta la caldura.

Configurarea si prima utilizare

Asezati placa de prajit in sertar si puneti mancarea pe ea. Introduceti cosul in friteuza cu aer. Nota: Nu depdsiti
indicatia MAX, deoarece acest lucru poate afecta calitatea alimentelor gatite.

Conectati dispozitivul si apasati butonul ON/OFF.

Folositi panoul de control pentru a seta manual timpul si temperatura dorite sau pentru a selecta un program
predefinit.

Apasati butonul START/STOP pentru a incepe coacerea. Subsectiunea "Comenzi si functionare” oferd mai multe
informatii despre setarea timpului si a temperaturii.
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5. Scuturati sau intoarceti alimentele din sertar, dupa cum este necesar. Pentru a face acest lucru, glisati sertarul afard si
ntoarceti sau scuturati cu grija alimentele. Glisati sertarul inapoi in carcasa pana cand este complet inchis. Aparatul va
memora ora si setarile si va continua automat din momentul in care gatitul este intrerupt.

Nota: In timpul primelor utilizari, este posibil s& se simtd un miros usor de plastic. Acest lucru este normal si nu este o defectiune a
produsului.

Comenzi si functionare

Programe predefinite

Apasati butonul presetare Gatire in modul standby pentru a selecta 10 programe predefinite. Dupd alegerea programului, apasati
butonul START/STOP pentru a incepe coacerea; apasati din nou acest buton pentru a intrerupe. Daca doriti sd reglati timpul in
timpul procesului de gatire, apasati butonul Timp si apoi butonul sdgeatd pentru a creste/scddea cu 1 minut la fiecare apasare. Daca
doriti sa reglati temperatura, apdsati butonul Temp si apoi butonul sdgeatd pentru a creste/scidea cu 5 grade la fiecare ap3sare.
Daca nu selectati presetarile, va functiona conform temperaturii si timpului implicit (180°C si 15 minute).

Operare manuala

Cand este apdsat butonul de selectare a temperaturii, temperatura este afisatd pe ecran, indicdnd faptul cd temperatura poate fi
setatd. Faceti clic pe butonul sdgeatd pentru a creste sau a scadea cu 5°C sau apasati lung butonul sageata pentru a creste sau a
scadea rapid cu 5°C. Cand este apasat butonul de selectare a timpului, ora este afisata pe ecran, indicand faptul ca ora poate fi
setatd. Faceti clic pe butonul sdgeata pentru a creste sau a scadea cu 1 minut sau apasati lung butonul sageatd pentru a creste sau a
scadea rapid cu 1 minut.

Instructiuni

1. Dupa selectarea functiei, apdsati butonul de pornire pentru a incepe gatitul. Cand produsul este in starea de oprire,
apasati butonul de alimentare pentru a intra in modul standby. Ambele afisaje digitale, superior si inferior, afiseaza
"---”, Butonul de alimentare, butonul DUAL, butonul UPPER si butonul LOWER sunt toate aprinse, iar luminile celorlalte
butoane sunt stinse.

2. Produsul este Tn modul standby si rdmane inactiv timp de 10 minute. Produsul intrd in starea de oprire.

3. Produsul este in starea setata si nu functioneaza timp de 10 minute. Produsul intra in starea de oprire.

4. Indicator de agitare: Indicatorul de agitare se va aprinde cand ciclul de gatire a ajuns la jumatatea timpului. Acest timp
la jJumatatea ciclului va permite sa agitati sau sa intoarceti mancarea in aparat, ceea ce ajuta la asigurarea unei gatiri
uniforme.

5. Unele ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (consultati sectiunea "Presetari”). Pentru a face
acest lucru, trageti cosul din aparat tindndu-I de maner si agitati-I/fliptd-l. Apoi, introduceti cosul inapoi in friteuza cu
aer.

6. Aparatul va suna cand ciclul de gdtire este complet. Cand auziti clopotelul de 3 ori, inseamna ca ciclul de gatire s-a
terminat. Scoateti cosul din aparat si asezati-l pe suportul rezistent la caldura.

7. Dupa expirarea timpului setat, functia de gdtire se opreste, dar ventilatorul va continua sd functioneze timp de
aproximativ 20 de secunde pentru a elimina aerul cald, din motive de siguranta.

8. Verificati dacd ingredientele sunt gata.

9. Daca ingredientele nu sunt inca gata, introduceti cosul inapoi in aparat.

10.  Reglati setarea Temperaturd/Temporizator. Apoi apdsati butonul Start pentru a porni aparatul.

11.  Pentru a indepdrta ingrediente (de exemplu, carne grasd, cum ar fi carnea de vita, pestele sau puiul), folositi un cleste
pentru a alege fiecare ingredient.

12.  Pentru a indeparta excesul de ulei de pe ingrediente precum chipsuri, cartofi prajiti sau legume, folositi un cleste
pentru a scoate mancarea.

Nota: Dispozitivul are o memorie de programe. Deschiderea sertarului intrerupe functia de incalzire, dar cdnd sertarul este introdus
din nou, unitatea continua sd functioneze cu setarile anterioare si programul selectat.

Nota: Setarile de temperatura si timp pentru urmatoarele retete sunt doar cu titlu de referintd. Ajustati setdrile la dimensiunea
reald a mesei corectand singur temperatura si timpul.

Presetari pentru sertarul inferior

Implicit - 180°C - 15 min - Memento agitare dupd 1/2 din timpul de gatire
Cartofi prdjiti - 200°C - 23 min - Agitati de doud ori

Tort - 160°C - 15 min

Legume -180°C - 10 min - Agitati dupa 1/2 timp de gatire

Aripioare - 200°C - 20 min - Agitati dupd 1/2 timp de gatire

Creveti - 160°C - 15 min - Agitati dupd jumatate din timpul de gatire
Friptura - 200°C - 20 min - Agitati dupa 1/2 timp de gatire

Fursecuri - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min
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Pui - 200°C - 35 min - Agitati dupd jumatate din timpul de gatire
Tarta cu ouad - 160°C - 16 min

Presetari pentru sertarul superior/dublu

Implicit - 180°C - 15 min - Memento agitare dupa 1/2 din timpul de gatire
Cartofi prdjiti - 200°C - 23 min - Agitati de doua ori

Legume -180°C - 10 min - Agitati dupd 1/2 timp de gatire

Aripioare - 200°C - 20 min - Agitati dupa 1/2 timp de gatire

Creveti - 160°C - 15 min - Agitati dupd jumdtate din timpul de gatire
Friptura - 200°C - 20 min - Agitati dupa 1/2 timp de gatire

Fursecuri - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Tartd cu oud - 160°C - 16 min

Oprire automata

Aparatul se va opri automat dupd terminarea numaratoarei inverse. De asemenea, il puteti opri manual apdsand butonul ON/OFF.
Dupa terminarea numadratoarei inverse, halogenul de incalzire inceteaza sa functioneze, pe afisaj va apdrea mesajul END, dar
ventilatorul va continua sa functioneze timp de aproximativ 20 de secunde pentru a elimina aerul cald, din motive de siguranta. La
final, veti auzi un semnal sonor de trei ori.

Depozitare
1. Deconectati aparatul de la priza si ldsati-l sa se raceasca complet.
2. Asigurati-vd ca toate piesele sunt curate si uscate.

Curatare si intretinere

Lasati dispozitivul sa se raceasca complet inainte de a-I curdta. Apoi, folositi o laveta curatd si umeda pentru a sterge exteriorul
dispozitivului.

Spalati sertarul cu apa fierbinte, detergent de vase si un burete neabraziv. Sertarul si placa de prajit se pot spala in masina de spalat
vase. Placa de prajit are un invelis ceramic antiaderent; nu utilizati obiecte metalice sau produse de curdtare abrazive pentru a o
curdta. Daca in cavitatea carcasei se afld reziduuri alimentare sau alte resturi, indepartati-le cu o carpa umeda si curatd, apoi uscati
zona cu o carpa curata si uscata.

Nota: Folositi tacamurile sau clestele metalice cu precautie, evitand contactul direct cu suprafata tavii. Nu utilizati substante de
curatare abrazive (perii de sarma, bureti abrazivi, unelte metalice etc.) pentru curatare.

Depanare

Urmatoarele probleme nu inseamna neaparat ca dispozitivul este defect. Va rugam sa cititi sectiunea urmatoare pentru a afla solutii
simple la problemele comune.

Problema 1

Lumina din interiorul unitatii se aprinde si se stinge periodic.

Informatii:

Circuitul termostatului controleazi elementul de incélzire cu halogen si nu functioneazi continuu. in timpul functionarii, halogenul
se aprinde si se opreste la intervale variabile (in functie de temperaturd), ceea ce este intentionat si corect.

Problema 2

Mancarea este gatitd neuniform.

Cauza posibila:

Unele alimente trebuie intoarse sau agitate in timpul gatirii.

Solutie:

n timp ce aparatul functioneazi, trageti sertarul afara si agitati continutul sau intoarceti mancarea cu o furculitd sau un cleste.

Problema 3

n timpul procesului de gatire, din aparat iese fum alb.

Cauzd posibild:

S-a acumulat grasime/ulei in sertarul dispozitivului.

Solutie:

Asigurati-va cd nu s-a acumulat grasime sau ulei in sertar. Curatati sertarul si placa de friteuza de fiecare data dupa gatire.

122



Problema 4

Sertarul nu aluneca la locul lui.
Cauza posibild:
Sertarul este prea plin.

Solutie:

Va rugdm sa nu umpleti sertarul peste capacitatea sa. Alimentele nu trebuie sa depdseasca partea superioara a sertarului.

10.

11.

12.

13.

Termeni si conditii de garantie

Produsul beneficiaza de o garantie a producdtorului de 24 de luni, oferita de: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw ta Il
43Db, 31-864 Krak 6 w, NIP: PL9451972201.
Reclamatiile / reparatiile in garantie trebuie raportate prin intermediul formularului de garantie / service disponibil pe
site-ul morele.net.
Garantia acoperd doar defectele ascunse atribuibile producatorului.
Reclamatia va fi procesatd de punctul de vanzare sau de serviciul tehnic in garantie dacd Clientul livreaza

a. o dovada valida de cumpdrare cu data vanzarii,

b. produsul sau piesa defectd raportats. Tn cazul unei achizitii la distant3, cardul de garantie este valabil

numai cu dovada achizitiei (bon fiscal/factura).

Reclamatia se solutioneaza in termen de 14 zile de la raportarea de catre Client.
Defectele de fabricatie identificate in perioada de garantie vor fi reparate gratuit in termen de 21 de zile de la livrarea
produsului la punctul de vanzare sau la service-ul tehnic.
Daca este necesar sa se importe piese pentru reparatie, perioada de garantie a reparatiei poate fi prelungita cu timpul
necesar importului piesei, dar nu mai mult de 40 de zile.
Excluderi de garantie:

a. daune mecanice si defecte aferente,
b. daune si defecte rezultate din utilizarea necorespunzatoare si depozitarea, asamblarea si intretinerea
necorespunzatoare,
c. deteriorarea si uzura acestor elemente consumabile,
d. Conform manualului, activitatile legate de asamblare sau intretinere sunt obligatia utilizatorului.
Garantia nu se aplicd atunci cand:
a. a depdsit perioada sa de valabilitate,
b. Clientul a reparat sau modificat produsul folosind piese neoriginale,
c. defectul a rezultat dintr-o instalare incorectd sau din nerespectarea regulilor de functionare corecta din
manual,
d. produsul este utilizat in alte scopuri decét cele casnice,
e. daune survenite in timpul transportului.
Clientul are dreptul la urmatoarele despagubiri gratuite:
a. repararea produsului,
b. nlocuirea produsului,
c. pret redus,
d. rezilierea contractului si despagubirea integrala a cheltuielilor de judecata.
Pentru a raporta o reclamatie:
a. Prezentati produsul sau partea sa raportata.
b. Prezentati dovada achizitiei cu numele si adresa vanzatorului, data si locul achizitiei si tipul produsului
sau o carte de garantie valabild cu stampila punctului de vanzare.
c. Daca produsul este livrat murdar, serviciul tehnic poate refuza acceptarea acestuia sau il poate curata pe

cheltuiala Clientului, dupd primirea aprobadrii scrise a acestuia.
Dacd reclamatia este acceptatd, dispozitivul este reparat sau inlocuit cu unul nou, sau Clientul este rambursat.
Costurile de transport din service-ul producatorului acopera serviciul.
Daca reclamatia este respinsd, Clientului i se ofera o justificare detaliatd a deciziei, iar echipamentul ii este trimis pe
cheltuiala acestuia in termen de 14 zile de la luarea deciziei.

Utilizare

Manipularea deseurilor provenite din echipamente electrice si electronice ajunse la sfarsitul duratei de viata (legislatia DEEE).
Marcajul de pe ambalaj, accesorii sau manualul de instructiuni indicad faptul cd echipamentele scoase din uz si accesoriile
electronice atasate nu trebuie aruncate in containerele de gunoi municipal impreund cu alte deseuri menajere.

Manipularea necorespunzatoare a deseurilor electronice poate duce la patrunderea contaminantilor in mediu sau la riscuri pentru
sdnatate din cauza elimindrii necorespunzatoare. Separati aceste deseuri de alte deseuri si reciclati-le astfel incdt materiile prime sa
poata fi reutilizate. Pentru reciclare, se permite reutilizarea materiilor prime.

123



Bezpecnostné pokyny a upozornenia

Pre lepsie pochopenie pouZivania produktu si pozorne preéitajte tento névod. Polas pouZivania je potrebné dodrZiavat niektoré
zdkladné bezpeénostné tipy vratane nasledujdcich.

. Spotrebi¢ vari jedlo hortcim vzduchom bez oleja. Nikdy do spotrebi¢a nenalievajte olej. MdZe to spdsobit poZiar,
zranenie 0s6b, poskodenie zariadenia a stratu platnosti zaruky.

. Tekutiny vratane hustych polievok a omacok by sa v spotrebi¢i nemali ohrievat.

. Odporuéame pripojit zariadenie k elektrickej sieti bez pouZitia predlZovacich kéblov. Kratky napéajaci kabel je 3pecidlne

navrhnuty ako bezpecnostné opatrenie, ktoré znizuje riziko, ze ho deti uchopia alebo sa s nim hrajd, a chrani
pouzivatela pred zakopnutim o dlhy napajaci kabel.

. Toto zariadenie je urené len na poufzitie v interiéri. Nikdy ho nepouZivajte vonku.

. Zariadenie sa pocas prevadzky zahrieva. Aby ste predisli popélenindm alebo zraneniam, pri manipuldcii s nim a jeho
prislusenstvom bud'te opatrni.

. Pred pouZitim sa uistite, Ze je zariadenie umiestnené na rovnom, ¢istom a suchom povrchu.

. Zariadenie umiestnite mimo dosahu deti a 0s6b, ktorych fyzické, zmyslové alebo dusevné schopnosti by im mohli
branit v jeho bezpe¢nom pouzivani.

. Odstrarite a zlikvidujte ochranné félie a plastové obaly prislusenstva zo zariadenia, aby ste predisli riziku udusenia
malymi detmi.

. Neumiestriujte zariadenie do blizkosti horticeho plynu, keramickych, indukénych alebo elektrickych hordkov. Méze to
spdsobit zranenie 0sdb a poskodenie zariadenia a stratu platnosti zaruky.

. Nikdy nepondrajte napdjaci kabel zariadenia do vody ani inej kvapaliny, aby ste predisli urazu elektrickym pridom.

Neoplachujte kryt zariadenia vodou ani inou kvapalinou. MoZe to spdsobit zranenie oséb a poskodenie zariadenia a
stratu platnosti zaruky.

. Pri manipuldcii s hordcimi potravinami a hortcimi povrchmi budte mimoriadne opatrni.

. Nepremiestiiujte zariadenie, ked' je zapnuté a v prevadzke. Méze to spdsobit zranenie osdb a poskodenie zariadenia a
stratu platnosti zaruky.

. Platfia na vypraZanie, ocelovy rost a 3pajle mézu byt polas vyprazania a po fiom velmi horuce. PouZivajte rukavice na
pecenie, aby ste sa nepopalili.

. Pravidelne kontrolujte zariadenie, jeho napajaci kabel a zéstrcku. NepouZivajte zariadenie, ak je napajaci kdbel alebo
zastréka poskodena. Ak zariadenie nefunguje spravne alebo je poskodené, kontaktujte zakaznicke servisné stredisko
Morele.

. Zariadenie je uréené len na domace pouzitie. Nikdy ho nepouZivajte ako profesiondlne vybavenie pre stravovacie
zariadenia ani na Ziadny iny G¢el, neZ na ktory je uréené. Mohlo by déjst k poskodeniu zariadenia a strate zaruky.

. Na Cistenie zariadenia nepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky, ocelovu vinu ani drétenky. Viac informécii ndjdete v
¢asti "Cistenie a tdrzba“.

. Aby ste predili zraneniu, netahajte kabel cez okraj pracovnej dosky.

. Nezakryvajte vstupné/vystupné otvory vzduchu na zadnej strane zariadenia pocas prevadzky. Moze to spdsobit
nerovnomerné varenie a poskodenie zariadenia.

. Nepripdjajte zariadenie k externému ¢asovacu ani systému dialkového ovladania.

. Pre spravnu cirkulaciu vzduchu nechajte okolo zariadenia 10 cm volného priestoru.

. NepouZzivajte zariadenie ani jeho prislusenstvo v mikrovinnej rure, hriankovaci, teplovzdusnej rure, plynovej rure,

elektrickej rare, keramickej, elektrickej, plynovej alebo indukénej varnej doske alebo grile. MéZe to spdsobit zranenie
0sob a poskodenie zariadenia a stratu platnosti zaruky.

. Pred pouZitim sa uistite, Ze je zariadenie Cisté. Napdjaci kabel uchovavajte mimo horucich povrchov.

. Zariadenie je vybavené 3-vodi¢ovou uzemnenou zdstrckou. Napajaci kabel vidy zapojte do uzemnenej elektrickej
zasuvky.

. Pred ¢istenim alebo uskladnenim zariadenie odpojte zo siete a nechajte ho vychladnut.

. Neuzatvérajte konzervy s potravinami v zariadeni. MéZe to spdsobit zranenie oséb, poskodenie zariadenia a stratu
platnosti zaruky.

. Do spotrebic¢a nevkladajte potraviny v nadobach, ktoré nie si vhodné na vysoké teploty, ako su plastové vrecka,

polystyrénové nadoby alebo plastové a papierové obaly. PouZivanie Specidlnych vreciek a pecucich rukavov je
povolené, ale musia sa pouzivat s mimoriadnou opatrnostou. Majte na paméti, Ze pecuci rukav pocas pecenia zvaciuje
svoj objem a je nevyhnutné zabezpedit, aby sa rukav nedotykal halogénového ohrievaca a jeho krytu.

. PouZivajte zariadenie iba s prisluSenstvom znalky 4Swiss. PouZivanie prisludenstva tretich stran méZze poskodit
zariadenie a viest k strate zaruky.

. Neumiestfiujte zariadenie na horlavé povrchy alebo materidly, ako su vankuse, obrusy alebo zaclony, ani do ich
blizkosti. M6Ze to spdsobit zranenie osdb a poskodenie zariadenia a stratu platnosti zaruky.

. Ked' je jednotka v prevadzke, cez vystup vzduchu unika horuci vzduch. Vidy drite ruky a tvar v bezpec¢nej vzdialenosti
od vetracich otvorov a vystupov vzduchu, aby ste predisli zraneniu.

. Aby ste predisli zraneniu, pri otvarani zasuvky zariadenia budte opatrni.

. Ak z pristroja vychadza dym, ihned’ ho odpojte zo siete a pred otvorenim zasuvky ho rozptylte.

. Dbajte na to, aby potraviny neprecnievali cez okraje zasuvky zariadenia. Naplnenie zasuvky nad jej kapacitu méze viest
k zraneniu os6b, poskodeniu zariadenia a strate zaruky.

. Nikdy nenapifajte zariadenie olejom. Mbe to sposobit zranenie 0sdb, podkodenie zariadenia a stratu platnosti zaruky.
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Funkcie produktu

Horkovzdus$na fritéza 4Swiss ABB-225 cirkuluje okolo jedla ultra hortci vzduch, ¢im eliminuje potrebu pouZitia oleja. Intenzivny
prisun horuceho vzduchu zaistuje zdravsie jedla a zdroveri prinasa skveld chut jedla, ktoré je zvonku lahodne chrumkavé a zvnuitra
dokonale prepecené. Chrumkavé hranolky, zelenina, kuracie maso, ryby, steaky a dalSie budd len na dosah ruky a navySe sa
zariadenie lahko udrziava, rychlo Cisti a neobsahuje typicky mastny neporiadok.

Spotrebi¢ ma jedine¢ny, vysoko ucinny halogénovy vykurovaci ¢lanok, ktory pocas prevddzky ohrieva a osvetluje jedlo vo vnutri
varnej zasuvky. Obvod termostatu riadi halogénovy Ziari¢ a nepracuje nepretrzite. Vizudlny svetelny efekt je teda mozné pozorovat
iba pocdas cyklu ohrevu halogénového Ziarivka. Poas prevadzky sa halogénovy Ziari¢ zapina a vypina v roznych intervaloch (v
zavislosti od teploty), ¢o je zamerné a predstavuje spravny rezim prevadzky.

PretoZe bezpeénost a spokojnost pouZivatelov si nadou najvy3$ou prioritou, zariadenie je vyrobené podla najvyssich Standardov
bezpecénosti a funkénosti.

Technické parametre

Nazov produktu: Inteligentna fritéza
Model produktu: ABB-225

Objem hornej zasuvky: 3,5 |

Objem spodnej zasuvky: 6,5 |
Menovité napatie: 230 V

Menovita frekvencia: 50 Hz
Menovity vykon: 2500 W

Teplotny rozsah: 80 ~ 200 °C

Casovy rozsah: 1~60 min

Popis hlavnej jednotky

llustracia €. 1

1. Vystup vzduchu

2. Hornd predna zdsuvka

3. Digitalny dotykovy ovladaci panel

4. Spodnd predna ¢ast zasuvky

5. Privod vzduchu

6. Napajaci kabel

7. Hornd zasuvka na vyprazanie

8. Horny kryt zdsuvky

9. Spodnd zasuvka na vyprazanie

10.  Spodny kryt zdsuvky

Popis ovladacieho panela

llustrécia €. 2

1. Prednastavené hranolky

2. Prednastavend torta

3. Prednastavena zelenina

4. Prednastavené kridla

5. Prednastavenie kreviet

6. Prednastaveny steak

7. Prednastavené subory cookie

8. Prednastavend pizza

9. Prednastavené kura

10.  Prednastaveny vajecny kolaé

11.  Tla¢idlo ZAP/VYP

12.  Digitalny displej hornej zasuvky

13.  Digitalny displej spodnej zasuvky

14.  Tladidlo SYNCHRONIZOVAT VARENIE

15.  Tlacidlo DVOJITEHO VARENIA

16.  Tlatidlo OVLADANIA HORNEJ ZASUVKY

17.  Tlacidlo OVLADANIA SPODNEJ ZASUVKY

18.  Tlacidlo SVETLO
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19. Tladidlo na zniZenie teploty/¢asu
20. Tladidlo na vyber teploty

21.  Tlacidlo prednastavenia varenia
22.  Tlagidlo na zvy3enie teploty/¢asu
23.  Tlacidlo START/STOP

Popis tlacidla

1. Tla¢idlo ZAP/VYP: Stlaéenim tohto tla¢idla zapnete alebo vypnete fritézu.

2. Tlacdidlo osvetlenia: Tladidlo osvetlenia stlacte iba vtedy, ked je zapnuty spodny kés. Stlacte tlacidlo osvetlenia;
kontrolka svetla blikd a vnltorné svetlo sa rozsvieti. Po opatovnom stlaceni tlacidla osvetlenia sa kontrolka svetla vrati
do normalneho stavu a vnutorné svetlo zhasne. Vnutorné svetlo sa automaticky vypne po 5 minutach. Po otvoreni
dvierok sa vnutorné svetlo rozsvieti a po 5 minutach sa automaticky vypne.

3. Tladidlo prednastavenia varenia: Stlaenim a podrzanim tohto tlacidla zmenite a vyberiete funkciu varenia.

4. Prepina¢ TEPLOTY/CASU: Pouzivatelia méZu toto tlacidlo pouZit na nastavenie flexibilnej$ej teploty a ¢asu. Po vybere
tohto tladidla méZu pouZivatelia upravit teplotu a ¢as stlatenim tladidla . Zvyste/znizte o 1 mindtu na stlatenie a
upravte nastavenie teploty - Zvy3te/zniite o 5 stupfiov na stlalenie. DIhym stlaéenim tlacidla rychlo zvysite alebo
zniZite teplotu alebo ¢as.

5. Tlacidlo START/STOP: Poas procesu vyprazania hortcim vzduchom stlacte toto tlacidlo na spustenie alebo zastavenie.
Fritéza prestane ohrievat a ventiltor sa po 20 sekundach vypne. Toto tladidlo sluZi ako funkcia pozastavenia. V stave
pozastavenia méZete zmenit ponuku a vybrat ini predvolbu. Potom znova stlatte tla¢idlo a fritéza bude pokracovat vo
vareni. Toto tlacidlo sluzZi ako funkcia restartu.

6. Tlatidlo SYNCHORNY ...

7. Tlatidlo DVOJITE VARENIE: Stladenim tohto tlacidla prstom nastavite funkciu dudineho varenia. Pozndmka: Funkcia
dudlneho varenia zabezpecuje, Ze prevadzkovy stav horného a dolného kosa zostane konzistentny. Po vybere funkcie
dualneho varenia, ak pouzivatel stla&i tlatidlo OVLADANIE HORNEJ / DOPNEJ ZASUVKY, funkcia dualneho varenia sa
zrusi a systém prejde do prevadzkového stavu jedného alebo dvoch koSov. Po vybere funkcie dudlneho varenia
pouZivatel klikne na tla¢idlo OVLADANIE HORNEJ / DOPNEJ ZASUVKY. Ak chce pouzivatel zmenit teplotu alebo &as
horného/dolného ko3a, méze ju upravit do 10 sekind a funkcia dudlneho varenia sa zru$i. Ak sa do 10 sekdnd
nevykond Ziadna zmena, systém sa vrati spat.

8. Tlacidlo OVLADANIE HORNEJ ZASUVKY: Kliknite na toto tlacidlo pre vyber a nastavenie menu varenia pre HORNY kosik;
Pocas re#imu nastavovania, po stlaceni tla¢idla HORNY kosik, dlhym stlagenim tohto tlacidla moZete zrusit HORNY
kosik.

9. Tlacidlo OVLADANIE SPODNEHO KOSA: Kliknite na toto tlacidlo pre vyber a nastavenie menu varenia pre SPODNY
kosik; Potas rezimu nastavovania, po stlaceni tlacidla SPODNY kosik, dlhym stlagenim tohto tlagidla mozete SPODNY
kosik zrusit.

Priprava na poutzitie

1. Odstrarite vetky obalové materialy a bezpecnostné nalepky.

2. Zasuvky a plechy na vyprazanie umyte hordcou vodou a neabrazivnou $pongiou. Tieto ¢asti sa daju bezpeéne umyvat v
umyvacke riadu.

3. Vnutornu aj vonkajsiu stranu vyrobku utrite vihkou handrickou.

4. Umiestnite tento vyrobok na stabilny a rovny povrch. Okolo vyrobku by mal byt dostatoény priestor, aby sa zabezpecila

vzdialenost aspori 10 cm od povrchu k inym predmetom. Do vstupu alebo vystupu vzduchu by nemali byt umiestnené
Ziadne predmety. Neumiestriujte vyrobok na povrch, ktory nie je odolny vodi teplu.

Nastavenie a prvé poutzitie

1. VlozZte tanier na vyprazanie do zasuvky a poloZte nari jedlo. Zasurite kosik do fritézy. Pozndmka: Neprekracujte znacku
MAYX, pretoze to mdze ovplyvnit kvalitu uvareného jedla.

2. Zapojte zariadenie a stlatte tlagidlo ON/OFF.

3. Na manualne nastavenie poZzadovaného ¢asu a teploty pouZite ovladaci panel alebo vyberte preddefinovany program.

4, Stlacte tlatidlo START/STOP pre spustenie pecenia. Podkapitola "Ovladacie prvky a obsluha” obsahuje viac informacii o
nastaveni ¢asu a teploty.

5. Podla potreby potraste alebo otocte jedlo v zasuvke. Za tymto ucelom vysurite zdsuvku a opatrne otolte alebo
potraste jedlom. Zasurite zasuvku spat do puzdra, kym sa Uplne nezatvori. Spotrebi¢ si zapamita ¢as a nastavenia a od
okamihu prerusenia varenia automaticky pokracuje vo vareni.

Poznamka: Podas prvych niekolkych pouZiti méze byt citit slaby zapach plastu. Je to normalne a nejde o chybu vyrobku.
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Ovladacie prvky a prevadzka

Preddefinované programy

V pohotovostnom rezime stlacte tlacidlo prednastavenych programov varenia a vyberte 10 preddefinovanych programov. Po vybere
programu stlaéte tlacidlo START/STOP pre spustenie pedenia; opatovnym stladenim tohto tlatidla ho pozastavite. Ak chcete pocas
procesu varenia upravit ¢as, stlaéte tlagidlo Cas a potom tlagidlo so ipkou pre zvy$enie/znizenie o 1 minttu na stlacenie. Ak chcete
upravit teplotu, stlatte tlagidlo Teplota a potom tladidlo so 3ipkou pre zvy3enie/znizenie o 5 stupfiov na stlatenie. Ak nevyberiete
predvolby, bude sa pouZivat predvolend teplota a ¢as (180 °C a 15 minut).

Manualna prevadzka

Po stlageni tlacidla vyberu teploty sa na obrazovke zobrazi teplota, ¢o znamena, Ze teplotu je mozné nastavit. Kliknite na tlacidlo so
Sipkou pre zvysenie alebo znizenie teploty o 5 °C alebo dlho stlacte tlacidlo so Sipkou pre rychle zvysenie alebo znizenie o 5 °C. Po
stladeni tlacidla vyberu &asu sa na obrazovke zobrazi ¢as, ¢o znamena, Ze ¢as je mozné nastavit. Kliknite na tladidlo so 3ipkou pre
zvySenie alebo znizenie o 1 minutu alebo dlho stlaéte tlacidlo so Sipkou pre rychle zvy$enie alebo zniZenie o 1 minutu.

Pokyny

1. Po vybere funkcie stlacte tlacidlo Start pre spustenie varenia. Ked' je vyrobok vypnuty, stlacte tlacidlo napajania pre
prepnutie do pohotovostného rezimu. Horny aj dolny digitdlny displej zobrazuje "---“. Tladidlo napdjania, tlacidlo
DUAL, horné tlacidlo a dolné tlacidlo svietia a kontrolky ostatnych tlacidiel st zhasnuté.

2. Produkt je v pohotovostnom reZime a zostava neaktivny 10 mindt. Produkt prejde do stavu vypnutia.

3. Produkt je v nastavenom stave a nefunguje 10 minut. Produkt prejde do stavu vypnutia.

4. Indikator pretrepania: Indikator pretrepania sa rozsvieti, ked cyklus varenia dosiahne svoju polovicu. Tato polovica
¢asu vdm umoziuje pretrepat alebo otodit jedlo v spotrebici, éo poméha zabezpetit rovnomerné varenie.

5. Niektoré ingrediencie je potrebné v polovici pripravy pretrepat (pozri ¢ast "Predvolby”). Na tento Gcel vytiahnite kosik
20 spotrebica za rukovit a pretrepte nim/klopte nim. Potom kosik zasurite spat do fritézy.

6. Spotrebi¢ po dokonceni cyklu varenia zaznie zvukovy signél. Ked' zaznie zvonéek 3-krat, znamend to, Ze cyklus varenia
je dokonceny. Vytiahnite kosik zo spotrebita a umiestnite ho na drziak odolny vo¢i teplu.

7. Po uplynuti nastaveného &asu sa funkcia varenia prestane spustat, ale ventilator bude bezat este priblizne 20 sekund,
aby z bezpecnostnych dévodov odflkol hordci vzduch.

8. Skontrolujte, ¢i st ingrediencie pripravené.

9. Ak ingrediencie e3te nie su pripravené, zasufite ko3ik spat do spotrebida.

10.  Upravte nastavenie teploty/¢asovada. Potom stladte tlacidlo Start pre spustenie spotrebica.

11.  Na vybratie surovin (napr. mastnych druhov mdasa, ako je hovadzie, rybie alebo kuracie maso) pouzite na vybratie
kazdej suroviny klieste.

12.  Na odstranenie prebyto¢ného oleja z ingrediencii, ako su hranolky, hranolky alebo zelenina, pouzite na ich uchopenie
klieste.

Poznamka: Zariadenie ma programovu pamét. Otvorenim zasuvky sa pozastavi funkcia ohrevu, ale po jej opidtovnom vloZeni bude
zariadenie pokragovat v prevadzke s predchddzajdcimi nastaveniami a zvolenym programom.

Poznamka: Nastavenia teploty a ¢asu v nasledujucich receptoch slizia len na referenéné ucely. Upravte nastavenia podla skutocnej
velkosti jedla Upravou teploty a ¢asu sami.

Prednastavenia pre spodnu zasuvku

Predvolené - 180 °C - 15 min - Pripomenutie pretrepania po 1/2 ¢asu varenia
Hranolky - 200 °C - 23 min - Dvakrat pretrepte

Kola¢ - 160 °C - 15 min

Zelenina -180 °C - 10 min - Pripomenutie pretrepania po 1/2 ¢asu varenia
Kridelkd - 200 °C - 20 min - Pripomenutie pretrepania po 1/2 &asu varenia
Krevety - 160 °C - 15 min - Pripomenutie pretrepania po 1/2 ¢asu varenia
Steak - 200 °C - 20 min - Pripomenutie pretrepania po 1/2 asu varenia
Susienky - 160 °C - 17 min

Pizza - 180 °C- 10 min

Kuracie méaso - 200 °C - 35 min - Pripomenutie pretrepania po 1/2 ¢asu varenia
Vajecny kolac - 160 °C - 16 min

Prednastavenia pre hornt/dvojita zasuvku

Predvolené - 180 °C - 15 min - Pripomenutie pretrepania po 1/2 ¢asu varenia
Hranolky - 200 °C - 23 min - Dvakrat pretrepte

Zelenina -180 °C - 10 min - Pripomenutie pretrepania po 1/2 ¢asu varenia
Kridelkd - 200 °C - 20 min - Pripomenutie pretrepania po 1/2 ¢asu varenia
Krevety - 160 °C - 15 min - Pripomenutie pretrepania po 1/2 asu varenia
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Steak - 200 °C - 20 min - Pripomenutie pretrepania po 1/2 asu varenia
Susienky - 160 °C - 17 min

Pizza - 180 °C - 10 min

Vajecny kolac - 160 °C - 16 min

Automatické vypnutie

Po skonéeni odpocitavania sa zariadenie automaticky vypne. Mézete ho tiez vypnut ruéne stlatenim tlacidla ON/OFF. Po skon&eni
odpoditavania sa halogénové kurenie vypne, na displeji sa zobrazi napis END, ale ventildtor bude z bezpeénostnych dévodov
pokradovat v prevadzke este priblizne 20 sekund, aby odstranil horuci vzduch. Na koniec zaznie trikrat zvonZek.

Skladovanie

1. Odpojte spotrebié zo siete a nechajte ho dékladne vychladnat.
2. Uistite sa, Ze vSetky Casti su Cisté a suché.

Cistenie a Gdriba

Pred &istenim nechajte zariadenie Uplne vychladndt. Potom pouZite €istd, vlhkd handricku na utretie vonkajSieho povrchu
zariadenia.

Zasuvku umyte hortcou vodou, Cistiacim prostriedkom a neabrazivnou $pongiou. Zsuvku a vypréazaciu dosku je mozné umyvat v
umyvacke riadu. Vyprazacia doska ma neprifnavy keramicky povrch; na jej Cistenie nepouzivajte kovové predmety ani abrazivne
Cistiace prostriedky. Ak sa v dutine krytu nachadzaju zvysky jedla alebo iné necistoty, odstrarte ich vlhkou, ¢istou handrickou a
potom postihnuté miesto osuste ¢istou, suchou handrickou.

Poznamka: Kovové pribory alebo klieSte pouZivajte opatrne a vyhybajte sa priamemu kontaktu s povrchom misky. Na Cistenie
nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky (drotené kefy, abrazivne Spongie, kovové néstroje atd.).

Riesenie problémov

Nasledujuce problémy nemusia nevyhnutne znamenat, Ze zariadenie je chybné. Prelitajte si nasledujucu cast, kde najdete
jednoduché riesenia beznych problémov.

Problém 1

Svetlo vo vnutri jednotky sa pravidelne zapina a vypina.

Informacie:

Obvod termostatu ovlada halogénovy vykurovaci ¢lanok a nepracuje nepretrzite. PoCas prevadzky sa halogénovy vyhrevny ¢lanok
zapina a vypina v roznych intervaloch (v zavislosti od teploty), ¢o je zdmerné a spravne.

Problém 2

Jedlo je uvarené nerovnomerne.

Mozna pricina:

Niektoré potraviny je potrebné pocas varenia otacat alebo pretrepat.

Riesenie:

Kym je zariadenie v prevédzke, vytiahnite zasuvku a pretrepte jej obsah alebo ototte jedlo vidli¢kou ¢&i kliestami.

Problém 3

Pocas varenia z pristroja vychadza biely dym.

Moi7n4 pricina:

V zésuvke zariadenia sa nahromadil tuk/olej.

Riesenie:

Uistite sa, Ze sa v zasuvke nenahromadil Ziadny tuk ani olej. Zasuvku a fritovaciu dosku vycistite po kazdom vareni.

Problém 4

Zasuvka sa nezasunie na svoje miesto.

Mozn4 pricina:

Zasuvka je prilis plna.

Riedenie:

Nenapifiajte zdsuvku nad jej kapacitu. Potraviny by nemali siahat nad horny okraj zasuvky.
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10.

11.

12.

13.

Zarucné podmienky

Na produkt sa vztahuje 24-mesaénd zéruka vyrobcu, ktord vykonéva: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw ta Il 43b, 31-864
Krakéw , DIC: PL9451972201.
Reklamdcie / zaruéné opravy by sa mali nahlasovat prostrednictvom zaruéného / servisného formulara, ktory je k
dispozicii na webovej stranke morele.net.
Zaruka sa vztahuje iba na skryté vady, ktoré mozno pripisat vyrobcovi.
Reklamdciu vybavi predajné miesto alebo technicky servis v rdmci zaruky, ak Zakaznik doruci

a. platny doklad o kipe s ddtumom predaja,

b. nahlaseny produkt alebo chybna &ast. V pripade nakupu na dialku je zéruény list platny vyluéne s

dokladom o kupe (pokladni¢ny blok/faktura).

Reklamdcia sa vyriesi do 14 dni od nahlasenia Zdkaznikom.
Vyrobné chyby zistené pocas zaru¢nej doby budu bezplatne opravené do 21 dni od dodania vyrobku do predajného
miesta alebo technického servisu.
Ak je potrebné na opravu dovézat diely, zaruéna doba opravy sa modze predizit o ¢as potrebny na dovoz dielu, nie viak
dlhsie ako 40 dni.
Vynimky zo zaruky:

a. mechanické poskodenie a stvisiace poruchy,
b. poskodenia a vady vyplyvajlce z nespravneho pouZitia a nevhodného skladovania, montéze a tdrzby,
c. poskodenie a opotrebovanie takychto spotrebnych prvkov,
d. Podla ndvodu su ¢innosti stvisiace s montaZou alebo Gdribou povinnostou pouZivatela.
Zéruka sa neuplatiiuje, ak:
a. uplynula,
b. zakaznik opravil alebo upravil produkt s pouZitim neorigindlnych dielov,
c. chyba vznikla v dosledku nespravnej instalacie alebo nedodrzania pravidiel spravnej prevadzky
uvedenych v ndvode na pouZitie,
d. vyrobok sa pouziva na iné tcely ako na pouZitie v domdcnosti,
e. k poskodeniu doslo pocas prepravy.
Zakaznik ma narok na nasledujucu bezplatnd kompenzaciu:
a. oprava vyrobku,
b. vymena produktu,
c. zniZend cena,
d. ukoncenie zmluvy a pInd ndhrada nakladov.
Nahlasenie reklamacie:
a. Prezentujte produkt alebo jeho nahlasend ¢ast.
b. Predlozte doklad o kipe s menom a adresou predajcu, daitumom a miestom nakupu a typom vyrobku
alebo platny zarucny list s peciatkou predajného miesta.
c. Ak je vyrobok dodany znedisteny, technickd sluzba ho méze odmietnut prevziat alebo ho vyéistit na

naklady Zakaznika po ziskani jeho pisomného suhlasu.
Ak je reklamdcia uznang, zariadenie je opravené alebo vymenené za nové, alebo je zakaznikovi uhradend finanénd
nahrada. Naklady na prepravu zo servisu vyrobcu su hradené.
Ak je reklaméacia zamietnutd, zékaznikovi bude poskytnuté podrobné odévodnenie rozhodnutia a zariadenie mu bude
zaslané na jeho néklady do 14 dni od doruéenia rozhodnutia.

VyuZzitie

Nakladanie s odpadom z elektrickych a elektronickych zariadeni po skonceni ich Zivotnosti (legislativa o OEEZ).

Oznacenie na obale, prislusenstve alebo v navode na obsluhu znamend, Ze zariadenia po skonceni Zivotnosti a pripojené
elektronické prislusenstvo by sa nemali vkladat do kontajnerov na komunalny odpad spolu s ostatnym domovym odpadom.
Nespravna manipulédcia s elektronickym odpadom méZe viest k vniknutiu kontaminantov do Zivotného prostredia alebo k
zdravotnym rizikdm v désledku nespravnej likvidacie. Oddelte tento odpad od ostatného odpadu a recyklujte ho tak, aby sa suroviny
mobhli opitovne pouzit. V pripade recykldcie je povolené opétovné pouZitie surovin.
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Sakerhetsinstruktioner och meddelande

Las denna manual noggrant for att battre forstd hur produkten anvands. Nagra viktiga sdkerhetstips, inklusive foljande, ska foljas vid
anvandning.

. Apparaten lagar mat med varmluft utan olja. Hall aldrig olja i apparaten. Det kan orsaka brand, personskador, skador
pa apparaten och att garantin upphor att galla.

. Vatskor, inklusive tjocka soppor och sdser, bér inte viarmas i apparaten.

. Vi rekommenderar att du ansluter enheten till elndtet utan forlangningssladdar. Den korta natsladden &r speciellt

utformad som en sdkerhetsatgard for att minska risken for att barn tar tag i eller leker med den och fér att skydda
anvandaren fran att snubbla 6ver en lang natsladd.

. Denna enhet ar endast avsedd for inomhusbruk. Anvand aldrig enheten utomhus.

. Enheten blir varm under anvandning. Var forsiktig nar du hanterar den och dess tillbehor for att undvika brannskador
eller skador.

. Se till att enheten ar placerad pa en jamn, ren och torr yta fore anvandning.

. Placera enheten utom rackhall for barn och alla vars fysiska, sensoriska eller mentala férmagor kan hindra dem fran att
anvanda den pa ett sakert satt.

. Ta bort och slang skyddsfilmen och plastférpackningen fran tillbehéren fran enheten for att eliminera kvavningsrisken
for sma barn.

. Placera inte enheten ndra heta gas-, keramik-, induktions- eller elektriska brannare. Det kan orsaka personskador och
skador pa enheten och ogiltigforklara garantin.

. Doppa aldrig enhetens natsladd i vatten eller annan vatska for att undvika elektriska stétar. Skolj inte enhetens hélje
med vatten eller nagon annan vétska. Det kan orsaka personskador och skador pa enheten och ogiltigférklara garantin.

. Var extremt forsiktig vid hantering av varm mat och heta ytor.

. Flytta inte enheten medan den &r paslagen och i drift. Det kan orsaka personskador och skador pa enheten och
ogiltigforklara garantin.

. Stekplattan, stélgallret och spetten kan vara mycket varma under och efter stekning. Anvand ugnsvantar for att
undvika brénnskador.

. Kontrollera enheten, dess natsladd och kontakt regelbundet. Anvand inte enheten om nétsladden eller kontakten ar
skadad. Om enheten inte fungerar som den ska eller ar skadad, kontakta Moreles kundtjanst.

. Apparaten ar endast avsedd for hemmabruk. Anvand aldrig apparaten som professionell cateringutrustning eller for
nagot annat &ndamal &n det avsedda. Att géra det kan skada apparaten och ogiltigforklara garantin.

. Anvand inte slipande rengéringsmedel, stalull eller skursvampar for att rengéra enheten. For mer information, se
avsnittet "Rengdring och underhall".

. For att undvika skador, dra inte sladden 6ver kanten pa bankskivan.

. Téck inte dver luftinloppen/-utloppen pa baksidan av apparaten nar den &r i drift. Detta kan orsaka ojamn tillagning
och skador pa apparaten.

. Anslut inte enheten till en extern timer eller ett fjdarrkontrollsystem.

. Lamna 10 cm fritt utrymme runt enheten for korrekt luftcirkulation.

. Anvédnd inte enheten eller dess tillbehor i mikrovagsugn, brodrost, varmluftsugn, gasugn, elektrisk ugn, keramisk,
elektrisk, gas- eller induktionshéll eller grill. Det kan orsaka personskador och skador pa enheten och ogiltigférklara
garantin.

. Se till att enheten &r ren fore anvandning. Hall natsladden borta fran heta ytor.

. Enheten &r utrustad med en jordad 3-tradskontakt. Anslut alltid natsladden till ett jordat eluttag.

. Koppla ur enheten och I3t den svalna innan du rengér eller férvarar den.

. Forslut inte matburkar i enheten med vdrme. Det kan orsaka personskador, skador pa enheten och att garantin upphér
att gélla.

. Lagg inte mat i behallare som inte tal hoga temperaturer, sasom plastpasar, polystyrenbehallare eller plast- och

pappersférpackningar, i apparaten. Anvandning av speciella pasar och bakpasar &r tillitet, men de maste anvandas
med sérskild forsiktighet. Tank pa att bakpasens volym 6kar under bakningen, och det &r absolut nédvéndigt att se till
att hylsan inte vidror halogenvarmaren och dess lock.

. Anvédnd endast enheten med tillbehor fran market 4Swiss. Anvandning av tillbehor fran tredje part kan skada enheten
och ogiltigférklara garantin.

. Placera inte enheten pa eller ndra brandfarliga ytor eller material som kuddar, dukar eller gardiner. Det kan orsaka
personskador och skador pa enheten och ogiltigférklara garantin.

. Varm luft lacker ut genom luftutloppet nar enheten anvédnds. Hall alltid hinder och ansikte borta fran ventiler och
luftutlopp for att undvika skador.

. For att undvika skador, var forsiktig nar du 6ppnar enhetens lada.

. Om rok kommer frén apparaten, dra ur sladden omedelbart och skingra réken innan du 6ppnar ladan.

. Se till att mat inte sticker ut 6ver sidorna pa enhetens lada. Att fylla ladan Gver dess kapacitet kan leda till
personskador, skador pa enheten och att garantin upphér att galla.

. Fyll aldrig enheten med olja. Det kan orsaka personskador, skador pa enheten och att garantin upphor att gélla.
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Produktfunktioner

4Swiss ABB-225 airfryer cirkulerar ultravarm luft runt maten, vilket eliminerar behovet av att anvdanda olja. Det intensiva
varmluftsflodet sdkerstiller hilsosammare maltider samtidigt som det ger en fantastisk smak som blir utsokt krispig pa utsidan och
perfekt tillagad pa insidan. Krispiga pommes frites, gronsaker, kyckling, fisk, biffar och mer finns bara en armsrackhall bort, plus att
enheten &r enkel att underhalla, snabb att rengéra och fri fran den typiska feta réran.

Apparaten har ett unikt och mycket effektivt halogenvarmeelement som varmer och belyser maten inuti ugnsladan under drift.
Termostatkretsen styr halogenljuset och ar inte i drift kontinuerligt. Den visuella belysningseffekten kan darfér endast observeras
under halogenvirmecykeln. Under drift tdnds och slacks halogenljuset med varierande intervall (temperaturberoende), vilket &r
avsiktligt och korrekt driftsatt.

Eftersom sdkerhet och anviandarnéjdhet &r var hogsta prioritet &r enheten byggd enligt hogsta standard for sékerhet och
funktionalitet.

Tekniska parametrar

Produktnamn: Smart airfryer
Produktmodell: ABB-225

Ovre |adans kapacitet: 3,5 |
Nedre ladans kapacitet: 6,5 |
Maérkspanning: 230 V
Nominell frekvens: 50 Hz
Nominell effekt: 2500 W
Temperaturomrade: 80~200°C
Tidsintervall: 1¥60 min

Beskrivning av huvudenheten
lllustration nr 1

Luftutlopp

Ovre 13dfront

Digital pekskarm
Nedre ladfront
Luftinlopp

Natsladd

Ovre ladans stekplat
Ovre ladhélje
Stekplat i nedre ladan
Nedre ladhélje

LoNIGOA_WNR

i
4

Beskrivning av kontrollpanelen

Illustration nr 2

1. Forinstélining for pommes frites
2. Forinstélining for tarta

3. Forinstéllda gronsaker

4. Forinstéllda vingar

5. Forinstalld réka

6. Forinstalld biff

7. Forinstélining for cookies

8. Pizzaférinstallning

9. Forinstalld kyckling

10.  Forinstélining for aggtarte

11.  PA/AV-knapp

12.  Digital display for 6vre ladan
13.  Digital display for nedre ladan
14.  SYNC COOK-knapp

15.  DUBBEL TILLAGNING-knapp
16. OVRE LADDKONTROLLKNAPP
17.  Knapp for nedre ladans kontroll
18.  LJUS-knapp
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19.
20.
21.
22.
23.

Eall o

TEMP/TID-sénkningsknapp

Knapp fér val av temperatur

Knapp for forinstéllning av matlagning
Knapp fér 6kning av TEMP/TID
START/STOPP-knapp

Knappbeskrivning

PA/AV-knapp: Tryck pa den har knappen for att sla pa eller av airfryern.

LJUS-knapp: Tryck endast pa ljusknappen nir den nedre korgen &r paslagen. Tryck pa ljusknappen; ljusindikatorn
blinkar och innerlampan tands. Nar ljusknappen trycks in igen atergar ljusindikatorn till sitt normala tillstand och
innerlampan sldcks. Innerlampan slacks automatiskt efter 5 minuter. Nar dérren 6ppnas tands innerlampan och slacks
automatiskt efter 5 minuter.

Knapp for forinstéllning av tillagning: Tryck och hall ner den har knappen for att andra och vilja tillagningsfunktion.
TEMP/TID-knapp: Anvindare kan anvinda den har knappen fér att stélla in temperatur och tid mer flexibelt. Efter att
ha valt den har knappen kan anviandarna justera temperatur och tid genom att trycka pa knappen/. Oka/minska med 1
minut per tryck och justera temperaturinstiliningen - Oka/minska med 5 grader per tryck. Langt tryck p& knappen for
att snabbt 6ka eller minska temperaturen eller tiden.

START/STOPP-knapp: Tryck pa den hir knappen for att starta eller stoppa varmluftsstekningsprocessen. Airfryern
slutar varmas och flakten stangs av efter 20 sekunder. Har fungerar den har knappen som en pausfunktion. | pausldget
kan du @ndra menyn for att vdlja en annan férinstéllning. Tryck sedan pa knappen igen sa fortsatter airfryern att tillaga.
Har fungerar den har knappen som en omstartsfunktion.

SYNKRONISERA TILLAGNING-knapp: Efter att tillagningsmenyn for den 6vre och nedre korgen har stéllts in kan du
trycka pa SYNKRONISERA TILLAGNING-knappen fér att 6ppna den smarta tillagningsfunktionen. N&r anvandaren har
valt den hir funktionen blinkar knapplampan. Genom att trycka pad den hir knappen kan du avbryta den
synkroniserade tillagningsfunktionen. Obs: Synkroniseringsfunktionen innebdar att den 6vre och nedre korgen slutfor
tillagningen samtidigt, dven om de instillda tiderna ar olika. Om tillagningstiden inte &r konsekvent under den
innovativa tillagningsprocessen kommer korgen med den kortaste tillagningstiden att visa "Hold" tills tillagningstiderna
for de tva korgarna ér lika; da kommer de tva korgarna att tillagas tillsammans.

DUBBEL TILLAGNING-knapp: Tryck pa den har knappen med fingret for att stdlla in funktionen Dubbel tillagning. Obs:
Funktionen Dubbel tillagning sakerstéller att driftsstatusen fér den 6vre och nedre korgen forblir densamma. Om
anvandaren trycker pa knappen OVRE/NEDRE LLADKONTROLL efter att ha valt funktionen Dubbel tillagning, avbryts
den dubbla tillagningsfunktionen och systemet gar in i driftlage for en dubbel korg. Nédr anvdndaren har valt
funktionen Dubbel tillagning klickar de p& knappen OVRE/NEDRE LLADKONTROLL. Om anvdndaren vill dndra
temperaturen eller tiden fér den 6évre/nedre korgen kan de justera det inom 10 sekunder, och funktionen Dubbel
tillagning avbryts. Om ingen dndring gors inom 10 sekunder kommer den att dterga till instéllningarna.
KONTROLLKNAPP FOR OVRE LADD: Klicka pa den hér knappen fér att vilja och stilla in tillagningsmenyn fér den OVRE
korgen. | installningslaget, efter att anvindaren valt den OVRE knappen, kan ett langt tryck pd den har knappen
avbryta den OVRE korgen.

Knapp fér nedre lada: Klicka pa den har knappen fér att vélja och stélla in tillagningsmenyn for den nedre korgen. |
installningslaget, efter att anvdndaren valt den nedre knappen, kan ett Idngt tryck pa den har knappen avbryta den
nedre korgen.

Forberedelse fér anvandning

Ta bort allt forpackningsmaterial och sékerhetsdekaler.

Rengor ladorna och stekpldtarna med varmt vatten och en icke-slipande svamp. Dessa delar kan diskas i diskmaskin.
Torka av produktens insida och utsida med en fuktig trasa.

Placera produkten pa en stabil och plan yta. Tillrackligt med utrymme bor reserveras runt produkten for att sakerstalla
ett avstand pa minst 10 cm fran ytan till andra féremal. Inga féremal far placeras i luftintaget eller -utloppet. Placera
inte produkten pa en yta som inte r vairmebestandig.

Installation och forsta anvandning

Placera stekplattan i Iddan och lagg maten pa den. Skjut in korgen i airfryern. Obs: Overskrid inte MAX-markeringen,
eftersom det kan paverka kvaliteten pa den tillagade maten.

Anslut enheten och tryck pa PA/AV-knappen.

Anvénd kontrollpanelen fér att manuellt stélla in 6nskad tid och temperatur eller valj ett férdefinierat program.

Tryck pa START/STOP-knappen fér att starta graddningen. Avsnittet “Kontroller och anvindning” ger mer information
om instéllning av tid och temperatur.

Skaka eller vand maten i ladan efter behov. For att gora detta, dra ut ladan och vand eller skaka forsiktigt maten. Skjut
tillbaka ladan i héljet tills den &r helt stingd. Apparaten kommer ihdg tid och instéllningar och fortsitter automatiskt
fran det 6gonblick da tillagningen avbryts.
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Obs: Under de forsta anvandningarna kan det forekomma en svag lukt av plast. Detta &r normalt och inte ett produktfel.
Kontroller och drift

Fordefinierade program

Tryck pa knappen for forinstéllning av tillagning i standbyldge for att valja 10 fordefinierade program. Nar du har valt program
trycker du p& START/STOPP-knappen for att starta graddningen; tryck p& knappen igen for att pausa. Om du vill justera tiden under
tillagningsprocessen trycker du pa tidsknappen och sedan pa pilknappen for att 6ka/minska 1 minut per tryck. Om du vill justera
temperaturen trycker du pa temperaturknappen och sedan pa pilknappen fér att 6ka/minska 5 grader per tryck. Om du inte véljer
forinstéliningarna kommer den att fungera enligt standardtemperaturen och tiden (180 °C och 15 minuter).

Manuell drift

Nar du trycker pa knappen for val av temperatur visas temperaturen pa skarmen, vilket indikerar att temperaturen kan stéllas in.
Klicka pa pilknappen fér att 6ka eller minska med 5 °C, eller tryck lange pa pilknappen fér att snabbt 6ka eller minska med 5 °C. N&r
du trycker pa knappen for val av tid visas tiden pa skarmen, vilket indikerar att tiden kan stéllas in. Klicka pa pilknappen for att 6ka
eller minska med 1 minut, eller tryck lange pa pilknappen for att snabbt 6ka eller minska med 1 minut.

Instruktioner

1. Efter att du valt funktionen trycker du pa startknappen for att borja tillaga. Nar produkten &r i avstangt lage trycker du
pa strémknappen for att ga in i standbyldge. Bade den évre och nedre digitala displayen visar "---". Strémknappen,
DUAL-knappen, UPPER-knappen och LOWER-knappen &r alla tdnda, och lamporna for de andra knapparna ar slackta.

2. Produkten &r i standbyldge och forblir inaktiv i 10 minuter. Produkten forsatts i avstangt lage.

3. Produkten &r i instéllt Idge och fungerar inte pa 10 minuter. Produkten férsatts i avstingt lage.

4, Skakindikator: Skakindikatorn ténds nér tillagningscykeln har natt halvvéags. Denna halvtid later dig skaka eller vanda
maten i apparaten, vilket bidrar till att sakerstalla jamn tillagning.

5. Vissa ingredienser behover skakas halvvags under tillagningstiden (se avsnittet ”Férinstallningar”). Dra ut korgen ur
apparaten i handtaget och skaka/flippa den. Skjut sedan tillbaka korgen i airfryern.

6. Maskinen avger en signal nar tillagningscykeln ar klar. Nar du hor klockan 3 ganger betyder det att tillagningscykeln ar
klar. Dra ut korgen ur apparaten och placera den pa den vdrmetaliga hallaren.

7. Efter att den instdllda tiden har gatt ut slutar tillagningsfunktionen att fungera, men flakten fortsatter att ga i cirka 20
sekunder for att blasa bort den varma luften av sakerhetsskal.

8. Kontrollera om ingredienserna &r klara.

9. Om ingredienserna inte &r klara &n, skjut tillbaka korgen i apparaten.

10.  Justera temperatur-/timerinstéllningen. Tryck sedan pa Start-knappen for att starta apparaten.

11.  For att ta bort ingredienser (t.ex. oljigt kott som notkott, fisk eller kyckling), anvand en tang fér att plocka upp varje
ingrediens.

12.  For att ta bort 6verflodig olja fran ingredienser som pommes frites, chips eller grénsaker, anvand en tang for att fa upp
maten.

Obs: Apparaten har ett programminne. Om lddan 6ppnas pausar varmefunktionen, men nar ladan satts tillbaka i ugnen fortsétter
apparaten att anvdnda de tidigare installningarna och det valda programmet.

Obs: Temperatur- och tidsinstallningarna for féljande recept ar endast avsedda som referens. Justera instéllningarna till rattens
faktiska storlek genom att sjalv korrigera temperatur och tid.

Forinstallningar for nedre lada

Standard - 180°C - 15 min - Skakningspaminnelse efter halv tillagningstid
Pommes frites - 200°C - 23 min - Skakningspaminnelse tva ganger

Kaka - 160°C - 15 min

Gronsaker -180°C - 10 min - Skakningspaminnelse efter halv tillagningstid
Vingar - 200°C - 20 min - Skakningspaminnelse efter halv tillagningstid
Rékor - 160°C - 15 min - Skakningspaminnelse efter halv tillagningstid
Biff - 200°C - 20 min - Skakningspaminnelse efter halv tillagningstid
Kakor - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Kyckling - 200°C - 35 min - Skakningspaminnelse efter halv tillagningstid
Aggtarte - 160°C - 16 min

Forinstillningar for 6vre/dubbla lador
Standard - 180°C - 15 min - Skakningspaminnelse efter halv tillagningstid

Pommes frites - 200°C - 23 min - Skakningspaminnelse tva ganger
Gronsaker -180°C - 10 min - Skakningspaminnelse efter halv tillagningstid
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Vingar - 200°C - 20 min - Skakningspaminnelse efter halv tillagningstid
Rékor - 160°C - 15 min - Skakningspaminnelse efter halv tillagningstid
Biff - 200°C - 20 min - Skakningspaminnelse efter halv tillagningstid
Kakor - 160°C - 17 min

Pizza - 180°C - 10 min

Aggtarte - 160°C - 16 min

Automatisk avstangning

Enheten stidngs automatiskt av nir nedrdkningen &r slut. Du kan ocksd stinga av den manuellt genom att trycka pd ON/OFF-
knappen. N&r nedrdkningen &r slut slutar halogenvarmaren att fungera och displayen visar END, men fldkten fortsatter att ga i cirka
20 sekunder for att blasa bort den varma luften av sakerhetsskal. Till slut hér du en signal som ringer tre ganger.

Lagring

1. Dra ur sladden till apparaten och &t den svalna helt.
2. Se till att alla delar &r rena och torra.

Rengoring och underhall
L&t enheten svalna helt innan du rengér den. Torka sedan av enhetens utsida med en ren, fuktig trasa.

Diska ladan med varmt vatten, diskmedel och en icke-slipande svamp. Ladan och stekplattan tal maskindisk. Stekplattan har en non-
stick keramisk beldggning; anvand inte metallféremal eller slipande rengéringsmedel fér att rengéra den. Om matrester eller annat
skrép finns i holjets halrum, ta bort det med en fuktig, ren trasa och torka sedan omradet med en ren, torr trasa.

Obs: Anvand metallbestick eller tanger forsiktigt och undvik direkt kontakt med brickans yta. Anvand inte slipande rengéringsmedel
(stalborste, slipande svampar, metallverktyg etc.) for rengéring.

Fels6kning

Foljande problem betyder inte nédvandigtvis att enheten &r felaktig. Las foljande avsnitt for att ldra dig enkla 16sningar pa vanliga
problem.

Problem 1

Lampan inuti enheten tdnds och sldcks med jamna mellanrum.

Information:

Termostatkretsen styr halogenvarmeelementet och &r inte i drift kontinuerligt. Under drift tdnds och sldcks halogenlampan med
varierande intervall (temperaturberoende), vilket &r avsiktligt och korrekt.

Problem 2

Maten tillagas ojamnt.

Mojlig orsak:

Vissa livsmedel behéver vindas eller skakas under tillagningen.

Losning:

Medan apparaten ar igang, dra ut ladan och skaka innehallet eller vdnd maten med en gaffel eller tang.

Problem 3

Vit rok kommer ut ur apparaten under tillagningsprocessen.

Moijlig orsak:

Fett/olja har samlats i apparatens ldda.

Losning:

Se till att inget fett eller olja har samlats i lddan. Rengdr ladan och fritdsplattan varje gang efter tillagning.

Problem 4

Ladan glider inte pa plats.

Mojlig orsak:

Ladan ar for full.

Losning:

Fyll inte ladan 6ver dess kapacitet. Maten ska inte na upp till ovansidan av ladan.
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10.

11

12.

13.

Garantivillkor

Produkten levereras med 24 manaders tillverkargaranti, utférd av: Morele.net sp. z 0o, al. Jana Paw fa Il 43b, 31-864
Krakéw , NIP: PL9451972201.
Reklamationer/garantireparationer ska rapporteras via garanti-/serviceformuldret som finns pa morele.nets
webbplats.
Garantin tdcker endast dolda fel som kan hanforas till tillverkaren.
Reklamationen ska behandlas av férsaljningsstéllet eller den tekniska servicen under garantin om kunden levererar

a. ett giltigt kopbevis med inkdpsdatum,

b. den rapporterade produkten eller den defekta delen. Vid distanskép ar garantikortet endast giltigt mot

inkdpsbevis (kvitto/faktura).

Kravet |6ses inom 14 dagar efter att kunden rapporterat det.
Tillverkningsfel som upptdcks under garantiperioden ska repareras kostnadsfritt inom 21 dagar efter att produkten
levererats till forsaljningsstallet eller teknisk service.
Om delar maste importeras for reparationen kan garantiperioden forlangas med den tid som kravs for att importera
delen, dock hogst 40 dagar.
Undantag fran garantin:

a. mekaniska skador och relaterade defekter,

b. skador och defekter till f6ljd av felaktig anvdandning och felaktig forvaring, montering och underhall,
c. skador och slitage pa sadana férbrukningsdelar,

d. Enligt manualen &r aktiviteter relaterade till montering eller underhall anvandarens ansvar.

Garantin galler inte nar:
a dess giltighetstid har passerat,
b. Kunden hade reparerat eller modifierat produkten med hjélp av icke-originaldelar,
c felet berodde pa felaktig installation eller att reglerna for korrekt anvandning i manualen inte foljts,
d produkten anvénds for andra &ndamal &n hushallsbruk,

e. skador uppstod under transporten.
Kunden har ratt till féljande ersattning kostnadsfritt:
a. produktreparation,
b. produktbyte,
[ reducerat pris,
d. uppsagning av ett avtal och full ersattning for kostnaderna.
For att rapportera ett skadeanmalan:
a. Presentera produkten eller dess rapporterade del.
b. Visa inkopsbevis med séljarens namn och adress, inkdpsdatum och -plats samt produkttyp, eller ett
giltigt garantikort med stampel fran forsaljningsstallet.
c. Om produkten levereras smutsig kan den tekniska servicen vagra att acceptera den eller rengéra den pa

kundens bekostnad efter att ha mottagit deras skriftliga godkdnnande.
Om reklamationen godkanns repareras eller ersatts enheten med en ny, eller sa ersatts kunden. Transportkostnader
fran tillverkarens service tacker service.
Om reklamationen avslds far kunden en detaljerad motivering till beslutet och utrustningen skickas till kunden pa
kundens bekostnad inom 14 dagar fran det att beslutet meddelats.

Utnyttjande

Hantering av uttjant avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE-lagstiftningen).

Markningen pa forpackningen, tillbehéren eller bruksanvisningen anger att uttjant utrustning och anslutna elektroniska tillbeh6r
inte ska kastas i kommunala avfallsbehallare tillsammans med annat hushallsavfall.

Felaktig hantering av elektroniskt avfall kan leda till att féroreningar kommer ut i miljén eller hélsorisker pa grund av felaktig
hantering. Separera detta avfall fran annat avfall och atervinn det s att rdmaterialen kan ateranvandas. For atervinning tillater de
ateranvandning av ramaterial.
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DECLARATION OF CONFORMITY CE
@S w I SS DEKLARACJA ZGODNOSCI CE

Product name AIRFRYER 4Swiss ABB-225
(description allowing its
identification, model) EAN 5906496181603

4STrade sp. z o.0.
Al Jana Pawta II 43b,

2. Manufacturer: 31-864 Krakow
KRS 0001075669, REGON: 527208497, NIP: 5273089763
3 This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the Manufacturer
The subject of the declaration complies with the relevant European Union harmonization
4. legislation:
Directive Low Voltage 2014/35/EU
Directive 2011/65/EU RoHS
The device was manufactured in accordance with the standard (s):
EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+A13:2010
EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019 +A2:2019+A15:2021+A16:2023
5. | EN 62233:2008
EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021
EN [EC 55014-1: 2021
EN IEC 55014-2: 2021
EN IEC 61000-3-2::12019+A1:2021+A2:2024
This declaration of conformity is the basis for marking the product
with the:
ce
Declaration issued based on the conducted conformity assessment
process, related to test reports issued by TUV SUD Certification and
Testing China, Ningbo Branch, to factory model DUAL-MTD-005A-
011A, reports nr:
6. Additional LDV NBES2503001046HS (2025.04.30)
information SHEM250400208801HSC (2025.04.15)
SHEM2504002088HS (2025.04.15)
NBES250300104601 (2025.04.28)
Rohs: 87.400.24.217.01-06.01 (2025.05.22)
This declaration relates exclusively to the product in the state in which
it was placed on the market and does not cover components added
and/or operations carried out subsequently by the final user.
7. Place of Issuance: Krakow
8. Date of issue: 2025.10.14
On behalf of the Manufacturer:
Full name: Marcin Pawetczyk
Position: CEO

Signature: QL




Electromagnetic fields (EMF)
The appliance complies with all standards regarding Electro-Magnetic fields (EMF). Under proper handling, there is no harm for
human body based on available scientific evidence.
Energy Consumption and Power Management Information

This appliance complies with the European Union's Ecodesign Regulation (EU) 2023/826 for energy-related products. The power
consumption details are as follows.

. Low power consumption mode: The appliance consumes <0.5 W of electricity when appliance is not in use. The
product automatically enters this state when the product completes a preset cooking program in 20 minutes.

Please unplug the product when not in use to prevent unnecessary power consumption.
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Producer:

4S Trade Sp. z 0.0.
Aleja Jana Pawta Il 43B
31-864 Krakéw, Poland
www.4swiss.eu

Made in China
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