@ASWISS

ABB-025

md o

EN
PL
DE
BG
(o
DA
EL
ES
ET
FI
FR
HU

T
Lv
NL
NO
PT
RO
SK
sV

Smart airfryer - user manual
Inteligentna frytkownica powietrzna - instrukcja obstugi .
Intelligente HeiBluftfritteuse - Benutzerhandbuch ............. 13
MHTenureHTeH GPUTIOPHUK - PbKOBOACTBO 3@ NoTpebutens ..
Chytra fritéza - uZivatelska prirucka
Smart airfryer - brugervejledning
Smart airfryer - eyxelpibio xpnong
Airfryer inteligente - manual de usuario
Nutikas 6huféon - kasutusjuhend
Alykas ilmankuivain - kdyttdohje
Seche-cheveux intelligent - manuel d'utilisation ....
Intelligens légsiité - felhasznaldi kézikonyv
Friggitrice intelligente - manuale d'uso ..
ISmanioji oro dZiovintuvas - naudotojo vadovas .
Vieda gaisa fritéze - lietotaja rokasgramata
Slimme airfryer - gebruikershandleiding
Smart airfryer - brukerveiledning
Secador de ar inteligente - manual do utilizador ....
Uscator de aer inteligent - manual de utilizare
Inteligentna susicka vzduchu - pouZivatelska prirucka
Smart luftfuktare - BrukSaNVISNING ........eoiuieiiiieieieceeee et s st ene




EGG

E

N

M

°C

AIRFRY

GRILL

FRIES

STEAK

REHEAT

BROIL

FISH

BAKE

CHICKEN

ROAST

s O D

8



Safety instructions & notice

Please read this manual carefully to understand better how to use the product. Some essential safety tips, including the following,
shall be observed during use.

. The appliance cooks food using hot air without oil. Never pour oil into the unit. Doing so may cause fire, personal
injury, damage to the device, and void the warranty.

. Liquids, including thick soups and sauces, should not be heated in the appliance.

. We recommend connecting the device to the mains without using extension cords. The short power cord is specifically

designed as a safety measure to reduce the risk of children grabbing or playing with it and to protect the user from
tripping over a long power cord.

. This device is intended for indoor use only. Never use the device outdoors.

. The device gets warm during operation. To avoid burns or injuries, exercise caution when handling it and its
accessories.

. Before use, ensure the device is placed on a level, clean, and dry surface.

. Place the device out of the reach of children and anyone whose physical, sensory, or mental abilities may prevent
them from using it safely.

. Remove and discard the protective films and plastic packaging of accessories from the device to eliminate the risk of
choking by small children.

. Do not place the unit near hot gas, ceramic, induction, or electric burners. Doing so may cause personal injury and
damage to the device and void the warranty.

. Never immerse the device's power cord in water or other liquid to prevent electric shock. Do not rinse the device
housing using water or any other liquid. Doing so may cause personal injury and damage to the device and void the
warranty.

. Exercise extreme caution when handling hot food and hot surfaces.

. Please do not move the device while it is turned on and in operation. Doing so may cause personal injury and damage
to the device and void the warranty.

. The frying plate, steel rack, and skewers can be very hot during and after frying. Use oven gloves to avoid burns.

. Inspect the device and its power cord and plug regularly. Do not use the device if the power cord or plug is damaged.
If the device malfunctions or is damaged, contact the Morele Customer Service Center.

. The device is intended for home use only. Never use the device as professional catering equipment or for any purpose
other than its intended use. Doing so may damage the device and void the warranty.

. Do not use abrasive cleaners, steel wool, or scourers to clean the device. For more information, see the "Cleaning and
Maintenance" section.

. To avoid injury, do not pull the cord over the edge of the countertop.

. Please do not cover the air inlets/outlets on the back of the device when it operates. This can cause uneven cooking
and damage to the device.

. Do not connect the device to an external timer or remote control system.

. Leave 10 cm of free space around the device for proper air circulation.

. Please do not use the device or its accessories in a microwave oven, toaster oven, convection oven, gas oven, electric

oven, ceramic, electric, gas, or induction cooktop or grill. Doing so may cause personal injury and damage to the
device and void the warranty.

. Make sure the device is clean before use. Keep the power cord away from hot surfaces.

. The device is equipped with a 3-wire grounded plug. Always plug the power cord into a grounded electrical outlet.

. Unplug the device and allow it to cool down before cleaning or storing.

. Do not heat-seal cans of food in the unit. Doing so may cause personal injury, damage to the device, and a void of the
warranty.

. Do not put food in containers that are not suitable for high temperatures, such as plastic bags, polystyrene containers,

or plastic and paper packaging, into the appliance. The use of special bags and baking sleeves is permitted, but they
must be used with particular caution. Keep in mind that the baking sleeve increases in volume during baking, and it is
imperative to ensure that the sleeve does not touch the halogen heater and its cover.

. Use the device only with accessories from the 4Swiss brand. Using third-party accessories may damage the device and
void the warranty.

. Do not place the device on or near flammable surfaces or materials such as pillows, tablecloths, or curtains. Doing so
may cause personal injury and damage to the device and void the warranty.

. Hot air escapes through the air outlet when the unit is in use. Always keep your hands and face away from vents and
air outlets to avoid injury.

. To avoid injury, use caution when opening the device's drawer.

. If smoke comes from the device, unplug it immediately and disperse it before opening the drawer.

. Ensure that food does not protrude over the sides of the device's drawer. Filling the drawer beyond its capacity may
result in personal injury, damage to the device, and a void of the warranty.

. Never fill the device with oil. Doing so may cause personal injury, damage to the device, and a void of the warranty.



Product functions

The 4Swiss ABB-025 air fryer circulates ultra-hot air around the food, eliminating the need to use oil. The intensive hot air inflow
ensures healthier meals while delivering a great taste of food that becomes deliciously crispy on the outside and perfectly cooked
on the inside. Crispy fries, vegetables, chicken, fish, steaks, and more will be just an arm’s reach away, plus the device is easy to
maintain, quick to clean, and free of the typical greasy mess.

The appliance has a unique, highly effective halogen heating element that heats and illuminates the food inside the cooking drawer
during operation. The thermostat circuit controls the halogen and does not operate continuously. Thus, the visual illumination effect
can only be observed during the halogen heating cycle. During operation, the halogen turns on and off at varying intervals
(temperature-dependent), which is intentional and the correct mode of operation.

Because safety and user satisfaction are our top priority, the device is built to the highest standards of safety and functionality.

Product name: Smart airfryer
Product model: ABB-025
Drawer capacity: 6,5L

Rated voltage: 220 V

Rated frequency: 50 Hz
Rated power: 1700 W
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Technical parameters

Main unit description

Control panel description

Preparation for use

Remove all packaging materials and safety stickers.
Clean the drawer and frying tray with hot water and a non-abrasive sponge. These parts are safe to clean in the

dishwasher.

Wipe the inside and outside of the product with a damp cloth.

Place this product on a stable and flat surface. Enough space should be reserved around the product to ensure a
distance of at least 10 cm from the surface to other objects. No objects should be placed in the air inlet or outlet. Do
not place the product on a surface that is not heat-resistant.



Setup and first use

1. Place the frying plate in the drawer and place the food on it. Then, slide the drawer into the main housing until
completely closed.

2. Plug in the device and use the control panel to manually set the desired time and temperature or select a predefined
program.

3. Press the START/STOP key to start baking. The “Controls and Operation” subsection provides more information on
setting the time and temperature.

4, Shake or turn the food in the drawer as necessary. To do this, slide out the drawer and carefully turn or shake the

food. Slide the drawer back into the housing until it is completely closed. The appliance will remember the time and
settings and continue automatically from the moment the cooking is interrupted.

Note: During the first few uses, there may be a faint smell of plastic. This is normal and not a product fault.
Controls and operation

Predefined programs

Press the Cooking preset key in standby mode to select 12 predefined programs. After choosing the program, press the START/STOP
key to start baking; press this key again to pause. If you want to adjust time during the cooking process, press the Time key and then
the arrow key to increase/decrease 1 minute per press. If you want to adjust the temperature, press the Temp key and then the
arrow key to increase/decrease 5 degrees per press. If you don’t select the presets, it will work according to the default
temperature and time (180°C and 15 minutes).

Manual operation

When the Temp selecting key is pressed, the temperature is displayed on the screen, indicating that the temperature can be set.
Click the arrow key to increase or decrease 5°C, or long press the arrow key to quickly increase or decrease 5°C. When the Time
selecting key is pressed, the time is displayed on the screen, indicating that the time can be set. Click the arrow key to increase or
decrease 1 minute, or long press the arrow key to quickly increase or decrease 1 minute.

Note: The device has a program memory. Opening the drawer pauses the heating function, but when the drawer is reinserted, the
unit continues to operate the previous settings and the selected program.

Note: The default mode, GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES, and FISH, has the shake-remind function. If the
countdown reaches 50% (in FRIES mode 60%), you will hear an alarm to shake or turn the meal over.

Note: The temperature and time settings of the following recipes are for reference only. Adjust the settings to the actual size of the
meal by correcting the temperature and time yourself.

Preset temperature and time

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automatic shutdown
The device will automatically turn off after the countdown ends and you will hear the bell ring three times. You can also turn it off
manually by touching the ON/OFF key. After the countdown is over or with a manual shutdown, the heating halogen stops working,
the display will show OFF, but the fan will continue to run for about 20 seconds to blow away the hot air for safety. In the end, you
will hear the bell ring three times once again.

Storage

1. Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.
2. Make sure all parts are clean and dry.



Cleaning and maintenance
Allow the device to cool completely before cleaning it. Then, use a clean, damp cloth to wipe the exterior of the device.

Wash the drawer with hot water, washing liquid, and a non-abrasive sponge. The drawer and frying plate are dishwasher safe. The
frying plate has a non-stick ceramic coating; do not use metal objects or abrasive cleaners to clean it. If food residue or other debris
is in the housing cavity, remove it with a damp, clean cloth and then dry the area with a clean, dry cloth.

Note: Use metal cutlery or tongs with caution, avoiding direct contact with the tray surface. Do not use abrasive cleaners (wire
brush, abrasive sponges, metal tools, etc.) for cleaning.

Troubleshooting

The following problems do not necessarily mean that the device is faulty. Please read the following section to learn simple solutions
to common issues.

Problem 1

The light inside the unit turns on and off periodically.

Information:

The thermostat circuit controls the halogen heating element and does not operate continuously. During operation, the halogen
turns on and off at varying intervals (temperature dependent), which is intentional and correct.

Problem 2

The food is cooked unevenly.

Possible cause:

Some foods need to be turned or shaken during cooking.

Solution:

While the device is running, pull out the drawer and shake the contents or turn the food with a fork or tongs.

Problem 3

White smoke comes out of the device during the cooking process.

Possible cause:

Grease/oil has accumulated in the device’s drawer.

Solution:

Make sure that no grease or oil has accumulated in the drawer. Clean the drawer and fryer plate each time after cooking.

Problem 4

The drawer does not slide into place.

Possible cause:

The drawer is too full.

Solution:

Please do not fill the drawer beyond its capacity. Food should not reach above the top of the drawer.

Warranty terms and conditions

1. The product comes with a 24-month manufacturer's warranty, carried out by: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il
43b, 31-864 Krakéw, NIP: PL9451972201.
2. Complaints / warranty repairs should be reported through the warranty / service form available on the morele.net
website.
3. The warranty covers only latent defects attributable to the manufacturer.
4. The claim shall be processed by the point of sale or technical service under the warranty if the Customer delivers
a. a valid proof of purchase with the date of sale,
b. the reported product or defective part. In the case of a remote purchase, the warranty card is valid
solely with proof of purchase (receipt/invoice).
5. The claim is resolved within 14 days of the report by the Customer.

6. Manufacturing defects identified during the warranty period shall be repaired free of charge within 21 days of the
product's delivery to the point of sale or technical service.

7. If parts must be imported for the repair, the warranty repair period may be extended by the time required to import
the part, not longer than 40 days.
8. Warranty exclusions:
a. mechanical damage and related defects,
b. damage and defects resulting from misuse and inappropriate storage, assembly, and maintenance,
c. damage and wear of such consumable elements,
d. As per the manual, activities related to assembly or maintenance are the user's obligation.



10.

11

12.

13.

The warranty shall not apply when:

a. it is past its validity period,
b. the Customer had repaired or modified the product using non-genuine parts,
c. the defect resulted from incorrect installation or a failure to follow the rules of correct operation by the
manual,
d. the product is used for purposes other than household use,
e. damage occurred during transport.
The Customer is entitled to the following compensation free of charge:
a. product repair,
b. product replacement,
c. reduced price,
d. termination of a contract and full cost compensation.
To report a claim:s
a. Present the product or its reported part.
b. Present the proof of purchase with the seller's name and address, date and place of purchase, and type
of product, or a valid warranty card with a stamp of the point of sale.
c. If the product is delivered dirty, the technical service may refuse to accept it or clean it at the Customer's

cost after receiving their written approval.
If the claim is accepted, the device is repaired or replaced with a new one, or the Customer is reimbursed. Transport
costs from the manufacturer's service cover service.
If the claim is rejected, the Customer is provided with a detailed justification for the decision and the equipment is
sent to them at their cost within 14 days of the decision being provided.

Utilization

Handling of end-of-life waste from electrical and electronic equipment (WEEE legislation).

The marking on the packaging, accessories, or instruction manual indicates that end-of-life equipment and attached electronic
accessories should not be placed in municipal waste containers with other household waste.

Improper handling of electronic waste may result in contaminants entering the environment or health risks due to inappropriate
disposal. Separate this waste from other waste and recycle it so that the raw materials can be reused. For recycling, they are
allowing the reuse of raw materials.



Instrukcje i uwagi dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje, aby lepiej zrozumie¢ sposob korzystania z produktu. Podczas uzytkowania nalezy
przestrzegac kilku istotnych wskazéwek dotyczacych bezpieczeristwa, w tym ponizszych.

. Urzadzenie gotuje potrawy przy uzyciu gorgcego powietrza, bez uzycia oleju. Nie wolno wlewa¢ oleju do urzadzenia.
Moze to spowodowac pozar, obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i utrate gwarancji.

. Urzadzenie nie stuzy do podgrzewania ptynéw, w tym gestych zup i soséw.

. Zalecamy podtaczenie urzadzenia do sieci elektrycznej bez uzycia przedtuzaczy. Krotki przewdd zasilajacy zostat

specjalnie zaprojektowany jako $rodek bezpieczeristwa w celu zmniejszenia ryzyka ztapania lub zabawy przewodem
przez dzieci oraz w celu ochrony uzytkownika przed potknieciem sie o dtugi przewdd zasilajacy.

. To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w pomieszczeniach. Nigdy nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

. Urzadzenie nagrzewa si¢ podczas pracy. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas obstugi urzgdzenia i akcesoridw, aby
unikna¢ poparzen lub obrazen.

. Przed uzyciem nalezy upewnic sie, ze urzadzenie zostato umieszczone na réwnej, czystej i suchej powierzchni.

. Urzadzenie nalezy umiesci¢ poza zasiegiem dzieci lub oséb, ktérych zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe
moga uniemozliwi¢ bezpieczne korzystanie z niego.

. Aby wyeliminowac ryzyko zadtawienia sie przez mate dzieci, nalezy usung¢ z urzadzenia folie ochronne i plastikowe
opakowania akcesoridw.

. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia w poblizu goracych palnikdw gazowych, ceramicznych, indukcyjnych lub
elektrycznych. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Aby unikna¢ porazenia pradem, nigdy nie zanurzaj przewodu zasilajgcego urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Nie

wolno ptuka¢ obudowy urzadzenia woda ani zadng inng ciecza. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie
urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosé¢ podczas kontaktu z goraca zywnoscig i goracymi powierzchniami.

. Nie wolno przenosi¢ wigczonego i dziatajgcego urzadzenia. Moze to spowodowaé obrazenia ciata, uszkodzenie
urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Ptyta do smazenia, stalowy ruszt i szasztyki mogg by¢ bardzo gorace podczas smazenia i po jego zakoriczeniu. Aby
unikng¢ poparzen, nalezy uzywac rekawic kuchennych.

. Nalezy regularnie sprawdza¢ urzadzenie, jego przewdd zasilajacy i wtyczke. Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd

zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone. Jesli urzadzenie dziata nieprawidtowo lub jest w jakikolwiek sposéb uszkodzone,
nalezy skontaktowac sie z Centrum Obstugi Klienta Morele.

. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako profesjonalnego
sprzetu gastronomicznego lub do celdéw innych niz jego przeznaczenie. Moze to spowodowaé uszkodzenie urzadzenia i
utrate gwarancji.

. Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac $ciernych srodkdw czyszczacych, wetny stalowej ani zmywakoéw. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w sekcji "Czyszczenie i konserwacja".

. Aby unikna¢ obrazen, nie nalezy przecigga¢ przewodu przez krawedz blatu.

. Podczas pracy urzadzenia nie wolno zakrywaé wlotéw/wylotéw powietrza z tytu urzadzenia. Moze to spowodowaé
nieréwnomierne gotowanie i uszkodzenie urzadzenia.

. Nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego zegara sterujgcego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

. Nalezy pozostawi¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni wokét urzadzenia w celu zapewnienia odpowiedniej cyrkulacji
powietrza.

. Nie uzywaj urzgdzenia ani jego akcesoriow w kuchence mikrofalowej, tosterze, piekarniku konwekcyjnym, piekarniku

gazowym, piekarniku elektrycznym ani na ceramicznej, elektrycznej, gazowej lub indukcyjnej ptycie kuchennej lub
grillu. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Przed uzyciem nalezy upewni¢ sie, ze urzadzenie jest czyste. Przewdd zasilajacy nalezy trzymaé z dala od gorgcych
powierzchni.

. Urzadzenie jest wyposazone w 3-przewodowg wtyczke z uziemieniem. Przewdd zasilajacy nalezy zawsze podtaczaé do
uziemionego gniazdka elektrycznego.

. Przed czyszczeniem lub przechowywaniem odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygnac.

. Nie nalezy podgrzewa¢ w urzadzeniu zamknigtych puszek z zywno$cia. Moze to spowodowad obrazenia ciafa,
uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwaranciji.

. Do urzadzenia nie nalezy wktada¢ zywnosci w pojemnikach, ktére nie s przystosowane do wysokich temperatur,

takich jak plastikowe torebki, pojemniki styropianowe, opakowania plastikowe i papierowe. Uzywanie specjalnych
torebek i rekawdéw do pieczenia jest dozwolone, ale nalezy ich uzywac ze szczegdlng ostroznoscia. Nalezy pamigtac, ze
rekaw do pieczenia zwieksza swojg objetos¢ podczas pieczenia i konieczne jest upewnienie sig, ze rekaw nie dotyka
grzatki halogenowej i jej pokrywy.

. Urzadzenia nalezy uzywad wytgcznie z akcesoriami marki 4Swiss. Korzystanie z akcesoriow innych firm moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia i utrate gwarancji.

. Nie nalezy umieszczaé urzadzenia na tatwopalnych powierzchniach/materiatach, takich jak poduszki, obrusy lub
zastony, ani w ich poblizu. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Gorace powietrze wydostaje sie przez wylot powietrza, gdy urzadzenie jest uzywane. Aby unikng¢ obrazen, nalezy
zawsze trzymacd rece i twarz z dala od otworéw wentylacyjnych i wylotéw powietrza.

. Aby unikna¢ obrazen, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas otwierania szuflady urzgdzenia.



. Jesli z urzadzenia zacznie wydobywac sie dym, nalezy natychmiast odtaczy¢ je od zasilania i rozproszy¢é dym przed
otwarciem szuflady.

. Nalezy upewnic sig, ze zywno$¢ nie wystaje poza boki szuflady urzadzenia. Zapetnienie szuflady ponad jej pojemnos¢
moze spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Nigdy nie napetniaj urzadzenia olejem. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie
gwarancji.

Funkcje produktu

Frytkownica powietrzna 4Swiss ABB-025 cyrkuluje ultra gorgce powietrze wokdt zywnosci, eliminujac potrzebe stosowania oleju.
Intensywny doptyw goracego powietrza zapewnia zdrowsze positki, zapewniajac jednoczesnie wspaniaty smak potraw, ktére stajg sie
pysznie chrupigce na zewnatrz i doskonale ugotowane w $rodku. Chrupigce frytki, warzywa, kurczaki, ryby, steki i inne potrawy beda
na wyciggniecie reki, a dodatkowo urzgdzenie jest tatwe w utrzymaniu, szybkie w czyszczeniu i wolne od typowego ttustego
bataganu.

Urzadzenie jest wyposazone w unikalny, wysoce efektywny halogenowy element grzewczy, ktéry zaréwno podgrzewa, jak i oswietla
2zywnos¢ w komorze podczas pracy. Halogen jest kontrolowany przez obwdd termostatu i nie dziata w sposéb ciagty. W zwigzku z
tym efekt o$wietlenia wizualnego mozna zaobserwowa¢ tylko podczas cyklu ogrzewania halogenowego. Podczas pracy halogen
wiacza sie i wytacza w rdznych odstepach czasu (w zaleznosci od temperatury), co jest zamierzone i stanowi prawidtowy tryb pracy
urzadzenia.

Poniewaz bezpieczenstwo i zadowolenie uzytkownikéw sg naszym priorytetem, urzadzenie zostato skonstruowane zgodnie z
najwyzszymi standardami bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

Parametry techniczne

Nazwa produktu: Frytkownica powietrzna
Model produktu: ABB-025

Pojemnos¢ szuflady: 6,5L

Napiecie znamionowe: 220 V
Czestotliwos$¢ znamionowa: 50 Hz

Moc znamionowa: 1700 W

Opis jednostki gtownej

llustracja nr 1
1. Otwory wylotu powietrza
Cyfrowy dotykowy panel sterowania
Przezroczyste okienko
Szuflada
Uchwyt szuflady
Przewdd zasilajacy
Wlot powietrza
Ptyta do smazenia
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Opis panelu sterowania

llustracja nr 2

Wyswietlacz LED

Przycisk ON/OFF

Przycisk zmniejszania temperatury/czasu
Przycisk wyboru temperatury

Przycisk wyboru ustawien predefiniowanych
Przycisk wyboru czasu

Przycisk zwiekszania temperatury/czasu
Przycisk START/STOP
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Przygotowanie do uzycia

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe oraz naklejki zabezpieczajace.

Wyczys¢ szuflade i tace do smazenia goraca woda i gabka. Czesci te mozna bezpiecznie my¢ w zmywarce.

Przetrzyj wewnetrzng i zewnetrzna strone produktu wilgotng Sciereczka.

Umies$¢ produkt na stabilnej i ptaskiej powierzchni. Wokét produktu nalezy zarezerwowaé wystarczajgco duzo miejsca,
aby zapewni¢ odlegtos¢ co najmniej 10 cm od powierzchni do innych obiektéw. Nie nalezy umieszczaé¢ zadnych
przedmiotéw we wlocie lub wylocie powietrza. Nie nalezy umieszcza¢ produktu na powierzchni, ktdra nie jest odporna
na wysokg temperature.

PONPE

Konfiguracja i pierwsze uzycie

1. Umies¢ ptyte do smazenia w szufladzie i potdz na niej jedzenie. Nastepnie wsun szuflade do gtéwnej obudowy, az do
catkowitego zamkniecia.

2. Podtacz urzadzenie i uzyj panelu sterowania, aby wybrac program lub recznie ustawic¢ zadany czas i temperature.

3. Nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpocza¢ proces pieczenia. Podrozdziat ,Sterowanie i obstuga” zawiera wigcej
informacji na temat ustawiania czasu i temperatury.

4. W razie potrzeby potrzasnij lub obré¢ potrawe w szufladzie. W tym celu wysun szuflade i ostroznie obrdé¢ lub
potrzasnij potrawg. Wsun szuflade z powrotem do obudowy, az zostanie catkowicie zamknieta. Urzadzenie zapamiegta
czas i ustawienia i bedzie automatycznie kontynuowac od momentu przerwania gotowania.

Uwaga: Podczas kilku pierwszych uzy¢ moze by¢ wyczuwalny delikatny zapach plastiku. Jest to normalne zjawisko i nie stanowi wady
produktu.

Sterowanie i obstuga

Predefiniowane programy

Nacisnij przycisk wyboru ustawien predefiniowanych w trybie gotowosci, aby wybra¢ 12 predefiniowanych programéw. Po wybraniu
programu nacisnij przycisk START/STOP, aby rozpoczaé proces pieczenia; nacisnij ten przycisk ponownie, aby wstrzymac. Jesli chcesz
dostosowac czas podczas procesu pieczenia, naci$nij przycisk wyboru czasu, a nastepnie przycisk strzatki, aby zwiekszy¢/zmniejszy¢
czas o 1 minute na kazde nacisniecie. Jesli chcesz dostosowac temperature, nacisnij przycisk wyboru temperatury, a nastepnie
przycisk strzatki, aby zwigkszy¢/zmniejszy¢ temperature o 5 stopni za kazdym nacisnigciem. Jesli nie wybierzesz ustawien wstepnych,
urzadzenie bedzie dziata¢ zgodnie z domysing temperaturg i czasem (180°C i 15 minut).

Obstuga reczna

Po nacisnieciu przycisku wyboru temperatury na ekranie wyswietlana jest temperatura, wskazujac, ze mozna jg ustawi¢. Nacisnij
przycisk strzatki, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature o 5°C lub nacisnij i przytrzymaj przyciski strzatek, aby szybko zwigkszy¢
lub zmniejszy¢ temperature o 5°C. Po nacisnieciu przycisku wyboru czasu na ekranie wyswietlany jest czas, co oznacza, ze mozna go
ustawic. Kliknij przycisk strzatki, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ o 1 minute lub naci$nij i przytrzymaj przyciski strzatki, aby szybko
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ o 1 minute.

Uwaga: Urzadzenie posiada pamieé programoéw. Otwarcie szuflady powoduje wstrzymanie funkcji grzania, ale po ponownym
wiozeniu szuflady urzadzenie kontynuuje prace z poprzednimi ustawieniami i wybranym programem.

Uwaga: Domysliny tryb, GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES i FISH posiadajg funkcje przypomnienia o
potrzasnieciu (SHAKE). W potowie odliczania (w trybie FRIES 60%), ustyszysz alarm nakazujacy potrzasniecie lub odwrécenie positku.

Uwaga: Ustawienia temperatury i czasu podane w ponizszych przepisach majg charakter pogladowy. Dostosuj ustawienia do
rzeczywistej wielkosci positku, samodzielnie korygujac temperature i czas.

Temperatura i czas programéw

GRILL (grillowanie) - 195°C - 20 min
AIRFRY (pieczenie) - 200°C - 18 min
BROIL (opiekanie) - 200°C - 10 min
REHEAT (odgrzewanie) - 175°C - 4 min
ROAST (prazenie) - 200°C - 10 min
CHICKEN (kurczak) - 195°C - 22 min
VEG (warzywa) - 180°C - 10 min
EGG (jajka) - 160°C - 18 min

STEAK (steki) - 200°C - 10 min
FRIES (frytki) - 200°C - 20 min

BAKE (wypieki) - 160°C - 20 min
FISH (ryby) - 190°C - 10 min
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Automatyczne wytaczanie

Urzadzenie wytaczy sie automatycznie po zakoriczeniu odliczania i ustyszysz trzykrotny dzwiek dzwonka. Mozna je réwniez wytaczy¢
recznie, dotykajac przycisku ON/OFF. Po zakoriczeniu odliczania lub recznym wytaczeniu, halogen grzewczy przestanie dziataé,
wyswietlacz pokaze OFF, ale wentylator bedzie nadal pracowat przez okoto 20 sekund, aby wydmuchaé gorace powietrze dla
bezpieczeristwa. Na koniec ponownie rozlegnie sie trzykrotny dzwiek dzwonka.

Przechowywanie
1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwél mu doktadnie ostygnac.
2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem nalezy odczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie. Uzyj czystej, wilgotnej szmatki do przetarcia zewnetrznej
czesci urzadzenia.

Szuflade nalezy my¢ goracg wodg, ptynem do mycia naczyn i delikatng gabka. Szuflade i ptyte do smazenia mozna my¢ w zmywarce.
Ptyta do smazenia pokryta jest nieprzywierajacg powtokg ceramiczng; do jej czyszczenia nie nalezy uzywaé metalowych
przedmiotéw ani Sciernych Srodkéw czyszczacych. Jesli we wnece obudowy znajduja sie resztki jedzenia lub inne zanieczyszczenia,
nalezy usunga¢ je wilgotna, czystg szmatka, a nastepnie osuszy¢ obszar czystg, sucha szmatka.

Uwaga: Nalezy ostroznie uzywaé metalowych sztuécdw lub szczypiec, unikajac bezposredniego kontaktu z powierzchnig tacy. Do
czyszczenia nie nalezy uzywac Sciernych srodkéw czyszczacych (szczotek drucianych, ggbek $ciernych, metalowych narzedzi itp.

Rozwigzywanie problemoéw

Ponizsze problemy nie musza oznaczaé, ze urzadzenie jest wadliwe. Zapoznaj sie z ponizszg sekcja, aby pozna¢ proste rozwigzania
najczestszych problemoéw.

Problem 1

Swiatto wewnatrz urzadzenia wiacza sie i wytacza okresowo.
Informacj
Halogen grzewczy jest sterowany przez obwdd termostatu i nie dziata w sposdb ciagty. Podczas pracy halogen wiacza sie i wytacza w
réznych odstepach czasu (w zaleznosci od temperatury), co jest zamierzone i prawidtowe.

Problem 2

Jedzenie jest nieréwno ugotowane.

Mozliwa przyczyna:

Niektére potrawy wymagajg obracania lub wstrzasania podczas gotowania.

Rozwigzanie:

Gdy urzadzenie pracuje, wyciagnij szuflade i potrzasnij zawartoscia lub obrd¢ jedzenie widelcem lub szczypcami.

Problem 3

Podczas procesu gotowania z urzgdzenia wydobywa sie biaty dym.

Mozliwa przyczyna:

W szufladzie urzadzenia nagromadzit sie ttuszcz/olej.

Rozwigzanie:

Upewnij sig, ze w szufladzie nie nagromadzit sie ttuszcz ani olej. Szuflade i ptyte nalezy czysci¢ za kazdym razem po zakonczeniu
gotowania.

Problem 4

Szuflada nie wsuwa sie na miejsce.

Mozliwa przyczyna:

Szuflada jest zbyt petna.

Rozwigzanie:

Nie napetniaj szuflady ponad jej pojemnosé. Zywnosé nie powinna siegaé powyzej gérnej czesci szuflady.
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10.

11.

12.

13.

Warunki gwarancji

Produkt jest objety 24 miesieczng gwarancjg producenta, realizowang przez: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta I
43b, 31-864 Krakéw, NIP: PL9451972201.
Reklamacje / naprawy gwarancyjne nalezy zgtasza¢ przez formularz gwarancyjny / serwisowy dostepny na stronie
morele.net.
Gwarancja obejmuje wytacznie wady ukryte, ktére mozna przypisaé producentowi.
Reklamacja zostanie rozpatrzona przez punkt sprzedazy lub serwis techniczny w ramach gwarancji, jezeli Klient
przedstawi:

a. wazny dowdd zakupu z datg sprzedazy,

b. zgtoszonego produktu lub wadliwej czesci. W przypadku zakupu na odlegtos¢ karta gwarancyjna jest

wazna wytgcznie z dowodem zakupu (paragon/faktura).

Reklamacja zostanie rozpatrzona w ciggu 14 dni od zgtoszenia przez Klienta.
Wady produkcyjne wykryte w okresie gwarancyjnym bedg usuwane bezptatnie w ciggu 21 dni od daty dostarczenia
produktu do punktu sprzedazy lub serwisu technicznego.
W przypadku koniecznosci sprowadzenia czesci do naprawy, okres naprawy gwarancyjnej moze zostac¢ przedtuzony o
czas niezbedny do sprowadzenia czesci, nie dtuzej jednak niz o 40 dni.
Wytaczenia gwarancji:

a. uszkodzenia mechaniczne i zwigzane z nimi wady,
b. uszkodzert i wad wynikajacych z niewtasciwego uzytkowania oraz niewfasciwego przechowywania,
montazu i konserwacji,
c. uszkodzenia i zuzycia takich elementéw eksploatacyjnych,
d. czynnosci zwigzane z montazem lub konserwacjy, ktére sa obowigzkiem uzytkownika zgodnie z
instrukcja.
Gwarancja nie ma zastosowania, gdy:
a. minat okres jego waznosci,
b. Klient naprawit lub zmodyfikowat produkt przy uzyciu nieoryginalnych czesci,
c. wada wynikta z nieprawidtowej instalacji lub nieprzestrzegania zasad prawidtowej obstugi zawartych w
instrukcji,
d. produkt jest uzywany do celéw innych niz domowe,
e. uszkodzen powstatych podczas transportu.
Klient ma prawo do nastepujacego bezptatnego odszkodowania:
a. naprawa produktu,
b. wymiana produktu,
c obnizona cena,
d. rozwigzanie umowy i petna rekompensata kosztow.
Aby zgtosic roszczenie:
a. Zaprezentuj produkt lub jego zgtoszong czesé.
b. Przedstawi¢ dowdd zakupu zawierajgcy nazwe i adres sprzedawcy, date i miejsce zakupu, rodzaj
produktu lub wazng karte gwarancyjna z pieczatka punktu sprzedazy.
c. Jesli produkt zostanie dostarczony zabrudzony, serwis techniczny moze odmdwic jego przyjecia lub

wyczysci¢ go na koszt Klienta po uzyskaniu jego pisemnej zgody.
W przypadku uznania reklamacji urzadzenie jest naprawiane lub wymieniane na nowe lub Klient otrzymuje zwrot
kosztéw. Koszty transportu z serwisu producenta pokrywa serwis.
W przypadku odrzucenia reklamacji, Klient otrzyma szczegétowe uzasadnienie decyzji, a sprzet zostanie do niego
wystany na jego koszt w ciggu 14 dni od dostarczenia decyzji.

Utylizacja

Postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym (przepisy WEEE).

Oznaczenie na opakowaniu, akcesoriach lub instrukcji obstugi wskazuje, ze wycofane z eksploatacji urzadzenia i dotaczone do nich
akcesoria elektroniczne nie powinny by¢ umieszczane w pojemnikach na odpady komunalne wraz z innymi odpadami pochodzgcymi
z gospodarstw domowych.

Niewtasciwe postepowanie z odpadami elektronicznymi moze skutkowac przedostaniem sie zanieczyszczerr do $rodowiska lub
zagrozeniem dla zdrowia z powodu niewtasciwej utylizacji. Odpady te nalezy oddzieli¢ od innych odpaddw i poddac recyklingowi,
aby umozliwi¢ ponowne wykorzystanie surowcéw. Recykling pozwala na ponowne wykorzystanie surowcow.
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Sicherheitsanweisungen und Hinweise

Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgféltig durch, um die Verwendung des Produkts besser zu verstehen. Einige wichtige
Sicherheitshinweise, darunter die folgenden, missen wéahrend der Benutzung beachtet werden.

. Das Gerit gart die Speisen mit HeiBluft ohne Ol. GieBen Sie niemals Ol in das Gerat. Andernfalls kann es zu Branden,
Verletzungen und Schaden am Gerat kommen, und die Garantie erlischt.

. Flussigkeiten, einschlieBlich dickfliissiger Suppen und SoRen, sollten nicht im Geréat erhitzt werden.

. Wir empfehlen, das Gerat an das Stromnetz anzuschlieRen, ohne Verldngerungskabel zu verwenden. Das kurze

Netzkabel wurde speziell als SicherheitsmaRnahme entwickelt, um das Risiko zu verringern, dass Kinder es anfassen
oder damit spielen, und um den Benutzer vor dem Stolpern Uber ein langes Netzkabel zu schitzen.

. Dieses Gerdt ist nur fir den Gebrauch in Innenrdumen bestimmt. Verwenden Sie das Gerat niemals im Freien.

. Das Gerat wird wahrend des Betriebs warm. Um Verbrennungen oder Verletzungen zu vermeiden, sollten Sie beim
Umgang mit dem Gerat und seinem Zubehor vorsichtig sein.

. Stellen Sie das Gerat vor dem Gebrauch auf eine ebene, saubere und trockene Flache.

. Stellen Sie das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kindern und Personen auf, die aufgrund ihrer kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten nicht in der Lage sind, es sicher zu benutzen.

. Entfernen und entsorgen Sie die Schutzfolien und Kunststoffverpackungen des Zubehors vom Gerat, um die Gefahr
des Verschluckens durch kleine Kinder auszuschlieBen.

. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von heilen Gas-, Keramik-, Induktions- oder Elektroherden auf. Andernfalls
kann es zu Verletzungen und Schaden am Gerat kommen und die Garantie erlischt.

. Tauchen Sie das Netzkabel des Gerats niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten, um einen elektrischen Schlag zu

vermeiden. Spiilen Sie das Gehduse des Gerats nicht mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit ab. Andernfalls kann
es zu Verletzungen und Schaden am Gerat kommen und die Garantie erlischt.

. Seien Sie beim Umgang mit heifen Lebensmitteln und heifen Oberflachen duRerst vorsichtig.

. Bitte bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es eingeschaltet und in Betrieb ist. Andernfalls kann es zu Verletzungen
und Schaden am Gerat kommen und die Garantie erlischt.

. Die Bratplatte, das Stahlgestell und die SpieRe kdnnen wahrend und nach dem Braten sehr hei} sein. Verwenden Sie
Ofenhandschuhe, um Verbrennungen zu vermeiden.

. Uberpriifen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker regelmiRig. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das

Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist. Wenn das Gerat nicht funktioniert oder beschadigt ist, wenden Sie sich
an das Morele-Kundendienstzentrum.

. Das Gerét ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Gerat niemals als professionelle Catering-
Ausrustung oder fur einen anderen als den vorgesehenen Zweck. Andernfalls kann das Gerat beschadigt werden und
die Garantie erlischt.

. Verwenden Sie zur Reinigung des Geréts keine Scheuermittel, Stahlwolle oder Scheuermittel. Weitere Informationen
finden Sie im Abschnitt "Reinigung und Wartung".

. Um Verletzungen zu vermeiden, ziehen Sie das Kabel nicht tiber die Kante der Arbeitsplatte.

. Bitte decken Sie die Luftein- und -ausldsse auf der Riickseite des Gerats nicht ab, wenn es in Betrieb ist. Dies kann zu
ungleichmaRigem Kochen und Schaden am Gerét fiihren.

. SchlieRen Sie das Gerét nicht an eine externe Zeitschaltuhr oder ein Fernbedienungssystem an.

. Lassen Sie rund um das Gerat einen Freiraum von 10 cm flr eine gute Luftzirkulation.

. Bitte verwenden Sie das Gerat oder sein Zubehér nicht in einem Mikrowellenherd, Toaster, Umluftofen, Gasherd,

Elektroherd, Keramik-, Elektro-, Gas- oder Induktionskochfeld oder Grill. Andernfalls kann es zu Verletzungen und
Schaden am Gerat kommen und die Garantie erlischt.

. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor der Verwendung sauber ist. Halten Sie das Netzkabel von heiRen
Oberflachen fern.

. Das Gerat ist mit einem 3-adrigen geerdeten Stecker ausgestattet. SchlieBen Sie das Netzkabel immer an eine
geerdete Steckdose an.

. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Geréat abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder lagern.

. Dosen mit Lebensmitteln diirfen nicht im Geréat eingeschweiRt werden. Andernfalls kann es zu Verletzungen, Schaden
am Gerat und zum Erléschen der Garantie kommen.

. Geben Sie keine Lebensmittel in Behdltern in das Gerédt, die nicht fiir hohe Temperaturen geeignet sind, wie z. B.

Plastiktiiten, Styroporbehalter, Plastik- und Papierverpackungen. Die Verwendung von Spezialbeuteln und Backhiilsen
ist zuldssig, muss aber mit besonderer Vorsicht erfolgen. Beachten Sie, dass die Backhiilse wahrend des Backvorgangs
an Volumen zunimmt, und achten Sie unbedingt darauf, dass die Hulse nicht den Halogenofen und seine Abdeckung

beriihrt.

. Verwenden Sie das Gerat nur mit Zubeh6r der Marke 4Swiss. Die Verwendung von Fremdzubehor kann das Gerat
beschadigen und zum Erléschen der Garantie fuhren.

. Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in die Ndhe von brennbaren Oberflichen oder Materialien wie Kissen, Tischdecken
oder Vorhangen. Andernfalls kann es zu Verletzungen und Schaden am Gerat kommen und die Garantie erlischt.

. Wenn das Gerét in Betrieb ist, entweicht heife Luft durch den Luftauslass. Halten Sie Ihre Hande und Ihr Gesicht stets
von Luftungs6ffnungen und Luftausldssen fern, um Verletzungen zu vermeiden.

. Um Verletzungen zu vermeiden, sollten Sie beim Offnen der Schublade des Gerits vorsichtig vorgehen.
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Wenn Rauch aus dem Gerét austritt, ziehen Sie sofort den Netzstecker und zerstreuen Sie ihn, bevor Sie die Schublade
offnen.

Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel nicht tber die Seiten der Schublade des Gerats hinausragen. Wenn Sie die
Schublade Gber ihr Fassungsvermaogen hinaus fllen, kann dies zu Verletzungen, Schaden am Gerdt und zum Erléschen
der Garantie fiihren.

Fiillen Sie das Gerat niemals mit Ol. Andernfalls kann es zu Verletzungen, Schaden am Gerit und zum Erléschen der
Garantie kommen.

Produktfunktionen

Die 4Swiss ABB-025 HeiRluftfritteuse lasst ultraheiBe Luft um die Lebensmittel zirkulieren, so dass kein Ol mehr verwendet werden
muss. Der intensive Heissluftstrom sorgt fir gesiindere Mahlzeiten und liefert gleichzeitig einen tollen Geschmack von Speisen, die
aussen kostlich knusprig und innen perfekt gegart sind. Knusprige Pommes frites, Gemuse, Hdhnchen, Fisch, Steaks und vieles mehr
sind nur eine Handbreit entfernt, und das Gert ist einfach zu warten, schnell zu reinigen und frei von der typischen fettigen
Verschmutzung.

Das Gerat verfugt uber ein einzigartiges, hochwirksames Halogenheizelement, das die Speisen im Inneren der Garkammer wahrend
des Betriebs erwarmt und beleuchtet. Die Thermostatschaltung steuert das Halogen und arbeitet nicht kontinuierlich. Daher kann
der visuelle Beleuchtungseffekt nur wahrend des Halogenheizzyklus beobachtet werden. Wahrend des Betriebs schaltet sich das
Halogen in unterschiedlichen Intervallen (temperaturabhangig) ein und aus, was gewollt und die richtige Funktionsweise ist.

Da Sicherheit und Benutzerzufriedenheit flir uns oberste Prioritdt haben, wurde das Geradt nach den hochsten Sicherheits- und
Funktionsstandards gebaut.

Technische Parameter

Produktname: Smart airfryer
Produktmodell: ABB-025
Fassungsvermogen der Schublade: 6,5L
Nennspannung: 220 V

Nennfrequenz: 50 Hz

Nennleistung: 1700 W

Beschreibung der Haupteinheit

Abbildung Nr. 1

1.

NGO A WN

Luftauslass

Digitales Touch-Bedienfeld
Transparentes Fenster
Schublade
Schubladengriff

Netzkabel

Lufteinlass

Bratblech

Beschreibung des Bedienfelds

Abbildung Nr. 2

1.

PNV R WN

LED-Anzeige

ON/OFF-Taste

Taste zum Senken der Temperatur/Zeit
Temp-Auswahltaste

Taste fur die Kochvoreinstellung
Zeitwahltaste
Temp/Zeit-Erhéhungstaste
START/STOP-Taste

Vorbereitung fiir den Einsatz

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Sicherheitsaufkleber.

Reinigen Sie die Schublade und das Bratblech mit heiBem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm. Diese Teile
kénnen in der Spiilmaschine gereinigt werden.

Wischen Sie die Innen- und AuRenseite des Produkts mit einem feuchten Tuch ab.
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4. Stellen Sie dieses Produkt auf eine stabile und ebene Flache. Um das Gerat herum sollte gentgend Platz sein, um
einen Abstand von mindestens 10 cm von der Oberflache zu anderen Gegenstanden zu gewahrleisten. Es diirfen keine
Gegenstande in den Lufteinlass oder -auslass gestellt werden. Stellen Sie das Gerét nicht auf eine Oberflache, die nicht
hitzebestandig ist.

Einrichtung und erste Nutzung

1. Legen Sie die Bratplatte in die Schublade und legen Sie die Speisen darauf. Dann schieben Sie die Schublade in das
Hauptgehause, bis sie vollstandig geschlossen ist.

2. SchlieRen Sie das Gerat an und stellen Sie Uber das Bedienfeld die gewuinschte Zeit und Temperatur manuell ein oder
wahlen Sie ein vordefiniertes Programm.

3. Driicken Sie die Taste START/STOP, um den Backvorgang zu starten. Im Unterkapitel "Bedienelemente und Bedienung"
finden Sie weitere Informationen zur Einstellung von Zeit und Temperatur.

4. Schiitteln oder wenden Sie die Lebensmittel in der Schublade nach Bedarf. Schieben Sie dazu die Schublade heraus

und wenden oder schiitteln Sie die Lebensmittel vorsichtig. Schieben Sie die Schublade wieder in das Gehause, bis sie
vollstandig geschlossen ist. Das Gerdt merkt sich die Zeit und die Einstellungen und setzt den Garvorgang automatisch
fort, sobald er unterbrochen wird.

Hinweis: Wahrend der ersten Benutzung kann ein schwacher Geruch nach Plastik auftreten. Dies ist normal und kein Produktfehler.
Steuerung und Betrieb

Vordefinierte Programme

Dricken Sie im Standby-Modus die Taste Garen voreinstellen, um 12 vordefinierte Programme auszuwahlen. Nach der Auswahl des
Programms driicken Sie die START/STOP-Taste, um den Backvorgang zu starten; driicken Sie diese Taste erneut, um ihn zu
unterbrechen. Wenn Sie die Zeit wahrend des Backvorgangs einstellen mochten, driicken Sie die Taste Zeit und dann die Pfeiltaste,
um die Zeit pro Tastendruck um 1 Minute zu erhéhen/verringern. Wenn Sie die Temperatur einstellen méchten, driicken Sie die
Taste Temp und dann die Pfeiltaste, um die Temperatur pro Tastendruck um 5 Grad zu erhdhen/verringern. Wenn Sie die
Voreinstellungen nicht wahlen, arbeitet das Gerat mit der Standardtemperatur und -zeit (180°C und 15 Minuten).

Manuelle Bedienung

Wenn die Temp-Auswahltaste gedrickt wird, wird die Temperatur auf dem Bildschirm angezeigt, was bedeutet, dass die Temperatur
eingestellt werden kann. Klicken Sie auf die Pfeiltaste, um die Temperatur um 5°C zu erh6hen oder zu verringern, oder driicken Sie
lange auf die Pfeiltaste, um sie schnell um 5°C zu erhéhen oder zu verringern. Wenn Sie die Zeitauswahltaste driicken, wird die
Uhrzeit auf dem Bildschirm angezeigt, was bedeutet, dass die Uhrzeit eingestellt werden kann. Klicken Sie auf die Pfeiltaste, um die
Zeit um 1 Minute zu erh6hen oder zu verringern, oder driicken Sie die Pfeiltaste lange, um die Zeit schnell um 1 Minute zu erhéhen
oder zu verringern.

Hinweis: Das Gerit verfiigt (iber einen Programmspeicher. Beim Offnen der Schublade wird die Heizfunktion unterbrochen, aber
wenn die Schublade wieder eingesetzt wird, arbeitet das Gerat mit den vorherigen Einstellungen und dem gewahlten Programm
weiter.

Hinweis: Die Standardmodi GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES und FISH verfligen tber die Funktion Shake-
Remind. Wenn der Countdown 50% (im FRIES-Modus 60%) erreicht, ertont ein Alarm, um die Mahlzeit zu schitteln oder
umzudrehen..

Hinweis: Die Temperatur- und Zeitangaben in den folgenden Rezepten dienen nur als Referenz. Passen Sie die Einstellungen an die
tatsdchliche GroRe der Mahlzeit an, indem Sie die Temperatur und die Zeit selbst korrigieren.

Voreingestellte Temperatur und Zeit

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min
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Automatische Abschaltung

Das Gerat schaltet sich nach Ablauf des Countdowns automatisch aus und Sie horen die Glocke dreimal lauten. Sie kdnnen es auch
manuell ausschalten, indem Sie die EIN/AUS-Taste driicken. Nach Ablauf des Countdowns oder bei manueller Abschaltung
funktioniert die Heizhalogenlampe nicht mehr, auf dem Display wird OFF angezeigt, aber der Lufter lduft noch etwa 20 Sekunden
lang weiter, um die heiBe Luft aus Sicherheitsgriinden abzuleiten. Am Ende héren Sie die Glocke erneut dreimal lauten.

Lagerung
1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Geréat grindlich abkuhlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.
Reinigung und Wartung

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie es reinigen. Verwenden Sie dann ein sauberes, feuchtes Tuch, um die
AuBenseite des Gerats abzuwischen.

Waschen Sie die Schublade mit heiRem Wasser, Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Die Schublade und die
Bratplatte sind spllmaschinenfest. Die Bratplatte hat eine Antihaft-Keramikbeschichtung; verwenden Sie keine Metallgegenstinde
oder Scheuermittel, um sie zu reinigen. Wenn sich Speisereste oder andere Verunreinigungen im Gehdusehohlraum befinden,
entfernen Sie diese mit einem feuchten, sauberen Tuch und trocknen Sie den Bereich anschlieRend mit einem sauberen, trockenen
Tuch ab

Hinweis: Verwenden Sie Metallbesteck oder Zangen mit Vorsicht und vermeiden Sie den direkten Kontakt mit der Oberflache des
Tabletts. Verwenden Sie zur Reinigung keine Scheuermittel (Drahtbirste, Scheuerschwamme, Metallwerkzeuge usw.).

Fehlersuche

Die folgenden Probleme bedeuten nicht unbedingt, dass das Geréat defekt ist. Bitte lesen Sie den folgenden Abschnitt, um einfache
Losungen fur haufige Probleme zu finden.

Problem 1

Das Licht im Inneren des Gerats schaltet sich in regelméaRigen Abstanden ein und aus.

Informationen:

Der Thermostatkreis steuert das Halogenheizelement und arbeitet nicht kontinuierlich. Wahrend des Betriebs schaltet sich das
Halogen in unterschiedlichen Intervallen ein und aus (temperaturabhéangig), was beabsichtigt und korrekt ist.

Problem 2

Das Essen ist ungleichmaRig gegart.

Mogliche Ursache:

Manche Lebensmittel missen wahrend des Kochens gewendet oder geschittelt werden.

Losung:

Ziehen Sie bei laufendem Gerét die Schublade heraus und schitteln Sie den Inhalt oder wenden Sie die Lebensmittel mit einer

Gabel oder Zange.

Problem 3

Wahrend des Garvorgangs tritt weiBer Rauch aus dem Gerat aus.

Mogliche Ursache:

In der Schublade des Gerits hat sich Fett/Ol angesammelt.

Losung:

Achten Sie darauf, dass sich kein Fett oder Ol in der Schublade angesammelt hat. Reinigen Sie die Schublade und die Frittierplatte
jedes Mal nach dem Kochen.

Problem 4

Die Schublade Idsst sich nicht einschieben.

Mégliche Ursache:

Die Schublade ist zu voll.

Lésung:

Bitte fullen Sie die Schublade nicht Gber ihr Fassungsvermdégen hinaus. Die Lebensmittel sollten nicht Giber den oberen Rand der
Schublade hinausreichen.
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Garantiebestimmungen und -bedingungen

1. Das Produkt wird mit einer 24-monatigen Herstellergarantie geliefert, durchgefiihrt von: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana
Pawta Il 43b, 31-864 Krakdw, NIP: PL9451972201.
2. Reklamationen/Garantiereparaturen sollten tber das Garantie-/Serviceformular auf der morele.net-Website gemeldet
werden.
3. Die Garantie erstreckt sich nur auf versteckte Mangel, die dem Hersteller zuzuschreiben sind.
4. Die Reklamation wird von der Verkaufsstelle oder dem technischen Dienst im Rahmen der Garantie bearbeitet, wenn
der Kunde
a. einen giltigen Kaufnachweis mit dem Verkaufsdatum,
b. das gemeldete Produkt oder defekte Teil. Im Falle eines Fernkaufs ist die Garantiekarte nur mit einem
Kaufnachweis (Quittung/Rechnung) giiltig.
5. Die Reklamation ist innerhalb von 14 Tagen nach der Meldung durch den Kunden zu erledigen.
6. Fabrikationsfehler, die wahrend der Garantiezeit festgestellt werden, werden innerhalb von 21 Tagen nach Lieferung
des Produkts an die Verkaufsstelle oder den technischen Kundendienst kostenlos repariert.
7. Mdssen fir die Reparatur Teile importiert werden, so kann die Gewahrleistungsreparaturfrist um die fur den Import
des Teils erforderliche Zeit, hdchstens jedoch um 40 Tage, verlangert werden.
8. Garantieausschlisse:
a. mechanische Schaden und damit verbundene Mangel,
b. Schdden und Maéngel, die durch unsachgemaBen Gebrauch, unsachgemaRe Lagerung, Montage und
Wartung entstehen,
c. Beschadigung und Abnutzung solcher Verbrauchselemente,

d. GemaR dem Handbuch sind Tatigkeiten im Zusammenhang mit der Montage oder Wartung die Pflicht
des Benutzers.

9. Die Garantie gilt nicht, wenn:
a. seine Glltigkeitsdauer abgelaufen ist,
b. der Kunde das Produkt unter Verwendung von Nicht-Originalteilen repariert oder verandert hat,
c. der Defekt auf eine unsachgemidRe Installation oder auf die Nichtbeachtung der in der
Bedienungsanleitung enthaltenen Regeln fiir den korrekten Betrieb zurlickzufiihren ist,
d. das Produkt fir andere Zwecke als den Hausgebrauch verwendet wird,
e. wahrend des Transports entstandenen Schaden.
10.  Der Kunde hat Anspruch auf die folgenden kostenlosen Entschadigungen:
a. Produktreparatur,
b. Produktaustausch,
c. reduzierter Preis,
d. Beendigung eines Vertrags und vollstandiger Kostenersatz.
11.  So melden Sie einen Schadenfall:s
a. Prasentieren Sie das Produkt oder seinen gemeldeten Teil.
b. Legen Sie den Kaufbeleg mit Namen und Adresse des Verkaufers, Kaufdatum und -ort sowie Produkttyp
oder eine glltige Garantiekarte mit Stempel der Verkaufsstelle vor.
c. Wird das Produkt verschmutzt angeliefert, kann der technische Dienst die Annahme verweigern oder es

auf Kosten des Kunden nach dessen schriftlicher Zustimmung reinigen.
12.  Wird der Reklamation stattgegeben, wird das Gerat repariert oder durch ein neues ersetzt, oder der Kunde erhdlt eine
Erstattung. Die Transportkosten fiir den Service des Herstellers decken den Service ab.
13.  Wird die Reklamation abgelehnt, erhalt der Kunde eine ausfihrliche Begriindung fiir die Entscheidung und das Gerat
wird ihm innerhalb von 14 Tagen nach Bekanntgabe der Entscheidung auf seine Kosten zugesandt.

Inanspruchnahme

Umgang mit Elektro- und Elektronik-Altgeraten (WEEE-Gesetzgebung).

Die Kennzeichnung auf der Verpackung, dem Zubehor oder der Gebrauchsanweisung weist darauf hin, dass Altgerdte und
beigefiigtes elektronisches Zubehdr nicht zusammen mit anderem Hausmiill in die Hausmilltonne gegeben werden dirfen.
UnsachgemaRer Umgang mit Elektronikschrott kann dazu fiihren, dass Schadstoffe in die Umwelt gelangen oder die Gesundheit
durch unsachgemiRe Entsorgung gefdhrdet wird. Trennen Sie diesen Abfall von anderen Abféllen und recyceln Sie ihn, damit die
Rohstoffe wiederverwendet werden konnen. Beim Recycling ist die Wiederverwendung von Rohstoffen erlaubt.
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MHCTpyKummM 3a 6e30NacHOCT U NpegynpexaeHue

Mona, npoyeTeTe BHUMATENIHO TOBa PLKOBOACTBO, 3a Aa pasbepeTe no-4o6pe Kak Aa u3nonssare NpoaykTa. Mo Bpeme Ha ynotpeba
TpabBa fa ce CNa3BaT HAKOM BaXKHW CbBETH 33 6E30NACHOCT, BKKOUUTENHO CAEAHUTE.

. YpeAwT NpuroTea xpaHaTa ¢ MOMOLLTA Ha ropely, Bb3ayx 6e3 macno. HuKora He HanuBaiTe Macao B ypesa. Tosa Moxe
[ AoBefe [0 NOKap, HapaHsABaHe Ha Xopa, NOBPeAa Ha ypeAa 1 Aa AoBeje A0 OTnajaHe Ha rapaHumaTa.

. TeuHOCTH, BKAIKOUNUTE/THO MbCTU CYNK U COCOBE, He TpAGBa Ja ce 3arpasaT B ypeaa.

. MpenopbyBame BU [ja CBbPIKETE YCTPOMCTBOTO KbM E/IEKTPUYECKaTa Mpexka, 6e3 Aa usnonssare yabmkutenu. Kbcuat

3axpaHBaly Kaben e cneuuanHo MPOEKTUPaH KaTo MspKa 3a 6e30MacHOCT, 33 Aa Ce Hamanu PUCKLT Adeuara Aa ro
XBaHaT MW A@ CU UFPasAT C Hero U Aja ce Npeanasu NoTpebuUTenaT oT CribBaHe B Ab/br 3aXxpaHBaLy Kaben.

. ToBa yCTPOICTBO € NpefHasHa4eHo camo 3a ynoTpeba Ha 3akpuTo. HuKora He U3non3BaiiTe yCTPOMCTBOTO Ha OTKPUTO.

. YCcTpoiCTBOTO Ce 3arpsiBa no Bpeme Ha paborta. 3a Aa usberHete U3rapaHuA WAW HapaHaBaHua, GbaeTe BHUMATENHN
npu paboTa C Hero 1 HeroBuTe akcecoapu.

. Mpeau ynotpeba ce yBepeTe, Ye YCTPOMCTBOTO € NOCTABEHO BbPXY PaBHA, YMCTa U CyXa MOBLPXHOCT.

. MocTaseTe yCTPOWCTBOTO Ha MSCTO, HEAOCTBLMHO 3a AeUd M NNLA, YMUTO GUBNYECKW, CETUBHU MAU YMCTBEHU
€noco6HOCTY MoraT Aa MM NOMpeYaT fa ro u3nonssat 6esonacHo.

. OTCcTpaHeTe W U3XBbP/IETE 3alUTHUTE GOANA M NNACTMACOBUTE OMAKOBKM Ha aKCecoapuTe OT YCTPOICTBOTO, 3a Aa
e/MMUHMPaTE PUCKa OT 33/4aBAHE OT MAKK Aeua.

. He nocrasaiite ypeaa B 611M30CT A0 ropewin rasoBu, KEPaMUYHWU, UHAYKLUMOHHWU UK eNeKTPUYecKu ropenku. Tosa
MOKe Aa foBeje A0 TeNeCHW HapaHABAHUA U NOBPeAa Ha YCTPOWNCTBOTO, KAKTO M 10 NMPEKPaTABAHE Ha rapaHuuATa.

. HuKora He noTanaiiTe 3axpaHBalumsA kaben Ha yCTPOIMCTBOTO BbB BOAA WM ApYra TEYHOCT, 3a A3 NPeAOTBPaTUTE TOKOB

yaap. He usnnaksaiite Kopnyca Ha yCTPOWCTBOTO C BOAA UM ApYra TeYHOCT. ToBa MOXe Aa AOBeAe [0 HapaHABaHe Ha
Xopa 1 noBpeja Ha yCTPOMCTBOTO 1 fja JOBEAE A0 OTNaAaHe Ha rapaHuusATa.

. BbaeTe U3K/IOUUTENHO BHUMATEHM, KOraTo 60paBuTe C ropeLLa XpaHa 1 ropeLum noBbPXHOCTU.

. Mons, He NpemecTBaiiTe yCTPOIMCTBOTO, AOKATO € BK/IIOYEHO 1 paboTn. ToBa MOKe fa 0BeAe [0 HapaHABaHe Ha Xopa
1 noBpeza Ha YCTPOWCTBOTO, KAKTO U 10 NPEKPaTABaHE Ha rapaHumuaATa.

. Mnouara 3a NbpsKeHe, CTOMaHeHaTa pelueTka 1 WKLWoBeTe MoraT 4a 6bAaT MHOTO rOpeLLy Mo BPeMe Ha MbPKEHETO U
cnep Hero. M3nonsgaiite pbKaeuLym 3a GypHa, 3a Aa u3berHeTe UrapaHUA.

. PefjoBHO npoBepsBaiiTe YCTPOMCTBOTO, HEroBUA 3axpaHsaly kaben u wencen. He u3nonsgaiite ycTpowcTeoTo, ako

3axpaHBaWMAT Kaben unmn uencen e nospeaeH. Ako yc‘rpoﬁcmom paGom HenpasW/IHO UK e NOBPEeAEHO, CBbpXKeTe
ce ¢ LleHTbpa 3a 06cnyKBaHe Ha KneHTH Ha Morele.

. YCTPOWCTBOTO € npefHasHayeHo camo 3a AomalwHa ynotpeba. HuKkora He u3Mosi3BaiiTe YCTPOMCTBOTO KaTo
I'IpOdJECMOHa/'IHO KeTbpUHr o6opy,u,BaHe WAU 3a uenu, pasamvyHn oT NnpegHasHa4yeHUeTo my. ToBa moxe Aa aosege Ao
nospeAa Ha YCTPOICTBOTO M A0 NpeKpaTABaHe Ha rapaHuuMAaTa.

. He wu3nonssaiite abpasuBHM NOYUCTBALM MpenapaTv, CTOMaHeHa Bb/IHA WM YUCTAuKM 33 MOYMCTBAHE Ha
ycTpoiicTBoTO. 3a noBeye MHGOPMaLMA BUXKTe pasaena "MouncTsaHe U NoaapbiKKa'.

. 3a pa nsberHeTte HapaHaABaHe, He U3abpnBaiTe Kabena npes pvba Ha naoTa.

. Mons, He NOKpUBaiiTe Bb3AyLWIHUTE OTBOPU Ha Mbpba Ha YCTPOMCTBOTO, KoraTo To paboTtn. ToBa MoXe Aa Aoseae [0
HepaBHOMEPHO roTBeHe 1 NoBpe/a Ha YCTPOICTBOTO.

. He cBbp3BaiiTe YCTPONCTBOTO KbM BbHLLIEH TaliMep MAKU CUCTEMA 3a AUCTAHLMOHHO ynpasneHue.

. OcTaBeTe 10 cm cBo60HO NMPOCTPAHCTBO OKO/IO YCTPOWCTBOTO, 3a [ja Ce OCUTYPU NPaBU/IHA LMPKY/ALMA Ha Bb3ayxa.

. Mons, He U3noN3BaiiTe YCTPOMCTBOTO UM HETOBUTE aKcecoapu B MUKPOBBAHOBA GypHa, TOCTep, KOHBEKTOpHa dypHa,

rasosa dypHa, enekTpuyecka GpypHa, KepaMmuyeH, eNIeKTPUYECKM, ra30B UK MHAYKLMOHEH rOTBapCKU NAOT UAW rpuA.
ToBa moxe fJa [oBefe A0 HapaHABaHe Ha Xopa M MOBpeAa Ha YCTPOWCTBOTO, KaKTO M [0 npeKpaTABaHe Ha

rapaHuuAaTa.

. YBeperTe ce, 4e yCTPOMCTBOTO e YncTo Npeam ynotpeba. MaseTe 3axpaHBalma Kaben ganey oT ropeLym NoBbPXHOCTY.

. YcTpoicTBoTo e 060pyaBaHO € 3-MPOBOAEH 3a3eMeH wencen. BuHarm BktoYBaiiTe 3axpaHBawma Kaben B 3a3emeH
€N1eKTPUYECKU KOHTAKT.

. WU3KntoueTe yCTPOMCTBOTO OT eNeKTpUYeckaTa Mpexa W o ocTaBeTe A3 M3CTUHe, Npeau Aa ro NoYucTuTe WUau
CbxpaHABaTe.

. He 3aneyarsaiite TEPMUYHO KYTUU C XpaHa B ypeaa. ToBa moxe Aa foseje A0 HapaHABaHe Ha XOpa, nospeda Ha
YCTPOICTBOTO M OTMAHA Ha rapaHuuaTa.

. He nocraBssiTe B ypeAa XpaHa B CbAOBe, KOUTO He Ca MOAXOAAWM 33 BMCOKM TemnepaTypu, Kato Hampumep

HalnoHOBM TDPGMHKM, NOAUCTUPEHOBU CbAOBE WAW NJIACTMACOBUM WU XapTUEHU OMaAKOBKWU. M3nonseaHeTo Ha
cneumantn TOpBUYKM M PbKaBM 3a NeveHe e paspelleHo, HO Te TpAabBa Aa Ce M3NOA3BaT C OCOBEHO BHUMAHMe.
Umaiite npeasnj, 4e pbKasbT 3a NeyeHe ysBennyasa obema cu no Bpeme Ha neyeHe U e 3a4b/IKUTENHO Aa ce
yBepuTe, 4e pbKaBbT HE A0KOCBA Xa/IOreHHUA HarpesaTen U HEroBmuA Kanak.

. M3nonsgaiiTe yCTPOWCTBOTO CaMo C aKcecoapy OT mapkaTta 4Swiss. M3non3BaHeTo Ha akcecoapu OT TPeTu CTpaHu
MOXXe Aa NoBpeayn YCTPOMCTBOTO M Aa AOBEAE A0 OTMNAZaHe Ha rapaHumaTa.
. He nocrassiite yCTpOﬁCTBOTO BbpPXy uau B 6amsoct A0 3anaAMMun NOBbPXHOCTU UM MaTepUanu, KaTo Bb3r1aBHULM,

MOKPUBKM MW 3aBecu. ToBa MOXKe fa [oBefe A0 HapaHABaHe Ha Xopa W MOBPeAa Ha YCTPOMCTBOTO, KaKTO U A0
oTnagaHe Ha rapaHumaTa.

. KoraTto ypeabT ce 13non3ea, Npes oTBOPa 33 Bb3AyX U3/1M3a ropeLy, Bb3ayX. BUHAru ApbiKTe pbLEeTe U IULETO CU Aaney
OT BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU W U3XOAMTE 33 Bb3/yX, 33 Aa u3berHete HapaHsBaHe.
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. 3a fa usberHete HapaHABaHe, BHUMaBaiTe NPU OTBAPAHE HAa YEKMEAKETO HA YCTPOMCTBOTO.

. AKO OT YCTPOMCTBOTO M3NN3a AMM, HE3a6aBHO ro U3K/IOYETE OT eNeKTPUYEcKaTa Mpeska 1 ro pasnpbCcHeTe, Npeau Aa
OTBOPUTE YEKMEHKETO.

. YBeperTe ce, Ye XpaHaTa He CTbPYM Haj CTPAHWTE Ha YEKMEIKETO Ha YCTPOMCTBOTO. Mb/HEHETO Ha YEKMELKETO Haz,
KanauuTeTa My MOKe a foBeje 0 HapaHABaHe Ha Xopa, NOBPeAa Ha yCTPOMCTBOTO M OTMAHA Ha rapaHuuaTa.

. HuKora He MbHeTe yCTPOIICTBOTO € Macno. ToBa MOXe Aa [OBeAe [0 HapaHsABaHe Ha XOpa, NOBPeAa Ha yCTPOICTBOTO

U OTMAHA Ha rapaHumATa.
®DYHKLMKN HA NpoAyKTa

Bb3aywHUAT dpuTiopHUK 4Swiss ABB-025 LppKyanpa CBpbXIropeLy, Bb3ayX OKOO XpaHaTa, KaTo enMMUHUpa HeobxoaMmocTTa ot
n3nonssaHe Ha 0Nno. MHTEH3MBHUAT NPUTOK Ha ropell, Bb3JyX OCUrypsABa No-34paBoC/NOBHU ACTUA, KaTo CbLLEBPEMEHHO OCUTYPABa
CTpaxoTeH BKYC Ha XpaHaTa, KOATO CTaBa aneTUTHO XpynKaBa OTBbH M NeppeKTHO CroTBeHa OTBbLTPe. XPyrnKaBuTe KapTOOKM,
3e/1eHYyLM, NUNeLWKo, puba, MbpKoau u Ap. e 6baaT camMo Ha efHa PbKa PasCToOAHME, a OCBEH TOBAa YCTPOICTBOTO € IeCHO 3a
noaApbXKKa, 6bP30 Ce NOYMCTBA U He ChAbPKa TUNMYHATA Ma3Ha Kalla.

YpeasT MMa YHUKaneH, BUCOKOedEKTUBEH XaNoreHeH HarpesaTeneH eNeMeHT, KOMTO HarpABa U OCBETABA XpaHaTa B YEKMEAKETO 3a
roteeHe no Bpeme Ha pabota. CxemaTa Ha TepmocTata KOHTPO/AMPA XanoreHa M He paboTu HenpekbcHaTo. Mo TO3M HauuH
BU3yaNHWAT edeKT Ha OCBETABAHE MOXe Aa ce Hab/ohaBa Camo MO BPeMe Ha LWKb/A Ha HarpaBaHe C xanoreHa. Mo speme Ha
paboTa XasoreHsT ce BK/IOYBA M U3K/IOUYBA HA PA3IMYHU WHTEPBaAM (B 3aBMCMMOCT OT TEMMePaTypaTa), KOETO € YMULLIEHO U e
NPaBUNHUAT PeXXMM Ha paborta.

Tt KaTo 6€30MacHOCTTa W YAOBNETBOPEHWMETO Ha MOTPeBUTENNUTE Ca HAll OCHOBEH MPUOPUTET, YCTPOWMCTBOTO € Cb3JAfEHO B
CbOTBETCTBUE C Hali-BUCOKMTE CTAaHAAPTM 3@ 6@30MaCHOCT U GYHKLIMOHAIHOCT.

TexHuuecku napameTpmn

Wme Ha npogyKTa: Smart airfryer
Mogen Ha npoaykta: ABB-025
KanauuteT Ha YyekmeakeTo: 6,5L
HomunHanHo HanpexeHue: 220 V
HomunHanHa vecrota: 50 Hz
HomuHanHa mowHocT: 1700 W

OnucaHue Ha OCHOBHaTa eAuHULA

Untoctpauma Ne 1
1. W3xop, 3a Bb3ayx
Lindpos ceH30peH KOHTPO/EH NaHen
Mpo3payeH npo3sopel,
YekmepkeTta
[JlpbXKKa Ha YeKMeKeTo
3axpaHBaly Kaben
Bxog, 3a Bb3ayx
TaBa 3a NbpKeHe

NGO A BN

OnucaHue Ha KOHTPO/ZIHMA NaHen

Untoctpauma Ne 2

1. LED aucnnein
Knasuw ON/OFF
Knasuw 3a HamanssaHe Ha Temneparypara/spemero
Knasww 3a n3bop Ha Temn
Knasuw 3a npeABapuTeiHa HaCTPOMKa Ha roTBEHETO
KnasuLwu 3a n3bop Ha Bpeme
Knasuww 3a yBennyasaHe Ha Temneparyparta/BpemeTo
Knasuw START/STOP

NGO AWN

MoaroTtoBKa 3a ynotpe6a

1. OTCTpBHeTe BCUYKM ONAKOBBYHM MaTepuanu n npeanasHn CTuKepu.
2. Mouncrete YeKMeaKeTo U TaBaTa 3a NbpKeHe C ropella soga 1 Hea6pa3MBHa rb6a. Teaun yactm morat Aa ce novucreat
B Cb4OMMANHA MaLLUHa.
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3. M36bplueTe BbTPeLHaTa M BbHIIHATA CTPaHa Ha NPO/YKTa C BaXKHa Kbpna.

4. MocTaBeTe TO3M NPOAYKT BbPXY CTabunHa U paBHa NoBbpxHOCT. OKONO NpoayKTa TpsAbBa fa ce 3anasu JOCTaTbYHO
NPOCTPAHCTBO, 33 Aa Ce OCUrypu pasctoAaHue oT noHe 10 ¢cM OT NOBBPXHOCTTA A0 Apyrn npeameTv. HuKaksu
npeameTn He TpabBa Ja ce NOCTaBAT BbB BXOAA UM U3XOAA 3a Bb3AyX. He noctasaiiTe NpogyKTa BbpXy NMOBbPXHOCT,
KOATO He e yCToW4MBa Ha TONAMHa.

HactpoiiBaHe 1 nbpBa ynorpeba

1. MocTtaBeTe njo4aTa 3a MbPXKEHE B YEKMEXKETO M NMOCTaBeTe XpaHaTa BbpXy HeA. Cie ToBa M/Tb3HETe YEKMEKeTOo B
OCHOBHMA KOPMYC, OKaTO ce 3aTBOPY HaMb/IHO.

2. BKAtoyeTe yCTPOICTBOTO U M3NON3BaTE KOHTPONHUA NaHes, 3a Aa 33a43JeTe PbYHO KeNaHOToO Bpeme U TemnepaTtypa
MW aa nsbepeTe NpeasapuTesIHO 3aJajeHa Nporpama.

3. HatucHete knasuwa START/STOP, 3a ga 3anouHeTe neueHeto. Moapasgentst "Ynpasnewve u paborta" npegocrass
noseye MHPOPMaLMA 33 HACTPOIIKATa Ha BPEMETO U TemnepaTypaTa.

4. Pasknawaiite namn obpbuliaiite xpaHaTa B YEKMEAXKETO, aKo e HeobXxoauMo. 3a Tasu Lesl U3gbpraiiTe YeKMeKeTo U

BHMMAaTe/IHO 3aBbpTeTe UM pasknateTe xpaHaTa. [b3HeTe YekmegpkeTo obpaTHO B KOpryca, 4OKaTo ce 3aTBOpu
HanbAHO. YpeabT Lie 3anoMHU BPEMEeTO WM HacTPOWMKUTE U Lie NPOABLAXKM aBTOMATUYHO OT MOMEHTa, B KOMTO
rOTBEHETO e MpeKbCcHaTo.

3abenexka: Mpes NbpsuTe HAKOIKO YNOTPebn MoXe Aa ce nossu cnaba mmpusma Ha niactmaca. ToBa € HOPMasHO U He e rpeLuKa
Ha NpoAyKTa.

YnpasneHue u paborta

MNpeasaputenHo aed p nporpamu

HaTucHeTe KnaBUlWa 3a NpeABapUTENHU HAaCTPOWKM 3a TOTBEHE B PEXMM Ha rOTOBHOCT, 3a Aa usbepete 12 npeasaputenHo
3afaseHu nporpamu. Cnes Kato usbepeTe nporpamata, HaTUcHeTe Knasuwa START/STOP, 3a fa 3anouHeTe neyeHeTo; HaTUCHeTe
OTHOBO TO3M K/aBWLL, 33 fja CNpeTe neyYeHeTo. AKO MCKaTe Jla perynvMpate BpeMeTo Mo Bpeme Ha npolieca Ha roTBeHe, HaTUCHeTe
knasuwa Time (Bpeme) 1 cnep ToBa KNaBuLWa CbC CTPENKA, 33 Ad YBEAWUUTE/HaManuTe BPeMeTo € 1 MUHYTA Ha HaTUCcKaHe. AKo
1cKaTe Aa perynvpare Temnepatypata, HaTUCHeTe Knasuwa Temp v ClIeA TOBa KNaBULLA CbC CTPEKA, 33 Aa yBeAnuUTe/HamanuTe ¢
5 rpagyca Ha HaTUCKaHe. AKO He u3bepeTe npeaBapUTENHUTE HACTPOMKK, TA We paboTn cnopes TemnepaTtypaTta M BpemeTo no
noppasbupare (180°C u 15 mMuHyTH).

PbuHO ynpasneHue

KoraTo ce HaTMCHe KnaBUWbBT 3a U36op Ha Temp, TemnepaTypaTa ce MOKa3Ba Ha eKpaHa, KoeTo MoKa3Ba, Ye TemnepaTypata MoXe
Aa 6bae 3ajapeHa. HaTucHeTe KnaBWla CbC CTPesiKa, 3a Aa yBeAMYUTe AWM Hamanute ¢ 5°C, AU HaTUCHeTe MPOABL/IKUTENHO
KNaBuLLIa CbC CTPE/IKa, 3a [la yBesmumuTe unm Hamanute 6bp30 ¢ 5°C. KoraTo ce HaTUCHe KNaBULLIBT 3a 360p Ha BpeMe, Ha eKpaHa ce
NOKa3Ba YacbT, KOETO MOKa3Ba, Ye YackT MoXe Aa 6bae 3a4aAeH. HaTucHeTe KnaBuLwa Cbe CTPESIKA, 33 Aa YBENNYUTE MW HamanuTe
¢ 1 MUHYTa, UM HaTUCHETE NPOAB/IKUTENHO KaBuLLA CbC CTPE/IKA, 3a i@ YBEIMYUTE UM HamanuTe 6bp3o ¢ 1 MuHyTa.

3abenexka: YCTpOMCTBOTO MMa MporpamHa mamer. OTBApAHETO Ha YEKMEAKETO Cnupa QyHKUMATA 33 HarpAsaHe, HO Korato
YEKMeZKETO Ce NOCTaBW OTHOBO, YCTPOMCTBOTO NPOAbB/IKABA Aa PabOTH C NPeANLLHWUTE HACTPOMKKM 1 U36paHaTa Nporpama.

3abenexka: PexxumbT no nogpasbupare GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES u FISH uma ¢yHKumATa 3a
HanoMHsHe ¢ pasknawaHe. Ako obpaTtHoTo 6poeHe gocTurHe 50% (B pexxum FRIES 60%), Wwe yyeTe anapma, 3a Aa pasknatute uau
obbpHeTe ACTUETO.

3abenexKa: HacTpoiku1Te Ha TemnepaTtyparta ¥ BPeMeTo Ha CrefBaluuTe peLenTu ca Camo 3a Crpaska. Peryavpaiite HacTpoikute
cnopea AeiCTBUTENHUA PasMep Ha ACTMETO, KaTo KopUr1parte TemnepaTypara U BpeMeTo camu.

MpeaBapuTenHo 3agafeHy Temnepatypa 1 Bpeme

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min
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ABTOMATUYHO U3K/NIOYBaHE

YCTPOICTBOTO LWe Ce W3K/K4YN aBTOMATUYHO CNeA Kpasa Ha 0b6paTHOTO BpoeHe W Lie YyeTe TPUKPATHUA 3BbH Ha KambaHKarta.
MosKeTe fa ro U3KAKYMUTE U PBYHO, KaTO AOKOCHETE K/IABMLLA 3a BKAKOYBaHe/W3K/ouBaHe. Cne Kpas Ha obpaTHoTo GpoeHe uau
NpV PbYHO W3K/IOYBAHE, Xa/IOTEHHOTO OTOM/IeHWe cnupa Aa paboTn, Ha Aucnies e ce nokaxe OFF, HO BeHTWMATOPBT Lie
NPOABIXKM fa paboTu 3a okono 20 CeKyHAM, 33 Aa U3AyXa ropelums Bb3ayx 3a 6e30nacHOCT. Hakpas e yyeTe 3B8bHELA Aa 3BbHU
TPY NBTU OLLE BEAHDBXK.

CbXxpaHeHue
1. WU3kntoueTe ypeaa OT e/IeKTpU4ecKaTa Mpexa U ro octaseTte Aa N3CTUHE HaMb/IHO.
2. YBepeTe Ce, Ye BCUYKM 4acCTu Ca YNCTU U CYXU.

MouuncreaHe u NnoaApbLIKKA

OcTaBeTe yCTPOICTBOTO Aa@ U3CTUHE HaMb/HO, NMPean Aa ro noyuctute. Cnes ToBa M3BbPLIETE BLHLWIHATA YACT HA YCTPOICTBOTO C
YMCTa W BAAKHA Kbpna.

M3muiiTe YeKMeZKeTO C ropella Boga, NepuieH npenapaT 1 HeabpasmsHa rbba. YekmepkeTo 1 niouaTa 3a MbpXKeHe moraT Ja ce
MUAT B CbAOMUANHA MalUMHa. M1o4aTa 3a NbpKEHe e C He3anenBallo KepamMUYHO NOKPUTUE; He U3MNON3BaiTe METaHW NpeaMeTH
MAWM abpasvBHW MOYMCTBALLM NpenapaTti 3a MOYMCTBAHETO M. AKO B KyxuHaTa Ha KOpMyca MMa OCTaTbLy OT XpaHa WaU Apyru
3aMbpcABaHUA, OTCTPAHETE M C BJIaXKHA, YMCTa Kbpra 1 C/ief, ToBa NOACYLIeTe MACTOTO C YACTa, CyXa Kbpna

3abenexkka: V3nonspaiite meTanHU NpuUBOPU MAKU LIMNKM C NOBULIEHO BHUMAaHWE, KaTo M3bArsaTe [AMPEKTEH KOHTaKT C
MOBbPXHOCTTAa Ha TaBaTa. He wu3non3saiiTe abpasvBHM MOYUCTBALLM CPeAcTBa (TeneHa YeTka, abpasuBHM bW, MeTanHU
MHCTPYMEHTU 1 Ap.) 33 NOYUCTBaHE.

OTCTpaHﬂBaHe Ha HeM3npaBHOCTU

CneaHute NpobiemMn He 03HAYaBaT HEMPEMEHHO, Ye YCTPOWCTBOTO e nospegeHo. Mosia, npoyeTeTe cnedgalma pasgen, 3a Aa
Hay4yWTe MPOCTU PELUeHUA Ha YeCTo cpellaHuTe npobaemu.

MNpo6nem 1

CBeT/IMHaTa B YCTPOWCTBOTO Ce BK/OYBA U U3K/IOUBA MEPUOAUYHO.
Uudopmaum
Bepwurata Ha TepmocTaTa KOHTPO/MPa Xa/iOreHHUA HarpeBaTesieH efeMeHT M He paboTu HenpekbcHato. Mo Bpeme Ha pabota
XafloreHbT Ce BKNIOYBA M U3KNIOYBA HA PAa3/IMYHW MHTEPBaAM (B 3aBMCUMOCT OT TemnepaTypaTta), KOeTo € YMULLNEHO U NMPaBUIHO.

MNpo6nem 2

XpaHaTa ce NpUroTea HepaBHOMEPHO.

Bb3moxHa npuymnHa:

Hsakow xpaHu TpabBa Ja ce 06pbLIAT MM pasKkaLLaT Mo Bpeme Ha roTeeHe.

Pewenue:

[okaTo ycTpoiicTBoTO PaboTy, M3BaZETe YEKMEAKETO U pasKNnaTeTe ChAbPKaHUETO UM 06bPHETE XpaHaTa C BUAULA UAN Knelu.

Mpo6nem 3

Mo Bpeme Ha roTBeHETO OT YCTPOWCTBOTO U3nK3a 6an Aum.

Bb3moxHa npuymHa:

B ueKMea»KeTo Ha YCTPOWCTBOTO Ce e HaTpynana MasHuHa/macno.

Pewenue:

YBepeTe ce, Ye B YHEKMeKeTO He Ce e HaTpynasia MasHWHa uan maco. MouyncTBaiiTe YeKMeAXKeTO 1 MioyaTa Ha GPUTIOPHMKA BCEKU
BT CNej, roTeeHe.

MNpo6nem 4

YeKMeAKeTo He ce Nib3ara Ha MACTOTO CH.

Bb3moxHa npuymnHa:

YeKMe/KETO e TBbPAE Mb/IHO.

Pewenue:

Mons, He NbAHETE YeKMEAKETO NoBeYe OT KanauuTeTa my. XpaHaTta He TpabBa Aa A4OCTUra HaZ, ropHaTa YacT Ha YEKMEAMKETO.
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9.

10.

11

12.

13.

FapaHLMOHHM CPOKOBeE U yc0BUA

MpoAyKTBT ce Npeanara ¢ 24-meceyHa rapaHLmMA OT NPOU3BOANTENA, NpeocTaBeHa oT: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana
Pawta Il 43b, 31-864 Krakdw, NIP: PL9451972201.
OnnakeaHuATa/rapaHLMOHHUTE PEMOHTH TpsAbBa Aa ce cbobLiaBaT Ypes Gpopmyaapa 3a rapaHumsa/cepsus, HaanuueH
Ha yeb6caitta morele.net.
FapaHuUMATa NOKPWBA CAMO CKPUTU APEKTU, KOUTO CE Ab/IKAT HA NPOU3BOAUTENA.
Peknamauuata ce 06paboTea OT TOuKaTa Ha NPOAAxK6a MAK OT TEXHUYECKUA CEPBU3 MO rapaHLMATa, ako KAMeHTbT

a. Ba/IMAHO A0KA3aTe/ICTBO 3a MOKYMKa C AaTaTa Ha npoaaxba,

b. [OKNAABAHWA NPOAYKT UK fedeKTHA YacT. B cayyaii Ha AMCTaHLMOHHA NOKYMKa rapaHLMOHHaTa KapTa e

BaJIMAHA CaMO C 4OKA3aTe/ICTBO 3a NOKyNKa (Kacosa benexka/dakrypa).

MpeTeHuuATa ce pelasa B pamKkuTe Ha 14 HM OT OKNAABAHETO OT CTpaHa Ha KaneHTa.
MpoussoacTBeHUTe AedEKTH, YCTAHOBEHM NO BPEME Ha rapaHLMOHHUA NEPUOA, Ce OTCTPaHABAT 6e3nNaTHO B pamKkuTe
Ha 21 AHW OT AOCTaBKaTa Ha NPOAYKTA A0 MACTOTO Ha NpoAakba Uan [0 TeXHUYECKUA CepBu3.
AKo 3a peMoHTa TpABGBa Aa Ce BHECAT YacTh, NEPUOABT Ha rapaHLMOHHUA PEMOHT MOXeE Aa 6be YAb/KEH C BPEMETO,
HeoBX0AMMO 3a BHACAHe Ha YacTuTe, HO He noseye oT 40 AHW.
WU3KkntoueHuA oT rapaHumara:

a. MeXaHWYHM NOBPeAV 1 CBbP3aHU C TAX AedeKTy,
b. nospeau 1 fedeKTn B pe3yaTaT Ha HempaBW/Ha ynotpeba 1 HENOAXOAALLO CbXpaHeHue, crnobsasaHe u
noAApPBKKA,
c. roBpe/a v U3HOCBaHE Ha TakuBa KOHCYMaTUBHK,
d. CbINacHO PbKOBOZCTBOTO AEMHOCTUTE, CBbP3aHM C MOHTaXa WM MOAAPLIKKATA, Ca 3afb/KeHUe Ha
notpebutens.
FapaHuuATa He ce Npwuara, KoraTo:
a. CPOKBT My Ha Ba/IMAHOCT € U3TeKb,
b. KNMEHTBT e pemMoHTMpan nam moauduumpan NpoayKTa, KaTo e M3non3san HeOPUrMHaIHK 4acTy,
c. AedeKTbT e pesynTaT OT HenpaBWleH MOHTaX WAW HecnasBaHe Ha MnpaBwWiaTa 3a MpaBWIHa
€eKcnoaTaLus, NocoueHn B pbKOBOACTBOTO,
d. NPOAYKTHT Ce U3M0/3Ba 3a LieIn, Pas/MiHM OT A0MallHaTa ynotpeba,
e. noBpe/a, Bb3HWUKHa/a Mo BPeMe Ha TPaHCMopTUpaHe.
KnneHTsT Mma npaBo Ha cneaHoTo 6e3nnaTtHo obeslueTeHne:
a. PEMOHT Ha NPoAYKTa,
b. 3amAHa Ha NPOJYKTa,
c. HamaineHa LeHa,
d. npekpaTABaHe Ha JOroBOpa U MbJIHO KOMMNEHCUPaHe Ha pasxoauTe.
3a Aa cboblwuTe 3a NpeTeHLUA:s
a. MpepacTaBeTe NpoAyKTa MW AOKNaABaHaTa YacT OT Hero.
b. MpepacraBeTe AoKa3aTe/CTBO 3a MOKyNKaTa C MMETO M ajpeca Ha Npojasaya, AaTaTa U MACTOTO Ha
MOKyMKaTa 1 BUAa Ha NPOAYKTa UM BaWAHa rapaHLMOHHA KapTa € nevaT OT MACTOTO Ha npoAaxba.
c. AKO NPOAYKTBLT € JoCTaBeH MPbCEH, TEXHUYEecKaTa cay:kba Moxe Ja OTKaxe Aa ro npueme uam Aa ro

NOYMCTM 3a CMeTKa Ha KnneHTa, caed KaTo Noayyn NUCMeHoTo My ogobperue.
AKo peknamaumsTa 6bae NpueTa, yCTPOCTBOTO CE PEMOHTUPA UM 3aMEHA C HOBO, U/IU Ha KNMEHTA Ce Bb3CTaHOBABAT
pasxoguTe. TpAHCMOPTHUTE PasXxoau OT CepBU3a Ha NPOU3BOAUTENS MOKPUBAT yC/IyraTa.
AKko peknamauuaTa Gbae oTXBbpneHa, Ha KaueHTa ce npepoctaBa noApobHa OBGOCHOBKA Ha pelleHUeTo K
060pyABaHETO My Ce U3NPaLLA 33 HETrOBa CMETKA B PaMKWTE Ha 14 AHM OT NPeAoCTaBAHETO HA PELIEHUETO.

U3snonssaHe

Pa6ota ¢ u3nesnu ot ynotpeba oTnagbLm OT 1EKTPUYECKO M eN1IeKTPOHHO 06opyaBaHe (3akoHogaTencTso 3a OEEQ).

MapKu1poBKaTa BbpXy OMaKoBKaTa, aKCecoapuTe Win PbKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba Nokasga, Ye U3NA310To OT ynoTpeba obopyasaHe
1 NPUNOXKEHUTE KbM HEro eNeKTPOHHMU aKcecoapu He TpAbBa Ja ce NOCTaBAT B KOHTelHepU 3a 6GUTOBM OTNAAbLM 3aeflHO C ApYru
6uToBM OTNAADBLM.

HenpasunHoto 60paBeHe C €/€KTPOHHM OTMNAAbLM MOXe Aa AoBede [0 MonajaHe Ha 3amMbpCUTENM B OKOJIHATa cpeda MAu [0
p1CKOBe 3a 34paBEeTO NOPaAN HEMOAXOAALLO U3XBbpAsHe. OTAeneTe Te3n OTNaAbLM OT APyrUTe OTNaAbLMU U TM PeLMKAnpaiTe, 3a
A3 MoraT CypoBUHWTe Aa 6bAaT U3M0N3BaHN OTHOBO. 3a PELMKIMPAHETO Te NO3BO/IABAT NOBTOPHATA yNoTpeba Ha CypoBMHMUTE.
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Bezpecnostni pokyny a upozornéni

Peclivé si prectéte tuto prirucku, abyste |épe porozuméli pouZivani vyrobku. Pfi pouZivani je tfeba dodrzovat nékteré zakladni
bezpecénostni pokyny, véetné nasledujicich.

. Spotfebi¢ pfipravuje pokrmy pomoci horkého vzduchu bez pouZiti oleje. Do pfistroje nikdy nelijte olej. MlzZe to
zpUsobit poZar, zranéni osob, poskozeni pfistroje a ztratu zaruky.

. Tekutiny, vCetné hustych polévek a omacek, by se ve spotiebici nemély ohfivat.

. Doporucujeme ptipojit zafizeni k elektrické siti bez pouZiti prodluZovacich kabeld. Kratky napdjeci kabel je specidlné

navrzen jako bezpecnostni opatfeni, aby se sniZilo riziko, Ze jej déti uchopi nebo si s nim budou hrét, a aby byl uZivatel
chranén pred zakopnutim o dlouhy napajeci kabel.

. Toto zafizeni je uréeno pouze pro pouziti v interiéru. Zartizeni nikdy nepouZivejte ve venkovnim prostiedi.

. Zafizeni se béhem provozu zahfiva. Abyste pfedesli popaleninam nebo zranénim, dbejte pfi manipulaci s nim a jeho
prisluSenstvim zvysené opatrnosti.

. Pred pouZitim se ujistéte, Ze je zafizeni umisténo na rovném, Cistém a suchém povrchu.

. PFistroj umistéte mimo dosah déti a osob, kterym by fyzické, smyslové nebo dusevni schopnosti mohly branit v
bezpeéném pouzivani.

. Odstrarite a vyhodte ochranné fdlie a plastové obaly pfislusenstvi z pfistroje, abyste vyloudili riziko uduseni malych
déti.

. PFistroj neumistujte do blizkosti horkych plynovych, keramickych, indukénich nebo elektrickych hofdkd. Mize to
zpUsobit zranéni osob a poskozeni pfistroje a ztratu zaruky.

. Nikdy neponofujte napajeci kabel zafizeni do vody nebo jiné tekutiny, abyste predesli urazu elektrickym proudem.

Neoplachujte kryt zafizeni vodou ani jinou tekutinou. Takovy postup muzZe zpUsobit zranéni osob a poskozeni zafizeni a
vést ke ztraté zaruky.

. PFi manipulaci s horkymi potravinami a horkymi povrchy dbejte zvysené opatrnosti.

. Se zapnutym a provozovanym zafizenim nehybejte. MuZe to zplsobit zranéni osob a poskozeni zafizeni a ztratu zaruky.

. Fritovaci deska, ocelovy stojan a Spizy mohou byt béhem smaZeni a po ném velmi horké. Abyste se nepopalili,
pouzivejte kuchyriské rukavice.

. Pravidelné kontrolujte zafizeni, jeho napdjeci kabel a zastr¢ku. Pokud je napdjeci kabel nebo zastrcka poskozend,
zafizeni nepouZivejte. Pokud zafizeni nefunguje spravné nebo je poskozeno, obratte se na zakaznické centrum Morele.

. Zafizeni je urfeno pouze pro domaci pouziti. Zafizeni nikdy nepouZivejte jako profesionalni gastronomické zatizeni
nebo k jinym Géeltim, nez pro které je uréeno. Takovy postup muize vést k poskozeni zafizeni a ke ztraté zaruky.

. K Cisténi pristroje nepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky, ocelovou vinu ani draténky. Dalsi informace naleznete v
&asti "Cisténi a udrzba".

. Aby nedoslo ke zranéni, netahejte 3iidiru pfes okraj pracovni desky.

. PFi provozu nezakryvejte vstupy/vystupy vzduchu na zadni strané pFistroje. Mohlo by to zpUsobit nerovnomérné
vareni a poskozeni pfistroje.

. Nepfipojujte zafizeni k externimu ¢asovaci nebo systému dalkového ovladani.

. Kolem zafizeni ponechte 10 cm volného prostoru pro spravnou cirkulaci vzduchu.

. Zafizeni ani jeho pfislusenstvi nepouZivejte v mikrovinné troubé, toustovaci, konvektomatu, plynové troubé, elektrické

troubé, sklokeramické, elektrické, plynové nebo indukéni varné desce nebo grilu. Takovy postup muize zpUsobit zranéni
osob a poskozeni zafizeni a vést ke ztraté zaruky.

. Pfed pouZitim se ujistéte, Ze je zafizeni Cisté. Napdjeci kabel udrzujte mimo dosah horkych povrchd.

. Zatizeni je vybaveno tfivodiCovou uzemnénou zastrckou. Napdjeci kabel vidy zapojujte do uzemnéné elektrické
zasuvky.

. Pred ¢isténim nebo uskladnénim odpojte pfistroj od sité a nechte jej vychladnout.

. V pfistroji nezavirejte tepelné konzervy s potravinami. MiZe to zpUsobit zranéni osob, poskozeni pfistroje a ztratu
zaruky.

. Do spotiebite nevkladejte potraviny v nadobach, které nejsou vhodné pro vysoké teploty, jako jsou plastové sacky,

polystyrenové nadoby nebo plastové a papirové obaly. PouZiti specidlnich sa¢ki a pecicich rukavi je povoleno, ale je
tfeba je pouZivat se zvlastni opatrnosti. Méjte na paméti, Ze pecici rukdv béhem pedeni zvétsuje svlj objem a je nutné
zajistit, aby se rukdv nedotykal halogenového topného télesa a jeho krytu.

. Zafizeni pouZivejte pouze s pfisludenstvim znacky 4Swiss. PouZiti pFisludenstvi jinych vyrobct muze vést k poskozeni
zarizeni a ztraté zaruky.

. Pfistroj neumistujte na hoflavé povrchy nebo materidly, jako jsou polstéfe, ubrusy nebo zavésy, ani do jejich blizkosti.
MUZe to zpUsobit zranéni osob a poskozeni zafizeni a ztratu zaruky.

. Horky vzduch unika vystupem vzduchu, kdyzZ je pfistroj v provozu. Vidy udrZujte ruce a obli¢ej v dostatecné vzdalenosti
od vétracich otvort a vyvodu vzduchu, aby nedoslo ke zranéni.

. Abyste predesli zranéni, budte pfi otevirdni zasuvky pfistroje opatrni.

. Pokud ze zafizeni vychazi kout, ihned jej odpojte ze zasuvky a pred otevienim zdsuvky jej rozptylte.

. Dbejte na to, aby potraviny nevycnivaly pres boky zasuvky pfistroje. Naplnéni zasuvky nad jeji kapacitu muize mit za
nésledek zranéni osob, poskozeni pfistroje a ztratu zaruky.

. PFistroj nikdy nenaplfiujte olejem. To muze zpUsobit zranéni osob, poskozeni pfistroje a ztrdtu zaruky.
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Funkce produktu

Vzduchova fritéza 4Swiss ABB-025 cirkuluje kolem potravin velmi horky vzduch, takZe neni tfeba pouzivat olej. Intenzivni pFivod
horkého vzduchu zajistuje zdravéjsi pokrmy a zdroven pfindsi skvélou chut jidla, které je na povrchu lahodné kiupavé a uvnitf
dokonale propecené. Kfupavé hranolky, zelenina, kufeci maso, ryby, steaky a dal$i pokrmy budou na dosah ruky, navic se pfistroj
snadno udrzuje, rychle Cisti a neobsahuje typicky mastny neporadek.

Spotfebi¢ ma jedinec¢né, vysoce Gcinné halogenové topné téleso, které béhem provozu ohfiva a osvétluje potraviny uvnitf varné
zasuvky. Obvod termostatu ovldda halogen a nepracuje nepfetrzité. Vizualni efekt osvétleni Ize tedy pozorovat pouze béhem cyklu
ohfevu halogenem. Béhem provozu se halogen zapind a vypind v rlznych intervalech (v zavislosti na teploté), coz je zamérny a
spravny provozni rezim.

ProtoZe bezpeénost a spokojenost uZivatell jsou nasi nejvyssi prioritou, je zafizeni vyrobeno podle nejvyssich standard( bezpeénosti
a funkénosti.

Technické parametry

Nazev produktu: Smart airfryer
Model vyrobku: ABB-025
Objem zésuvky: 6,5 |
Jmenovité napéti: 220 V
Jmenovita frekvence: 50 Hz
Jmenovity vykon: 1700 W

Popis hlavni jednotky

llustrace ¢. 1
1. Vystup vzduchu
Digitalni dotykovy ovlddaci panel
Prihledné okno
Zasuvka
Rukojet zasuvky
Napdjeci kabel
Pfivod vzduchu
Fritovaci tac
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Popis ovladaciho panelu

llustrace €. 2

LED displej

Tlagitko ON/OFF

Tlacitko pro snizeni teploty/¢asu
Kli¢ pro vybér teploty

Tlacitko pfedvolby vareni

Kli¢ pro vybér ¢asu

Tladitko pro zvy3eni teploty/¢asu
Tlaéitko START/STOP

NGO AWN R

PFiprava na pouziti

Odstrarite vSechny obalové materidly a bezpecnostni nalepky.

Vycistéte zasuvku a fritézu horkou vodou a neabrazivni houbou. Tyto ¢ésti Ize bezpecné myt v mycce nadobi.

Vnitfni i vnéjsi stranu vyrobku otfete vihkym hadfikem.

Umistéte tento vyrobek na stabilni a rovny povrch. Kolem vyrobku by mél byt vyhrazen dostateény prostor, aby byla
zajisténa vzdalenost alespori 10 cm od povrchu k ostatnim predmétim. Do pFivodu nebo odvodu vzduchu by nemély
byt umistény zadné pfedméty. Vyrobek neumistujte na povrch, ktery neni odolny viéi teplu.

pPWNPE
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Nastaveni a prvni pouZiti

1. Umistéte fritovaci talif do zasuvky a polozte na néj potraviny. Poté zasuvku zasurite do hlavniho krytu, dokud se zcela
neuzavie.

2. Zapojte pfistroj a pomoci ovlddaciho panelu ru¢né nastavte pozadovany Cas a teplotu nebo zvolte preddefinovany
program.

3. Stisknutim tlagitka START/STOP zahdjite peleni. Dal3i informace o nastaveni ¢asu a teploty najdete v podkapitole
"Ovladani a obsluha".

4, Potraviny v zésuvce podle potfeby protfepejte nebo otolte. Za timto ucelem vysunte zdsuvku a potraviny opatrné

otocte nebo protiepejte. Zasurite zasuvku zpét do krytu, dokud nebude zcela uzaviena. Spotfebit si zapamatuje ¢as a
nastaveni a od okamziku pferudeni vafeni bude automaticky pokracovat.

Poznamka: Béhem prvnich nékolika pouZiti maZze byt slabé citit plast. Je to normalni a nejedna se o zavadu vyrobku.
Ovladani a provoz

Pfeddefinované programy

Stisknutim tlaéitka Pfedvolba vafeni v pohotovostnim rezimu muzete vybrat 12 pfeddefinovanych programi. Po vybéru programu
stisknéte tladitko START/STOP pro zahajeni peceni; opétovnym stisknutim tohoto tlacitka peeni pozastavite. Pokud chcete béhem
peceni upravit ¢as, stisknéte tlaéitko Time a poté tladitko se Sipkou pro zvyseni/snizeni ¢asu o 1 minutu na stisknuti. Pokud chcete
nastavit teplotu, stisknéte kldvesu Temp a poté klavesu se Sipkou pro zvy$eni/snizeni o 5 stupfili na jedno stisknuti. Pokud pfedvolby
nezvolite, bude pracovat podle vychozi teploty a éasu (180°C a 15 minut).

Rucni ovladani

Po stisknuti tlacitka pro vybér teploty se na displeji zobrazi teplota, coz znamen3, Ze teplotu Ize nastavit. Kliknutim na klavesu se
Sipkou zvysite nebo snizZite teplotu o 5°C, nebo dlouhym stisknutim klavesy se Sipkou rychle zvysite nebo sniZite teplotu o 5°C. Po
stisknuti kldvesy pro vybér ¢asu se na obrazovce zobrazi ¢as, coz znameng, Ze as lze nastavit. Kliknutim na klavesu se Sipkou zvysite
nebo sniZite ¢as o 1 minutu nebo dlouhym stisknutim klavesy se Sipkou rychle zvysite nebo sniZite ¢as o 1 minutu.

Poznamka: Zafizeni ma programovou pamét. Otevienim zasuvky se funkce ohFfevu pozastavi, ale po opétovném zasunuti zasuvky
pristroj pokracuje v provozu podle pfedchoziho nastaveni a zvoleného programu.

Poznamka: Vychozi rezim GRIL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES a FISH ma funkci shake-remind. Pokud
odpocitavani dosdhne 50% (v rezimu FRIES 60%), ozve se zvukovy signdl, ktery vas vyzve k protfepani nebo otoéeni pokrmu.

Poznamka: Nastaveni teploty a ¢asu u nasledujicich receptl je pouze orientacni. Nastaveni pfizplsobte skute¢né velikosti pokrmu
tak, Ze sami upravite teplotu a Cas.

Pfednastavena teplota a ¢as

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automatické vypnuti
Po skonéeni odpoéitdvani se pfistroj automaticky vypne a vy uslysite tfikrat zazvonit zvonek. MuZete jej také vypnout ruéné dotykem
tla¢itka ON/OFF. Po skonéeni odpocitavéni nebo pfi ruénim vypnuti pfestane halogenovy ohfev fungovat, na displeji se zobrazi OFF,
ale ventilator bude jesté asi 20 sekund bézet, aby vyfoukl horky vzduch pro jistotu. Nakonec uslysite jesté jednou tFikrat zazvonit
zvonek.
Ulozisteé

1. Odpoijte spotfebit ze zasuvky a nechte jej diikladné vychladnout.
2. Ujistéte se, Ze jsou vSechny dily Cisté a suché.
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Cisténi a Gdrzba
Pred Cisténim nechte pfistroj zcela vychladnout. Poté otfete vnéjsi ¢ast zafizeni ¢istym vihkym hadfikem.

Zasuvku umyjte horkou vodou, mycim prostfedkem a neabrazivni houbou. Zasuvku a fritovaci desku lze myt v mycce nddobi.
Fritovaci deska ma nepfilnavy keramicky povlak; k jejimu Cisténi nepouzivejte kovové predméty ani abrazivni Cistici prostiedky.
Pokud se v dutiné krytu nachdzeji zbytky jidla nebo jiné necistoty, odstrarite je vihkym ¢istym hadfikem a poté misto osuste ¢istym
suchym hadfikem

Poznamka: Kovové piibory nebo klesté pouzivejte opatrné a vyhnéte se pfimému kontaktu s povrchem tacu. K ¢isténi nepouzivejte
abrazivni &istici prostfedky (dratény karta¢, abrazivni houby, kovové néstroje apod.).

Reseni problémi

Nasledujici problémy nemusi nutné znamenat, Ze je zafizeni vadné. Pfectéte si prosim nasledujici ¢ast, kde se dozvite jednoducha
feseni béznych problému.

Problém 1

Svétlo uvnitt jednotky se pravidelné rozsvécuje a zhasina.

Informace:

Obvod termostatu ovlada halogenové topné téleso a nepracuje nepretrzité. BEhem provozu se halogen zapind a vypind v rlznych
intervalech (v zavislosti na teploté), coz je zdmérné a spravné.

Problém 2

Jidlo je pfipraveno nerovnomérné.

Mozn4 pricina:

Neékteré potraviny je tfeba béhem vafeni otacet nebo protiepavat.

Regeni:

Za chodu pfistroje vytahnéte zasuvku a protfepejte jeji obsah nebo potraviny otocte vidlickou ¢i klestémi.

Problém 3

Béhem vareni vychazi z pfistroje bily kouf.

Mozna pricina:

V zésuvce pfistroje se nahromadil tuk/olej.

Regeni:

Zkontrolujte, zda se v zasuvce nenahromadil tuk nebo olej. Po kazdém vafeni vycistéte zasuvku a fritovaci desku.

Problém 4
Zasuvka se nezasouvd na misto.

Moi7n4 pficina:
Zasuvka je pfilis plna.

Reseni:
Zasuvku nenapliiujte nad jeji kapacitu. Potraviny by nemély sahat nad horni okraj zasuvky.

Zaruéni podminky

1. Na vyrobek se vztahuje 24mésicni zaruka vyrobce, kterou poskytuje: z 0.0., al. Jana Pawta Il 43b, 31-864 Krakdw, NIP:
PL9451972201.
2. Reklamace / zéruéni opravy je tfeba hldsit prostfednictvim zéruéniho / servisniho formulafe, ktery je k dispozici na
webovych strankach morele.net.
3. Zaruka se vztahuje pouze na skryté vady zpisobené vyrobcem.
4, Reklamaci vyfizuje prodejni misto nebo technicky servis v rémci zaruky, pokud zakaznik .
a. platny doklad o koupi s datem prodeje,
b. nahlaseny vyrobek nebo vadny dil. V pripadé nakupu na dalku je zarucni list platny pouze s dokladem o
koupi (Uétenka/faktura).
5. Reklamace je vyfizena do 14 dni od nahlaseni zakaznikem.
6. Vyrobni vady zjisténé béhem zaruéni doby budou bezplatné opraveny do 21 dnli od dodéni vyrobku na prodejni misto
nebo do technického servisu.
7. Pokud je pro opravu nutné dovézt dily, mGze byt doba zaruéni opravy prodlouzena o dobu potfebnou k dovozu dilu,

nejdéle viak o 40 dni.
8. Vyjimky ze zaruky:

a. mechanické poskozeni a souvisejici zavady,
b. poskozeni a zévady vzniklé nespravnym pouzivanim a nevhodnym skladovanim, montdzi a udrzbou,
c. poskozeni a opotiebeni téchto spotfebnich prvkd,
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d. Podle pfirucky jsou ¢innosti spojené s montazi nebo udrzbou povinnosti uzivatele.

9. Zéruka se nevztahuje na:
a. je po uplynuti doby platnosti,
b. zakaznik vyrobek opravil nebo upravil s pouzitim neoriginalnich dild,
c. zdvada vznikla v disledku nespravné instalace nebo nedodrzeni pravidel spravné obsluhy podle navodu,
d. vyrobek se pouziva k jinym Gc¢elim nez pro domécnost,
e. doslo k poskozeni béhem prepravy.
10.  Zakaznik ma ndrok na nasledujici bezplatnou nahradu:
a. oprava vyrobku,
b. vyména vyrobku,
c. snizend cena,
d. vypovézeni smlouvy a plnou nahradu nakladd.
11.  Nahlaseni pojistné udalosti:s
a. Predstavte vyrobek nebo jeho nahlasenou ¢ast.
b. PredloZte doklad o koupi s uvedenim jména a adresy prodejce, data a mista nakupu a typu vyrobku nebo
platny zarucni list s razitkem prodejniho mista.
c. Pokud je vyrobek doddn znecistény, muize jej technicky servis po obdrzeni pisemného souhlasu zdkaznika

odmitnout prevzit nebo jej na jeho naklady vycistit.
12.  Pokud je reklamace uznana, je zafizeni opraveno nebo vyménéno za nové, pfipadné je zakaznikovi vracena Castka.
Naklady na dopravu ze servisu vyrobce pokryva servis.
13.  Pokud je reklamace zamitnuta, je zakaznikovi poskytnuto podrobné odlivodnéni rozhodnuti a zafizeni je mu zasldno na
jeho naklady do 14 dnl od poskytnuti rozhodnuti.

Vyuziti

Nakladani s odpadem z elektrickych a elektronickych zafizeni s ukonéenou Zivotnosti (pravni predpisy o OEEZ).

Oznaceni na obalu, pfislusenstvi nebo v navodu k pouZiti uvadi, Ze vyrazené zafizeni a pripojené elektronické prislusenstvi by
nemélo byt odkladano do kontejnerd na komunalni odpad spole¢né s ostatnim domovnim odpadem.

Nespravné nakladani s elektronickym odpadem muiZe mit za nasledek vniknuti kontaminant( do Zivotniho prostiedi nebo ohrozeni
zdravi v disledku nevhodné likvidace. Oddélte tento odpad od ostatniho odpadu a recyklujte jej, aby mohly byt suroviny znovu
poutzity. Pro recyklaci umozZriuji opétovné poufziti surovin.
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Sikkerhedsinstruktioner og -meddelelser

Lees denne vejledning omhyggeligt for bedre at forstd, hvordan du bruger produktet. Nogle vigtige sikkerhedstips, herunder
fglgende, skal overholdes under brug.

. Apparatet tilbereder mad ved hjzlp af varm luft uden olie. Hald aldrig olie i apparatet. Det kan forarsage brand,
personskade, beskadigelse af apparatet og ggre garantien ugyldig.

. Vaesker, herunder tykke supper og saucer, bgr ikke opvarmes i apparatet.

. Vi anbefaler at tilslutte enheden til lysnettet uden brug af forleengerledninger. Den korte netledning er specielt

designet som en sikkerhedsforanstaltning for at reducere risikoen for, at bgrn griber fat i eller leger med den, og for at
beskytte brugeren mod at snuble over en lang netledning.

. Denne enhed er kun beregnet til indendgrs brug. Brug aldrig enheden udendgrs.

. Apparatet bliver varmt under brug. For at undga forbraendinger eller skader skal du vaere forsigtig, nar du handterer
den og dens tilbehgr.

. For brug skal du sikre dig, at enheden er placeret pa en plan, ren og tgr overflade.

. Anbring enheden utilgaengeligt for bgrn og andre, hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner kan forhindre dem i at
bruge den sikkert.

. Fjern og kassér beskyttelsesfilm og plastemballage fra tilbehgret for at eliminere risikoen for kvaelning af sma bgrn.

. Anbring ikke enheden i naerheden af varme gas-, keramik-, induktions- eller elbraendere. Det kan medfgre
personskade og beskadigelse af enheden, og garantien bortfalder.

. Saenk aldrig enhedens netledning ned i vand eller anden vaeske for at undga elektrisk stgd. Skyl ikke enhedens kabinet
med vand eller anden vaeske. Det kan medfgre personskade og beskadigelse af enheden, og garantien bortfalder.

. Udvis stor forsigtighed, nar du handterer varm mad og varme overflader.

. Flyt ikke enheden, mens den er teendt og i drift. Hvis du ggr det, kan det medfgre personskade og skade pa enheden,
og garantien bortfalder.

. Stegepladen, stalristen og spyddene kan vaere meget varme under og efter stegningen. Brug ovnhandsker for at undga
forbraendinger.

. Efterse enheden og dens netledning og stik regelmaessigt. Brug ikke apparatet, hvis netledningen eller stikket er
beskadiget. Hvis apparatet ikke fungerer korrekt eller er beskadiget, skal du kontakte Moreles kundeservicecenter.

. Apparatet er kun beregnet til hjemmebrug. Brug aldrig apparatet som professionelt cateringudstyr eller til andre
formal end det, det er beregnet til. Det kan beskadige apparatet og ggre garantien ugyldig.

. Brug ikke slibende renggringsmidler, staluld eller skuresvampe til at renggre enheden. Se afsnittet "Renggring og
vedligeholdelse" for at fa flere oplysninger.

. For at undga skader ma du ikke traekke ledningen ud over kanten af bordpladen.

. Dk ikke luftindtagene/udtagene pa bagsiden af apparatet til, nar det er i drift. Det kan medfgre ujeevn tilberedning
og beskadigelse af apparatet.

. Tilslut ikke enheden til en ekstern timer eller et fjernbetjeningssystem.
. Lad der vaere 10 cm fri plads omkring enheden, sd luften kan cirkulere ordentligt.
. Brug ikke apparatet eller dets tilbehgr i en mikrobglgeovn, brgdrister, varmluftsovn, gasovn, elektrisk ovn, keramisk,

elektrisk, gas- eller induktionskogeplade eller grill. Det kan medfgre personskade og beskadigelse af enheden, og
garantien bortfalder.

. Serg for, at enheden er ren fgr brug. Hold netledningen vaek fra varme overflader.

. Apparatet er udstyret med et 3-ledet stik med jordforbindelse. Szt altid netledningen i en stikkontakt med
jordforbindelse.

. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad den kgle af, fgr du renggr eller opbevarer den.

. Du ma ikke varmeforsegle daser med fgdevarer i enheden. Det kan medfgre personskade, beskadigelse af enheden og
bortfald af garantien.

. Laeg ikke mad i beholdere, der ikke er egnet til hgje temperaturer, som f.eks. plastikposer, polystyrenbeholdere eller

plastik- og papiremballage, ind i apparatet. Det er tilladt at bruge saerlige poser og bagemuffer, men de skal bruges
med saerlig forsigtighed. Husk, at bagemuffen vokser i volumen under bagningen, og det er vigtigt at sikre, at muffen
ikke rgrer ved halogenvarmeren og dens daeksel.

. Brug kun enheden med tilbehgr fra 4Swiss-maerket. Brug af tilbehgr fra tredjeparter kan beskadige enheden og ggre
garantien ugyldig.

. Anbring ikke enheden pa eller i nerheden af braendbare overflader eller materialer som f.eks. puder, duge eller
gardiner. Hvis du ggr det, kan det medfgre personskade og skade pa enheden, og garantien bortfalder.

. Varm luft slipper ud gennem luftudtaget, nar enheden er i brug. Hold altid hander og ansigt vaek fra
ventilationsdbninger og luftudtag for at undga skader.

. Veer forsigtig, nar du abner enhedens skuffe, for at undga skader.

. Hvis der kommer rgg fra apparatet, skal du straks tage stikket ud og fjerne rggen, fgr du dbner skuffen.

. Serg for, at maden ikke stikker ud over siderne pa apparatets skuffe. Hvis skuffen fyldes ud over dens kapacitet, kan
det medfgre personskade, beskadigelse af apparatet og bortfald af garantien.

. Fyld aldrig olie p& apparatet. Det kan medfgre personskade, beskadigelse af apparatet og bortfald af garantien.
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Produktfunktioner

4Swiss ABB-025 frituregryde cirkulerer ultravarm luft rundt om maden, sé der ikke er behov for at bruge olie. Den intensive
indstrgmning af varm luft sikrer sundere maltider og giver samtidig en fantastisk smag af mad, der bliver leekker sprgd udenpa og
perfekt tilberedt indeni. Sprgde pommes frites, grontsager, kylling, fisk, bgffer og meget mere er kun en armslengde vak, og
apparatet er nemt at vedligeholde, hurtigt at renggre og fri for det typiske fedtede rod.

Apparatet har et unikt, meget effektivt halogenvarmeelement, som opvarmer og oplyser maden i kogeskuffen under drift.
Termostatkredslgbet styrer halogenet og fungerer ikke kontinuerligt. Derfor kan den visuelle belysningseffekt kun observeres under
halogenopvarmningscyklussen. Under drift teendes og slukkes halogenet med varierende intervaller (temperaturafhaengigt), hvilket
er tilsigtet og den korrekte driftstilstand.

Fordi sikkerhed og brugertilfredshed er vores hgjeste prioritet, er enheden bygget efter de hgjeste standarder for sikkerhed og
funktionalitet.

Tekniske parametre

Produktnavn: Smart airfryer
Produktmodel: ABB-025
Skuffekapacitet: 6,5L
Nominel spaending: 220 V
Nominel frekvens: 50 Hz
Nominel effekt: 1700 W

Beskrivelse af hovedenheden

lllustration nr. 1

1. Luftudtag
Digitalt touch-kontrolpanel
Gennemsigtigt vindue
Skuffe
Handtag til skuffe
Strgmledning
Luftindtag
Stegebakke
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Beskrivelse af kontrolpanel

Illustration nr. 2
1. LED-display

2. ON/OFF-tast
3. Tast til reduktion af temperatur/tid
4, Tast til valg af temperatur
5. Tast til forudindstilling af madlavning
6. Tast til valg af tid
7. Tast til forpgelse af temperatur/tid
8. START/STOP-tast
Forberedelse til brug
1. Fjern alle emballagematerialer og sikkerhedsmaerkater.
2. Renggr skuffen og stegepladen med varmt vand og en ikke-slibende svamp. Disse dele kan renggres i

opvaskemaskinen.

3. Tgr produktet af indvendigt og udvendigt med en fugtig klud.

4. Placer dette produkt pa en stabil og flad overflade. Der skal veere tilstraekkelig plads omkring produktet til at sikre en
afstand pa mindst 10 cm fra overfladen til andre genstande. Der ma ikke placeres genstande i luftindtaget eller
-udtaget. Placer ikke produktet pa en overflade, der ikke er varmebestandig.
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Opsaetning og ferste brug

1. Placer stegepladen i skuffen, og laeg maden pa den. Skub derefter skuffen ind i hovedhuset, indtil den er helt lukket.

2. Seet stikket i, og brug kontrolpanelet til manuelt at indstille den gnskede tid og temperatur, eller vaelg et
foruddefineret program.

3. Tryk pa START/STOP-tasten for at starte bagningen. Underafsnittet "Kontrol og betjening" indeholder flere oplysninger
om indstilling af tid og temperatur.

4. Ryst eller vend maden i skuffen efter behov. Det ggr du ved at skubbe skuffen ud og forsigtigt vende eller ryste maden.
Skub skuffen tilbage i huset, indtil den er helt lukket. Apparatet husker tiden og indstillingerne og fortsaetter
automatisk fra det gjeblik, tilberedningen afbrydes.

Bemaerk: Under de f@rste par anvendelser kan der vaere en svag lugt af plastik. Dette er normalt og ikke en produktfejl.
Kontrol og betjening

Foruddefinerede programmer

Tryk pa Cooking preset-tasten i standbytilstand for at veelge 12 foruddefinerede programmer. Nar du har valgt et program, skal du
trykke pa START/STOP-tasten for at starte bagningen; tryk pa denne tast igen for at sette den pa pause. Hvis du vil justere tiden
under tilberedningen, skal du trykke pa tidstasten og derefter pa piletasten for at gge eller mindske tiden med 1 minut pr. tryk. Hvis
du vil justere temperaturen, skal du trykke pd Temp-tasten og derefter pa piletasten for at pge/sanke temperaturen med 5 grader
pr. tryk. Hvis du ikke vaelger forudindstillingerne, fungerer den i henhold til standardtemperaturen og -tiden (180°C og 15 minutter).

Manuel betjening

Nar der trykkes pa Temp-vaelgertasten, vises temperaturen pa skaermen som tegn pa, at temperaturen kan indstilles. Klik pa
piletasten for at gge eller mindske 5°C, eller tryk laenge pa piletasten for hurtigt at gge eller mindske 5°C. Nar der trykkes pa
tidstasten, vises klokkeslaettet pa skaermen som tegn pa, at tiden kan indstilles. Klik pa piletasten for at gge eller mindske 1 minut,
eller tryk lzenge pa piletasten for hurtigt at gge eller mindske 1 minut.

Bemazerk: Apparatet har en programhukommelse. Nar skuffen abnes, saettes varmefunktionen pa pause, men nar skuffen seettes i
igen, fortsaetter enheden med at bruge de tidligere indstillinger og det valgte program.

Bemazerk: Standardtilstanden GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES og FISH har funktionen shake-remind. Hvis
nedtaellingen nar 50% (i FRIES-tilstand 60%), hgrer du en alarm om at ryste eller vende maltidet.

Bemaerk: Temperatur- og tidsindstillingerne i de fglgende opskrifter er kun vejledende. Juster indstillingerne til maltidets faktiske
stgrrelse ved selv at korrigere temperatur og tid.

Forudindstillet temperatur og tid

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automatisk nedlukning
Apparatet slukker automatisk, nar nedtzellingen er slut, og du hgrer klokken ringe tre gange. Du kan ogsa slukke den manuelt ved at
trykke pa ON/OFF-tasten. Nar nedtellingen er slut eller ved manuel slukning, holder halogenvarmen op med at fungere, og
displayet viser OFF, men ventilatoren fortseetter med at kgre i ca. 20 sekunder for at bleese den varme luft vaek for en sikkerheds
skyld. Til sidst vil du hgre klokken ringe tre gange igen.

Opbevaring

1. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad det kgle grundigt af.
2. Sorg for, at alle dele er rene og tgrre.
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Renggring og vedligeholdelse
Lad enheden kgle helt af, fgr du renggr den. Brug derefter en ren, fugtig klud til at tgrre enhedens yderside af.

Vask skuffen med varmt vand, opvaskemiddel og en ikke-slibende svamp. Skuffen og stegepladen téler opvaskemaskine.
Stegepladen har en non-stick keramisk belaegning; brug ikke metalgenstande eller slibende renggringsmidler til at renggre den. Hvis
der er madrester eller andet snavs i husets hulrum, skal du fierne det med en fugtig, ren klud og derefter tgrre omradet med en ren,
tgr klud

Bemaerk: Brug metalbestik eller -taenger med forsigtighed, og undgd direkte kontakt med bakkens overflade. Brug ikke slibende
renggringsmidler (stalbgrste, slibesvampe, metalvaerktgj osv.) til renggring.

Fejlfinding

Fglgende problemer betyder ikke ngdvendigvis, at enheden er defekt. Laes fglgende afsnit for at laere enkle Igsninger pa almindelige
problemer.

Problem 1

Lyset inde i enheden taendes og slukkes med jeevne mellemrum.

Information:

Termostatkredslgbet styrer halogenvarmeelementet og fungerer ikke kontinuerligt. Under drift teendes og slukkes halogenet med
varierende intervaller (temperaturafhaengigt), hvilket er tilsigtet og korrekt.

Problem 2

Maden er ujeevnt tilberedt.

Mulig arsag:

Nogle fgdevarer skal vendes eller rystes under tilberedningen.

Lgsning:

Mens apparatet kgrer, skal du traekke skuffen ud og ryste indholdet eller vende maden med en gaffel eller en tang.

Problem 3

Der kommer hvid rgg ud af apparatet under tilberedningsprocessen.

Mulig arsag:

Der har samlet sig fedt/olie i apparatets skuffe.

Losning:

Sorg for, at der ikke har samlet sig fedt eller olie i skuffen. Renggr skuffen og friturepladen hver gang efter tilberedning.

Problem 4

Skuffen glider ikke pa plads.

Mulig rsag:

Skuffen er for fuld.

Lgsning:

Fyld ikke skuffen ud over dens kapacitet. Maden ma ikke na op over toppen af skuffen.

Garantibetingelser og -vilkar

1. Produktet leveres med 24 maneders producentgaranti, udfgrt af: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il 43b, 31-864
Krakdéw, NIP: PL9451972201.

2. Klager / garantireparationer skal rapporteres via garanti- / serviceformularen, der er tilgeengelig pd morele.net-
webstedet.

3. Garantien daekker kun skjulte fejl, der kan tilskrives producenten.

4, Kravet skal behandles af salgsstedet eller den tekniske service under garantien, hvis kunden

a. et gyldigt kgbsbevis med salgsdato,
b. det rapporterede produkt eller den defekte del. | tilfeelde af fjernkgb er garantikortet kun gyldigt med
kpbsbevis (kvittering/faktura).

5. Kravet er Igst inden for 14 dage efter kundens indberetning.
6. Produktionsfejl, der konstateres i garantiperioden, skal repareres gratis inden for 21 dage efter produktets levering til
salgsstedet eller den tekniske service.
7. Hvis der skal importeres dele til reparationen, kan garantireparationsperioden forleenges med den tid, det tager at
importere delen, dog ikke mere end 40 dage.
8. Undtagelser fra garantien:
a. mekaniske skader og relaterede defekter,
b. skader og defekter som fglge af forkert brug og uhensigtsmaessig opbevaring, montering og

vedligeholdelse,
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10.

11

12.

13.

c. skader og slid pa sadanne forbrugselementer,

d. | henhold til manualen er aktiviteter i forbindelse med montering eller vedligeholdelse brugerens
forpligtelse.
Garantien geelder ikke, nar:
a. den har overskredet sin gyldighedsperiode,
b. at kunden har repareret eller @ndret produktet ved hjelp af uoriginale dele,
c. fejlen skyldes forkert installation eller manglende overholdelse af reglerne for korrekt betjening i
manualen,
d. produktet bruges til andre formal end husholdningsbrug,
e. skader opstdet under transport.
Kunden har ret til fglgende vederlagsfrie kompensation:
a. reparation af produkter,
b. produktudskiftning,
[ nedsat pris,
d. opsigelse af en kontrakt og fuld omkostningskompensation.
For at anmelde et krav:s
a. Praesentér produktet eller dets rapporterede del.
b. Fremvis kgbsbeviset med szelgerens navn og adresse, kgbsdato og -sted samt produkttype eller et gyldigt
garantikort med stempel fra salgsstedet.
c. Hvis produktet leveres snavset, kan den tekniske service naegte at tage imod det eller renggre det for

kundens regning efter at have modtaget deres skriftlige godkendelse.
Hvis kravet accepteres, repareres eller udskiftes enheden med en ny, eller kunden far refunderet belgbet.
Transportomkostninger fra producentens service daekker service.
Hvis kravet afvises, far kunden en detaljeret begrundelse for beslutningen, og udstyret sendes til kunden for dennes
regning inden for 14 dage efter, at beslutningen er truffet.

Udnyttelse

Handtering af udtjent affald fra elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE-lovgivning).

Mzaerkningen pa emballagen, tilbehgret eller brugsanvisningen angiver, at udtjent udstyr og tilhgrende elektronisk tilbehgr ikke ma
laegges i kommunale affaldscontainere sammen med andet husholdningsaffald.

Forkert handtering af elektronikaffald kan resultere i, at forurenende stoffer kommer ud i miljget, eller at der opstar sundhedsrisici
pa grund af uhensigtsmaessig bortskaffelse. Adskil dette affald fra andet affald, og genanvend det, sa ramaterialerne kan genbruges.
Til genbrug tillader de genbrug af ramaterialer.
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06nyieg & sldonoinon acdaleiag

ALaBAOTE TPOCEKTIKA OUTO TO EYXELPISLO yLaL v KATAVOROETE KAAUTEPQ TOV TPOTIO XPFONG TOU TPOIOVTOC. Katd tn xprion MpEmnet va
pouvtaL oplopéveg Baotkég ouPBoUAEG aodaleiag, cupmeplapBavopévwy Twy akdAouBwv.

. H ocuokeur] poyelpeleL Ta TPOPLUA Le {E0TO agpa xwpig AadL. Moté unv pixvete AdSL otn cuokeur|. KAt tétolo pnopet
Va TIPOKAAETEL TTUPKAYLY, CWHATIKO TPAUHATIOUS, {NHLA OTN CUCKEUT KOL VOL OKUPWOEL TV gyyunon.

. Ta uypd, cupmep\AUBAVOUEVWY TWV TTAXUPPEUOTWY COUTEG KAl OAATOEG, eV TipEMEL va Beppaivovtal oTtn GUOKEUH.

. JUVIOTOUE TN 0UVSEDN TNG GUOKEUNG 0To SikTUO Xwpig TN Xerion kaAwsiwv npoéktaong. To kovtd kKaAwdlo peUpATOG

£xeL oxeblaotel el8KA WG LETPo acdaleiag yla va pelwbdei o kivbuvog va to apndfouv ) va naifouv ta matsid kat ylo
va pootateuBel 0 XpoTNG Ao TO VL OKOVTAWEL O £Val HaKPU KAAWSLO pEUPATOG.

. AuTH n OUOKeUK TPOOPIlETAL UOVO Yyl XPHiON O E0WTEPLKOUG XWPOUG. MOTE PNV XPNOLUOMOLEITE TH OUOKEUN OF
§wTePLKOUG XWPOUG.

. H ouokeur| {eotaivetal katd tn Asttoupyia. MNa va anodplyete eykalpata 1 TPAUUATIONOUG, va £l0TE T(POOEKTIKOL
KOTA TO XELPLOMO TNG KAl TWV £EAPTNUATWY TNG,.

. Mpw amnd tn xpron, BePaiwBbeite 6TL n cuokeur) éxel TonoBetnBel oe eminedn, kaBaph kat oteyvn emubavela.

. TomoBeTAOTE T GUOKEUN HAKPLA Qo ToudLd Kat ATopa Twy OMoiwv oL GUCLKEG, aLoBNTNPLAKESG 1} SLavoNnTikEg
KOVOTNTEG UITOPEL va Ta EUoSicouy va T XpnoLUOToioouV e aohEAELa.

. AdarlpéoTte Kol amoppilPTe TLG IPOOTATEVTIKEG HEUPBPAVES KAl TLG TAAOTIKEG CUCKEUAGIEG TWV €§APTNUATWY Ao TN
ouoKeun yla va e§aleiPete Tov KivEUVO TVIYHOU Ao pikpd toudid.

. Mnv tomoBeteite ™ MOVASA KOVI& O KAUTOUG KOAUOTHPEG OEPIOU, KEPOUIKOUG, EMAYWYKOUG H NAEKTPLKOUG
KQUOTAPEG. KATL TETOLO HMOpEL VoL TTPOKAAECEL TPOUHATIONO Kot {NKL& 0Tn GUGKEUH KoL VO OKUPWOEL TV gyyUnaon.

. Mnv BubBilete moté to kaAwdlo tpododooiag TG CUOKELNG Ot vepd 1 GANO uypd yla va amoduyete TNV

nAektporAnéia. Mnv §emAévete to mepiBANUA TNG CUCKEUAG XPNOLLOTIOLWVTAC VEPO i ortolodrimote dAAo uypd. Katu
TETOLO UIOPEL VA TIPOKAAETEL TPAUUOTIONO Kol {nLd 0TN GUOKEUT KOL VOL OKUPWOEL TV £yyUnon.

. Na giote (5Llaitepa TpooekTKol Otav XelpileoTe KAUTA TPODLUA KAl KAUTEG ETULDAVELEG.

. Mnv petakweite tn ouokeurp oo eival evepyomolnuévn kot oe Aertoupyia. Kt tétolo umopei va mpokahéoel
OWUATIKEG BAGPEG KaL {NLLLEG OTN GUOKEUN Kol va aKUPWOEL TV yyunaon.

. H mAdka tnyaviopatog, n atodAwvn oxdpa kat ta 6ouBAGKLO UTOPEL va givat TIOAU KQUTA KaTd T SLApKELa KoL LETA TO
TNYAQVIopa. XpnoLUOomoLoTe yavtia Govpvou yla va arnodUYETE T yKaU Lot

. EAéyXeTE TOKTIKA TN ouokeur], T0 kKaAwdlo tpododooiag kat To GG ™G Mnv XpnOLUOTOLEITE TN GUOKEUN €4V TO

KoAwdLo pevpatog f to dig €xel umootel {nuid. Edv n ouokeun mapouctdlel Suchettoupyia 1 €xeL UTOOTEL INULG,
EMKOWWVHOTE He To Kévtpo E€unnpétnong Mehatwv tng Morele.

. H cuokeun mpoopiletat povo yla otklakn Xprion. Moté pnv XpnoLUOTOLEITE T CUOKEUN WG EMAYYEAULATIKO EOTALOHO
gotiaong f yla onolov8rimote GAAo okomd kTG amd tnv poPAendpevn xpron tng. K&tL tétolo pmopel va mpokaAéoet
{nULd 0T CUOKEULH KL VOL OKUPWOEL TV EyyUNon.

. Mnv xpnowporoteite Aelaviikd KaBaplotikd, XaAuBSwo poAAl A tpidteg yia va kabapicete tn cuokeun. Ma
Teplooodtepeg mMAnpodopieg, avatpéfte otnv evotnta "Kabaplopdg kat cuvtripnon'.

. Ma va anodUYETE TPAUUATIOUOUE, UNV TPOBAETE To KAAWSLO Tdvw ard TNV dKpn Tou TAyKouU.

. Mnv kaAUTtete TG £10680u¢/e€060UG agpa oTo Tiow WEPOG TNG CUOKEUNG dtav auth Aettoupyel. Auto Wropel va
TipokaAéoel avopoldpopdo payeipepa Kat I otn cUoKEUR.

. Mnv cUVSEETE T GUOKEUT 0 €EWTEPLKO XPOVOSLAKOTTN 1) cUOTNUA TNAEXELPLOUOU.

. Adnote 10 cm eAelBepo xwpo yUpw amd Tn GUCKEUN yLa TNV KATAAANAN kukAodopia tou aépa.

. Mnv xpnotyonoteite tn ouokeun 1 Tt e§aptAUATA TG 0 GOUPVO UIKPOKUUATWY, TOoTIEPA, GoUPVO ouVAywyAS,

doupvo agpiou, NAekTplkd GoUPVO, KEPOWULKY, NAEKTPLK, aepiou f emaywyikh otia ) ykph. K&TL Tétolo pnopei va
TIPOKOAECEL CWHATLKO TPAUUATIONO KaL {NLLE 0T CUCKEUN KoL VA QKUPWOEL TV yyUnan.

. BeBawwBeite 6tL n ouokeur eivat kaBaph mpwv and tn xpron. Kpatrote 1o kodwdio tpododooiag HakpLd amnod Kautég
e AVELEC.

. H ouokeuny elval efomdiopévn pe yelwpévo PBouopa 3 kahwdiwv. Tuvbéete mavia to kaAwdlo tpododooiag oe
Yelwpévn mpila.

. ANoouVS£DTE T cUOKeUH atd TNV TiPIZal Kat adrjoTE TNV VAL KPUWOEL TPV KaBapioeTe 1) amoBbnkeUoeTe.

. Mn Beppoodpayilete kovoépBeg tpodipwy otn povada. KAtt TéTolo pnopel va MPOoKaAETEL TPAUNATIONS, {NHLd oTn
OUOKEUN Kal akUpwon tng eyyunong.

. Mnv tonoBeteite otn cuokeur tPOdA ot Soxeia Tou Sev eival katdAAnAa ywa vdnAég Beppokpaocies, OmMwe

TIAQLOTLKEG OOKOUAEG, SoXElo amd TOAUGTUPEVLO 1) TIAAOTIKEG KOl XAPTIVEG CUOKEUOGLEG. EmLtpémetal n xprion eLSikwy
OAKOUAWVY Kot HaVIKLWV Pnoipatog, aAAd pénel va xpnotponotouvtal pe wWsiaitepn npoooxr. AdBete unodn oag otL
1o pavike Pnoipatog avédvel tov dyko Tou katd tn Sidpkela Tou Ynoipatog kat mpénel onwobhnote va Stachalioste
OTL 0 pavikt §ev akoupmdeL oto Beppavtripa ahoyovou Kot 6To KAAUUUE Tou.

. XPNOLOTIOLAOTE TN CUOKEUN HOVO ME afecoudp TnNG MApKag 4Swiss. H xprion afecoudp TPLTwV KATAOKEUOOTWY
uropet va pokaAéoet BAGBN 0Tn CUCKEUR Kal va AKUPWOEL TV eyyUnon.

. Mnv tomoBeteite tn cuokeur MAvw f Kovtd o eUdAekteg emibaveLeg 1 UAKE, omwg pagihdpla, tpanelopdvtna r
KOUPTIVEG. KATL TETOLO UTMOPEL VOl TTPOKAAECEL TPAUUATIONO KOL INHLE 0TN CUOKEUH KAl va AKUPWOEL TV eyyUnaon.

. O eotdg agpag Sladelyel and v €6odo agpa dtav n povdada eival oe xprion. Kpatdte mavta ta xépla Kat to
TPOOWNO Cag HAKPLA amd TOUG aEpaywyous Kat TG §650u¢ agpa yLa va anodUyETE TPOUHATIOUOUG.

. a va anopUyeTe TPAUUATIOHOUG, VaL ELOTE TTPOCEKTLKOL OTAV QVOIYETE TO GUPTAPL TNG CUTKEUNG.
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. Edwv Byel karvdg amd Tn oUCKELT, AmoouVSETTE TV apéowg amd tnv rpila kat SLaAUOTE Tov TPV AVOoIEETE TO oUPTAPL.

. BeBawwBeite OtL ta tpodpa Sev mpoefExouv amd TG MAEUPEG TOU cuptaplol TG CUOKEUNG. H mAnpwon tou
OUPTOPLOY TEPAV TNG XWPNTIKATNTAG TOU UMOPEL va 08NYAOEL 08 TPAUHATIONS, INULE 0T CUOKELH KAl akUPWOn TG
eyyunong.

. Moté unv yepilete tn cuokeun pe AadL. K&tL tétolo pmopel va poKaAEoEL CWHATIKO TPAUHATIONO, {NKLA OTN GUCKEUN

KoL aKUPWON TG EyyUNONG.
Nettoupyieg Tou IPoiovTog

H ¢puréla aépog 4Swiss ABB-025 kukAodopei gfatpetikd Bepud apa yupw amod to dayntod, efaleibovtag tnv avaykn xpiong
Aadov. H évtovn elopor) Beppol aépa efaodalilel o uylewvd yebpata, evw poodhEpeL eaLpeTikn yelon dayntol mou yivetal
UTIEPOXQL TPAYAVO EEWTEPIKA KaL TEAELA PNHUEVO ECWTEPLKA. TPAYAVEG TTATATEG TNYAVLTEG, AAXAVLKA, KOTOTIOUAO, Papt, UIPL{OAES KoL
ToA\G& dAAa Ba Bpiokovtal o amoéoTacn avamnvong, EVw N CUCKEUR eival eUKoAn otn cuvtrpnon, kabapiletat ypriyopa Kot Sev £xet
TO TUTILKO Autapd XAog.

H ouokeur] SlaBétel éva povadikd, e€apetikd anoteAecpatikd Beppaviikd otoxeio aloydvou mou Bepuaivel kal dwtilel Ta
PO LECO OTO CUPTAPL HAYELPERQATOG KATA TN Stdpkela tng Aettoupyiag. To kKUKAwpa tou Beppootdtn ehéyxel To aloydvo kat
Sev Aettoupyel ouvexwg. ETOL, TO OMTIKO QTMOTENECHA PWTIOHOU WMopel va mapatnpnBei povo katd t Sidpkela Tou KUKAOU
BOéppavong pe aloyovo. Katd tn Sidpkela thg Asettoupyiag, To aloyovo avdaBel kal oBrvel o SLadopeTIKE XPOVIKA SlaoTruata
(avéhoya pe tn Beppokpacia), KATL IOV Elval OKATILHO KaL 0 CWOTOG TPOTOG Asttoupyiag.

Enedn n achEAela Kat n Lkavomoinon tou Xprotn aroTeAoUV TV TIPWTN KOG TTPOTEPALOTNTA, N CUCKEUH ElvaL KOTAOKEUAOMEVN
oUpdwva pe ta upnAdtepa pdTuna achEAELOG KaL AELTOUPYLKOTNTAS,.

TeXVIKEG mMAPAPETPOL

‘Ovopa npoidvtog: E§unvn dputéla aépa
Movtélo npoidvtog: ABB-025
Xwpntkotnta cuptaptov: 6,5L
OvVOouaoTIKA Tdon: 220 V

Ovopaotikr ouxvotnta: 50 Hz
OVOUaOTIKA LoXVG: 1700 W

Nepwypadr) kKUpLag povadoag

Anewovion aplf. 1
1. 'E€ob0¢ agpa
Wnouakdg rivakag eAéyxou adrg
Awadavég mapabupo
Juptdpt
XelpohaBr ouptaplol
KoAwdLo tpododoaiag
Eicobog agpa
Alokog Tnyaviopotog

NGO A WN

Nepypadn tou nivaka eAéyxou

Anekédvion aptb. 2

1. 066vn LED
MAfKtpo ON/OFF
MNArkTpo peiwong Beppokpaciac/xpévou
MArkTpo emloyng Beppokpaciag
MAAKTPO MPOEMAOYHG HaYELPEUATOG
MNArKkTpo erhoyrg xpdvou
NARktpo avénong Beppokpaciog/xpovou
MAfKtpo START/STOP

PNV R WN

Mpostolpacia yia xprion

1. Adatpéote 6Aa Ta UAKA cUOKEVQOLOG Kot Ta auTokOANTa acdaieiog.

2. KaBapiote To ocuptdpl kat 1o 6ioko Tnyaviopotog pe (eotd vepd Kol éva un Aetavtikd odouyydpl. Autd ta pépn
Urtopouv va KaBaplotouv pe aodAAELD GTO TAUVTHPLO TILATWV.

3. JKOUTILOTE TO ECWTEPLKO KOL TO EEWTEPLKO TOU TIPOIOVTOG UE €va UYPO Tavi.
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4, TonoBeTroTE QUTO TO TPOIOV OE pLa oTtaeph Kat eMinedn emuddvela. Oa MPEMEL va UTIAPXEL APKETOG XWPOE yUPW artd
To mpoidv, wote va efaodaliletal andotacn toukdxtotov 10 cm and v emubdvela kat GAAa aviikeipeva. Aev
TpéneL va ToroBetolvtal aviikeipeva otnv gicodo 1 tnv €080 aépa. Mnv toroBeteite 1o MPOiOV Ot emipdveLa IOV
Sev eival avBekTikn otn BgpudTnTo.

Eykatdotaon Kal npwtn Xprnon

1. TomoBetrote TNV MAGKA TNYOVIOUOTOG OTO CUPTAPL KaL TOMOBETAOTE TO Gayntd MAVW TNG. ITN CUVEXELA, CUPETE TO
oUPTAPL HEoa OTO KUPLO TIEPIBANUA MEXPL VA KAEIDEL EVIEAWC,.

2. SUVGEOTE TN OUOKEUN OTNV TPI{o KAl XPNOLUOTOLOTE TOV Tiivaka €Aéyxou yla va pubpicete xelpokivnta tov
emBupnTo xpovo kat tn Beppokpacia A va emAESETE Eva TPOKABOPLOUEVO TIPOYPAUUA.

3. Natrote 1o mMARKTpo START/STOP yia va €ekwvrioel to Yoo, H unosvdtnta "Xeplotipla kot Asttoupyia” moapéxet
TEPLOOOTEPEG TIANPOGDOPIEG OXETIKA e T pUBLLLON TOu XPOVOU Kat Tng Beppokpaaciag.

4. AVOKWAOTE 1 YUPLOTE Ta TPOPLUA OTO CUPTAPL, OTWE AALTELTAL. Mol VOl TO KAVETE QUTO, CUPETE TO CUPTAPL TIPOG TaL

£€€w Kol yuploTE 1) AVAKIWVAOTE TPOOEKTIKA T TPOPLUA. SUPETE TO OLUPTAPL Tiow oTo TEPIBANUA HEXPL VA KAEloEL
evteAws. H ouokeury Ba Buudtal v wpa kat TG pubpicelg kat Ba cuvexioel autopata amd Tn oTypr mou Ba
Slakorel to payeipepa.

Inueiwon: Kotd t SldpKeld Twv TPWTWV XPHOEWV, EVEEXETOL Vo UTAPXEL i apudpr] pupwdid mAaotikol. Autd eival
duoLoloyikd kat Sev anotehel oddApa Tou MPoidvVTog.

‘EAgy)oL Ko Asttoupyia

MNpokaBopiopéva npoypappato

MNatrote To MAAKTPO TPOETUAOYNG HOYELPLKAG OE KATAOTAOH QVapoVrG yla va erthéete 12 mpokaboplopéva mpoypdupata. Adol
eMAEEETE TO TPAYPAUMA, TATAOTE TO TAKTPO START/STOP yia va £eKvioeTe To PrioLUo- TOTHOTE Eava aUTO TO ARKTPO yla oo,
Av Bélete va puBuicete To Xpovo katd Tn Siapkela tou Ynoipartog, matfote to mARKtpo Time (Xpdvog) Kot otn cuvéxela to
TAAKTPO BEAOUG yla va aufdvete/pelwvete 1 Aemtd avd mdtnua. Edv Béhete va puBuiocete tn Beppokpaoia, matriote To MARKTPO
Temp kow ot ouvéxela to TARKTPO BEAoUG yla va au€roete/pelwoete katd 5 Babuolg avd mdtnua. Eqv Sev emilégete Tig
nipoemloyEg, Ba Aettoupyrioet cUpdwva pe tnv poerileypévn Beppokpacia kat xpovo (180°C kat 15 Aemtd).

Xelpokivntn Asttoupyia

‘Otav natnBet to mAfKtpo emhoyrg Temp, n Beppokpacia epdaviletat otnv 00dvn, umodetkviovtag Ot n Beppokpacia prnopei va
puBpiotei. Kdvte KAk oto mAfKTpo BEAOUG yla va au€RoeTe 1 va LEWWOETE Katd 5°C f) mATHOTE MAPATETAUEVA TO TTAAKTPO BEAOUG
yla va auEAOETE ) va MELWOETE ypriyopa katd 5°C. Otav nmatnBei to mArktpo emtloyng Time (Qpa), n wpa epdaviletal otnv 08dévn,
unodetkviovtag OtL n wpa Uropet va pubpiotel. Natote to MARKTPo BEAOUG yLa va auENOETE 1 va HELWOETE 1 AemTo, 1 MATAOTE
napatetapéva to MAAKTPOo BEAOUG yLa v AUENOETE 1 VoL LELWOETE ypriyopa 1 Aemto.

Inueiwon: H cuokeun SLaBétel pvripn mpoypappatog. To dvolypa Tou cuptaplol SLakomTeL Tn Asttoupyia Béppavong, alhd dtav
TO oUpPTApL enavatonoBetnBei, n cuokeur ouvexilel va Aettoupyel pe TG TponyoUEVEG pUBUIOELG KO TO ETUAEYHEVO TIPOYPAUUAL.

Inueiwon: H mpoemleyuévn Aewtoupyia, GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEGAN, STEAK, FRIES kot FISH, SwaBétel tn
Aewtoupyia shake-remind. EGv n avtiotpodn pétpnon ¢tdoet oto 50% (otn Aettoupyia FRIES oto 60%), Ba akoloete €vav
OCUVAYEPUO YLOL VAL AVOKLVIGETE 1) VAL avamtoSoyupioeTe To yelua.

Inueiwon: Ol pubuioelg Beppokpaciag Kat XpOVOU TWV MAPAKATW CUVTAYWV ivat Hovo yla Adyoug avadopds. Mpocapudote Tig
puBuioelg oto mpaypatikd péyebog tou yelpatog Stopbwvovtag pdvol oag th Beppokpacia Kal To xpovo.

MpokaBoplopévn Beppokpaacia kat Xpovog

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST -200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min
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Autopatn Slakomh Asttovpyiag

H ouokeur) Ba anevepyorotnBel autdpata HETA TO TEAOG TNG avTioTpodng LETPNONG Kat Ba AKOUCETE TO KOUSOUVL VOl XTUTIAEL TPELG
dopég. Mmopeite emiong va TNV omnevepyonooete xelpokivnta ayyilovtag to mAriktpo ON/OFF. Adol telewwoet n avtiotpodn
uétpnon f e xewpokivntn anevepyomnoinon, to akoyovo Béppavong otapatd va Asrtoupyel, otnv 086vn Ba epdaviotel n évdelén
OFF, oM@ o avepotrhpag Ba cuvexioel va Aettoupyetl ya iepinou 20 SeuTEPOAENTA yLa VAL ATTOUAKPUVEL TOV {ECTO aépa yLa AGyoug
aodaleiag. 2to TéAog, Ba aKoUCETE TO KOUSOUVL va XTUTIAEL TPELG HOPEG yLa GAAN pla dopad.

AnoBrkevon
1. BydAte T cuokeun amnd Ty pila kat adroTe TNV Vo KPUWOEL KOAG.
2. BeBawwBeite OTL OAa Ta pépn elvar KaBapd Kot OTEYVA.

KaBaplopdg kaw cuvtipnon

AdrOTE TN GUOKEUN VA KPUWOEL EVIEAWG TPV TNV KaBapIOoETE. ITn CUVEXELR, XPNOLUOTOWOTE éva Kabapo, uypo Tavi yla va
OKOUTILOETE TO EWTEPLKO TNG CUOKEUNG.

MAUvete To cuptdpt Pe Leotd vepd, uYPO TAUONG KaL Eva Un AELavTkO odouyydpl. To ouptdpl Kat n TAGKa tTnyaviopatog sivol
aodaAn yio TAUCLUO O0TO TAUVTAPLO TULATWY. H MAGKA TNYQVIoHOTOG £XEL AVTLKOANNTLKY KEPOLLLKY EMLOTPWON- KNV XPNOLUOTOLE(TE
METOAALKG QVTIKELHEVD A AELOVTIKE KABaPLOTIKG Yia va T kabapioete. EQv urtoeippata dayntol f dAAa urtoAeippata Bpiokovtat
otnv ko\dtnta tou MepBARNATOG, adalpéoTe Ta He éva Lypo, KABAPO Tavi Kal, OTN CUVEXELD, CTEYVWOTE TNV TEPLOXH UE Eval
KaBapd, oteyvo mavi

Inueiwon: Xpnowomnotfote PeTtaAAkd paxatpontipouva f AaBideg pe mpoooyr, anodpelyovtag tnv dueon enadr pe TN emiddavela
Tou diokou. Mnv xpnotpomnoteite Aetavtikd kabaplotikd (cuppatdfouptoa, Aetaviikd odouyydpla, LeTOAAKE epyaleia KAL) yla
Tov KaBapLopo.

Avtipetwnion npoBAnudTwy

Ta napakdtw npoPAfiuata ev onpaivouv anapaitnta OtL n cuckeun eivat eAattwpatiky. MapakaloUpe StaBdote Ty MapakdTtw
gvotnTa yla va pdbete amAég AUoeLg og ouvrin mpoBAfuata.

Mpo6pAnpa 1

H Auxvia 0T0 E0WTEPLKO TNG HOVASAG avdPel kat oBAVEL TepLOSIKA.

OAnpodopieg:

To kUKAwUa TOU Beppootdtn eAéyxeL To Bepuavtikd otolkeio aloyovou kat Sev Aettoupyei ouvexwg. Koatd tn Aettoupyia, to
aloyovo avafet kat oBAvel oe SladopeTikd xpovikd Staotripata (avaloya pe tn Bepuokpacia), MPAyHaA TOU VoL OKOTILUO Kot
OwoTo.

Mpo6pAnpa 2

To payntd payslpeVeTaL AVOUOLOpOPdA.

MBavn attia:

Oplopéva TpodLpa PEMEL var yupifovtal 1 va avakvoUvToL KaTtd T SLEPKELR TOU LOyELPEUATOG.

Avon:

Ev n ouokeun Aettoupyei, ByAAte To GUPTAPL KOL OVOKLVI|OTE TO TIEPLEXOHEVO I} YUPLOTE TO Payntd pe éva Tipouve ) pia AaBida.

Mpo6pAnua 3

Katd tn StdpkeLa Tou payelpépatog Byaivel AeuKaG Kamvag amd tn GUCKEUT.

MBavn autia:

3TO CUPTAPL TNG CUCKEUNG £XEL CUCOWPEUTEL YypAoo/AadL.

Auvon:

BeBawwBeite OtL dev €xel cuoowpeuTel Aimog i AdSL oto cuptdpt. KaBapilete o ocuptdpt kat thv MAdKa thG dpttédag kabe dopd
UETA TO payeipepa.

Npo6BAnua 4

To ouptdpt Sev oAoBaivel otn Bon tou.

MBavr attia:

To ouptdpt ivat oAU yepdro.

Avon:

Mnv yepilete to ouptdpL mépa amod T XWPNTKOTNTA Tou. Ta TpodLua Sev mpémnel va GTAvVouV MAVW omd TO MAVW HEPOG TOU
ouptaptou.
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10.

11.

12.

13.

‘Opot kaw tpoiimoB£ceLg eyyvnong

To npoidv ouvodeleTal anod eyylnon KATAOKELAOTH 24 unvwy, n omnoia mapéxetat and: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana
Pawta Il 43b, 31-864 KpakofBia, NIP: PL9451972201.
Ta napdnova/eniokevég Bdoetl eyyUnong mpémnel va avadépovial péow TG Goppag eyyunong/egunnpétnong mou
eivau SlaBéoun otnv wotooeAida morele.net.
H eyylunon kaAumtel pévo ta AavBdvovta eAattwpata nou odeilovial 6Tov KATAoKEUAOTH.
H afiwon Ba Slekmepatwvetal anod to onueio MwANoNg fj TNV TeXVIKA unnpeocia oto mAaiolo Tng gyyunong, €av o
MNeAdtng

a. £yKupn anoSeLEn ayopdg He TV npepopnvia mwAnong,

b. 0 avadePOUEVO TIPOIOV /) EAATTWHATIKO e€apTnua. 2 Tepintwon ayopds €§ anooTdoews, N Kapta

£yyunong LoxVeL LOvo pe thy andSelén ayopds (anodetén/tuoldyLo).

H anaitnon em\Uetat evtdg 14 npepwv and thy avadpopd tou MeAdtn.
Ta KATOOKEUAOTIKA EAATTWHOTA TIOU VTOTIi{ovTaL KATA TN SLdpKeLa TG tepLddou eyyunong entokeudlovial Swpedv
£vTG 21 NUEPWV Ao TNV APAS00H TOU TPOIOVTOG 6TO ONUELO WANGNG 1) OTNV TEXVLKY UTtNPEsia.
Edv mpémneL va elooxBoUv avtaAAaKTIKA yLa TV EMLOKEU, N TEEPLOS0G EMLOKEVNG TNG £yyUNONG Wopei va mapatabet
KOUTAL TO XPOVO TOU QUTAUTELTOL YLOL TV ELOOYWYT] TOU avTAAAAKTIKOU, OXL IEPLOCOTEPO Ao 40 NUEPEG.
E€aipéoelg eyyUnong:

a. unxavikég BAABeG kat cuvadr ehattwuata,

b. TNULEG KOL EAQTTWHOTO TOU TIPOKUTITOUV amtd Kakr Xpron kat okat@dAAnAn amoBrkeuon,
OGUVAPUOAGYNON KaL CLUVTAPNON,
BAGBN Kot HBopd AUTWVY TWV AVAAWGCLHWY CTOLXEIWY,

d. TOpdwva pe to eyXelpidlo, oL SpaotnELOTNTEG ToU OXeTI{ovTaL UE T ouVapRoAdynon 1 tn cuvtripnon

anoteAoUV UTIOXPEWGST TOU XPHOTN.

H gyyunon &ev woxVeL 6tav:

o]

a. £xeL MapeNBeL n mepiodog Loxvog Tou,
b. 0 MeAdTng eixe EMIOKEVAOEL 1} TPOTOTIOLOEL TO TIPOIOV XPNOLUOTIOLWVTAG UN yvriola e§aptripata,
c. 10 eAdTTwpa PorABe anod eobaApévn eykatdotaon f anod pn Tpnon Twv kavovwy opBrg Aettoupyiag
Tou eyxepLdiou,
d. TO TIPOIOV XPNOLUOTIOLELTAL VLA OKOTIOUG GAAOUG QIO TNV OLKLOKK XPron,
e. {npLd mou pokAnBnke katd tn petadopd.
0 MeAdtng SikaoUtat Swpedv tnv akoAoudn amolnuiwon:
a. EMLOKEUH TIPOIOVTOC,
b. QVTLKATAOTOON TIPOLOVTOG,
c. HEWWEVN T,
d. katayyehia tng ocupBaong Kat TARPN arolnpiwon Tou KOOTOUG.
Ma va avadépete pia anaitnon:s
a. MNapouoLdoTe To TPOIOV 1) TO AVadEPOUEVO TUAKA TOU.
b. MNapouotdote tnv anddelén ayopdg pe to dvopa Kat tn StelBuvon Tou TWANTH, TNV NUEPOUNVIA KaL TOV
TOMO ayopdg Kol Tov TUTO TOU TPOLOVTOG 1 WL €yKupn KApta eyyUnong pe odpayida tou onpeiou
TwAnong.
c. Edwv to npoidv napadoBei Bpwptko, n TeXVIKA unnpeoia uropel va apvnBei tnv mapaiaBr) tou 1 va to

kaBapioel pe ¢§oda tou MeAdtn, adoul AdBeL thv Eyypadn ykpLon Tou.
Edv n a§iwon yivel Sektr, n ouokeun emiokevddetal 1 aviikabiotatal pe véa i ermotpédetat otov Neldrn. Ta £é§oda
UeTadopdg amd To o£PPLE TOU KATACKEUAOTH KAAUTITOUV TO GEPPLE.
Eav n agiwon amoppidpBei, mapéxetal otov Mehdtn Aemtopeprq atttoAdynan tng anoddaong kot o §onAoUdg Tou
anootéMeTat pe Sikr) Tou Sarmdvn viog 14 nuepwv amd Ty Kowomoinon tng andpaong.

Xpnon

XelpLopog amoPAfTwy ard NAEKTPLKO Kot NAEKTPOVIKO EOTALOUO 0TO TEAOG Tou KUKAOU {wh G Tou (vopoBeoia WEEE).

H orjpavon otn cuokevaoia, ota e§apTApATa 1} 0TO EYXELPIBLO 08NYLWV UMOSELKVUEL OTL 0 £EOMALOMOG TEAOUG KUKAOU TwhG Kal Ta
npooaptnuéva nAektpovika sfaptipata dev mpénel va tornobetolvtal oe Soxeia aotikwv amoPAATwY pali e GAAA OWKLOKA
anoppippara.

O akatd@AANAOG XELPLOKOG TWV NAEKTPOVIKWY aTOBARTWY UIOPEL val £XEL WG QATOTEAECHA TNV €{0080 HOAUOHATIKWY TTOPAYOVTWY
oto nepBAaAov A KwSUvoug yia thv vyeia Adyw akatdAAnAng 61dBeong. Alaxwpiote ta andBAnTa autd and ta dAAa andBAnTa Kat
QVAKUKAWOTE TQ, WOTE vVa EMaVaypnoLpornotnBolv ot mpwteg UAEG. Mo TV avakUKAWGN, EMLTPEMOUV TNV EMAVAXPNOLLOTOINON TWV
TPWTWV UAWV.
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Instrucciones y avisos de seguridad

Lea atentamente este manual para comprender mejor cdmo utilizar el producto. Durante su uso, deberd tener en cuenta algunos
consejos de seguridad esenciales, entre los que se incluyen los siguientes.

. El aparato cocina los alimentos mediante aire caliente sin aceite. No vierta nunca aceite en el aparato. Hacerlo puede
provocar un incendio, lesiones personales, dafios en el aparato y anular la garantia.

. Los liquidos, incluidas las sopas espesas y las salsas, no deben calentarse en el aparato.

. Recomendamos conectar el aparato a la red eléctrica sin utilizar alargadores. El cable de alimentacion corto se ha

disefiado especificamente como medida de seguridad para reducir el riesgo de que los nifios lo agarren o jueguen con
ély para proteger al usuario de tropezar con un cable de alimentacién largo.

. Este aparato esta disefiado para uso exclusivo en interiores. No lo utilice nunca al aire libre.

. El aparato se calienta durante el funcionamiento. Para evitar quemaduras o lesiones, tenga cuidado al manipularlo y
Sus accesorios.

. Antes de utilizarlo, asegurese de que el aparato estd colocado sobre una superficie nivelada, limpia y seca.

. Coloque el aparato fuera del alcance de los nifios y de cualquier persona cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales puedan impedirle utilizarlo con seguridad.

. Retire y deseche las peliculas protectoras y el embalaje de plastico de los accesorios del aparato para eliminar el
riesgo de asfixia de los nifios pequefios.

. No coloque el aparato cerca de quemadores calientes de gas, ceramica, induccidn o eléctricos. Hacerlo puede causar
lesiones personales y dafios al aparato y anular la garantia.

. No sumerja nunca el cable de alimentacién del aparato en agua u otro liquido para evitar descargas eléctricas. No

enjuague la carcasa del dispositivo con agua u otro liquido. Si lo hace, podria causar lesiones personales y dafios al
dispositivo, ademas de anular la garantia.

. Extreme las precauciones al manipular alimentos calientes y superficies calientes.

. No mueva el aparato mientras esté encendido y en funcionamiento. De lo contrario, podrian producirse lesiones
personales y dafios en el aparato, ademas de anularse la garantia.

. La placa de freir, la rejilla de acero y las brochetas pueden estar muy calientes durante y después de la fritura. Utilice
guantes de horno para evitar quemaduras.

. Inspeccione el aparato y su cable de alimentaciéon y enchufe con regularidad. No utilice el aparato si el cable de

alimentacion o el enchufe estdn dafiados. Si el aparato funciona mal o estd dafiado, pongase en contacto con el Centro
de Atencion al Cliente de Morele.

. El aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico. No utilice nunca el aparato como equipo de restauracion
profesional ni para fines distintos de los previstos. Hacerlo podria dafiar el aparato y anular la garantia.

. No utilice limpiadores abrasivos, estropajos de acero ni estropajos para limpiar el aparato. Para mas informacion,
consulte el apartado "Limpieza y mantenimiento".

. Para evitar lesiones, no tire del cable por encima del borde de la encimera.

. No cubra las entradas/salidas de aire de la parte posterior del aparato cuando esté en funcionamiento. Esto puede
provocar una coccion desigual y dafar el aparato.

. No conecte el aparato a un temporizador externo o a un sistema de control remoto.

. Deje 10 cm de espacio libre alrededor del aparato para que circule correctamente el aire.

. Por favor, no utilice el aparato ni sus accesorios en un horno microondas, horno tostador, horno de conveccién, horno

de gas, horno eléctrico, vitroceramica, cocina eléctrica, de gas o de induccién o grill. Si lo hace, podria causar lesiones
personales y dafiar el aparato, ademas de anular la garantia.

. Asegurese de que el aparato estd limpio antes de utilizarlo. Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies
calientes.

. El aparato esta equipado con un enchufe de 3 hilos con toma de tierra. Enchufe siempre el cable de alimentacién a
una toma de corriente con conexion a tierra.

. Desenchufa el aparato y deja que se enfrie antes de limpiarlo o guardarlo.

. No caliente latas de comida en el aparato. Hacerlo puede causar lesiones personales, dafios al aparato y la anulacién
de la garantia.

. No introduzca en el aparato alimentos en recipientes no aptos para altas temperaturas, como bolsas de plastico,

recipientes de poliestireno o envases de plastico y papel. El uso de bolsas especiales y fundas de coccion estd
permitido, pero deben utilizarse con especial precaucion. Tenga en cuenta que la manga de cocciéon aumenta de
volumen durante la coccidn, y es imprescindible asegurarse de que la manga no toque el calentador halégeno y su

cubierta.

. Utilice el dispositivo sélo con accesorios de la marca 4Swiss. El uso de accesorios de terceros puede dafiar el
dispositivo y anular la garantia.

. No coloque el aparato sobre o cerca de superficies o materiales inflamables como almohadas, manteles o cortinas. Si
lo hace, puede provocar lesiones personales y dafios en el aparato, ademds de anular la garantia.

. El aire caliente sale por la salida de aire cuando la unidad estd en uso. Mantenga siempre las manos y la cara alejadas
de las rejillas y salidas de aire para evitar lesiones.

. Para evitar lesiones, tenga cuidado al abrir el cajon del aparato.

. Si sale humo del aparato, desenchufelo inmediatamente y dispérselo antes de abrir el cajon.
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. Asegurese de que los alimentos no sobresalgan por los lados del cajon del aparato. Llenar el cajon més alla de su
capacidad puede provocar lesiones personales, dafios en el aparato y la anulacién de la garantia.

. No llene nunca el aparato con aceite. Hacerlo puede causar lesiones personales, dafos al aparato y la anulacién de la
garantia.

Funciones del producto

La freidora de aire 4Swiss ABB-025 hace circular aire ultracaliente alrededor de los alimentos, eliminando la necesidad de utilizar
aceite. La entrada intensiva de aire caliente garantiza comidas mds sanas al tiempo que proporciona un gran sabor de los alimentos,
que quedan deliciosamente crujientes por fuera y perfectamente cocinados por dentro. Crujientes patatas fritas, verduras, pollo,
pescado, filetes y mucho mds estardn al alcance de la mano, ademas el aparato es facil de mantener, rapido de limpiar y libre de la
tipica suciedad grasienta.

El aparato dispone de un elemento calefactor halégeno Unico y altamente eficaz que calienta e ilumina los alimentos dentro del
cajon de coccion durante el funcionamiento. El circuito del termostato controla el halégeno y no funciona continuamente. Por lo
tanto, el efecto de iluminacién visual sélo puede observarse durante el ciclo de calentamiento halégeno. Durante el
funcionamiento, el halégeno se enciende y apaga a intervalos variables (en funcién de la temperatura), lo cual es intencionado y
constituye el modo de funcionamiento correcto.

Porque la seguridad y la satisfaccion del usuario son nuestra maxima prioridad, el dispositivo estd fabricado con los més altos
estandares de seguridad y funcionalidad.

Parametros técnicos

Nombre del producto: Smart airfryer
Modelo del producto: ABB-025
Capacidad del cajon: 6,5L

Tension nominal: 220 V

Frecuencia nominal: 50 Hz

Potencia nominal: 1700 W

Descripcion de la unidad principal

llustracién n? 1
1. Salida de aire
2 Panel de control tactil digital
3 Ventana transparente
4 Cajon
5. Tirador
6 Cable de alimentacién
7 Entrada de aire
8 Bandeja para freir

Descripcion del panel de control

llustracién n2 2
1. Pantalla LED
2 Tecla ON/OFF
3 Tecla de disminucién Temp/Time
4 Tecla de seleccion de temperatura
5. Tecla de preseleccion de coccidn
6 Tecla de seleccién de tiempo
7 Tecla de incremento Temp/Time
8 Tecla START/STOP

Preparacién para su uso

1. Retire todos los materiales de embalaje y las pegatinas de seguridad.

2. Limpie el cajon y la bandeja de freir con agua caliente y una esponja no abrasiva. Estas piezas se pueden limpiar en el
lavavajillas.

3. Limpie el interior y el exterior del producto con un pafio humedo.
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4. Coloque este producto sobre una superficie estable y plana. Debe reservarse espacio suficiente alrededor del
producto para garantizar una distancia de al menos 10 cm entre la superficie y otros objetos. No deben colocarse
objetos en la entrada o salida de aire. No coloque el producto sobre una superficie que no sea resistente al calor.

Instalacién y primer uso

1. Coloque la placa de fritura en el cajén y ponga los alimentos sobre ella. A continuacién, deslice el cajon en la carcasa
principal hasta que quede completamente cerrado.

2. Enchufe el aparato y utilice el panel de control para ajustar manualmente el tiempo y la temperatura deseados o
seleccione un programa predefinido.

3. Pulse la tecla START/STOP para iniciar la coccion. En la subseccién "Controles y funcionamiento" encontrard mas
informacion sobre el ajuste del tiempo y la temperatura.

4. Agite o gire los alimentos del cajon segln sea necesario. Para ello, extraiga el cajon y gire o agite con cuidado los

alimentos. Vuelva a introducir el cajon en la carcasa hasta que quede completamente cerrado. El aparato recordard la
hora y los ajustes y continuard automaticamente desde el momento en que se interrumpa la coccion.

Nota: Durante los primeros usos, puede haber un ligero olor a plastico. Esto es normal y no es un defecto del producto.
Controles y funcionamiento

Programas predefinidos

Pulse la tecla de preseleccion de coccién en modo de espera para seleccionar 12 programas predefinidos. Después de elegir el
programa, pulse la tecla START/STOP para iniciar la coccidn; pulse de nuevo esta tecla para pausarla. Si desea ajustar el tiempo
durante el proceso de coccién, pulse la tecla Tiempo y luego la tecla de flecha para aumentar/disminuir 1 minuto por pulsacion. Si
desea ajustar la temperatura, pulse la tecla Temp y luego la tecla de flecha para aumentar/disminuir 5 grados por pulsacién. Si no
selecciona los preajustes, funcionara segln la temperatura y el tiempo predeterminados (180°C y 15 minutos).

Funcionamiento manual

Cuando se pulsa la tecla de seleccion de temperatura, la temperatura se muestra en la pantalla, indicando que se puede ajustar la
temperatura. Pulse la tecla de flecha para aumentar o disminuir 5°C, o mantenga pulsada la tecla de flecha para aumentar o
disminuir rapidamente 5°C. Cuando se pulsa la tecla de seleccién de la hora, se muestra la hora en la pantalla, indicando que se
puede ajustar la hora. Pulse la tecla de flecha para aumentar o disminuir 1 minuto, o mantenga pulsada la tecla de flecha para
aumentar o disminuir rapidamente 1 minuto.

Nota: El aparato dispone de una memoria de programas. Al abrir el cajon se detiene la funcién de calentamiento, pero al volver a
introducir el cajon, el aparato sigue funcionando con los ajustes anteriores y el programa seleccionado.

Nota: El modo por defecto, GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES, y FISH, tiene la funcidn sacudir-recordar. Si la
cuenta atrds llega al 50% (en el modo FRIES, 60%), oira una alarma que le indicara que debe agitar o dar la vuelta a la comida.

Nota: Los ajustes de temperatura y tiempo de las siguientes recetas son sélo de referencia. Ajuste los ajustes al tamafio real de la
comida corrigiendo usted mismo la temperatura y el tiempo.

Temperatura y tiempo preestablecidos

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Apagado automatico
El dispositivo se apagarad automaticamente cuando finalice la cuenta atrds y oira sonar la campana tres veces. También puede
apagarlo manualmente tocando la tecla ON/OFF. Una vez finalizada la cuenta atrds o con el apagado manual, el halégeno de

calentamiento deja de funcionar, la pantalla mostrard OFF, pero el ventilador seguira funcionando durante unos 20 segundos para
expulsar el aire caliente por seguridad. Al final, volvera a oir sonar la campana tres veces.

40



Almacenamiento

1. Desenchufa el aparato y deja que se enfrie bien.
2. Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas.

Limpieza y mantenimiento

Deje que el aparato se enfrie completamente antes de limpiarlo. A continuacién, utilice un pafio limpio y himedo para limpiar el
exterior del aparato.

Lave el cajon con agua caliente, detergente liquido y una esponja no abrasiva. El cajon y la placa de freir se pueden lavar en el
lavavajillas. La placa de freir tiene un revestimiento ceramico antiadherente; no utilice objetos metalicos ni limpiadores abrasivos
para limpiarla. Si hay restos de comida u otros residuos en la cavidad de la carcasa, retirelos con un pafio himedo y limpio y, a
continuacidn, seque la zona con un pafio limpio y seco

Nota: Utilice con precaucion cubiertos metalicos o pinzas, evitando el contacto directo con la superficie de la bandeja. No utilice
limpiadores abrasivos (cepillo de alambre, esponjas abrasivas, herramientas metdlicas, etc.) para la limpieza.

Solucién de problemas

Los siguientes problemas no significan necesariamente que el aparato esté defectuoso. Lea la siguiente seccién para conocer
soluciones sencillas a los problemas mds comunes.

Problema 1

La luz del interior de la unidad se enciende y apaga periddicamente.

Informacién:

El circuito del termostato controla el elemento calefactor halégeno y no funciona de forma continua. Durante el funcionamiento, el
haldgeno se enciende y apaga a intervalos variables (en funcion de la temperatura), lo cual es intencionado y correcto.

Problema 2

La comida se cocina de forma desigual.

Posible causa:

Algunos alimentos necesitan ser girados o agitados durante la coccion.

Solucién:

Mientras el aparato estd en marcha, saque el cajon y agite el contenido o dé la vuelta a los alimentos con un tenedor o unas pinzas.

Problema 3

Sale humo blanco del aparato durante el proceso de coccidn.

Posible causa:

Se ha acumulado grasa/aceite en el cajon del aparato.

Solucién:

Asegurese de que no se haya acumulado grasa o aceite en el cajén. Limpie el cajon y la placa de la freidora cada vez después de
cocinar.

Problema 4

El cajon no se desliza.

Posible causa:

El cajén esta demasiado lleno.

Solucién:

No llene el cajén mas alla de su capacidad. Los alimentos no deben sobrepasar la parte superior del cajon.

Condiciones de garantia

1. El producto tiene una garantia del fabricante de 24 meses, llevada a cabo por: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il
43b, 31-864 Cracovia, NIP: PL9451972201.
2. Las reclamaciones / reparaciones en garantia deben notificarse a través del formulario de garantia / servicio
disponible en el sitio web morele.net.
3. La garantia sélo cubre los defectos ocultos imputables al fabricante.
4. La reclamacion sera tramitada por el punto de venta o servicio técnico en garantia si el Cliente
a. una prueba de compra valida con la fecha de venta,
b. el producto o la pieza defectuosa denunciados. En caso de compra a distancia, la tarjeta de garantia es
valida Unicamente con la prueba de compra (recibo/factura).
5. La reclamacion se resuelve en un plazo de 14 dias a partir del informe del cliente.
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9.

10.

11.

12.

13.

Los defectos de fabricacion detectados durante el periodo de garantia se repararan gratuitamente en un plazo de 21
dias a partir de la entrega del producto en el punto de venta o servicio técnico.

Si es necesario importar piezas para la reparacidn, el periodo de reparacidn en garantia podrad ampliarse por el tiempo
necesario para importar la pieza, sin superar los 40 dias.

Exclusiones de garantia:

a. dafios mecanicos y defectos relacionados,
b. dafios y defectos derivados de un uso indebido y un almacenamiento, montaje y mantenimiento
inadecuados,
c. dafos y desgaste de dichos elementos consumibles,
d. Segun el manual, las actividades relacionadas con el montaje o el mantenimiento son obligacién del
usuario.
La garantia no se aplicara cuando:
a. esta fuera de plazo,
b. el Cliente hubiera reparado o modificado el producto utilizando piezas no originales,
c. el defecto se deba a una instalacién incorrecta o a que no se hayan seguido las normas de
funcionamiento correctas del manual,
d. el producto se utiliza para fines distintos del uso doméstico,
e. dafios ocurridos durante el transporte.
El Cliente tiene derecho a la siguiente indemnizacion gratuita:
a. reparacion del producto,
b. sustitucion del producto,
[ precio reducido,
d. rescision de un contrato y compensacion integra de los costes.
Para notificar un siniestro:s
a. Presentar el producto o la parte de la que se informa.
b. Presente el justificante de compra con el nombre y la direccién del vendedor, la fecha y el lugar de
compra y el tipo de producto, o una tarjeta de garantia valida con el sello del punto de venta.
c. Si el producto se entrega sucio, el servicio técnico podra negarse a aceptarlo o limpiarlo a costa del

Cliente tras recibir su aprobacién por escrito.
Si se acepta la reclamacion, se repara el aparato o se sustituye por uno nuevo, o bien se reembolsa al Cliente. Los
gastos de transporte desde el servicio del fabricante cubren el servicio.
Si se rechaza la reclamacién, se proporcionara al cliente una justificacion detallada de la decision y se le enviard el
material a su cargo en un plazo de 14 dias a partir de la notificacion de la decision.

Utilizacién

Tratamiento de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos al final de su vida util (legislacion RAEE).

El marcado en el embalaje, los accesorios o el manual de instrucciones indica que los equipos al final de su vida util y los accesorios
electrénicos adjuntos no deben depositarse en los contenedores de residuos urbanos junto con otros residuos domésticos.

La manipulacién incorrecta de los residuos electrénicos puede provocar la entrada de contaminantes en el medio ambiente o
riesgos para la salud debido a una eliminacion inadecuada. Hay que separar estos residuos de los demas y reciclarlos para poder
reutilizar las materias primas. Para reciclarlos, se permite la reutilizacion de las materias primas.
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Ohutusjuhised ja teatis

Palun lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt, et paremini mdista, kuidas toodet kasutada. Kasutamise ajal tuleb jargida mdningaid
olulisi ohutusnduandeid, sealhulgas jargmisi.

. Seade kiipsetab toitu kuuma 8hu abil ilma &lita. Arge kunagi valage seadmesse dli. See vdib p&hjustada tulekahju,
kehavigastusi, kahjustada seadet ja tuhistada garantii.

. Seadmes ei tohi kuumutada vedelikke, sealhulgas pakse suppe ja kastmeid.

. Soovitame (hendada seade vooluvdrku ilma pikendusjuhtmeid kasutamata. Luhike toitejuhe on spetsiaalselt

kavandatud turvameetmena, et vdhendada ohtu, et lapsed haaravad sellest kinni vdi mangivad sellega, ning kaitsta
kasutajat pika toitejuhtme Ule komistamise eest.

. See seade on mdeldud ainult siseruumides kasutamiseks. Arge kunagi kasutage seadet vilitingimustes.

. Seade soojeneb t66 ajal. PSletuste vdi vigastuste valtimiseks olge selle ja selle tarvikute kdsitsemisel ettevaatlik.

. Enne kasutamist veenduge, et seade on asetatud tasasele, puhtale ja kuivale pinnale.

. Asetage seade lastele ja koigile, kelle fuusilised, sensoorsed v&i vaimsed vdimed vdivad takistada selle ohutut
kasutamist, kattesaamatusse kohta.

. Eemaldage ja visake seadme lisaseadmete kaitsekiled ja plastpakendid dra, et valistada vaikeste laste ldmbumisoht.

. Arge asetage seadet kuumade gaasi-, keraamiliste, induktsioon- vdi elektripdletite ldhedusse. See vdib pdhjustada
kehavigastusi ja kahjustada seadet ning tiihistada garantii.

. Elektrildgi véltimiseks drge kunagi kastke seadme toitejuhet vette v8i muusse vedelikku. Arge loputage seadme
korpust vee v8i muu vedelikuga. See v6ib p&hjustada kehavigastusi ja kahjustada seadet ning tiihistada garantii.

. Kuuma toidu ja kuumade pindade kasitsemisel olge darmiselt ettevaatlik.

. Arge liigutage seadet, kui see on sisse liilitatud ja to6tab. See v&ib pdhjustada kehavigastusi ja kahjustada seadet ning
tuhistada garantii.

. Praeplaat, terasrest ja varred vdivad praadimise ajal ja parast praadimist olla vdga kuumad. Kasutage ahjukindaid, et
véltida poletusi.

. Kontrollige seadet, selle toitejuhet ja pistikut regulaarselt. Arge kasutage seadet, kui toitejuhe v&i pistik on
kahjustatud. Kui seade ei to6ta v&i on kahjustatud, vGtke Ghendust Morele klienditeeninduskeskusega.

. Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks. Arge kunagi kasutage seadet professionaalse toitlustusseadmena
ega mingil muul otstarbel kui selle sihtotstarbel. See v&ib kahjustada seadet ja tihistada garantii.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks abrasiivseid puhastusvahendeid, terasvilla ega kiitirimisvahendeid. Lisateavet
leiate jaotisest "Puhastamine ja hooldus".

. Vigastuste véltimiseks drge tdmmake noori tle tdopinna serva.

. Palun arge katke seadme tagakiiljel olevaid Shu sisselaske- ja valjalask id, kui seade t6tab. See vdib pdhjustada
ebauhtlast kiipsetamist ja seadme kahjustamist.

. Arge iihendage seadet vilise taimeri vdi kaugjuhtimissiisteemiga.

. Jatke seadme Gimber 10 cm vaba ruumi nduetekohaseks 8huringluseks.

. Palun arge kasutage seadet ega selle tarvikuid mikrolaineahjus, rosteris, konvektsiooniga ahjus, gaasiahjus,

elektriahjus, keraamilises, elektrilises, gaasi- v&i induktsioonpliidiplaadis voi grillis. See vdib pdhjustada kehavigastusi
ja kahjustada seadet ning tiihistada garantii.

. Veenduge, et seade on enne kasutamist puhas. Hoidke toitejuhe kuumadest pindadest eemal.

. Seade on varustatud 3-juhtmelise maandatud pistikuga. Uhendage toitejuhe alati maandatud pistikupessa.

. Enne puhastamist v&i hoiustamist tdmmake seade vooluvdrgust vilja ja laske tal jahtuda.

. Arge pange toidupakendeid seadmes kuumalt kinni. See v&ib pdhjustada kehavigastusi, kahjustada seadet ja tiihistada
garantii.

. Arge pange seadmesse toitu, mis ei sobi kdrgete temperatuuride jaoks, naiteks kilekotte, poliistiireenist mahuteid voi

plast- ja paberpakendeid. Spetsiaalsete kottide ja kiipsetushiilsside kasutamine on lubatud, kuid neid tuleb kasutada
eriti ettevaatlikult. Pidage meeles, et kiipsetushlilss suureneb kipsetamise ajal ning kindlasti tuleb jalgida, et hilss ei
puutuks halogeensoojendi ja selle kattega kokku.

. Kasutage seadet ainult koos 4Swiss kaubamargi tarvikutega. Kolmandate tootjate tarvikute kasutamine voib
kahjustada seadet ja tuhistada garantii.

. Arge asetage seadet kergestisiittivatele pindadele v&i materjalidele, nagu padjad, laudlinad v&i kardinad, ega nende
lahedusse. See vdib pdhjustada kehavigastusi ja kahjustada seadet ning tihistada garantii.

. Kuum &hk véljub seadme kasutamise ajal dhu véljalaskeava kaudu. Vigastuste véltimiseks hoidke alati kded ja nagu
ventilatsiooniavadest ja 6hu viljalaskeavadest eemal.

. Vigastuste véltimiseks olge seadme sahtli avamisel ettevaatlik.

. Kui seadmest tuleb suitsu, tdmmake see kohe vilja ja hajutage see enne sahtli avamist.

. Veenduge, et toit ei ulatu Ule seadme sahtli kilgede. Sahtli tditmine ule selle mahutavuse vdib p&hjustada
kehavigastusi, kahjustada seadet ja tiihistada garantii.

. Arge kunagi taitke seadet 6liga. See vdib pdhjustada kehavigastusi, kahjustada seadet ja tiihistada garantii.
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Toote funktsioonid

4Swiss ABB-025 Shufritulr tsirkuleerib dlihea 8hku toidu timber, valistades &li kasutamise vajaduse. Intensiivne kuuma &hu
sissevool tagab tervislikuma toidu, pakkudes samal ajal suureparase maitsega toitu, mis muutub valjastpoolt maitsvalt krobedaks ja
seestpoolt taiuslikult kipseks. Krébedad friikartulid, koogiviljad, kana, kala, praad ja muu on vaid kdeulatuses, lisaks on seade
kergesti hooldatav, kiiresti puhastatav ja vaba tuupilisest rasvase jama tekitamisest.

Seadmel on ainulaadne, vdga tdhus halogeenkiitteelement, mis soojendab ja valgustab toiduaineid toiduvalmistamise sahtlis t66
ajal. Termostaatahela kontrollib halogeeni ja ei to6ta pidevalt. Seega saab visuaalset valgustusefekti tdheldada ainult
halogeensoojendustsiikli ajal. Todtamise ajal ltlitub halogeen sisse ja vilja erineva intervalliga (temperatuurist sdltuvalt), mis on
tahtlik ja dige to6reziim.

Kuna ohutus ja kasutajate rahulolu on meie peamine prioriteet, on seade ehitatud vastavalt kdrgeimatele ohutus- ja
funktsionaalsusstandarditele.

Tehnilised parameetrid

Toote nimetus: Nutikas 8huféon
Toote mudel: ABB-025

Sahtli mahutavus: 6,5L
Nimipinge: 220 V

Nimisagedus: 50 Hz
Nimivdimsus: 1700 W

Peamise seadme kirjeldus

lllustratsioon nr 1
1. Ohu viljalaskeava

Ohu sisselaskeava
Praadimisalus

2. Digitaalne puutetundlik juhtpaneel
3. Labipaistev aken

4. Sahtli

5. Sahtli kdepide

6. Toitejuhe

7.

8.

Juhtpaneeli kirjeldus

Illustratsioon nr 2
1. LED-ekraan

2. ON/OFF klahv

3. Temp/aja véhendamise klahv

4, Temp valimise voti

5. Keetmise eelseadistatud klahv

6. Aja valimise voti

7. Temp/aja suurendamise klahv

8. START/STOP klahv

Ettevalmistus kasutamiseks

1. Eemaldage k&ik pakkematerjalid ja ohutuskleebised.

2. Puhastage sahtlit ja praadimisalust kuuma vee ja mitteabrasiivse kdsnaga. Neid osi v3ib puhastada nGudepesumasinas.

3. Puhkige toote sise- ja valiskiljed niiske lapiga.

4. Asetage see toode stabiilsele ja tasasele pinnale. Toote Umber peab olema piisavalt ruumi, et tagada vahemalt 10 cm
kaugus pinnast ja teistest esemetest. Ohu sisse- vdi viljalaskeavasse ei tohi asetada mingeid esemeid. Arge asetage
toodet pinnale, mis ei ole kuumakindel.

Seadistamine ja esmakordne kasutamine

1. Asetage praeplaat sahtlisse ja asetage toit sellele. Seejdrel libistage sahtlit pohikorpusesse, kuni see on tdielikult
suletud.

2. Uhendage seade ja kasutage juhtpaneeli soovitud aja ja temperatuuri kasitsi seadmiseks v&i valige etteantud
programm.
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3. Vajutage kiipsetamise alustamiseks klahvi START/STOP. Alapeatiikis "Juhtseadmed ja t66" on esitatud lisateave aja ja
temperatuuri seadistamise kohta.

4. Vajaduse korral raputage voi pddrake sahtlis olevaid toiduaineid. Selleks liikake sahtlit vélja ja keerake vdi raputage
toitu ettevaatlikult. Likake sahtli tagasi korpusesse, kuni see on tdielikult suletud. Seade jatab aja ja seadistused
meelde ning jatkab automaatselt toiduvalmistamise katkestamisest alates.

Markus: Esimestel kasutuskordadel v6ib tunda ndrka plastiléhna. See on normaalne ja ei ole toote viga.
Juhtimisseadmed ja toimimine

Etteantud programmid

Vajutage ootereziimil toiduvalmistamise eelseadistuse klahvi, et valida 12 eelseadistatud programmi. Parast programmi valimist
vajutage kiipsetamise alustamiseks klahvi START/STOP; kiipsetamise peatamiseks vajutage seda klahvi uuesti. Kui soovite
kiipsetamise ajal aega reguleerida, vajutage klahvi Time ja seejarel nooleklahvi, et suurendada/vihendada aega 1 minutiga iga
vajutuse kohta. Kui soovite reguleerida temperatuuri, vajutage Temp klahvi ja seejérel nooleklahvi, et suurendada/vihendada 5
kraadi iga vajutusega. Kui te ei vali eelseadistusi, to6tab seade vaikimisi temperatuuri ja aja jargi (180°C ja 15 minutit).

Kasitsi todtamine

Kui vajutatakse Temp valimise klahvi, kuvatakse ekraanil temperatuur, mis nditab, et temperatuuri saab seadistada. Vajutage
nooleklahvile, et suurendada v&i vahendada 5°C, vi vajutage pikalt nooleklahvi, et kiiresti suurendada voi vdhendada 5°C. Kui
vajutatakse aja valimise klahvi, kuvatakse ekraanil kellaaeg, mis nditab, et aega saab seadistada. Vajutage nooleklahvile, et
suurendada vdi vahendada 1 minutit, v3i vajutage pikalt nooleklahvi, et kiiresti suurendada vdi vdhendada 1 minutit.

Markus: Seadmel on programmimalu. Sahtli avamine peatab kuttefunktsiooni, kuid kui sahtli uuesti sisestada, jatkab seade eelmiste
seadete ja valitud programmi kasutamist.

Markus: vaikimisi reZiimidel GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEGAN, STEAK, FRIES ja FISH on raputamis-
maletamisfunktsioon. Kui tagasiarvestus jduab 50%-ni (FRIES-reziimis 60%-ni), kuulete hdiresignaali, et raputada vdi keerata s66ki
Gmber.

Markus: Jargnevate retseptide temperatuuri- ja aja seaded on ainult soovituslikud. Kohandage seaded vastavalt tegelikule
toidukogusele, korrigeerides temperatuuri ja aega ise.

Eelseadistatud temperatuur ja aeg

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automaatne viljalulitamine
Seade lulitub automaatselt vélja parast loenduse I8ppu ja te kuulete kolm korda helisevat kellukest. Voite seadme ka kasitsi valja
lilitada, puudutades ON/OFF-klahvi. Pirast loenduse I8ppu vdi kisitsi véljaltlitamisel 16petab kuumutushalogeeni t66, ekraanil
kuvatakse OFF, kuid ventilaator t66tab veel umbes 20 sekundit, et puhuda kuuma &hku ohutult dra. Ldpuks kuulete veelkord kolm
korda helisevat helikella.

Ladustamine

1. Tommake seade vooluvdrgust vilja ja laske tal pdhjalikult jahtuda.
2. Veenduge, et kdik osad on puhtad ja kuivad.
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Puhastamine ja hooldus
Laske seadmel enne puhastamist tdielikult jahtuda. Seejarel piihkige seadme valispinda puhta niiske lapiga.

Peske sahtlit kuuma vee, pesuvahendi ja mitteabrasiivse kdsnaga. Sahtli ja praeplaat on ndudepesumasinas pestavad. Praeplaadil on
mittekleepuv keraamiline kate; selle puhastamiseks arge kasutage metallesemeid ega abrasiivseid puhastusvahendeid. Kui korpuse
suvendisse on sattunud toidujadke v8i muud prahti, eemaldage need niiske, puhta lapiga ja kuivatage seejarel ala puhta, kuiva lapiga

Markus: Kasutage ettevaatlikult metallist séogiriistu vdi tangid, véltides otsest kokkupuudet salve pinnaga. Arge kasutage
puhastamiseks abrasiivseid puhastusvahendeid (traathari, abrasiivsed kdsnad, metallist téoriistad jne).

Veaotsing

Jargmised probleemid ei tdhenda tingimata, et seade on vigane. Palun lugege jargmist jaotist, et dppida lihtsaid lahendusi tavalistele
probleemidele.

Probleem 1

Seadme sees olev valgus lulitub perioodiliselt sisse ja vilja.

Teave:

Termostaatahela juhib halogeenkitteelementi ja ei to6ta pidevalt. Tootamise ajal lulitub halogeen sisse ja vilja erinevate
ajavahemike jarel (sGltuvalt temperatuurist), mis on tahtlik ja dige.

Probleem 2

Toit on ebatihtlaselt kiipsetatud.

VGimalik pShjus:

Mdnda toitu tuleb keetmise ajal poorata véi raputada.

Lahendus:

Kui seade to6tab, tdommake sahtli vdlja ja raputage selle sisu vGi pddrake toitu kahvli voi tangidega.

Probleem 3

Kupsetamise ajal tuleb seadmest vélja valge suits.

VGimalik pdhjus:

Seadme sahtlisse on kogunenud rasva/8li.

Lahendus:

Veenduge, et sahtlisse ei ole kogunenud rasva vdi 6li. Puhastage sahtlit ja praeplaati iga kord pérast toiduvalmistamist.

Probleem 4

Sahtli ei libise paigale.

Voimalik pShjus:

Sahtli on liiga tais.

Lahendus:

Palun &rge taitke sahtlit Ule selle mahutavuse. Toiduained ei tohiks ulatuda sahtli Glemisest servast kdrgemale.

Garantiitingimused

1. Tootele antakse 24-kuuline tootjagarantii, mille teostab: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il 43b, 31-864 Krakdw,
NIP: PL9451972201.
2. Kaebustest / garantiiremondidest tuleb teatada morele.net veebilehel oleva garantii- / teenindusvormi kaudu.
Garantii hdlmab ainult tootjale omistatavaid varjatud defekte.
4. Garantii korras menetletakse nduet muiligipunktis vdi tehnilises teenistuses, kui klient
a. kehtiv ostutdend koos miitigikuupdevaga,
b. teatatud toode vdi defektne osa. Kaugostu korral kehtib garantiikaart ainult koos ostutdendiga (kviitung/
arve).
5. Noue lahendatakse 14 paeva jooksul alates kliendi poolt esitatud aruandest.
6. Garantiiperioodi jooksul tuvastatud tootmisvead parandatakse tasuta 21 pdeva jooksul alates toote tarnimisest
muugikohale vdi tehnilisele teenindusele.
7. Kui remondiks tuleb importida osi, vdib garantiiremondiperioodi pikendada osa importimiseks vajaliku aja vorra, kuid
mitte kauem kui 40 paeva.
8. Garantii valistused:
a. mehaanilised kahjustused ja nendega seotud defektid,
b. vaarkasutusest ning ebadigest ladustamisest, kokkupanekust ja hooldusest tulenevad kahjustused ja
defektid,
selliste tarbitavate elementide kahjustused ja kulumine,
d. Vastavalt kasutusjuhendile on paigaldamise v&i hooldusega seotud tegevused kasutaja kohustus.

w

o
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10.

11.

12.

13.

Garantii ei kehti, kui:

a. selle kehtivusaeg on moodas,

b. klient on toodet parandanud v6i muutnud, kasutades selleks mittealgupéaraseid varuosi,

c. viga tulenes ebadigest paigaldamisest vdi kasutusjuhendis toodud Gige kditamise reeglite eiramisest,
d. toodet kasutatakse muuks otstarbeks kui majapidamises,

e. transpordi kaigus tekkinud kahjustused.
Kliendil on digus saada tasuta jargmist hlvitist:

a. toote parandamine,
b. toote asendamine,
[ vadhendatud hind,
d. lepingu I6petamine ja kulude téielik hivitamine.
Noude teatamine:s
a. Esitage toode voi selle teatatud osa.
b. Esitage ostutdend koos miilja nime ja aadressi, ostukuupdeva ja -koha ning toote tulibiga vdi kehtiv
garantiikaart koos miitigikoha templiga.
[ Kui toode on tarnitud maardunud, vaib tehniline teenistus keelduda selle vastuvétmisest vdi puhastada

selle kliendi kulul parast tema kirjalikku ndusolekut.
Kui ndue rahuldatakse, parandatakse seade vGi asendatakse see uue seadmega vdi hivitatakse kliendile raha.
Transpordikulud tootja teenindus katab teenuse.
Kui ndue lUkatakse tagasi, esitatakse kliendile otsuse Uksikasjalik pShjendus ja seade saadetakse talle tema kulul 14
paeva jooksul parast otsuse esitamist.

Kasutamine

Elektri- ja elektroonikaseadmete kasutuselt kdrvaldatud jaatmete kditlemine (elektroonikaromusid kasitlevad Gigusaktid).

Pakendil, tarvikutel v&i kasutusjuhendil olev margistus nditab, et kasutuselt kdrvaldatud seadmeid ja lisatud elektroonilisi tarvikuid
ei tohi panna olmejaatmete konteineritesse koos muude olmejaatmetega.

Elektroonikajaatmete ebadige kaitlemine v8ib pdhjustada saasteainete sattumist keskkonda vdi ebasobiva kérvaldamise t&ttu
terviseriske. Eraldage need jaatmed teistest jaatmetest ja suunake need ringlusse, et tooraineid saaks taaskasutada. Ringlussevotuks
lubavad nad tooraine korduvkasutamist.
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Turvallisuusohjeet ja -ilmoitus

Lue tdma kayttoohje huolellisesti, jotta ymmarrat paremmin, miten tuotetta kdytetdan. Joitakin olennaisia turvallisuusohjeita, kuten
seuraavia, on noudatettava kayton aikana.

. Laite kypsentaa ruokaa kuumalla ilmalla ilman 6ljya. Ald koskaan kaada laitteeseen 6ljyd. Se voi aiheuttaa tulipalon,
henkilévahinkoja, vahingoittaa laitetta ja mitat6ida takuun.

. Laitteessa ei saa lammittda nesteitd, kuten paksuja keittoja ja kastikkeita.

. Suosittelemme laitteen kytkemista verkkovirtaan ilman jatkojohtoja. Lyhyt virtajohto on suunniteltu erityisesti

turvallisuustoimenpiteend, jotta vahennetdan lasten riskid tarttua siihen tai leikkia silld ja suojellaan kayttdjaa
kompastumasta pitkdan virtajohtoon.

. Tama laite on tarkoitettu vain sisakayttoon. Ala koskaan kayta laitetta ulkona.

. Laite Idmpenee kayton aikana. Palovammojen tai vammojen vélttamiseksi ole varovainen kasitellessasi laitetta ja sen
lisdvarusteita.

. Varmista ennen kaytto3, etta laite asetetaan tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle alustalle.

. Aseta laite lasten ja sellaisten henkildiden ulottumattomiin, joiden fyysiset, aistien tai henkiset kyvyt voivat estda heitd
kayttamasta laitetta turvallisesti.

. Poista ja havitd lisdvarusteiden suojakalvot ja muovipakkaukset laitteesta pienten lasten tukehtumisvaaran
valttamiseksi.

. Ald sijoita laitetta kuumien kaasu-, keraaminen, induktio- tai sdhkdpolttimien liheisyyteen. Se voi aiheuttaa
henkilévahinkoja ja vaurioittaa laitetta ja mitatoida takuun.

. Ala koskaan upota laitteen virtajohtoa veteen tai muuhun nesteeseen sihkaiskun valttamiseksi. Al huuhtele laitteen
koteloa vedelld tai muulla nesteelld. Se voi aiheuttaa henkilvahinkoja ja vaurioittaa laitetta ja mitatoida takuun.

. Noudata darimmaista varovaisuutta kasitellessasi kuumaa ruokaa ja kuumia pintoja.

. Al siirra laitetta, kun se on paalla ja toiminnassa. Se voi aiheuttaa henkilévahinkoja ja vaurioita laitteelle ja mitatsida
takuun.

. Paistolevy, terdshylly ja vartaat voivat olla hyvin kuumia paistamisen aikana ja sen jdlkeen. Kayta uunikasineitd
palovammojen vélttamiseksi.

. Tarkasta laite ja sen virtajohto ja pistoke saannéllisesti. Al kayta laitetta, jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut. Jos
laitteessa on toimintahdirioitd tai se on vahingoittunut, ota yhteys Morele-asiakaspalvelukeskukseen.

. Laite on tarkoitettu vain kotikdyttodn. Ald koskaan kayta laitetta ammattimaisena catering-laitteena tai muuhun kuin
sen kdyttotarkoitukseen. Se voi vahingoittaa laitetta ja mitatoida takuun.

. Als kayta laitteen puhdistamiseen hankaavia puhdistusaineita, terasvillaa tai hankaimia. Lisitietoja on kohdassa
"Puhdistus ja huolto".

. Al3 vedi johtoa tyStason reunan yli, jotta valtat loukkaantumisen.

. Als peitd laitteen takaosassa olevia ilmanottoaukkoja/-aukkoja, kun laite on toiminnassa. Tdm& voi aiheuttaa
epatasaista kypsennysta ja vahingoittaa laitetta.

. Al liit4 laitetta ulkoiseen ajastimeen tai kauko-ohjausjarjestelmaan.

. J&ta 10 cm vapaata tilaa laitteen ymparille, jotta ilma paasee kiertamaan kunnolla.

. Al kayta laitetta tai sen lisdvarusteita mikroaaltouunissa, leivinpaahtimessa, kiertoilmauunissa, kaasu- tai

sahkoéuunissa, keraamisessa, sahko-, kaasu- tai induktioliedessa tai grillissd. Se voi aiheuttaa henkilévahinkoja ja
vaurioita laitteelle ja mitatoida takuun.

. Varmista, ettd laite on puhdas ennen kaytt6a. Pidd virtajohto poissa kuumilta pinnoilta.

. Laitteessa on 3-johtiminen maadoitettu pistoke. Kytke virtajohto aina maadoitettuun pistorasiaan.

. Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jadhtya ennen puhdistamista tai varastointia.

. Ald lamposulje elintarviketdlkkeja laitteessa. Se voi aiheuttaa henkildvahinkoja, vahingoittaa laitetta ja mitatdida
takuun.

. Al3 laita laitteeseen elintarvikkeita, jotka ovat korkeille lampétiloille sopimattomissa astioissa, kuten muovipusseissa,

styrox-astioissa tai muovi- ja paperipakkauksissa. Erikoispussien ja paistohylsyjen kdytté on sallittua, mutta niita on
kaytettava erityisen varovaisesti. Muista, ettd leivinholkin tilavuus kasvaa paistamisen aikana, ja on ehdottomasti
varmistettava, ettd holkki ei kosketa halogeenilammitinta ja sen kantta.

. Kayta laitetta vain 4Swiss-tuotemerkin lisdvarusteiden kanssa. Kolmannen osapuolen lisdvarusteiden kaytté voi
vahingoittaa laitetta ja mitatoida takuun.

. Als aseta laitetta syttyvien pintojen tai materiaalien, kuten tyynyjen, poytaliinojen tai verhojen péille tai niiden
ldheisyyteen. Se voi aiheuttaa henkilévahinkoja ja laitteen vaurioitumisen ja mitatoida takuun.

. Kuuma ilma poistuu ilmanpoistoaukon kautta, kun laite on kdytossa. Pida aina katesi ja kasvosi kaukana
tuuletusaukoista ja ilman ulostuloaukoista loukkaantumisen valttamiseksi.

. Loukkaantumisen valttamiseksi ole varovainen avatessasi laitteen laatikkoa.

. Jos laitteesta tulee savua, irrota se valittomasti pistorasiasta ja hajota savu ennen laatikon avaamista.

. Varmista, ettd ruoka ei ulotu laitteen laatikon reunojen yli. Laatikon tdyttdminen yli sen kapasiteetin voi johtaa
henkilévahinkoihin, laitteen vaurioitumiseen ja takuun raukeamiseen.

. Ala koskaan tayta laitetta 6ljylla. Se voi aiheuttaa henkildvahinkoja, vahingoittaa laitetta ja mitatoida takuun.
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Tuotteen toiminnot

4Swiss ABB-025-ilmakeitin kierrattaa erittdin kuumaa ilmaa ruoan ymparillg, jolloin 6ljya ei tarvitse kayttda. Intensiivinen kuuman
ilman tulo takaa terveellisemman aterian ja antaa samalla upean maun ruoalle, josta tulee herkullisen rapeaa ulkoa ja tdydellisen
kypsad sisalta. Rapeat ranskalaiset, vihannekset, kana, kala, pihvit ja muut ovat vain kdden ulottuvilla, minka lisaksi laite on helppo
huoltaa, nopea puhdistaa ja vailla tyypillista rasvaista sotkua.

Laitteessa on ainutlaatuinen, erittdin tehokas halogeenilammityselementti, joka lammittda ja valaisee ruoan keittotasossa olevan
ruoan kayton aikana. Termostaattipiiri ohjaa halogeenia eikd toimi jatkuvasti. N&in ollen visuaalinen valaistusvaikutus on

havaittavissa
(lampétilasta

vain halogeenin ldammitysjakson aikana. Toiminnan aikana halogeeni syttyy ja sammuu vaihtelevin viliajoin
riippuen), mika on tarkoituksellista ja oikea toimintatapa.

Koska turvallisuus ja kdyttajatyytyvaisyys ovat etusijalla, laite on rakennettu korkeimpien turvallisuus- ja toiminnallisuusstandardien

mukaisesti.

Tekniset parametrit

Tuotteen nimi: Alykas ilmankuivain
Tuotemalli: ABB-025

Laatikon tilavuus: 6,5L
Nimellisjannite: 220 V
Nimellistaajuus: 50 Hz

Nimellisteho:

Kuvitus nro 1

PNV R WNE

Kuvitus nro 2

NGO AWN R

1700 W

Padyksikén kuvaus

llman ulostulo

Digitaalinen kosketusohjauspaneeli
Lapinakyva ikkuna

Laatikko

Laatikon kahva

Virtajohto

llman tuloaukko

Paistoalusta

Ohjauspaneelin kuvaus

LED-ndyttd

ON/OFF-ndppain

Ldmpéotilan/ajan vahennysnappéin
Lampétilan valintandppain
Ruoanvalmistuksen esiasetusndppdin
Ajan valintanappain

Lampétilan/ajan lisdysnappéin
START/STOP-n4ppain

Valmistelu kdyttoa varten

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja turvatarrat.

Puhdista laatikko ja paistovuoka kuumalla vedelld ja hankaamattomalla sienelld. Ndm& osat voidaan puhdistaa
turvallisesti astianpesukoneessa.

Pyyhi tuotteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

Aseta tdma tuote vakaalle ja tasaiselle alustalle. Tuotteen ympérille on varattava riittavasti tilaa, jotta varmistetaan
vahintddn 10 cm:n etdisyys pinnasta muihin esineisiin. Mitddn esineitd ei saa sijoittaa ilman sisdan- tai
ulostuloaukkoon. Al aseta tuotetta pinnalle, joka ei ole kuumuutta kestava.

Kayttéonotto ja ensimmadinen kaytto
Aseta paistolevy laatikkoon ja aseta ruoka sen paalle. Liu'uta sitten laatikko paakoteloon, kunnes se on téysin kiinni.

Kytke laite verkkovirtaan ja aseta haluttu aika ja lampdtila manuaalisesti ohjauspaneelin avulla tai valitse ennalta
madritetty ohjelma.
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3. Aloita paistaminen painamalla START/STOP-népp&intd. Alaluvussa "Sditimet ja toiminta" on lisdtietoja ajan ja
ldmpatilan asettamisesta.

4. Ravista tai kddnna laatikossa olevia elintarvikkeita tarpeen mukaan. Liu'uta laatikko ulos ja kddnna tai ravista ruokaa
varovasti. Tyonnd laatikko takaisin koteloon, kunnes se on tdysin kiinni. Laite muistaa kellonajan ja asetukset ja jatkaa
kypsennysta automaattisesti siita hetkestd alkaen, kun kypsennys keskeytetaan.

Huomautus: Ensimmaisten kdyttokertojen aikana saattaa esiintyd heikkoa muovin hajua. Tama on normaalia, eikd se ole tuotteen
vika.

Ohjauslaitteet ja toiminta

Ennalta méaéritellyt ohjelmat

Paina valmiustilassa Cooking preset -ndppaintd valitaksesi 12 ennalta maaritettyd ohjelmaa. Kun olet valinnut ohjelman, paina
START/STOP-ndppainta aloittaaksesi paistamisen; paina titd ndppdintd uudelleen keskeyttadksesi. Jos haluat s3itdd aikaa
kypsennyksen aikana, paina Aika-ndppdintd ja sen jilkeen nuolindppéints lisdtiksesi/vahentddksesi aikaa 1 minuutti painallusta
kohden. Jos haluat s&atdd lampétilaa, paina Temp-ndppéintd ja sen jilkeen nuolindppéinta lisdtaksesi/alentaaksesi lampétilaa 5
astetta per painallus. Jos et valitse esiasetuksia, laite toimii oletuslampétilan ja -ajan mukaan (180°C ja 15 minuuttia).

Kasikaytto
Kun Temp-valintandppdintd painetaan, lampétila nakyy ndytossa, mikd osoittaa, ettd lampdtila voidaan asettaa. Nosta tai laske
lampétilaa 5°C napsauttamalla nuolindppainta tai paina nuolindppainta pitkaan nostaaksesi tai laskeaksesi lampétilaa nopeasti 5°C.
Kun kellonajan valintandppdinta painetaan, kellonaika ndkyy ndytossa ja osoittaa, ettd kellonaika voidaan asettaa. Paina
nuolindppaintd lisataksesi tai vahentddksesi 1 minuutin tai paina pitkdan nuolindppainta lisataksesi tai vahentddksesi nopeasti 1
minuutin.

Huomautus: Laitteessa on ohjelmamuisti. Laatikon avaaminen keskeyttda Iammitystoiminnon, mutta kun laatikko asetetaan takaisin
paikalleen, laite jatkaa toimintaa edellisilla asetuksilla ja valitulla ohjelmalla.

Huomautus: Oletustilassa GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEGAN, STEAK, FRIES ja FISH on ravistelu-muistutustoiminto. Jos
laht6laskenta saavuttaa 50 % (FRIES-tilassa 60 %), kuuluu héalytys, joka kehottaa ravistamaan tai kdantamaan aterian.

Huomautus: Seuraavien reseptien lampdtila- ja aika-asetukset ovat vain viitteellisia. Saada asetukset aterian todellista kokoa
vastaaviksi korjaamalla lampétila ja aika itse.

Esiasetettu lampétila ja aika

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automaattinen sammutus

Laite kytkeytyy automaattisesti pois p&altd ldhtolaskennan paatyttya ja kuulet kellon soivan kolme kertaa. Voit myds sammuttaa
laitteen manuaalisesti koskettamalla ON/OFF-nappéintéd. Kun lahtdlaskenta on paattynyt tai kun laite sammutetaan manuaalisesti,
lammityshalogeeni lakkaa toimimasta, ndytossd nakyy OFF, mutta tuuletin jatkaa kdyntid noin 20 sekunnin ajan puhaltaakseen
kuuman ilman pois turvallisuuden vuoksi. Lopulta kuulet kellon soivan vield kerran kolme kertaa.

Varastointi
1. Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jadhtya kunnolla.
2. Varmista, ettd kaikki osat ovat puhtaita ja kuivia.
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Puhdistus ja huolto
Anna laitteen jadhtya kokonaan ennen puhdistamista. Pyyhi sitten laitteen ulkopinta puhtaalla, kostealla liinalla.

Pese laatikko kuumalla vedelld, pesunesteelld ja hankaamattomalla sienelld. Laatikko ja paistolevy ovat astianpesukoneen kestavia.
Paistolevyssa on tarttumaton keraaminen pinnoite; ala kdyta sen puhdistamiseen metalliesineitd tai hankaavia puhdistusaineita. Jos
kotelon onteloon on jadnyt ruokajadmia tai muita roskia, poista ne kostealla, puhtaalla liinalla ja kuivaa alue sitten puhtaalla, kuivalla
liinalla

Huomautus: Kiytd metallisia ruokailuvilineitd tai pihteja varovasti ja viltd suoraa kosketusta tarjottimen pintaan. Ald kayta
puhdistukseen hankaavia puhdistusaineita (metalliharja, hankaavat sienet, metallitydkalut jne.).

Vianmaaritys

Seuraavat ongelmat eivat valttamattd tarkoita, ettd laite on viallinen. Lue seuraavasta osiosta yksinkertaiset ratkaisut yleisimpiin
ongelmiin.

Ongelma 1

Laitteen sisalld oleva valo syttyy ja sammuu ajoittain.
Tietoj:
Termostaattipiiri ohjaa halogeenilammityselementtid, eikd se toimi jatkuvasti. Toiminnan aikana halogeeni syttyy ja sammuu
vaihtelevin véliajoin (lampétilasta riippuen), mika on tarkoituksellista ja oikein.

Ongelma 2

Ruoka kypsennetdan epéatasaisesti.

Mahdollinen syy:

Joitakin ruokia on kddnneltava tai ravistettava kypsennyksen aikana.

Ratkaisu:

Kun laite on kdynnissé, veda laatikko ulos ja ravista sisalt6a tai kaanna ruokaa haarukalla tai pihdeilla.

Ongelma 3

Laitteesta tulee valkoista savua kypsennyksen aikana.

Mahdollinen syy:

Laitteen laatikkoon on kertynyt rasvaa/6ljya.

Ratkaisu:

Varmista, ettei laatikkoon ole kertynyt rasvaa tai 6ljya. Puhdista laatikko ja friteerauslevy aina ruoanvalmistuksen jalkeen.

Ongelma 4

Laatikko ei liu'u paikalleen.

Mahdollinen syy:

Laatikko on liian tdynna.

Ratkaisu:

Al3 tayta laatikkoa yli sen kapasiteetin. Ruoka ei saa ulottua laatikon yldreunan yldpuolelle.

Takuuehdot
1. Tuotteella on 24 kuukauden valmistajan takuu, jonka suorittaa: Morele.net sp. z o0.0., al. Jana Pawta Il 43b, 31-864
Krakova, NIP: PL9451972201.
2. Reklamaatiot / takuukorjaukset tulee ilmoittaa morele.net-sivustolla olevalla takuu-/huoltolomakkeella.
3. Takuu kattaa vain valmistajasta johtuvat piilevat viat.
4. Myyntipiste tai takuun mukainen tekninen palvelu késittelee reklamaation, jos asiakas on seuraavat tiedot
a. voimassa oleva ostotodistus, jossa on myyntipdivamaara,
b. ilmoitettu tuote tai viallinen osa. Etdoston yhteydessd takuukortti on voimassa ainoastaan
ostotodistuksen (kuitti/lasku) kanssa.
5. Reklamaatio ratkaistaan 14 paivan kuluessa asiakkaan tekemasta ilmoituksesta.
6. Takuuaikana havaitut valmistusvirheet korjataan maksutta 21 pdivdn kuluessa siitd, kun tuote on toimitettu
myyntipisteeseen tai tekniseen palveluun.
7. Jos osia on tuotava maahan korjausta varten, takuukorjausjaksoa voidaan pidentdd osan maahantuonnin vaatimalla
ajalla, kuitenkin enintddn 40 paivalla.
8. Takuu ei koske:
a. mekaaniset vauriot ja niihin liittyvat viat,
b. vahingot ja viat, jotka johtuvat vaarinkdytosta ja epaasianmukaisesta varastoinnista, kokoonpanosta ja
huollosta,
[ téllaisten kuluvien osien vaurioituminen ja kuluminen,
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10.

11.

12.

13.

d. Kasikirjan mukaan kokoonpanoon tai huoltoon liittyvat toimet ovat kayttdjan velvollisuus.
Takuu ei ole voimassa, kun:

a. sen voimassaoloaika on paattynyt,
b. asiakas on korjannut tai muuttanut tuotetta kayttamalla muita kuin aitoja osia,
c. vika johtui virheellisestd asennuksesta tai siitd, ettd kdyttdohjeen oikeaa kdytt6a koskevia sdantoja ei ole
noudatettu,
d. tuotetta kdytetdan muuhun kuin kotitalouskayttoon,
e. kuljetuksen aikana tapahtuneet vauriot.
Asiakkaalla on oikeus seuraaviin korvauksiin maksutta:
a. tuotteen korjaus,
b. tuotteen korvaaminen,
c alennettu hinta,
d. sopimuksen irtisanominen ja taysi kustannusten korvaus.
llmoita korvausvaatimus:s
a. Esittele tuote tai sen raportoitu osa.
b. Esitd ostotodistus, jossa on myyjan nimi ja osoite, ostopdiva ja -paikka seka tuotetyyppi, tai voimassa
oleva takuukortti, jossa on myyntipaikan leima.
c. Jos tuote toimitetaan likaisena, tekninen palvelu voi kieltdytya ottamasta sitd vastaan tai puhdistaa sen

asiakkaan kustannuksella saatuaan kirjallisen hyvaksynnan.
Jos reklamaatio hyvdksytddn, laite korjataan tai vaihdetaan uuteen tai asiakkaalle maksetaan korvaus.
Kuljetuskustannukset valmistajan huoltopalvelusta kattavat palvelun.
Jos vaatimus hylataan, asiakkaalle toimitetaan yksityiskohtaiset perustelut paatokselle ja laite lahetetddn asiakkaalle
hédnen kustannuksellaan 14 paivéan kuluessa paatcksen antamisesta.

Kayttd

Sahko- ja elektroniikkalaitteiden kdytosta poistetun jatteen kasittely (WEEE-lainsaadanto).

Pakkauksessa, lisdvarusteissa tai kdyttGoppaassa oleva merkintd osoittaa, ettd kdytostd poistettuja laitteita ja niihin liitettyja
elektronisia lisdvarusteita ei saa laittaa yhdyskuntajateastiaan muun kotitalousjatteen joukkoon.

Elektroniikkaromun epaasianmukainen kasittely voi johtaa epdpuhtauksien joutumiseen ymparistoon tai terveysriskeihin, jotka
johtuvat epdasianmukaisesta havittamisesta. Erottele tama jate muusta jatteestd ja kierrdtd se, jotta raaka-aineet voidaan kayttaa
uudelleen. Kierratystd varten ne sallivat raaka-aineiden uudelleenkayton.
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Instructions et avis de sécurité

Veuillez lire attentivement ce manuel pour mieux comprendre comment utiliser le produit. Certains conseils de sécurité essentiels,
dont les suivants, doivent étre respectés pendant |'utilisation.

. L'appareil cuit les aliments a l'air chaud sans huile. Ne versez jamais d'huile dans I|'appareil. Vous risqueriez de
provoquer un incendie, des blessures, d'endommager I'appareil et d'annuler la garantie.

. Les liquides, y compris les soupes et les sauces épaisses, ne doivent pas étre chauffés dans I'appareil.

. Nous recommandons de brancher I'appareil sur le secteur sans utiliser de rallonge. Le cordon d'alimentation court est

spécifiquement congu comme une mesure de sécurité pour réduire le risque que les enfants le saisissent ou jouent
avec, et pour protéger |'utilisateur contre le risque de trébucher sur un long cordon d'alimentation.

. Cet appareil est destiné a étre utilisé a I'intérieur uniquement. Ne jamais utiliser I'appareil a I'extérieur.

. L'appareil chauffe pendant son fonctionnement. Pour éviter les brllures ou les blessures, faites preuve de prudence
lorsque vous le manipulez, ainsi que ses accessoires.

. Avant de |'utiliser, assurez-vous que |'appareil est placé sur une surface plane, propre et séche.

. Placez I'appareil hors de portée des enfants et de toute personne dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales peuvent I'empécher de I'utiliser en toute sécurité.

. Retirez et mettez au rebut les films de protection et les emballages en plastique des accessoires de I'appareil afin
d'éviter tout risque d'étouffement pour les jeunes enfants.

. Ne placez pas I'appareil a proximité de briileurs a gaz, a céramique, a induction ou électriques chauds. Vous risqueriez
de vous blesser, d'endommager |'appareil et d'annuler la garantie.

. Ne jamais immerger le cordon d'alimentation de |'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide afin d'éviter tout risque

d'électrocution. Ne rincez pas le boitier de I'appareil avec de I'eau ou tout autre liquide. Vous risqueriez de vous
blesser, d'endommager I'appareil et d'annuler la garantie.

. Soyez extrémement prudent lorsque vous manipulez des aliments et des surfaces chauds.

. Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est allumé et en fonctionnement. Vous risqueriez de vous blesser, d'endommager
|'appareil et d'annuler la garantie.

. La plaque de friture, la grille en acier et les brochettes peuvent étre trés chaudes pendant et apres la friture. Utilisez
des gants de cuisine pour éviter les brlures.

. Inspectez régulierement I'appareil ainsi que son cordon d'alimentation et sa fiche. N'utilisez pas I'appareil si le cordon

d'alimentation ou la fiche sont endommagés. Si I'appareil fonctionne mal ou est endommagé, contactez le service
clientéle de Morele.

. L'appareil est destiné a un usage domestique uniquement. N'utilisez jamais I'appareil comme un équipement de
restauration professionnelle ou a d'autres fins que celles pour lesquelles il a été congu. Cela risquerait d'endommager
I'appareil et d'annuler la garantie.

. N'utilisez pas de produits abrasifs, de laine d'acier ou d'éponge pour nettoyer I'appareil. Pour plus d'informations, voir
la section "Nettoyage et entretien".

. Pour éviter les blessures, ne tirez pas le cordon par-dessus le bord du comptoir.

. Ne couvrez pas les entrées/sorties d'air a l'arriére de I'appareil lorsqu'il fonctionne. Cela pourrait entrainer une
cuisson inégale et endommager I'appareil.

. Ne pas connecter |'appareil a une minuterie externe ou a un systéme de commande a distance.

. Laissez 10 cm d'espace libre autour de I'appareil pour une bonne circulation de I'air.

. N'utilisez pas I'appareil ou ses accessoires dans un four a micro-ondes, un four grille-pain, un four a convection, un

four a gaz, un four électrique, une table de cuisson ou un gril en céramique, électrique, a gaz ou a induction. Vous
risqueriez de vous blesser, d'endommager |'appareil et d'annuler la garantie.

. Assurez-vous que |'appareil est propre avant de |'utiliser. Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces chaudes.

. L'appareil est équipé d'une fiche a 3 fils avec mise a la terre. Branchez toujours le cordon d'alimentation dans une
prise électrique mise a la terre.

. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer ou de le ranger.

. Ne pas thermosceller les boites de conserve dans I'appareil. Vous risqueriez de vous blesser, d'endommager I'appareil
et d'annuler la garantie.

. Ne pas introduire dans I'appareil des aliments dans des récipients qui ne sont pas adaptés a des températures élevées,

tels que des sacs en plastique, des récipients en polystyréne ou des emballages en plastique et en papier. L'utilisation
de sacs spéciaux et de manchons de cuisson est autorisée, mais elle doit se faire avec une prudence particuliere. Il
faut tenir compte du fait que le manchon de cuisson augmente de volume pendant la cuisson et qu'il est impératif de
veiller a ce que le manchon ne touche pas la résistance halogene et son couvercle.

. N'utilisez I'appareil qu'avec des accessoires de la marque 4Swiss. L'utilisation d'accessoires d'autres marques peut
endommager |'appareil et annuler la garantie.

. Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité de surfaces ou de matériaux inflammables tels que des oreillers, des
nappes ou des rideaux. Vous risqueriez de vous blesser, d'endommager I'appareil et d'annuler la garantie.

. De l'air chaud s'échappe par la sortie d'air lorsque I'appareil est utilisé. Gardez toujours vos mains et votre visage a
I'écart des évents et des sorties d'air afin d'éviter toute blessure.

. Pour éviter toute blessure, soyez prudent lorsque vous ouvrez le tiroir de |'appareil.

. Si de la fumée s'échappe de I'appareil, débranchez-le immédiatement et dispersez-la avant d'ouvrir le tiroir.
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. Veillez a ce que les aliments ne dépassent pas des parois du tiroir de I'appareil. Le fait de remplir le tiroir au-dela de sa
capacité peut entrainer des blessures, endommager |'appareil et annuler la garantie.
. Ne jamais remplir I'appareil d'huile. Vous risqueriez de vous blesser, d'endommager |'appareil et d'annuler la garantie.

Fonctions du produit

La friteuse 4Swiss ABB-025 fait circuler de I'air ultra-chaud autour des aliments, éliminant ainsi le besoin d'utiliser de I'huile. L'afflux
intensif d'air chaud garantit des repas plus sains tout en offrant un golt délicieux d'aliments qui deviennent délicieusement
croustillants a I'extérieur et parfaitement cuits a l'intérieur. Des frites croustillantes, des légumes, du poulet, du poisson, des steaks
et bien plus encore seront a portée de main. De plus, I'appareil est facile a entretenir, rapide a nettoyer et ne présente pas de
salissures graisseuses typiques.

L'appareil est équipé d'un élément chauffant halogéne unique et treés efficace qui chauffe et éclaire les aliments a I'intérieur du tiroir
de cuisson pendant le fonctionnement. Le circuit du thermostat contréle I'halogéne et ne fonctionne pas en continu. Ainsi, |'effet
d'éclairage visuel ne peut étre observé que pendant le cycle de chauffage de I'halogéne. Pendant le fonctionnement, I'halogéne
s'allume et s'éteint a des intervalles variables (en fonction de la température), ce qui est intentionnel et constitue le mode de
fonctionnement correct.

La sécurité et la satisfaction de |'utilisateur étant notre priorité absolue, I'appareil est construit selon les normes les plus strictes en
matiére de sécurité et de fonctionnalité.

Parameétres techniques

Nom du produit : Smart airfryer
Modele du produit : ABB-025
Capacité du tiroir : 6,5L
Tension nominale : 220 V
Fréquence nominale : 50 Hz
Puissance nominale : 1700 W

Description de l'unité principale

lllustration n® 1
1. Sortie d'air
2 Panneau de commande numérique tactile
3 Fenétre transparente
4 Tiroir
5. Poignée de tiroir
6 Cordon d'alimentation
7 Entrée d'air
8 Plaque a frire

Description du panneau de contrdle

lllustration n°2
1. Affichage LED
Touche ON/OFF
Touche de diminution de la température/temps
Touche de sélection de la température
Touche de préréglage de la cuisson
Touche de sélection de I'heure
Touche d'augmentation de la température/du temps
Touche START/STOP

PNV R WN

Préparation a I'utilisation

1. Retirer tous les matériaux d'emballage et les autocollants de sécurité.

2. Nettoyez le tiroir et le plateau de friture avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive. Ces pieces peuvent étre
nettoyées au lave-vaisselle.

3. Essuyez l'intérieur et I'extérieur du produit avec un chiffon humide.

4. Placez ce produit sur une surface stable et plane. Un espace suffisant doit étre réservé autour de I'appareil pour
garantir une distance d'au moins 10 cm entre la surface et d'autres objets. Aucun objet ne doit étre placé dans
I'entrée ou la sortie d'air. Ne placez pas le produit sur une surface qui ne résiste pas a la chaleur.
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Installation et premiére utilisation

1. Placez la plaque de friture dans le tiroir et déposez-y les aliments. Ensuite, faites glisser le tiroir dans le boitier
principal jusqu'a ce qu'il soit complétement fermé.

2. Branchez l'appareil et utilisez le panneau de commande pour régler manuellement la durée et la température
souhaitées ou sélectionnez un programme prédéfini.

3. Appuyez sur la touche START/STOP pour lancer la cuisson. La sous-section "Commandes et fonctionnement" fournit de
plus amples informations sur le réglage de la durée et de la température.

4, Secouez ou retournez les aliments dans le tiroir si nécessaire. Pour ce faire, faites glisser le tiroir et tournez ou secouez

les aliments avec précaution. Remettez le tiroir dans son logement jusqu'a ce qu'il soit complétement fermé.
L'appareil se souviendra de I'heure et des réglages et poursuivra automatiquement la cuisson a partir du moment ou
elle sera interrompue.

Remarque : lors des premieres utilisations, une légére odeur de plastique peut se faire sentir. Ce phénoméne est normal et ne
constitue pas un défaut du produit.

Controdles et fonctionnement

Programmes prédéfinis

Appuyez sur la touche Cooking preset en mode veille pour sélectionner 12 programmes prédéfinis. Aprés avoir choisi le programme,
appuyez sur la touche START/STOP pour lancer la cuisson ; appuyez a nouveau sur cette touche pour faire une pause. Si vous
souhaitez régler le temps pendant la cuisson, appuyez sur la touche Time puis sur la touche fléchée pour augmenter/diminuer le
temps d'une minute par pression. Si vous souhaitez régler la température, appuyez sur la touche Temp puis sur la touche fléchée
pour augmenter/diminuer de 5 degrés par pression. Si vous ne sélectionnez pas les préréglages, I'appareil fonctionnera selon la
température et la durée par défaut (180°C et 15 minutes).

Fonctionnement manuel

Lorsque vous appuyez sur la touche de sélection Temp, la température s'affiche a I'écran, indiquant que la température peut étre
réglée. Cliquez sur la touche fléchée pour augmenter ou diminuer de 5°C, ou appuyez longuement sur la touche fléchée pour
augmenter ou diminuer rapidement de 5°C. Lorsque vous appuyez sur la touche de sélection de I'heure, I'heure s'affiche a I'écran,
indiquant que I'heure peut étre réglée. Cliquez sur la touche fléchée pour augmenter ou diminuer d'une minute, ou appuyez
longuement sur la touche fléchée pour augmenter ou diminuer rapidement d'une minute.

Remarque : L'appareil est doté d'une mémoire de programme. L'ouverture du tiroir interrompt la fonction de chauffage, mais
lorsque le tiroir est réinséré, |'appareil continue a fonctionner avec les réglages précédents et le programme sélectionné.

Remarque : Le mode par défaut, GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES et FISH, est doté de la fonction shake-
remind. Lorsque le compte a rebours atteint 50% (60% en mode FRIES), vous entendez une alarme vous invitant a secouer ou a
retourner le repas..

Remarque : Les réglages de température et de durée des recettes suivantes sont donnés a titre indicatif. Adaptez les réglages a la
taille réelle du repas en corrigeant vous-méme la température et la durée.

Température et durée préréglées

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min
Arrét automatique

L'appareil s'éteindra automatiquement a la fin du compte a rebours et vous entendrez la sonnerie retentir trois fois. Vous pouvez
également I'éteindre manuellement en appuyant sur la touche ON/OFF. Une fois le compte a rebours terminé ou aprés un arrét
manuel, la lampe halogéne cesse de fonctionner, I'écran affiche OFF, mais le ventilateur continue de fonctionner pendant environ 20
secondes pour évacuer I'air chaud par mesure de sécurité. A la fin, vous entendrez a nouveau la sonnerie retentir trois fois.
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Stockage

1. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir complétement.
2. Assurez-vous que toutes les pieces sont propres et seches.

Nettoyage et entretien

Laissez |'appareil refroidir complétement avant de le nettoyer. Utilisez ensuite un chiffon propre et humide pour essuyer I'extérieur
de I'appareil.

Lavez le tiroir avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non abrasive. Le tiroir et la plaque a frire peuvent étre lavés
au lave-vaisselle. La plaque a frire est recouverte d'un revétement antiadhésif en céramique ; n'utilisez pas d'objets métalliques ou
de nettoyants abrasifs pour la nettoyer. Si des résidus alimentaires ou d'autres débris se trouvent dans la cavité du boitier, retirez-les
a I'aide d'un chiffon humide et propre, puis séchez la zone a I'aide d'un chiffon propre et sec

Remarque : utilisez avec précaution des couverts ou des pinces en métal, en évitant tout contact direct avec la surface du plateau.
Ne pas utiliser de produits abrasifs (brosse métallique, éponges abrasives, outils métalliques, etc.

Dépannage

Les problémes suivants ne signifient pas nécessairement que |'appareil est défectueux. Veuillez lire la section suivante pour trouver
des solutions simples aux problémes les plus courants.

Probléme 1

La lumiére a l'intérieur de I'appareil s'allume et s'éteint périodiquement.

Informations :

Le circuit du thermostat controle I'élément chauffant halogene et ne fonctionne pas en continu. Pendant le fonctionnement,
I'halogene s'allume et s'éteint a des intervalles variables (en fonction de la température), ce qui est intentionnel et correct.

Probléme 2

Les aliments sont cuits de maniére inégale.

Certains aliments doivent étre retournés ou secoués pendant la cuisson.

Solution :

Pendant que I'appareil fonctionne, sortez le tiroir et secouez le contenu ou retournez les aliments a I'aide d'une fourchette ou d'une
pince.

Probléme 3

De la fumée blanche s'échappe de I'appareil pendant la cuisson.

Cause possible :

De la graisse ou de I'huile s'est accumulée dans le tiroir de I'appareil.

Solution :

Assurez-vous qu'aucune graisse ou huile ne s'est accumulée dans le tiroir. Nettoyez le tiroir et la plaque de la friteuse aprés chaque
cuisson.

Probléme 4

Le tiroir ne glisse pas en place.

Cause possible :

Le tiroir est trop plein.

Solution :

Ne remplissez pas le tiroir au-dela de sa capacité. Les aliments ne doivent pas dépasser le haut du tiroir.

Conditions de garantie

1. Le produit est assorti d'une garantie du fabricant de 24 mois, assurée par : Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il 43b,
31-864 Krakéw, NIP : PL9451972201.
2. Les réclamations et les réparations sous garantie doivent étre signalées a |'aide du formulaire de garantie et de service
disponible sur le site Web morele.net.
3. La garantie ne couvre que les vices cachés imputables au fabricant.
4. La réclamation sera traitée par le point de vente ou le service technique dans le cadre de la garantie si le client
a. une preuve d'achat valide avec la date de vente,
b. le produit signalé ou la piece défectueuse. Dans le cas d'un achat a distance, la carte de garantie n'est
valable qu'avec la preuve d'achat (ticket de caisse/facture).
5. La réclamation est résolue dans les 14 jours suivant la déclaration du client.
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10.

11.

12.

13.

Les défauts de fabrication constatés pendant la période de garantie seront réparés gratuitement dans les 21 jours
suivant la livraison du produit au point de vente ou au service technique.

Si des pieces doivent étre importées pour la réparation, la période de réparation sous garantie peut étre prolongée du
temps nécessaire a |'importation de la piéce, sans dépasser 40 jours.

Exclusions de garantie :

a. les dommages mécaniques et les défauts connexes,
b. les dommages et défauts résultant d'une mauvaise utilisation et d'un stockage, d'un assemblage et d'un
entretien inappropriés,
c. I'endommagement et |'usure de ces éléments consommables,
d. Selon le manuel, les activités liées a I'assemblage ou a I'entretien incombent a |'utilisateur.
La garantie ne s'applique pas dans les cas suivants
a. il a dépassé sa période de validité,
b. le client a réparé ou modifié le produit en utilisant des pieces non authentiques,
c. le défaut résulte d'une installation incorrecte ou du non-respect des régles de bon fonctionnement
énoncées dans le manuel,
d. le produit est utilisé a des fins autres que domestiques,
e. les dommages survenus pendant le transport.
Le client a droit a l'indemnisation gratuite suivante :
a. la réparation du produit,
b. remplacement du produit,
c. prix réduit,
d. la résiliation d'un contrat et la compensation intégrale des co(ts.
Pour déclarer un sinistre:s
a. Présenter le produit ou sa partie rapportée.
b. Présentez la preuve d'achat comportant le nom et I'adresse du vendeur, la date et le lieu d'achat et le
type de produit, ou une carte de garantie valide portant le cachet du point de vente.
c. Si le produit est livré sale, le service technique peut refuser de I'accepter ou le nettoyer aux frais du

client apres avoir regu son accord écrit.
Si la demande est acceptée, |'appareil est réparé ou remplacé par un nouvel appareil, ou le client est remboursé. Les
frais de transport du service du fabricant couvrent le service.
Si la demande est rejetée, le client recoit une justification détaillée de la décision et I'équipement lui est envoyé a ses
frais dans les 14 jours suivant la communication de la décision.

Utilisation

Traitement des déchets d'équipements électriques et électroniques en fin de vie (législation DEEE).
Le marquage sur I'emballage, les accessoires ou le manuel d'instructions indique que I'équipement en fin de vie et les accessoires
électroniques qui y sont attachés ne doivent pas étre placés dans les conteneurs de déchets municipaux avec les autres déchets

ménagers.

Une mauvaise manipulation des déchets électroniques peut entrainer des contaminants dans I'environnement ou des risques pour
la santé en raison d'une élimination inappropriée. Séparer ces déchets des autres déchets et les recycler afin que les matieres
premiéres puissent étre réutilisées. Le recyclage permet la réutilisation des matiéres premiéres.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetés

Kérjlk, olvassa el figyelmesen ezt a kézikdnyvet, hogy jobban megértse, hogyan kell haszndlni a terméket. A hasznalat sordn be kell
tartani néhdny alapveté biztonsagi tanacsot, tobbek kozott az aldbbiakat.

. A készllék forro levegbvel, olaj nélkil f6zi az ételt. Soha ne 6ntson olajat a késziilékbe. Ellenkezé esetben tiiz, személyi
sérllés, a készllék karosodasa és a garancia érvénytelensége kévetkezhet be.

. A készllékben nem szabad folyadékokat, beleértve a s(r(i leveseket és sz6szokat, melegiteni.

. Javasoljuk, hogy a késziiléket hosszabbitokabel hasznalata nélkil csatlakoztassa a haldzathoz. A rovid tdpkabelt

kifejezetten biztonsagi intézkedésként terveztik, hogy csokkentse annak kockazatat, hogy a gyermekek megragadjak
vagy jatszanak vele, és hogy megvédje a felhasznaldt a hosszu tapkabelben valé megbotlastdl.

. Ez a készlilék kizarolag beltéri hasznalatra készilt. Soha ne hasznalja a készuléket kiltéren.

. A készllék mikodés kozben felmelegszik. Az égési sérulések vagy sérilések elkertlése érdekében legyen dvatos a
késziilék és tartozékai kezelésénél.

. Haszndlat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készlléket vizszintes, tiszta és szaraz feliletre helyezte.

. Tegye a készlléket gyermekek és olyan személyek szamara elérhetetlen helyre, akik fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességeik miatt nem tudjak biztonsagosan hasznalni.

. Tévolitsa el és dobja el a tartozékok védéfoliait és mlanyag csomagolasat a készilékrél, hogy elkerilje a kisgyermekek
fulladasveszélyét.

. Ne helyezze a késziiléket forrd géz-, keramia-, indukcids vagy elektromos égék kozelébe. Ellenkezd esetben személyi
sérulést és a késziilék kdrosoddsat okozhatja, és a garancia érvényét veszti.

. Az dramités elkertlése érdekében soha ne meritse a késziilék tapkabelét vizbe vagy mas folyadékba. Ne &blitse a

késziilék hazat vizzel vagy mas folyadékkal. Ez személyi sériilést és a késziilék karosoddsat okozhatja, és
érvénytelenitheti a garanciat.

. A forro ételek és forro fellletek kezelésénél fokozott vatossaggal jarjon el.

. Kérjiik, ne mozgassa a késziiléket bekapcsolt és m(ikodé allapotban. Ellenkezd esetben személyi sériilést és a késziilék
karosodasat okozhatja, és a garancia érvényét veszti.

. A sut6lap, az acéltartd és a nyarsak nagyon forréak lehetnek siités kdzben és utan. Hasznaljon sttékeszty(it az égési
sériilések elkeriilése érdekében.

. Rendszeresen ellendrizze a késziiléket, a tapkabelt és a csatlakozot. Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabel vagy a
dugd sérlt. Ha a készulék meghibdsodik vagy megséril, forduljon a Morele tgyfélszolgalati kozponthoz.

. A készlléket kizardlag otthoni haszndlatra szdnjak. Soha ne haszndlja a készlléket professzionalis vendéglatdipari

berendezésként, illetve a rendeltetésszer(i hasznalaton kivil mas célra. Ellenkez6 esetben a készilék karosodhat, és a
garancia érvényét vesztheti.

. Ne hasznaljon surolészereket, acélgyapotot vagy suroldszereket a késziilék tisztitdsdhoz. Tovabbi informacidkért lasd a
"Tisztitds és karbantartas" cim(i részt.

. A sériilések elkeruilése érdekében ne hizza at a zsindrt a munkalap szélén.

. Kérjik, mikodés kézben ne takarja le a késziilék hatoldaldn lévés légbevezetd nyildsokat/kivezetéseket. Ez egyenetlen
fGzést és a késziilék karosoddsat okozhatja.

. Ne csatlakoztassa a készuléket kiils6 id6zit6hoz vagy tavvezérlS rendszerhez.

. Hagyjon 10 cm szabad helyet a késziilék koriil a megfelelS légaramlas érdekében.

. Kérjuk, ne haszndlja a készlléket vagy tartozékait mikrohullamu sitSben, kenyérpiritdban, konvektoros sitében,

gazsutbben, elektromos sitében, kerdmia-, elektromos, gaz- vagy indukcids f6z6lapon vagy grillsitében. Ez személyi
sérilést és a készulék kdrosodasat okozhatja, és érvénytelenitheti a garanciat.

. Haszndlat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készilék tiszta. Tartsa tavol a tdpkdabelt a forrd feltletektdl.

. A késziilék 3 vezetékes foldelt dugéval van felszerelve. A tapkdbelt mindig foldelt konnektorba dugja be.

. Tisztitas vagy tarolas el6tt hiuzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja kih(ilni.

. Ne melegitse le az ételkonzerveket a készilékben. Ez személyi sériilést, a késziilék kdrosoddsat és a garancia
érvénytelenségét okozhatja.

. Ne tegyen a késziilékbe magas hémérsékletre alkalmatlan edényekben, példaul miianyag zacskékban, polisztirol

edényekben vagy m(ianyag és papir csomagolasokban tarolt élelmiszereket. A specidlis zacskok és sut&huvelyek
haszndlata megengedett, de ezeket kiil6nos dvatossaggal kell hasznalni. Tartsa szem elétt, hogy a stt6hively térfogata
sutés kozben megnd, és feltétlendl ugyelni kell arra, hogy a stutéhively ne érjen a halogén fiitStesthez és annak

fedeléhez.

. A készuléket csak a 4Swiss marka tartozékaival hasznalja. Harmadik féltSl szarmazé tartozékok hasznalata karosithatja
a készuléket és érvénytelenitheti a garanciat.

. Ne helyezze a készlléket gyulékony fellletekre vagy anyagok, példdul parnak, teriték vagy fliggonyok kozelébe.
Ellenkez6 esetben személyi sériilést és a késziilék kdrosoddsat okozhatja, és a garancia érvényét veszti.

. A készulék hasznélatakor a forrd levegb a légkivezetésen keresztil tavozik. A sérilések elkeriilése érdekében mindig
tartsa tdvol kezét és arcat a szell6zényilasoktol és a légkivezetd nyilasoktdl.

. A sériilések elkeruilése érdekében legyen dvatos a késziilék fidkjanak kinyitasakor.

. Ha a késziilékbdl fist szall ki, azonnal hizza ki a késziiléket, és a fidk kinyitasa el6tt oszlassa el a flstot.

. Ugyeljen arra, hogy az ételek ne nyuljanak ki a késziilék fidkjanak oldalain. A fidk kapacitdsat meghaladé feltoltése

személyi sérulést, a készulék karosodasat és a garancia érvénytelenségét eredményezheti.
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. Soha ne toltse fel a késziiléket olajjal. Ez személyi sérulést, a készulék karosoddsat és a garancia érvénytelenségét
okozhatja.

Termékfunkcidk

A 4Swiss ABB-025 légsuitd ultraforrd leveg6t keringtet az étel koril, igy nincs sziikség olaj haszndlatara. Az intenziv forré levegé
beadramldsa egészségesebb ételeket biztosit, mikdzben nagyszer( iz(i ételeket biztosit, amelyek kiviilrél finoman ropogdsak, belilrél
pedig tokéletesen atsllnek. A ropogos silt krumpli, z6ldség, csirke, hal, steak és még sok mas csak egy karnyujtasnyira lesz, rdaddsul
a készulék konnyen karbantarthatd, gyorsan tisztithatd és mentes a tipikus zsiros szennyez6désektdl.

A készulék egyedulalld, rendkivil hatékony halogén fiitéelemmel rendelkezik, amely mikodés kézben felmelegiti és megvilagitja a
f6z6fidkban 1évs ételt. A termosztat aramkér szabalyozza a halogént, és nem mikadik folyamatosan. gy a vizudlis megvilagitasi
hatas csak a halogén fiitési ciklus alatt figyelheté meg. M(ikodés kdzben a halogén valtozé id6kozonként (h6mérsékletfiggben) be-
és kikapcsol, ami szdndékos és a helyes m(ikodési mod.

Mivel a biztonsag és a felhasznaldi elégedettség a legfontosabb prioritdsunk, a késziiléket a legmagasabb biztonsagi és funkcionalis
szabvanyok szerint gyartjuk.

Miiszaki paraméterek

Termék neve: Smart airfryer
Termékmodell: ABB-025

A fiok kapacitasa: 6,5L
Névleges fesziltség: 220 V
Névleges frekvencia: 50 Hz
Névleges teljesitmény: 1700 W

FG egység leirasa

1. szamd illusztracié

Levegd kimenet

Digitalis érint6képernyds vezérlépanel
Atlatsz6 ablak

Fiok

Fidk fogantyu

Halézati kabel

Légbedmlbnyilas

Sutétalca

NGO A WD

VezérlGpanel leirasa

2. illusztracioé

1. LED kijelz6
ON/OFF gomb
Temp/id6 csdkkentd gomb
Temp kivalaszté gomb
F&zés el6re beallitott gomb
1d6 kivalaszté gomb
Temp/id6 novels gomb
START/STOP gomb

PNV R WN

Felkésziilés a hasznalatra

1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot és biztonsagi matricat.

2. Tisztitsa meg a fidokot és a sutétalcat forrd vizzel és egy nem surold szivaccsal. Ezek az alkatrészek mosogatdgépben is
biztonsagosan tisztithatok.

3. Torolje at a termék belsejét és kulsejét nedves ruhaval.

4. Helyezze ezt a terméket stabil és sik feluletre. A termék korul elegendd helyet kell fenntartani, hogy a feltlett6l és mas
targyaktdl legaldbb 10 cm tavolsagot tartson. A levegs be- és kimeneti nyildsaba nem szabad targyakat helyezni. Ne
helyezze a terméket olyan feliiletre, amely nem héallé.
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Bedllitas és els6 hasznalat

1. Helyezze a sit6lapot a fidkba, és helyezze ra az ételt. Ezutan csUsztassa a fidkot a f6 hazba, amig teljesen le nem
zarodik.

2. Csatlakoztassa a késziiléket, és a kezelGpanelen kézzel dllitsa be a kivant id6t és h6mérsékletet, vagy vélasszon ki egy
el6re bedllitott programot.

3. A siités megkezdéséhez nyomja meg a START/STOP gombot. A "Kezelszervek és miikddés" alfejezetben tovabbi
informaciodkat talal az id6 és a h6mérséklet beallitasarol.

4, Sziikség szerint razza fel vagy forgassa meg az ételeket a fidkban. Ehhez csusztassa ki a fiokot, és dvatosan forgassa

vagy razza meg az ételt. Csusztassa vissza a fidkot a hazba, amig teljesen le nem zarddik. A készllék megjegyzi az id6t
és a bedllitasokat, és automatikusan folytatja a f6zést a megszakitas pillanatatol.

Megjegyzés: Az elsé néhany hasznalat soran gyenge mianyagszag érezhet6. Ez normadlis, és nem a termék hibaja.
Vezérlés és miikodés

ElSre definialt programok

Nyomja meg készenléti Uzemmddban a F6zés el6re beallitott gombot 12 el6re bedllitott program kivalasztasahoz. A program
kivélasztasa utdn nyomja meg a START/STOP gombot a siités megkezdéséhez; a sziineteltetéshez nyomja meg Ujra ezt a gombot. Ha
a sutési folyamat sordn maédositani szeretné az id6t, nyomja meg az Id6 gombot, majd a nyilbillenty(it, hogy nyomasra 1 perccel
névelje/csokkentse az id6t. Ha a hémérsékletet szeretné bedllitani, nyomja meg a Temp billentyiit, majd a nyilbillenty(t, hogy
nyomasra 5 fokot néveljen/cs6kkentsen. Ha nem valasztja ki az el6beadllitasokat, akkor az alapértelmezett hémérséklet és id6 (180°C
és 15 perc) szerint m(ikodik.

Kézi miikodtetés

A Temp kivalaszté gomb megnyomasakor a hémérséklet megjelenik a képernydn, jelezve, hogy a hémérséklet bedllithatd. Kattintson
a nyilbillentylre 5°C noveléséhez vagy csokkentéséhez, vagy nyomja meg hosszan a nyilbillentylit 5°C gyors noveléséhez vagy
csokkentéséhez. Az Id6 kivalaszté gomb megnyomasakor az id6 jelenik meg a képernyén, jelezve, hogy az id§ beéllithaté. Kattintson
a nyilbillenty(re az 1 perc noveléséhez vagy csokkentéséhez, vagy nyomja meg hosszan a nyilbillenty(t az 1 perc gyors noveléséhez
vagy csokkentéséhez.

Megjegyzés: A készulék rendelkezik programmemdriaval. A fidk kinyitdsa szlnetelteti a fiitési funkcidt, de a fiok ujbdli
behelyezésekor a késziilék a korabbi beallitasokkal és a kivélasztott programmal miikodik tovébb.

Megjegyzés: Az alapértelmezett izemmod, a GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEGAN, STEAK, FRIES és FISH, rendelkezik a
razé-emlékeztetd funkcidval. Ha a visszaszamlalas eléri az 50%-ot (FRIES tizemmaddban a 60%-ot), akkor riasztast hall, hogy razza fel
vagy forditsa meg az ételt.

Megjegyzés: Az alabbi receptek h6mérsékleti és idGbeallitasai csak tajékoztato jellegliek. A bedllitdsokat a hémérséklet és az id6
sajat maga korrigaldsdval igazitsa az étel tényleges méretéhez.

Elére beallitott hémérséklet és id6

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automatikus ledllas
A visszaszamlalas végeztével a készulék automatikusan kikapcsol, és haromszor hallja a csengd hangjat. Kézzel is kikapcsolhatja a
késziiléket az ON/OFF gomb megérintésével. A visszaszamlalds végeztével vagy kézi kikapcsolds esetén a f(it6halogén leall, a kijelz6n

OFF jelenik meg, de a ventildtor még kb. 20 masodpercig tovabb mUikadik, hogy a biztonsag kedvéért elfijja a forrd levegét. A végén
ismét hallani fogja a csengd haromszori megszélalasat.
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Tarolas

1. Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja alaposan lehdilni.
2. Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

Tisztitas és karbantartas
Tisztitas el6tt hagyja a készuléket teljesen kih(lni. Ezutan tiszta, nedves ruhdval tordlje at a készilék kilsejét.

Mossa ki a fidkot forrd vizzel, mosészerrel és nem surold szivaccsal. A fiok és a sutSlap mosogatégépben moshatd. A siitélap
tapaddsmentes keramia bevonattal rendelkezik; tisztitasahoz ne hasznaljon fémtargyakat vagy suroldszereket. Ha ételmaradék vagy
mas szennyezédés keriil a haz tiregébe, nedves, tiszta ruhdval tavolitsa el, majd tiszta, szdraz ruhaval széritsa meg a terlletet

Megjegyzés: Ovatosan hasznéljon fém eveszkozoket vagy fogdkat, és keriilje a talca feliiletével valé kozvetlen érintkezést. A
tisztitdshoz ne hasznaljon suroldszereket (drdtkefét, suroldszivacsot, fémszerszamokat stb.).

Hibaelharitas

Az aldbbi problémdk nem feltétlentl jelentik azt, hogy a készilék hibds. Kérjuk, olvassa el a kovetkezd részt, hogy egyszerii
megoldasokat talaljon a gyakori problémakra.

1. probléma

A késziilék belsejében 1évs [ampa idGszakosan be- és kikapcsol.
Informacidk:
A termosztat dramkor a halogén fiitGelemet vezérli, és nem mikodik folyamatosan. M(ikodés kozben a halogén viéltozd
id6kozonként (hémérsékletfliggs) be- és kikapcsol, ami szdndékos és helyes.

2. probléma

Az ételek egyenetlendl féttek.

Lehetséges ok:

Egyes ételeket f6zés kozben meg kell forgatni vagy meg kell razni.
Megoldas:

Mikodzben a késziilék mikodik, huzza ki a fidkot, és razza fel a tartalmat, vagy forgassa meg az ételt egy villdval vagy fogdval.

3. probléma

A fGzési folyamat soran fehér fist jon ki a késziilékbdl.

Lehetséges ok:

A késziilék fidkjaban zsir/olaj gyilt 6ssze.

Megoldas:

Gy6z6djon meg rdla, hogy a fiokban nem gyfilt fel zsir vagy olaj. Stités utan minden alkalommal tisztitsa meg a fiokot és a sutélapot.

4. probléma

A fidk nem csuszik a helyére.

Lehetséges ok:

A fidk tulsagosan tele van.

Megoldas:

Kérjik, ne toltse meg a fidkot a befogaddképességen tul. Az ételek nem érhetnek a fidk teteje folé.

Jotallasi feltételek

1. A termékhez 24 hénapos gyartdi garancia jar, amelyet a kdvetkez6k vaéllalnak: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il
43b, 31-864 Krakkd, NIP: PL9451972201.
2. A reklamdciokat / garancidlis javitdsokat a morele.net weboldalon elérheté garancia / szerviz (rlapon keresztil kell
bejelenteni.
3. A garancia csak a gyarténak tulajdonithato rejtett hibdkra terjed ki.
4. A reklamdciot az értékesitési pont vagy a mUszaki szolgalat a jotallas keretében kezeli, ha a Vevé a kovetkezbket be
a. érvényes vasarlasi bizonylat az eladas datumaval,
b. a bejelentett termék vagy hibas alkatrész. Tavvasarlas esetén a jotéllasi kdrtya kizardlag a vésarlas
igazolasaval (nyugta/szamla) egytt érvényes.
5. A reklamdcié az Ugyfél bejelentésétdl szamitott 14 napon beliil rendezédik.
6. A jotéllasi id6szak alatt észlelt gyartasi hibakat a terméknek az értékesitési pontra vagy a m(szaki szolgalathoz t6rténé
szallitdsatdl szamitott 21 napon belil dijmentesen meg kell javitani.
7. Ha a javitdshoz alkatrészeket kell behozni, a garancialis javitdsi id6szak meghosszabbithatd az alkatrész behozataldhoz

szikséges id6vel, de legfeljebb 40 nappal.
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8. Garancialis kizarasok:

a. mechanikai sériilések és kapcsolddo hibak,
b. a helytelen hasznalatbdl és a nem megfeleld tarolasbdl, 6sszeszerelésbdl és karbantartdsbol eredd karok
és hibak,
c. az ilyen fogydelemek sériilése és kopasa,
d. A kézikdnyv szerint az Osszeszereléssel vagy karbantartdssal kapcsolatos tevékenységek a felhasznald
kotelességei.
9. A garancia nem érvényes, ha:
a. lejart az érvényességi ideje,
b. az Ugyfél nem eredeti alkatrészek felhasznaldsaval javitotta vagy moédositotta a terméket,
c. a hiba helytelen telepitésbhél vagy a kézikényvben szereplé helyes tizemeltetési szabalyok be nem
tartdsabol adddott,
d. a terméket nem haztartasi célra hasznaljak,
e. a szallitas soran keletkezett kdrok.
10. Az Ugyfél jogosult a kdvetkezd ingyenes kértéritésre:
a. termékjavitds,
b. termékcesere,
c csokkentett aron,
d. a szerz6dés felmondasa és a teljes koltségtérités.
11.  Kovetelés bejelentése:s
a. Mutassa be a terméket vagy annak bejelentett részét.
b. Mutassa be a vasarlast igazolo bizonylatot, amelyen szerepel az eladd neve és cime, a vasarlds datuma és
helye, valamint a termék tipusa, vagy az eladasi hely pecsétjével elldtott érvényes jotallasi jegyet.
c. Ha a terméket szennyezetten szallitjdk, a muszaki szolgalat megtagadhatja annak &tvételét, vagy a

megrendel§ koltségére, annak irasbeli jovahagyasat kovetéen megtisztithatja azt.
12.  Ha a reklaméciét elfogadjék, a késziiléket megjavitjak vagy kicserélik egy Uj késziilékre, vagy visszatéritik az Ugyfélnek
az arat. A szallitasi koltségek a gyartd szervizétdl fedezik a szervizelést.
13.  Ha az igényt elutasitjdk, az Ugyfél részletes indoklast kap a dontésrél, és a berendezéseket a dontéstsl szamitott 14
napon belul sajat kéltségén elkildik neki.

Felhasznalas

Az elektromos és elektronikus berendezésekbdl szarmazé hulladékok kezelése (WEEE-jogszabalyok).

A csomagoldson, a tartozékokon vagy a haszndlati utasitason talalhatd jelolés azt jelzi, hogy az elhaszndlédott berendezéseket és a
hozzdjuk csatlakoztatott elektronikus tartozékokat nem szabad a kommundlis hulladékgydijté edényekbe helyezni mas haztartasi
hulladékkal egyutt.

Az elektronikai hulladék nem megfelel§ kezelése a kornyezetbe keriil6 szennyez6 anyagok vagy a nem megfelel§ drtalmatlanitas
miatt egészségligyi kockazatokkal jarhat. Valassza szét ezt a hulladékot a tobbi hulladéktdl, és dolgozza fel Ujra, hogy a nyersanyagok
Ujra felhasznalhatok legyenek. Az Ujrahasznositdshoz lehetévé teszik a nyersanyagok Ujrafelhasznélasat.

62



Istruzioni e awvisi di sicurezza

Leggere attentamente il presente manuale per comprendere meglio |'utilizzo del prodotto. Durante I'uso & necessario osservare
alcuni consigli di sicurezza essenziali, tra cui i seguenti.

. L'apparecchio cuoce i cibi utilizzando aria calda senza olio. Non versare mai olio nell'apparecchio. Cio potrebbe
causare incendi, lesioni personali, danni all'apparecchio e invalidare la garanzia.

. I liquidi, comprese le zuppe e le salse dense, non devono essere riscaldati nell'apparecchio.

. Si consiglia di collegare il dispositivo alla rete elettrica senza utilizzare prolunghe. Il cavo di alimentazione corto é stato

progettato appositamente come misura di sicurezza per ridurre il rischio che i bambini lo afferrino o ci giochino e per
proteggere |'utente dall'inciampare in un cavo di alimentazione lungo.

M Questo dispositivo & destinato esclusivamente all'uso in ambienti interni. Non utilizzare mai il dispositivo all'aperto.

. Il dispositivo si riscalda durante il funzionamento. Per evitare ustioni o lesioni, prestare attenzione quando si
maneggiano I'apparecchio e i suoi accessori.

. Prima dell'uso, assicurarsi che il dispositivo sia posizionato su una superficie piana, pulita e asciutta.

. Posizionare il dispositivo fuori dalla portata dei bambini e di chiunque abbia capacita fisiche, sensoriali o mentali tali
da impedirne un uso sicuro.

. Rimuovere e gettare le pellicole protettive e le confezioni di plastica degli accessori dal dispositivo per eliminare il
rischio di soffocamento da parte dei bambini piccoli.

. Non collocare I'unita vicino a bruciatori a gas, in ceramica, a induzione o elettrici caldi. Cid potrebbe causare lesioni
personali e danni all'apparecchio, oltre ad annullare la garanzia.

. Non immergere mai il cavo di alimentazione del dispositivo in acqua o altri liquidi per evitare scosse elettriche. Non

sciacquare l'involucro del dispositivo con acqua o altri liquidi. Tale operazione puo causare lesioni personali e danni al
dispositivo e invalidare la garanzia.

. Prestare la massima attenzione quando si maneggiano alimenti e superfici calde.

. Non spostare il dispositivo mentre & acceso e in funzione. Cio potrebbe causare lesioni personali e danni al dispositivo,
nonché I'annullamento della garanzia.

. La piastra di frittura, la rastrelliera in acciaio e gli spiedini possono essere molto caldi durante e dopo la frittura.
Utilizzare guanti da forno per evitare scottature.

. Ispezionare regolarmente il dispositivo, il cavo di alimentazione e la spina. Non utilizzare il dispositivo se il cavo di

alimentazione o la spina sono danneggiati. In caso di malfunzionamento o danneggiamento del dispositivo, contattare
il Centro di assistenza clienti Morele.

. L'apparecchio & destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare mai il dispositivo come apparecchiatura
professionale per la ristorazione o per scopi diversi da quelli previsti. Cio potrebbe danneggiare I'apparecchio e
invalidare la garanzia.

. Non utilizzare detergenti abrasivi, lana d'acciaio o spatole per pulire il dispositivo. Per ulteriori informazioni, consultare
la sezione "Pulizia e manutenzione".

. Per evitare lesioni, non tirare il cavo oltre il bordo del piano di lavoro.

. Non coprire le prese d'aria sul retro dell'apparecchio durante il funzionamento. Cio potrebbe causare una cottura non
uniforme e danneggiare I'apparecchio.

. Non collegare il dispositivo a un timer o a un sistema di controllo remoto esterno.

. Lasciare 10 cm di spazio libero intorno al dispositivo per una corretta circolazione dell'aria.

. Non utilizzare il dispositivo o i suoi accessori in un forno a microonde, un forno tostapane, un forno a convezione, un

forno a gas, un forno elettrico, un piano di cottura in ceramica, elettrico, a gas o a induzione o un grill. Cid puo
provocare lesioni personali e danni al dispositivo e invalidare la garanzia.

. Assicurarsi che il dispositivo sia pulito prima dell'uso. Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.

. Il dispositivo e dotato di una spina a 3 fili con messa a terra. Collegare sempre il cavo di alimentazione a una presa
elettrica con messa a terra.

. Scollegare il dispositivo e lasciarlo raffreddare prima di pulirlo o conservarlo.

. Non sigillare a caldo lattine di cibo nell'unita. Cio potrebbe causare lesioni personali, danni all'apparecchio e
I'annullamento della garanzia.

. Non introdurre nell'apparecchio alimenti contenuti in contenitori non adatti alle alte temperature, come sacchetti di

plastica, contenitori di polistirolo o imballaggi di plastica e carta. E consentito I'uso di sacchetti speciali e di manicotti
da forno, che perd devono essere utilizzati con particolare cautela. Tenere presente che il manicotto di cottura
aumenta di volume durante la cottura ed e assolutamente necessario assicurarsi che il manicotto non tocchi il
riscaldatore alogeno e il suo coperchio.

. Utilizzare il dispositivo solo con accessori del marchio 4Swiss. L'utilizzo di accessori di terze parti pud danneggiare il
dispositivo e invalidare la garanzia.

. Non collocare il dispositivo su o vicino a superfici o materiali infiammabili come cuscini, tovaglie o tende. Cio potrebbe
causare lesioni personali e danni al dispositivo e invalidare la garanzia.

. L'aria calda fuoriesce dall'uscita dell'aria quando I'unita & in funzione. Tenere sempre le mani e il viso lontano dalle
bocchette e dalle uscite dell'aria per evitare lesioni.

. Per evitare lesioni, fare attenzione quando si apre il cassetto del dispositivo.

. Se dall'apparecchio esce del fumo, scollegarlo immediatamente e disperderlo prima di aprire il cassetto.
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. Assicurarsi che il cibo non sporga dai lati del cassetto dell'apparecchio. Il riempimento del cassetto oltre la sua capacita
puo causare lesioni personali, danni all'apparecchio e I'annullamento della garanzia.

. Non riempire mai il dispositivo con olio. Cid pud causare lesioni personali, danni al dispositivo e I'annullamento della
garanzia.

Funzioni del prodotto

La friggitrice ad aria 4Swiss ABB-025 fa circolare aria ultra-calda intorno al cibo, eliminando la necessita di utilizzare I'olio. L'intenso
afflusso di aria calda garantisce pasti piu salutari, offrendo al contempo un ottimo sapore di cibo che diventa deliziosamente
croccante all'esterno e perfettamente cotto all'interno. Patatine fritte, verdure, pollo, pesce, bistecche e molto altro saranno a
portata di mano. Inoltre, il dispositivo & di facile manutenzione, rapido da pulire e privo dei tipici residui di grasso.

L'apparecchio & dotato di un elemento riscaldante alogeno unico ed estremamente efficace che riscalda e illumina gli alimenti
all'interno del cassetto di cottura durante il funzionamento. Il circuito termostatico controlla I'alogeno e non funziona in modo
continuo. Pertanto, I'effetto di illuminazione visiva pud essere osservato solo durante il ciclo di riscaldamento alogeno. Durante il
funzionamento, I'alogeno si accende e si spegne a intervalli variabili (in funzione della temperatura), il che é intenzionale e
rappresenta la modalita di funzionamento corretta.

Poiché la sicurezza e la soddisfazione dell'utente sono la nostra massima priorita, il dispositivo & costruito secondo i piu alti standard
di sicurezza e funzionalita.

Parametri tecnici

Nome prodotto: Friggitrice intelligente
Modello del prodotto: ABB-025
Capacita del cassetto: 6,5L

Tensione nominale: 220 V

Frequenza nominale: 50 Hz

Potenza nominale: 1700 W

Descrizione dell'unita principale

lllustrazione n. 1
1. Uscita aria
Pannello di controllo digitale a sfioramento
Finestra trasparente
Cassetto
Maniglia del cassetto
Cavo di alimentazione
Ingresso aria
Vassoio per friggere
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Descrizione del pannello di controllo

lllustrazione n. 2
1. Display a LED
Tasto ON/OFF
Tasto di diminuzione della temperatura/tempo
Tasto di selezione della temperatura
Tasto di preselezione della cottura
Tasto di selezione del tempo
Tasto di aumento della temperatura/tempo
Tasto START/STOP
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Preparazione all'uso

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e gli adesivi di sicurezza.

2. Pulire il cassetto e la piastra di cottura con acqua calda e una spugna non abrasiva. Queste parti possono essere lavate
in lavastoviglie.

3. Pulire I'interno e I'esterno del prodotto con un panno umido.

4. Posizionare il prodotto su una superficie stabile e piana. Intorno al prodotto deve essere riservato uno spazio
sufficiente per garantire una distanza di almeno 10 cm dalla superficie ad altri oggetti. Non collocare oggetti
all'ingresso o all'uscita dell'aria. Non collocare il prodotto su una superficie non resistente al calore.
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Configurazione e primo utilizzo

1. Collocare la piastra di cottura nel cassetto e posizionarvi il cibo. Quindi, far scorrere il cassetto nell'alloggiamento
principale fino a chiuderlo completamente.

2. Collegare il dispositivo e utilizzare il pannello di controllo per impostare manualmente l'ora e la temperatura
desiderate o selezionare un programma predefinito.

3. Premere il tasto START/STOP per avviare la cottura. La sezione "Comandi e funzionamento" fornisce ulteriori
informazioni sull'impostazione dell'ora e della temperatura.

4. Se necessario, scuotere o girare gli alimenti nel cassetto. A tale scopo, estrarre il cassetto e girare o scuotere con

cautela gli alimenti. Far scorrere il cassetto nell'alloggiamento fino a chiuderlo completamente. L'apparecchio ricorda
I'ora e le impostazioni e continua automaticamente la cottura dal momento in cui viene interrotta.

Nota: durante i primi utilizzi, potrebbe essere presente un leggero odore di plastica. Questo & normale e non & un difetto del
prodotto.

Controlli e funzionamento

Programmi predefiniti

Premere il tasto di preselezione della cottura in modalita standby per selezionare 12 programmi predefiniti. Dopo aver scelto il
programma, premere il tasto START/STOP per avviare la cottura; premere nuovamente questo tasto per mettere in pausa. Se si
desidera regolare il tempo durante il processo di cottura, premere il tasto Tempo e poi il tasto freccia per aumentare/diminuire di 1
minuto ad ogni pressione. Se si desidera regolare la temperatura, premere il tasto Temp e poi il tasto freccia per aumentare/
diminuire di 5 gradi per ogni pressione. Se non si selezionano le preimpostazioni, il sistema funzionera in base alla temperatura e al
tempo predefiniti (180°C e 15 minuti).

Funzionamento manuale

Quando si preme il tasto di selezione Temp, la temperatura viene visualizzata sullo schermo, indicando che & possibile impostarla.
Fare clic sul tasto freccia per aumentare o diminuire di 5°C, oppure premere a lungo il tasto freccia per aumentare o diminuire
rapidamente di 5°C. Quando si preme il tasto di selezione dell'ora, sullo schermo viene visualizzata I'ora, a indicare che & possibile
impostarla. Fare clic sul tasto freccia per aumentare o diminuire di 1 minuto, oppure premere a lungo il tasto freccia per aumentare
o diminuire rapidamente di 1 minuto.

Nota: I'apparecchio dispone di una memoria di programma. L'apertura del cassetto mette in pausa la funzione di riscaldamento, ma
quando il cassetto viene reinserito, I'apparecchio continua a funzionare con le impostazioni precedenti e il programma selezionato.

Nota: la modalita predefinita, GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES e FISH, ha la funzione di scuotimento-
ricordo. Se il conto alla rovescia raggiunge il 50% (in modalita FRIES 60%), si sentira un allarme per scuotere o girare il pasto.

Nota: le impostazioni di temperatura e tempo delle seguenti ricette sono solo di riferimento. Regolare le impostazioni in base alle
dimensioni effettive della pietanza, correggendo personalmente la temperatura e il tempo.

Temperatura e tempo preimpostati

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Spegnimento automatico
Il dispositivo si spegnera automaticamente al termine del conto alla rovescia e sentirai la suoneria suonare tre volte. Puoi anche
spegnerlo manualmente toccando il tasto ON/OFF. Al termine del conto alla rovescia o con lo spegnimento manuale, 'alogeno

riscaldante smette di funzionare, il display mostrera OFF, ma la ventola continuera a funzionare per circa 20 secondi per soffiare via
I'aria calda per sicurezza. Alla fine, sentirai di nuovo la suoneria suonare tre volte.
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Immagazzinamento

1. Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare completamente.
2. Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte.

Pulizia e manutenzione

Lasciare raffreddare completamente il dispositivo prima di pulirlo. Quindi, utilizzare un panno pulito e umido per pulire I'esterno del
dispositivo.

Lavare il cassetto con acqua calda, detersivo e una spugna non abrasiva. Il cassetto e la piastra di cottura sono lavabili in
lavastoviglie. La piastra di cottura ha un rivestimento antiaderente in ceramica; per pulirla non utilizzare oggetti metallici o
detergenti abrasivi. Se nella cavita dell'alloggiamento sono presenti residui di cibo o altri detriti, rimuoverli con un panno umido e
pulito, quindi asciugare I'area con un panno pulito e asciutto

Nota: utilizzare con cautela posate o pinze di metallo, evitando il contatto diretto con la superficie del vassoio. Per la pulizia non
utilizzare detergenti abrasivi (spazzole metalliche, spugne abrasive, utensili metallici, ecc.

Risoluzione dei problemi

| seguenti problemi non significano necessariamente che il dispositivo sia difettoso. Leggere la sezione seguente per apprendere
semplici soluzioni ai problemi pit comuni.

Problema 1

La luce all'interno dell'unita si accende e si spegne periodicamente.

Informazioni:

Il circuito del termostato controlla I'elemento riscaldante alogeno e non funziona in modo continuo. Durante il funzionamento,
I'alogeno si accende e si spegne a intervalli variabili (in funzione della temperatura), il che & intenzionale e corretto.

Problema 2

Il cibo & cucinato in modo non uniforme.

Possibile causa:

Alcuni alimenti devono essere girati o scossi durante la cottura.

Soluzione:

Mentre I'apparecchio & in funzione, estrarre il cassetto e scuotere il contenuto o girare gli alimenti con una forchetta o una pinza.

Problema 3

Durante il processo di cottura, dall'apparecchio esce del fumo bianco.

Possibile causa:

Nel cassetto del dispositivo si & accumulato grasso/olio.

Soluzione:

Assicurarsi che nel cassetto non si sia accumulato grasso o olio. Pulire il cassetto e la piastra della friggitrice ogni volta dopo la
cottura.

Problema 4

Il cassetto non scorre in posizione.

Possibile causa:

Il cassetto & troppo pieno.

Soluzione:

Non riempire il cassetto oltre la sua capacita. Gli alimenti non devono superare la parte superiore del cassetto.

Termini e condizioni della garanzia

1. Il prodotto viene fornito con una garanzia del produttore di 24 mesi, fornita da: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il
43b, 31-864 Krakéw, NIP: PL9451972201.
2. | reclami e le riparazioni in garanzia devono essere segnalati tramite il modulo di garanzia/assistenza disponibile sul
sito web morele.net.
3. La garanzia copre solo i difetti latenti attribuibili al produttore.
4. Il reclamo sara trattato dal punto vendita o dal servizio tecnico in garanzia se il Cliente
a. una prova d'acquisto valida con la data di vendita,
b. il prodotto o il pezzo difettoso segnalato. In caso di acquisto a distanza, il certificato di garanzia & valido
solo con la prova d'acquisto (scontrino/fattura).
5. Il reclamo viene risolto entro 14 giorni dalla segnalazione da parte del Cliente.
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10.

11.

12.

13.

| difetti di fabbricazione individuati durante il periodo di garanzia saranno riparati gratuitamente entro 21 giorni dalla
consegna del prodotto al punto vendita o all'assistenza tecnica.

Se per la riparazione & necessario importare dei pezzi, il periodo di riparazione in garanzia puo essere prolungato del
tempo necessario per l'importazione del pezzo, non piu di 40 giorni.

Esclusioni dalla garanzia:

a. danni meccanici e difetti correlati,
b. danni e difetti derivanti da un uso improprio e da una conservazione, un montaggio e una manutenzione
inadeguati,
c danni e usura di tali elementi consumabili,
d. Secondo il manuale, le attivita di montaggio e manutenzione sono a carico dell'utente.
La garanzia non si applica quando:
a. e scaduto il periodo di validita,
b. il Cliente ha riparato o modificato il prodotto utilizzando parti non originali,
c. il difetto & dovuto a un'installazione non corretta o alla mancata osservanza delle regole di corretto
funzionamento indicate nel manuale,
d. il prodotto viene utilizzato per scopi diversi dall'uso domestico,
e. danni verificatisi durante il trasporto.
Il Cliente ha diritto al seguente risarcimento gratuito:
a. riparazione del prodotto,
b. sostituzione del prodotto,
c. prezzo ridotto,
d. risoluzione di un contratto e compensazione integrale dei costi.
Per segnalare un sinistro: s
a. Presentare il prodotto o la sua parte segnalata.
b. Presentate la prova d'acquisto con il nome e l'indirizzo del venditore, la data e il luogo d'acquisto e il tipo
di prodotto, oppure una scheda di garanzia valida con il timbro del punto vendita.
c. Se il prodotto viene consegnato sporco, il servizio tecnico puo rifiutarlo o pulirlo a spese del Cliente dopo

averne ricevuto I'approvazione scritta.
Se il reclamo viene accettato, il dispositivo viene riparato o sostituito con uno nuovo, oppure il Cliente viene
rimborsato. Le spese di trasporto dal servizio di assistenza del produttore coprono il servizio.
Se il reclamo viene respinto, al Cliente viene fornita una giustificazione dettagliata della decisione e I'apparecchiatura
gli viene inviata a sue spese entro 14 giorni dalla comunicazione della decisione.

Utilizzo

Gestione dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche a fine vita (legislazione RAEE).

La marcatura sull'imballaggio, sugli accessori o sul manuale di istruzioni indica che le apparecchiature a fine vita e gli accessori
elettronici collegati non devono essere collocati nei contenitori dei rifiuti urbani insieme ad altri rifiuti domestici.

La gestione impropria dei rifiuti elettronici pud comportare l'immissione di sostanze contaminanti nell'ambiente o rischi per la
salute dovuti a uno smaltimento inadeguato. Separare questi rifiuti dagli altri e riciclarli in modo che le materie prime possano
essere riutilizzate. |l riciclaggio consente il riutilizzo delle materie prime.
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Saugos instrukcijos ir pranesimas

AtidZiai perskaitykite $j vadova, kad geriau suprastuméte, kaip naudoti gaminj. Naudojant gaminj reikia laikytis kai kuriy svarbiausiy
saugos patarimy, jskaitant toliau nurodytus.

. Prietaisas gamina maistg naudodamas karStg org be aliejaus. Niekada nepilkite j prietaisg aliejaus. Taip elgdamiesi
galite sukelti gaisra, susizaloti, sugadinti prietaisg ir panaikinti garantijg.

. Skysciy, jskaitant tirStas sriubas ir padazus, prietaise Sildyti negalima.

. Rekomenduojame prietaisg jungti prie elektros tinklo nenaudojant ilgintuvy. Trumpas maitinimo laidas specialiai

sukurtas kaip saugos priemoné, kad sumazéty rizika, jog vaikai jj griebs ar Zais su juo, ir kad naudotojas nesuklupty uz
ilgo maitinimo laido.

. Sis prietaisas skirtas naudoti tik patalpose. Niekada nenaudokite prietaiso lauke.

. Veikiant prietaisas jkaista. Kad iSvengtuméte nudegimy ar suzalojimy, elkités atsargiai su juo ir jo priedais.

. Prie$ naudodami jsitikinkite, kad prietaisas padétas ant lygaus, Svaraus ir sauso pavirsiaus.

. Padékite prietaisg vaikams ir asmenims, kuriy fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebéjimai gali trukdyti saugiai juo naudotis,
nepasiekiamoje vietoje.

. Nuimkite ir iSmeskite apsaugines pléveles ir plastikines priedy pakuotes nuo prietaiso, kad maziems vaikams nekilty
pavojus uzspringti.

. Nestatykite jrenginio $alia karsty dujiniy, keraminiy, indukciniy ar elektriniy degikliy. Taip elgdamiesi galite susiZeisti,
sugadinti prietaisg ir netekti garantijos.

. Kad iSvengtuméte elektros smuagio, niekada nemerkite prietaiso maitinimo laido j vandenj ar kita skystj. Neplaukite
prietaiso korpuso vandeniu ar kitu skysciu. Taip elgdamiesi galite susiZeisti ir sugadinti prietaisa bei panaikinti garantija.

. Dirbdami su karStu maistu ir karStais pavirsiais bakite itin atsargus.

. Jjungto ir veikiancio prietaiso nejudinkite. Taip elgdamiesi galite susiZeisti ir sugadinti prietaisa bei panaikinti garantijg.

. Kepimo ploksté, plieninis stovas ir ieSmai gali bati labai karsti kepimo metu ir po kepimo. Kad iSvengtuméte nudegimy,
maveékite pirstines.

. Reguliariai tikrinkite prietaisa, jo maitinimo laidg ir kistuka. Nenaudokite prietaiso, jei maitinimo laidas arba kistukas
yra paZeistas. Jei prietaisas veikia netinkamai arba yra pazeistas, kreipkités j "Morele" klienty aptarnavimo centra.

. Prietaisas skirtas naudoti tik namuose. Niekada nenaudokite prietaiso kaip profesionalios vieSojo maitinimo jrangos
arba kitiems tikslams, nei numatyta. Taip elgdamiesi galite sugadinti prietaisg ir panaikinti garantija.

. Prietaiso valymui nenaudokite abrazyviniy valikliy, plieninés vatos ar $veitikliy. Daugiau informacijos rasite skyriuje
"Valymas ir prieZitra".

. Kad isvengtumeéte suzeidimy, netraukite laido per stalvirsio krastg.

. Kai prietaisas veikia, neuZdenkite jo galinéje dalyje esanciy oro jleidimo ir (arba) iSleidimo angy. Tai gali sukelti
netolygy maisto ruosima ir sugadinti prietaisa.

. Prietaiso neprijunkite prie iSorinio laikmacio arba nuotolinio valdymo sistemos.

. Palikite 10 cm laisvos erdvés aplink prietaisg, kad tinkamai cirkuliuoty oras.

. Nenaudokite prietaiso ar jo priedy mikrobangy krosneléje, skrudintuvéje, konvekcinéje krosneléje, dujinéje krosneléje,

elektrinéje krosneléje, keraminéje, elektrinéje, dujinéje ar indukcinéje kaitlentéje arba grilyje. Taip elgdamiesi galite
susizeisti ir sugadinti prietaisg bei panaikinti garantija.

. Prie$ naudodami jsitikinkite, kad prietaisas yra Svarus. Laikykite maitinimo laida atokiau nuo karsty pavirsiy.

. Prietaisas turi 3 laidy jzemintg kistuka. Visada jjunkite maitinimo laida j jZemintg elektros lizdg.

. Prie$ valydami ar laikydami atjunkite prietaisg ir leiskite jam atveésti.

. Jrenginyje negalima Siluma sandarinti maisto skardiniy. Taip elgdamiesi galite susiZeisti, sugadinti prietaisg ir netekti
garantijos.

. Nedékite | prietaisy maisto produkty, supakuoty j aukstai temperatirai netinkamus indus, pavyzdZiui, plastikinius

maiselius, polistireninius indus arba plastikines ir popierines pakuotes. LeidZziama naudoti specialius maiselius ir
kepimo rankoves, taiau juos reikia naudoti ypac atsargiai. Atminkite, kad kepimo rankové kepimo metu padidéja,
todél batina uztikrinti, kad rankové neliesty halogeninio Sildytuvo ir jo dangcio.

. Prietaisg naudokite tik su "4Swiss" prekés Zenklo priedais. Naudojant treciyjy Saliy priedus, prietaisas gali bati
sugadintas ir gali bati panaikinta garantija.

. Nedékite prietaiso ant degiy pavirSiy ar medziagy, tokiy kaip pagalvés, staltiesés ar uZuolaidos, arba 3alia jy. Taip
elgdamiesi galite susizeisti ir sugadinti prietaisa bei panaikinti garantija.

. Kai jrenginys naudojamas, karstas oras iSeina pro oro iSleidimo anga. Visada laikykite rankas ir veida atokiau nuo
ventiliacijos angy ir oro iSleidimo angy, kad iSvengtuméte suzalojimy.

. Kad iSvengtumeéte suzalojimy, atidarydami prietaiso stalCiy elkités atsargiai.

. Jei i$ prietaiso sklinda dimai, nedelsdami atjunkite jj nuo elektros tinklo ir iSsklaidykite juos prie$ atidarydami stalciy.

. Uztikrinkite, kad maistas neiskristy per prietaiso stalCiaus Sonus. UZpildZius stalé¢iy daugiau, nei jo talpa, galima
susizeisti, sugadinti prietaisg ir panaikinti garantijg.

. Niekada nepilkite j prietaisg alyvos. Taip elgdamiesi galite susiZeisti, sugadinti prietaisa ir netekti garantijos.
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Produkto funkcijos

"4Swiss ABB-025" oro keptuvéje aplink maistg cirkuliuoja itin karstas oras, todél nereikia naudoti aliejaus. Intensyvus karsto oro
pritekéjimas uztikrina sveikesnj maistg ir puiky jo skonj, kuris i$ iSorés tampa gardZiai traskus, o viduje - tobulai iSkepes. Traskios
bulvytés, darzoves, vistiena, Zuvis, kepsniai ir kt. bus vos ranka pasiekiami, be to, prietaisg lengva priZiGréti, greitai valyti ir jame néra
tipiskos riebios netvarkos.

Prietaisas turi unikaly, itin veiksminga halogeninj kaitinimo elementg, kuris kaitina ir apsvie¢ia maisto produktus kepimo stalciuje.
Termostato grandiné valdo halogeng ir neveikia nuolat. Todél vizualinj apsvietimo efekta galima stebéti tik halogeninio kaitinimo
ciklo metu. Veikimo metu halogenas jsijungia ir i3sijungia skirtingais intervalais (priklausomai nuo temperatdros), o tai yra tycinis ir
teisingas veikimo rezimas.

Kadangi sauga ir naudotojy pasitenkinimas yra misy prioritetas, prietaisas sukurtas laikantis auksc¢iausiy saugumo ir funkcionalumo
standarty.

Techniniai parametrai

Produkto pavadinimas: ISmanioji oro dZiovintuvas
Produkto modelis: ABB-025

Staléiaus talpa: 6,5 |

Nominali jtampa: 220 V

Nominalusis daznis: 50 Hz

Nominali galia: 1700 W

Pagrindinio jrenginio apraSymas

lliustracija Nr. 1
1. Oro isleidimo anga
Skaitmeninis jutiklinis valdymo skydelis
Skaidrus langas
Stalcius
Stalciaus rankena
Maitinimo laidas
Oro jleidimo anga
Kepimo padéklas
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Valdymo skydelio apraSymas

lliustracija Nr. 2
1. LED ekranas

2. Jjungimo / iSjungimo klavias

3. Temperatiros/laiko mazinimo klavisas

4, Temp pasirinkimo klavisas

5. 15 anksto nustatytas gaminimo mygtukas

6. Laiko pasirinkimo klavisas

7. Temperatros/laiko didinimo klavi$as

8. START/STOP klavi3as

Paruosimas naudoti

1. Nuimkite visas pakavimo medziagas ir saugos lipdukus.

2. Stal&iy ir kepimo padékla valykite kar$tu vandeniu ir neabrazyvine kempine. Sias dalis galima plauti indaplovéje.

3. Nuvalykite gaminio vidy ir iSore drégna Sluoste.

4. Padékite $j gaminj ant stabilaus ir lygaus pavirsiaus. Aplink gaminj turi bati pakankamai vietos, kad nuo jo pavirsiaus iki
kity objekty baty bent 10 cm atstumas. | oro jleidimo ar iSleidimo angg negalima déti jokiy daikty. Nestatykite gaminio
ant karsciui neatsparaus pavirsiaus.

Saranka ir pirmasis naudojimas

1. | stalciy jdékite kepimo lékste ir sudékite ant jos maista. Tada stalCiy jstumkite j pagrindinj korpusg, kol jis visiskai
uzsidarys.

2. Jjunkite prietaisg ir valdymo pulte rankiniu bidu nustatykite norima laika ir temperatirg arba pasirinkite i$ anksto

nustatytg programa.
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3. Paspauskite START/STOP mygtuka, kad pradétuméte kepti. "Valdymo ir veikimo" poskyryje pateikiama daugiau
informacijos apie laiko ir temperattros nustatyma.

4. Prireikus pakratykite arba apverskite stalCiuje esancius maisto produktus. Norédami tai padaryti, iSstumkite stalciy ir
atsargiai pasukite arba pakratykite maistg. Stumkite staléiy atgal j korpusa, kol jis bus visiskai uzdarytas. Prietaisas
jsimins laika ir nustatymus ir automatiskai tes maisto ruosima nuo to momento, kai jis bus nutrauktas.

Pastaba: Per pirmuosius kelis naudojimo kartus gali bati jau¢iamas silpnas plastiko kvapas. Tai normalu ir néra gaminio defektas.
Valdymas ir veikimas

1S anksto nustatytos programos

Budéjimo rezime paspauskite i$ anksto nustatyto maisto gaminimo klavisa, kad pasirinktuméte 12 i$ anksto nustatyty programy.
Pasirinke programa, paspauskite START/STOP mygtuka, kad pradétuméte kepti; dar kartg paspauskite 3j mygtuka, kad
pristabdytuméte kepima. Jei kepimo metu norite reguliuoti laika, paspauskite klavisg Time ir tada rodykliy klavisg, kad
padidintuméte / sumaZintuméte laikag 1 minute. Jei norite reguliuoti temperatiirg, paspauskite mygtuka Temp ir tada rodyklés
klavia, kad padidintuméte / sumaZintuméte 5 laipsniais uZ vieng paspaudima. Jei nepasirinksite iSankstiniy nustatymy, prietaisas
veiks pagal numatytaja temperatarg ir laikg (180°C ir 15 minuéiy).

Rankinis valdymas

Paspaudus Temp pasirinkimo klavi$g, ekrane rodoma temperatira, rodanti, kad temperatlrg galima nustatyti. Spustelékite rodyklés
klavisa, kad padidintuméte arba sumazintuméte 5°C, arba ilgai spauskite rodyklés klavisg, kad greitai padidintuméte arba
sumazintuméte 5°C. Paspaudus pasirinkimo klavisg Time (Laikas), ekrane rodomas laikas, rodantis, kad laikg galima nustatyti.
Paspauskite rodyklés klavisg, kad padidintuméte arba sumazintuméte 1 minute, arba ilgai spauskite rodyklés klavisy, kad greitai
padidintuméte arba sumazintuméte 1 minute.

Pastaba: Prietaisas turi programos atmintj. Atidarius stalciy, Sildymo funkcija pristabdoma, taciau vél jdéjus stalciy, prietaisas toliau
veikia pagal ankstesnius nustatymus ir pasirinkta programa.

Pastaba: Numatytuoju reZimu GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES ir FISH veikia purtymo ir priminimo
funkcija. Jei atgalinis laiko skaiciavimas pasieks 50% (FRIES rezimu - 60%), iSgirsite jspéjamajj signalg, raginantj pakratyti arba
apversti patiekala.

Pastaba: toliau pateikty recepty temperatiros ir laiko nustatymai yra tik orientaciniai. Patys pakoreguokite nustatymus pagal faktinj
patiekalo dydj, pataisydami temperatara ir laikg.

IS anksto nustatyta temperatira ir laikas

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automatinis iSjungimas

rankiniu badu paliesdami jjungimo / iSjungimo mygtuka. Pasibaigus atgaliniam skai¢iavimui arba i$jungus rankiniu badu, kaitinimo
halogenas nustos veikti, ekrane bus rodoma OFF (i$jungta), tadiau ventiliatorius toliau veiks apie 20 sekundziy, kad saugiai iSpasty
karstg org. Pabaigoje dar kartg isgirsite tris kartus skambantj varpelj.

Saugykla

1. ISjunkite prietaisa i$ elektros tinklo ir leiskite jam gerai atveésti.
2. Jsitikinkite, kad visos dalys yra $varios ir sausos.
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Valymas ir prieZitira
Prie$ valydami prietaisg leiskite jam visiskai atvésti. Tada Svaria drégna $luoste nuvalykite prietaiso iSore.

Stal¢iy plaukite karstu vandeniu, skalbimo skysciu ir neabrazyvine kempine. Stalciy ir kepimo plokste galima plauti indaplovéje.
Kepimo ploksté padengta nelimpancia keramine danga; jos valymui nenaudokite metaliniy daikty ar abrazyviniy valikliy. Jei j
korpuso ertme pateko maisto likuciy ar kity nesvarumy, pasalinkite juos drégna, Svaria $luoste ir tada nusausinkite t3 vieta Svaria,
sausa $luoste

Pastaba: atsargiai naudokite metalinius stalo jrankius arba Znyples, venkite tiesioginio saly¢io su padéklo pavir§iumi. Valymui
nenaudokite abrazyviniy valikliy (vielinio $epetio, abrazyviniy kempiniy, metaliniy jrankiy ir pan.).

Trikciy Salinimas

Toliau nurodytos problemos nebdatinai reiskia, kad prietaisas yra sugedes. Perskaitykite $j skyriy, kad suZinotuméte paprastus
daZniausiai pasitaikanciy problemy sprendimus.

1 problema

Jrenginio viduje esanti lemputé periodiskai jsijungia ir iSsijungia.

Informacija:

Termostato grandiné valdo halogeninj kaitinimo elementg ir neveikia nuolat. Veikimo metu halogenas jsijungia ir issijungia
skirtingais intervalais (priklausomai nuo temperatiros), o tai yra tikslinga ir teisinga.

2 problema

Maistas gaminamas netolygiai.

Galima priezastis:

Kepant kai kuriuos maisto produktus reikia apversti arba pakratyti.

Sprendimas:

Kol prietaisas veikia, istraukite stalCiy ir pakratykite jo turinj arba apverskite maistg Sakute ar Znyplémis.

3 problema

Kepimo metu i$ prietaiso sklinda balti dimai.

Galima priezastis:

Prietaiso staliuje susikaupé riebaly ir (arba) alyvos.

Sprendimas:

Jsitikinkite, kad stalCiuje nesusidaré riebaly ar alyvos sankaupy. Kiekvieng karta po maisto gaminimo isvalykite stalCiy ir keptuvés
plokste.

4 problema

Stalcius nejsitraukia j vieta.

Galima priezastis:

Staléius per pilnas.

Sprendimas:

Neuzpildykite stal¢iaus daugiau, nei jame telpa. Maistas neturéty siekti auksciau stalCiaus virsaus.

Garantijos terminai ir salygos

1. Produktui suteikiama 24 ménesiy gamintojo garantija, kuria teikia: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il 43b, 31-864
Krokuva, NIP: PL9451972201.
2. Apie skundus ir garantinj remontg reikia pranesti naudojant garantijos ir aptarnavimo forma, kurig galima rasti
morele.net svetainéje.
3. Garantija taikoma tik pasléptiems defektams, uz kuriuos atsakingas gamintojas.
4. Pretenzijg nagrinéja pardavimo vieta arba techniné tarnyba pagal garantijg, jei Klientas
a. galiojantj pirkimo jrodyma su pardavimo data,
b. pranestg gaminj arba sugedusia dalj. Jsigyjant nuotoliniu bidu, garantiné kortelé galioja tik su pirkimo
jrodymu (kvitu / saskaita faktara).
5. Pretenzija iSsprendZiama per 14 dieny nuo Kliento pranesimo.
6. Gamybos defektai, nustatyti per garantijos laikotarpj, nemokamai taisomi per 21 dieng nuo gaminio pristatymo j
pardavimo viet arba techninio aptarnavimo tarnybg.
7. Jei remontui reikia importuoti dalis, garantinio remonto laikotarpis gali bati pratestas daliai importuoti reikalingam
laikui, bet ne ilgiau kaip 40 dieny.
8. Garantijos iSimtys:
a. mechaniniy pazeidimy ir susijusiy defekty,
b. pazeidimai ir defektai, atsirade dél netinkamo naudojimo ir netinkamo laikymo, surinkimo ir prieziaros,
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10.

11.

12.

13.

c. tokiy eksploataciniy elementy pazeidimai ir nusidévéjimas,

d. Vadove nurodyta, kad su surinkimu ar technine prieZitra susijusi veikla yra naudotojo pareiga.
Garantija netaikoma, kai:
a. jo galiojimo laikas jau pasibaiges,
b. Klientas remontavo arba modifikavo gaminj naudodamas neoriginalias dalis,
c. defektas atsirado dél neteisingo jrengimo arba dél to, kad nesilaikoma vadove pateikty teisingo
naudojimo taisykliy,
d. gaminys naudojamas ne namy tkio reikméms,
e. transportavimo metu padaryta Zala.
Klientas turi teise j nemokama kompensacija:
a. gaminio remontas,
b. produkto pakeitimas,
[ sumatzinta kaina,
d. nutraukti sutartj ir kompensuoti visas iSlaidas.
Norédami pranesti apie pretenzija:s
a. Pristatykite gaminj arba jo dalj, apie kurig pranesta.
b. Pateikite pirkima patvirtinantj dokumentg su pardavéjo pavadinimu ir adresu, pirkimo data ir vieta,
gaminio tipu arba galiojancia garanting kortele su pardavimo vietos antspaudu.
c. Jei gaminys pristatomas nesvarus, techniné tarnyba, gavusi rastiska sutikima, gali atsisakyti jj priimti arba

iSvalyti kliento saskaita.
Jei pretenzija pripaZjstama, prietaisas sutaisomas arba pakei¢iamas nauju, arba klientui grazinama kompensacija.
Transporto iSlaidos i$ gamintojo serviso padengia aptarnavimo iSlaidas.
Jei pretenzija atmetama, klientui pateikiamas iSsamus sprendimo pagrindimas, o jranga jam i$siunc¢iama jo léSomis per
14 dieny nuo sprendimo pateikimo.

Naudojimas

eksploatuoti netinkamy elektros ir elektroninés jrangos atlieky tvarkymas (EEJA teisés aktai).

Ant pakuotés, priedy arba instrukcijy vadovo esantis Zzenklas nurodo, kad eksploatuoti netinkamos jrangos ir pridedamy elektroniniy
priedy negalima mesti j komunaliniy atlieky konteinerius kartu su kitomis buitinémis atliekomis.

Dél netinkamo elektroniniy atlieky tvarkymo j aplinka gali patekti terSaly arba dél netinkamo $alinimo gali kilti pavojus sveikatai.
Atskirkite Sias atliekas nuo kity atlieky ir jas perdirbkite, kad Zaliavas baty galima panaudoti pakartotinai. Perdirbimo atveju jos
leidZia pakartotinai naudoti Zaliavas.
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Drosibas noradijumi un pazinojums

LOdzu, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu, lai labak saprastu, ka lietot produktu. Lietosanas laika jaievéro dazi batiski drosibas
padomi, tostarp $adi.

. lerice gatavo édienu, izmantojot karstu gaisu bez ellas. Nekad neielejiet elu iericé. Sada riciba var izraisit ugunsgréku,
personas traumas, ierices bojajumus un anulét garantiju.

. lericé nedrikst sildit Skidrumus, tostarp biezas zupas un mérces.

. Més iesakam pieslégt ierici elektrotiklam, neizmantojot pagarinatajus. Tsais stravas vads ir Tpasi izstradats ka drosibas

pasakums, lai mazinatu risku, ka bérni to varétu satvert vai spéléties ar to, un lai pasargatu lietotaju no paklupsanas uz
gara stravas vada.

. Siierice ir paredzéta lieto3anai tikai telpas. Nekad nelietojiet ierici arpus telpam.

. lerice darbibas laika sasilst. Lai izvairitos no apdegumiem vai traumam, rikojieties ar ierici un tas piederumiem
piesardzigi.

. Pirms lietosanas parliecinieties, ka ierice ir novietota uz lidzenas, tiras un sausas virsmas.

. Novietojiet ierici bérniem un personam, kuru fiziskas, manu vai garigas spéjas var traucét to drosi lietot, nepieejama
vieta.

. Nonemiet un izmetiet no ierices aizsargpléves un piederumu plastmasas iepakojumu, lai novérstu risku, ka mazi bérni
varétu aizrikoties.

. Nenovietojiet ierici karstu gazes, keramikas, indukcijas vai elektrisko deglu tuvuma. Sada riciba var izraisit miesas
bojajumus un ierices bojajumus, ka ari anulét garantiju.

. Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena, nekad neiegremdéjiet ierices barosanas vadu adent vai cita Skidruma.

Neizskalojiet ierices korpusu, izmantojot deni vai citu $kidrumu. $ada riciba var radit miesas bojajumus un ierices
bojajumus, ka ari anulét garantiju.

. Lietojot karstu édienu un karstas virsmas, esiet ipasi piesardzigi.

. Ladzu, neparvietojiet ierici, kamér ta ir ieslégta un darbojas. Sada riciba var radit miesas bojajumus un ierices
bojajumus, ka ari anulét garantiju.

. Cepsanas plate, térauda plaukts un iesmi var bat loti karsti cepSanas laika un péc cepsanas. Lai izvairitos no
apdegumiem, izmantojiet cimdus.

. Regulari parbaudiet ierici, tas barosanas kabeli un kontaktdaksu. Neizmantojiet ierici, ja stravas vads vai kontaktdaksa
ir bojata. Ja ierice nedarbojas pareizi vai ir bojata, sazinieties ar Morele klientu apkalposanas centru.

. lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas. Nekad neizmantojiet ierici ka profesionalu &dinasanas iekartu vai citiem
mérkiem, kas nav tai paredzétie. $ada riciba var sabojat ierici un anulét garantiju.

. lerices tirisanai neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzeklus, térauda vati vai skrapjus. Sikaku informaciju skatiet sadala
"Tirisana un apkope".

. Lai izvairitos no traumam, nevelciet vadu pari darba virsmas malai.

. lerices darbibas laika neaizsedziet gaisa ieplides/izpludes atveres ierices aizmuguré. Tas var izraisit nevienmérigu
gatavosanu un ierices bojajumus.

. Nevienojiet ierici pie aréja taimera vai talvadibas pults sistémas.

. Atstajiet 10 cm brivu vietu ap ierici, lai nodrosinatu pareizu gaisa cirkulaciju.

. Ladzu, nelietojiet ierici vai tas piederumus mikrovilnu krasni, tosteri, konvekcijas krasni, gazes krasni, elektriskaja

krasni, keramiskaja, elektriskaja, gazes vai indukcijas pliti vai grila. Sada riciba var izraisit miesas bojajumus un ierices
bojajumus, ka ari anulét garantiju.

. Pirms lietosanas parliecinieties, ka ierice ir tira. Uzglabajiet stravas vadu talu no karstam virsmam.

. lerice ir aprikota ar 3 vadu iezemétu kontaktdaksu. Stravas vadu vienmér iespraudiet iezeméta kontaktligzda.

. Pirms tiriSanas vai uzglabasanas atvienojiet ierici no tikla un laujiet tai atdzist.

. lericé nedrikst termiski aiztaisit partikas konservu karbas. Sada riciba var izraisit miesas bojajumus, ierices bojajumus
un garantijas atcelSanu.

. Neievietojiet iericé édienu traukos, kas nav pieméroti augstam temperatiram, pieméram, plastmasas maisinos,

polistirola traukos vai plastmasas un papira iepakojuma. Ir atlauts izmantot specialus maisinus un cepsanas apvalkus,
tacu tie jalieto Tpasi piesardzigi. Paturiet prata, ka cepsanas laikd cepSanas piedurkne palielina savu tilpumu, un ir
obligati janodrosina, lai piedurkne nesaskaras ar halogéna silditaju un ta vaku.

. Izmantojiet ierici tikai ar 4Swiss zimola piederumiem. Izmantojot treso pusu piederumus, ierice var tikt bojata un var
tikt anuléta garantija.

. Nenovietojiet ierici uz uz uzliesmojosam virsmam vai materialiem, pieméram, spilveniem, galdautiem vai aizkariem,
vai to tuvuma. Sada riciba var izraisit miesas bojajumus un ierices bojajumus, ka arf anulét garantiju.

. Karsts gaiss izplTst caur gaisa izplides atveri, kad ierice tiek lietota. Lai izvairitos no traumam, vienmér turiet rokas un
seju talak no ventilacijas atverém un gaisa izplades atverém.

. Lai izvairitos no traumam, atverot ierices atvilktni, esiet piesardzigi.

. Ja no ierices izdalas dami, nekavéjoties atvienojiet to no tikla un izkliedé&jiet tos, pirms atverat atvilktni.

. Parliecinieties, ka édiens neizvirzas pari ierices atvilktnes malam. Ja atvilktni piepildisiet vairak, neka taja ir vietas, var
glt miesas bojajumus, sabojat ierici un zaudét garantiju.

. Nekad neuzpildiet ierici ar e]Ju. Sada riciba var izraisit miesas bojajumus, ierices bojajumus un garantijas atcel$anu.
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4Swiss ABB-025 gaisa fritéze ap édienu cirkulé Tpasi karsts gaiss, tadéjadi novérsot nepiecieSamibu izmantot ellu. Intensiva karsta
gaisa pieplade nodrosina veseligaku édienu pagatavosanu, vienlaikus sniedzot lielisku édiena garsu, kas klast gardu un kraukskigi
kraukskigs no arpuses un perfekti pagatavots no iekSpuses. Kraukskigi fri kartupeli, darzeni, vistas gala, zivs, steiki un citi produkti
bus tikai rokas stiepiena attaluma, turklat ierici ir viegli uzturét, atri tirit un taja nav tipiska taukaina netiruma.

lericei ir unikals, Joti efektivs halogéna sildelements, kas darbibas laika silda un izgaismo édienu gatavosanas atvilktné. Termostata
kéde kontrolé halogénu un nedarbojas nepartraukti. Tadéjadi vizualo apgaismojuma efektu var novérot tikai halogéna sildisanas
cikla laika. Darbibas laika halogéns ieslédzas un izslédzas ar mainigiem intervaliem (atkaribd no temperatiras), kas ir paredzéts un

Produkta funkcijas

pareizs darbibas rezims.

Ta ka droSiba un lietotaju apmierinatiba ir masu galvena prioritate, ierice ir izgatavota atbilstosi visaugstakajiem drosibas un

funkcionalitates standartiem.

Tehniskie parametri

Produkta nosaukums: Smart airfryer
Produkta modelis: ABB-025
Atvilktnes ietilpiba: 6,5L

Nominalais spriegums: 220 V
Nominala frekvence: 50 Hz
Nominala jauda: 1700 W

llustracija Nr.
1.

PNV R WN

llustracija Nr.
1.

NGO A BN

pPWNPE

Galvenas vienibas apraksts

1

Gaisa izplades atvere

Digitalais skarienvadibas panelis
Caurspidigs logs

Atvilktne

Atvilktnes rokturis

Stravas vads

Gaisa iepludes atvere
Fritésanas paplate

Vadibas panela apraksts

2

LED displejs

leslégdanas/izslégsanas tausting
Temperatiras/laika samazinasanas tausting
Tempa izvéles tausting

Gatavosanas iestatijumu tausting

Laika izvéles taustind

Temperatiras/laika palielind3anas tausting
START/STOP taustin3

Sagatavosana lietosanai

Nonemiet visus iepakojuma materidlus un drosibas uzlimes.

Iztiriet atvilktni un cep3anas paplati ar karstu Gdeni un neabrazivu stkli. Sts dajas var tirit trauku mazgajamaja masina.

Noslaukiet izstradajuma iek$pusi un arpusi ar mitru dranu.

Novietojiet $o izstradajumu uz stabilas un lidzenas virsmas. Ap izstradajumu jaatvél pietiekami daudz vietas, lai
nodrosinatu vismaz 10 cm attdlumu no virsmas lidz citiem priekSmetiem. Gaisa ieplides vai izplides atveré nedrikst
novietot nekadus priekSmetus. Nenovietojiet izstradajumu uz virsmas, kas nav karstumizturiga.

lestati$ana un pirma lietosana

levietojiet cepsanas skivi atvilktné un novietojiet uz ta édienu. P&c tam iebidiet atvilktni galvenaja korpusa, lidz ta ir

pilniba aizvérta.

Pievienojiet ierici un izmantojiet vadibas paneli, lai manuali iestatitu vélamo laiku un temperataru vai izvélétos ieprieks

noteiktu programmu.
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3. Nospiediet taustinu START/STOP, lai saktu cep3anu. Apakinodala "Vadiklas un darbiba" sniegta pladaka informacija par
laika un temperataras iestatisanu.

4. NepiecieSamibas gadijuma sakratiet vai pagrieziet partikas produktus atvilktné. Lai to izdaritu, izvelciet atvilktni un
uzmanigi pagrieziet vai sakratiet &dienu. levelciet atvilktni atpaka| korpusa, lidz ta ir pilniba aizvérta. lerice atcerésies
laiku un iestatijumus un automatiski turpinas gatavosanu no briza, kad ta tiks partraukta.

Piezime: dazu pirmo lietosanas reizu laika var bat jutama vaja plastmasas smaka. Tas ir normali un nav produkta defekts.
Vadiba un darbiba

leprieks noteiktas programmas

Gaidisanas rezZima nospiediet gatavo$anas iestatijumu taustinu, lai izvélétos 12 iepriek$ definétas programmas. PEc programmas
izvéles nospiediet taustinu START/STOP, lai saktu cep3anu; nospiediet $o taustinu vélreiz, lai apturétu cep$anu. Ja cep3anas laika
vélaties pielagot laiku, nospiediet taustinu Time un péc tam bulttaustinu, lai palielinatu/samazinatu laiku par 1 mindti. Ja vélaties
pielagot temperatlru, nospiediet taustinu Temp un péc tam bulttaustinu, lai palielinatu/samazinatu par 5 gradiem ar katru
nospiesanu. Ja neizvélaties iestatijumus, tas darbosies saskana ar nokluséjuma temperatdru un laiku (180°C un 15 minates).

Manuala darbiba

Nospiezot Temp izvéles taustinu, ekrana tiek paradita temperatdra, kas norada, ka temperatdru var iestatit. Noklikskiniet uz
bulttaustina, lai palielinatu vai samazinatu 5°C, vai ilgi nospiediet bulttaustinu, lai atri palielinatu vai samazinatu 5°C. NospieZot laika
izvéles taustinu, ekrana tiek paradits laiks, kas norada, ka laiku var iestatit. Nospiediet bulttaustinu taustinu, lai palielinatu vai
samazinatu 1 minati, vai ilgi nospiediet bulttaustinu taustinu, lai atri palielinatu vai samazinatu 1 minati.

Piezime: lericei ir programmas atmina. Atverot atvilktni, sildiSanas funkcija tiek apturéta, bet, atvilktni ievietojot atpaka), ierice
turpina izmantot iepriekséjos iestatijumus un izvéléto programmu.

Piezime: Nokluséjuma reZimos GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES un FISH darbojas kratiSanas un
atgadinasanas funkcija. Ja atpakalskaitiSana sasniegs 50% (FRIES rezima 60%), atskanés signals, kas liks sakratit vai apgriezt édienu.

Piezime: Turpmak minéto recepSu temperatiras un laika iestatijumi ir tikai atsauces. Pielagojiet iestatijumus faktiskajam maltites
lielumam, pasi korigéjot temperattru un laiku.

leprieks iestatita temperatara un laiks

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automatiska izslegsana
lerice automatiski izslédzas péc atpakalskaitisanas beigam, un jUs tris reizes dzirdésiet zvana signalu. Varat to izslégt ari manuali,
pieskaras ieslégSanas/izslégdanas taustinam. P&c atpakalskaitidanas beigam vai ar manualu izslégsanu sildisanas halogéns partrauc
darboties, displeja paradisies displejs OFF, bet ventilators turpinas darboties aptuveni 20 sekundes, lai drosibas labad izpUstu karsto
gaisu. Beigas vélreiz tris reizes atskanés zvana signals.

Uzglabasana

1. Atvienojiet ierici no tikla un |aujiet tai kartigi atdzist.
2. Parliecinieties, ka visas detalas ir tiras un sausas.
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TiriSana un apkope
Pirms ierices tirisanas |aujiet tai pilniba atdzist. PEc tam ar tiru, mitru dranu noslaukiet ierices arpusi.

Mazgajiet atvilktni ar karstu Gdeni, mazgasanas Skidrumu un neabrazivu sakli. Atvilktni un cepamo Skivi var mazgat trauku
mazgajama masina. FritéSanas platei ir neliposs keramikas parklajums; tas tirisanai nelietojiet metala priekSmetus vai abrazivus
tirisanas lidzek|us. Ja korpusa padzilinajuma ir édiena atliekas vai citi gruzi, nonemiet tos ar mitru, tiru dranu un péc tam nosusiniet
o vietu ar tiru, sausu dranu

Piezime: piesardzigi izmantojiet metala galda piederumus vai knaibles, izvairoties no tiesa kontakta ar paplates virsmu. Tirisanai

neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzek|us (stiep|u birstes, abrazivus stkjus, metala instrumentus utt.).
Problému novérsana

Talak noraditas problémas ne vienmér nozimé, ka ierice ir bojata. Ladzu, izlasiet turpmako sadalu, lai uzzinatu vienkarSus
risindjumus bieZi sastopamajam problémam.

1. probléma

Gaisma ierices iekSpusé periodiski ieslédzas un izslédzas.

Informacija:

Termostata kéde kontrolé halogéna sildelementu un nedarbojas nepartraukti. Darbibas laika halogéns ieslédzas un izslédzas dazados
intervalos (atkariba no temperataras), kas ir tisi un pareizi.

2. probléma

Ediens tiek pagatavots nevienmérigi.

lespéjamais iemesls:

Dazus édienus gatavosanas laika ir nepiecieSams pagriezt vai sakratit.

Risinajums:

Kameér ierice darbojas, izvelciet atvilktni un sakratiet tas saturu vai pagrieziet édienu ar daksinu vai knaiblém.

3. probléema

Gatavosanas procesa laika no ierices izplGst balti dami.

lespéjamais iemesls:

lerices atvilktné ir sakrajusies tauki/ela.

Risinajums:

Parliecinieties, ka atvilktné nav sakrajusies tauki vai ella. Katru reizi péc gatavosanas iztiriet atvilktni un fritézes plaksni.

4. probléma

Atvilktne netiek iebidita sava vieta.

lespéjamais iemesls:

Atvilktne ir parak pilna.

Risinajums:

Ladzu, nepiepildiet atvilktni vairak, neka taja ir vietas. Edieni nedrikst sasniegt atvilktnes aug$éjo dalu.

Garantijas noteikumi un nosacijumi

1. Izstradajumam ir 24 ménesu raZotaja garantija, ko sniedz: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il 43b, 31-864 Krakdw,
NIP: PL9451972201.
2. Par stdzibam / garantijas remontiem jazino, izmantojot garantijas / servisa veidlapu, kas pieejama morele.net timekla
vietné.
3. Garantija attiecas tikai uz sléptiem defektiem, kas radusies razotaja vainas dé|.
4, Pretenziju apstrada pardosanas punkts vai tehniskais dienests saskana ar garantiju, ja Klients .
a. derigs pirkumu apliecinoss dokuments, kura noradits pardosanas datums,
b. pazinoto produktu vai bojato dalu. Ja prece iegadata attalinati, garantijas karte ir deriga tikai ar pirkumu
apliecino$u dokumentu (éeku/rékinu).
5. Pretenzija tiek atrisinata 14 dienu laika péc Klienta zinojuma sanemsanas.
6. Garantijas laika konstatétos razoSanas defektus bez maksas novér$ 21 dienas laika péc produkta piegades uz
pardosanas vietu vai tehnisko servisu.
7. Ja remontam ir nepiecieSams importét detalas, garantijas remonta periodu var pagarinat par laiku, kas nepiecieSsams
detalas importésanai, bet ne ilgak par 40 dienam.
8. Garantijas iznémumi:
a. mehaniskiem bojajumiem un ar tiem saistitiem defektiem,
b. bojajumiem un defektiem, kas radusies nepareizas lietoSanas un neatbilstosas uzglabasanas, montazas

un apkopes rezultata,
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10.

11.

12.

13.

c. $adu patéréjamo elementu bojajumi un nolietojums,

d. Saskana ar rokasgramatu darbibas, kas saistitas ar montazu vai apkopi, ir lietotaja pienakums.
Garantija nav spéka, ja:
a. ta deriguma termins ir beidzies,
b. Klients ir remontéjis vai parveidojis produktu, izmantojot neoriginalas detalas,
c. defekts radies nepareizas uzstadiSanas vai rokasgramata noradito pareizas ekspluatacijas noteikumu
neievérosanas dé|,
d. razojums tiek izmantots citiem mérkiem, nevis lietosanai majsaimnieciba,
e. transportésanas laika radusies bojajumi.
Klientam ir tiesibas uz $addu bezmaksas kompensaciju:
a. produkta remonts,
b. produkta nomaina,
[ samazinata cena,
d. liguma izbeigSana un pilniga izmaksu kompensacija.
Lai zinotu par pretenziju:s
a. lepazistiniet ar izstradajumu vai ta dalu, par kuru zinots.
b. Uzradiet pirkumu apliecinoSu dokumentu ar pardevéja vardu un adresi, pirkuma datumu un vietu,
produkta veidu vai derigu garantijas karti ar pardoSanas vietas zimogu.
c. Ja izstradajums tiek piegadats netirs, tehniskais dienests var atteikties to pienemt vai iztirit uz klienta

rékina, sanemot rakstisku apstiprinajumu.
Ja pretenzija tiek pienemta, ierice tiek salabota vai nomainita pret jaunu, vai ari Klientam tiek atmaksata nauda.
Transportésanas izmaksas no razotaja servisa sedz pakalpojums.
Ja pretenzija tiek noraidita, klientam tiek sniegts detalizéts lEmuma pamatojums, un 14 dienu laikd péc lemuma
sanemsanas klientam tiek nosatitas iekartas uz vina rékina.

Izmantosana

Elektrisko un elektronisko iekartu nolietoto atkritumu apstrade (EEIA tiesibu akti).

Markéjums uz iepakojuma, piederumiem vai lietoSanas pamaciba norada, ka nolietotas iekartas un tam pievienotos elektroniskos
piederumus nedrikst mest sadzives atkritumu konteineros kopa ar citiem sadzives atkritumiem.

Nepareiza riciba ar elektroniskajiem atkritumiem var izraisit piesarnojuma nokltasanu vidé vai apdraudéjumu veselibai, ko rada
neatbilstosa apglabasana. Atdala Sos atkritumus no citiem atkritumiem un parstrada tos, lai izejmaterialus varétu izmantot atkartoti.
Parstradei tiek atJauts atkartoti izmantot izejmaterialus.
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Veiligheidsinstructies & kennisgeving

Lees deze handleiding zorgvuldig door om beter te begrijpen hoe u het product moet gebruiken. Neem tijdens het gebruik enkele
essentiéle veiligheidstips in acht, waaronder de volgende.

. Het apparaat kookt voedsel met hete lucht zonder olie. Giet nooit olie in het apparaat. Dit kan brand, persoonlijk letsel
en schade aan het apparaat veroorzaken en de garantie ongeldig maken.

. Vloeistoffen, zoals dikke soepen en sauzen, mogen niet worden verwarmd in het apparaat.

. We raden aan het apparaat op het lichtnet aan te sluiten zonder verlengsnoeren te gebruiken. Het korte netsnoer is

speciaal ontworpen als veiligheidsmaatregel om het risico te beperken dat kinderen het snoer vastpakken of ermee
spelen en om de gebruiker te beschermen tegen struikelen over een lang netsnoer.

. Dit apparaat is alleen bedoeld voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat nooit buitenshuis.

. Het apparaat wordt warm tijdens gebruik. Wees voorzichtig bij het hanteren van het apparaat en de accessoires om
brandwonden of verwondingen te voorkomen.

. Plaats het apparaat voor gebruik op een vlakke, schone en droge ondergrond.

. Plaats het apparaat buiten het bereik van kinderen en personen die het apparaat vanwege hun fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogens niet veilig kunnen gebruiken.

. Verwijder de beschermfolie en plastic verpakking van accessoires van het apparaat en gooi deze weg om het risico op
verstikking door kleine kinderen te voorkomen.

. Plaats het apparaat niet in de buurt van hete gas-, keramische, inductie- of elektrische branders. Als u dit wel doet,
kan dit leiden tot persoonlijk letsel en schade aan het apparaat en vervalt de garantie.

. Dompel het netsnoer van het apparaat nooit onder in water of een andere vloeistof om elektrische schokken te

voorkomen. Spoel de behuizing van het apparaat niet af met water of een andere vloeistof. Hierdoor kan persoonlijk
letsel en schade aan het apparaat ontstaan en vervalt de garantie.

. Wees uiterst voorzichtig met heet voedsel en hete oppervlakken.

. Verplaats het apparaat niet als het is ingeschakeld en in werking is. Als u dit wel doet, kan dit leiden tot persoonlijk
letsel en schade aan het apparaat en vervalt de garantie.

. De frituurplaat, het stalen rek en de spiesen kunnen erg heet zijn tijdens en na het frituren. Gebruik ovenwanten om
brandwonden te voorkomen.

. Controleer het apparaat en het netsnoer en de stekker regelmatig. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de
stekker beschadigd is. Als het apparaat niet goed werkt of beschadigd is, neem dan contact op met de klantenservice
van Morele.

. Het apparaat is alleen bedoeld voor thuisgebruik. Gebruik het apparaat nooit als professionele cateringapparatuur of
voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is. Anders kan het apparaat beschadigd raken en vervalt de
garantie.

. Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen, staalwol of schuursponsjes om het apparaat schoon te maken. Zie het
gedeelte "Reiniging en onderhoud" voor meer informatie.

. Trek het snoer niet over de rand van het aanrecht om letsel te voorkomen.

. Bedek de luchtinlaten/uitlaten aan de achterkant van het apparaat niet wanneer het werkt. Dit kan leiden tot
ongelijkmatig koken en schade aan het apparaat.

. Sluit het apparaat niet aan op een externe timer of afstandsbediening.

. Laat 10 cm vrije ruimte rond het apparaat voor een goede luchtcirculatie.

. Gebruik het apparaat of de accessoires niet in een magnetron, broodroosteroven, heteluchtoven, gasoven, elektrische

oven, keramische, elektrische, gas- of inductiekookplaat of grill. Als u dit wel doet, kan dit leiden tot persoonlijk letsel
en schade aan het apparaat en vervalt de garantie.

. Zorg ervoor dat het apparaat schoon is voor gebruik. Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

. Het apparaat is uitgerust met een 3-draads geaarde stekker. Steek de stekker altijd in een geaard stopcontact.

. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat je het schoonmaakt of opbergt.

. Sluit geen blikken voedsel in het apparaat. Als u dit wel doet, kan dit leiden tot persoonlijk letsel, schade aan het
apparaat en het vervallen van de garantie.

. Doe geen voedsel in verpakkingen die niet geschikt zijn voor hoge temperaturen, zoals plastic zakken, polystyreen

verpakkingen of plastic en papieren verpakkingen, in het apparaat. Het gebruik van speciale zakken en bakmouwen is
toegestaan, maar ze moeten met de nodige voorzichtigheid worden gebruikt. Houd er rekening mee dat de bakhoes
tijdens het bakken in volume toeneemt en dat de hoes niet in aanraking mag komen met het
halogeenverwarmingselement en het deksel.

. Gebruik het apparaat alleen met accessoires van het merk 4Swiss. Als u accessoires van derden gebruikt, kan het
apparaat beschadigd raken en vervalt de garantie.

. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van brandbare oppervlakken of materialen zoals kussens, tafelkleden of
gordijnen. Als u dit wel doet, kan dit leiden tot persoonlijk letsel en schade aan het apparaat en vervalt de garantie.

. Hete lucht ontsnapt via de luchtuitlaat wanneer het apparaat in gebruik is. Houd uw handen en gezicht altijd uit de
buurt van ventilatieopeningen en luchtuitlaten om letsel te voorkomen.

. Wees voorzichtig bij het openen van de lade van het apparaat om letsel te voorkomen.

. Als er rook uit het apparaat komt, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact en verspreid de rook voordat u

de lade opent.
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. Zorg ervoor dat er geen voedsel over de zijkanten van de lade van het apparaat uitsteekt. Het vullen van de lade tot
over de capaciteit kan leiden tot persoonlijk letsel, schade aan het apparaat en het vervallen van de garantie.

. Vul het apparaat nooit met olie. Dit kan leiden tot persoonlijk letsel, schade aan het apparaat en het vervallen van de
garantie.

Productfuncties

De 4Swiss ABB-025 air fryer circuleert ultrahete lucht rond het voedsel, waardoor er geen olie gebruikt hoeft te worden. De
intensieve toevoer van hete lucht zorgt voor gezondere maaltijden met een heerlijke smaak van voedsel dat heerlijk knapperig
wordt aan de buitenkant en perfect gaar aan de binnenkant. Knapperige frietjes, groenten, kip, vis, steaks en nog veel meer zijn
binnen handbereik, plus het apparaat is makkelijk te onderhouden, snel schoon te maken en vrij van de typische vettige troep.

Het apparaat heeft een uniek, zeer effectief halogeenverwarmingselement dat het voedsel in de kooklade verwarmt en verlicht
tijdens het gebruik. Het thermostaatcircuit regelt de halogeen en werkt niet continu. Het visuele verlichtingseffect kan dus alleen
worden waargenomen tijdens de halogeenverwarmingscyclus. Tijdens het gebruik schakelt de halogeen met verschillende
tussenpozen aan en uit (afhankelijk van de temperatuur), wat opzettelijk is en de juiste werkingsmodus is.

Omdat veiligheid en gebruikerstevredenheid onze topprioriteit zijn, is het apparaat gebouwd volgens de hoogste normen op het
gebied van veiligheid en functionaliteit.

Technische parameters

Productnaam: Slimme airfryer
Productmodel: ABB-025
Capaciteit lade: 6,5L
Nominale spanning: 220 V
Nominale frequentie: 50 Hz
Nominaal vermogen: 1700 W

Beschrijving hoofdunit

lllustratie nr. 1
1. Luchtuitlaat
Digitaal aanraakbedieningspaneel
Transparant venster
Lade
Handgreep lade
Netsnoer
Luchtinlaat
Bakplaat

PNV R WN

Beschrijving bedieningspaneel

Illustratie nr. 2

1. LED-scherm
AAN/UIT-toets
Temp/tijd verlagingstoets
Temp selectietoets
Voorkeuzetoets koken
Tijdskeuzetoets
Temp/tijd verhogen toets
START/STOP-toets

NGO A BN

Voorbereiding voor gebruik

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen en veiligheidsstickers.

2. Maak de lade en bakplaat schoon met heet water en een niet-schurende spons. Deze onderdelen kunnen veilig in de
vaatwasser.

3. Neem de binnen- en buitenkant van het product af met een vochtige doek.

4. Plaats dit product op een stabiele en vlakke ondergrond. Zorg voor voldoende ruimte rondom het product, zodat er
een afstand van minstens 10 cm tussen het oppervlak en andere voorwerpen is. Plaats geen voorwerpen in de
luchtinlaat of -uitlaat. Plaats het product niet op een oppervlak dat niet hittebestendig is.

79



Installatie en eerste gebruik

1. Plaats de bakplaat in de lade en leg het voedsel erop. Schuif de lade vervolgens in de hoofdbehuizing tot ze volledig
gesloten is.

2. Sluit het apparaat aan en gebruik het bedieningspaneel om handmatig de gewenste tijd en temperatuur in te stellen
of selecteer een voorgedefinieerd programma.

3. Druk op de START/STOP toets om te beginnen met bakken. In het gedeelte "Bedieningselementen en bediening" vindt
u meer informatie over het instellen van de tijd en temperatuur.

4, Schud of draai het voedsel in de lade indien nodig. Schuif hiervoor de lade naar buiten en draai of schud het voedsel

voorzichtig. Schuif de lade terug in de behuizing tot ze volledig gesloten is. Het apparaat onthoudt de tijd en
instellingen en gaat automatisch verder vanaf het moment dat het koken wordt onderbroken.

Opmerking: Tijdens het eerste gebruik kan er een vage geur van plastic hangen. Dit is normaal en geen productiefout.
Bedieningselementen en werking

Vooraf gedefinieerde programma's

Druk in stand-by op de voorkeuzetoets voor koken om 12 voorgedefinieerde programma's te selecteren. Druk na het kiezen van het
programma op de START/STOP toets om te beginnen met bakken; druk nogmaals op deze toets om te pauzeren. Als je de tijd tijdens
het bakproces wilt aanpassen, druk dan op de Tijd toets en vervolgens op de pijltjestoets om per druk op de toets 1 minuut te
verhogen/verlagen. Als je de temperatuur wilt aanpassen, druk dan op de Temp toets en daarna op de pijltjestoets om 5 graden te
verhogen/verlagen per druk op de toets. Als je geen voorkeursinstellingen selecteert, werkt het apparaat volgens de standaard
temperatuur en tijd (180°C en 15 minuten).

Handmatige bediening

Als de Temp selectietoets wordt ingedrukt, verschijnt de temperatuur op het scherm, wat aangeeft dat de temperatuur kan worden
ingesteld. Klik op de pijltjestoets om 5°C te verhogen of te verlagen, of druk lang op de pijltjestoets om snel 5°C te verhogen of te
verlagen. Als de tijdkeuzetoets wordt ingedrukt, verschijnt de tijd op het scherm om aan te geven dat de tijd kan worden ingesteld.
Klik op de pijltjestoets om 1 minuut te verhogen of te verlagen, of druk lang op de pijltjestoets om snel 1 minuut te verhogen of te
verlagen.

Opmerking: Het apparaat heeft een programmageheugen. Als de lade wordt geopend, wordt de verwarmingsfunctie onderbroken,
maar als de lade weer wordt geplaatst, blijft het apparaat werken met de vorige instellingen en het geselecteerde programma.

Opmerking: De standaardmodus, GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES en FISH, heeft de schud-
herinneringsfunctie. Als het aftellen 50% bereikt (in de FRIES-modus 60%), hoor je een alarm om de maaltijd te schudden of om te
draaien.

Opmerking: De temperatuur- en tijdinstellingen van de volgende recepten zijn alleen ter referentie. Pas de instellingen aan de
werkelijke grootte van de maaltijd aan door zelf de temperatuur en tijd te corrigeren.

Vooraf ingestelde temperatuur en tijd

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automatische uitschakeling
Het apparaat schakelt automatisch uit als het aftellen is afgelopen en je hoort de bel drie keer rinkelen. Je kunt het apparaat ook
handmatig uitschakelen door de AAN/UIT-toets aan te raken. Na het aftellen of bij handmatig uitschakelen stopt de

halogeenverwarming met werken, op het display verschijnt OFF, maar de ventilator blijft nog ongeveer 20 seconden draaien om de
hete lucht voor de veiligheid weg te blazen. Uiteindelijk hoor je de bel weer drie keer rinkelen.
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Opslag

1. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat goed afkoelen.
2. Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn.

Reiniging en onderhoud

Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het schoonmaakt. Gebruik vervolgens een schone, vochtige doek om de buitenkant
van het apparaat schoon te vegen.

Was de lade met heet water, afwasmiddel en een niet-schurende spons. De lade en bakplaat kunnen in de vaatwasser. De bakplaat
heeft een keramische antiaanbaklaag; gebruik geen metalen voorwerpen of schuurmiddelen om hem schoon te maken. Als er
etensresten of ander vuil in de holte van de behuizing zit, verwijder dit dan met een vochtige, schone doek en droog het gebied
vervolgens af met een schone, droge doek

Let op: Gebruik voorzichtig metalen bestek of tangen en vermijd direct contact met het oppervlak van de bak. Gebruik geen
schurende schoonmaakmiddelen (staalborstel, schuursponzen, metalen gereedschap enz.) voor het schoonmaken.

Problemen oplossen

De volgende problemen betekenen niet noodzakelijk dat het apparaat defect is. Lees het volgende gedeelte voor eenvoudige
oplossingen voor veelvoorkomende problemen.

Probleem 1

Het lampje in het apparaat gaat regelmatig aan en uit.

Informatie:

Het thermostaatcircuit regelt het halogeenverwarmingselement en werkt niet continu. Tijdens het gebruik schakelt de halogeen
met wisselende intervallen aan en uit (afhankelijk van de temperatuur), wat opzettelijk en correct is.

Probleem 2

Het eten wordt ongelijk gekookt.

Mogelijke oorzaak:

Sommige voedingsmiddelen moeten tijdens het koken worden gedraaid of geschud.

Oplossing:

Terwijl het apparaat draait, trek je de lade uit en schud je de inhoud of draai je het voedsel om met een vork of tang.

Probleem 3

Tijdens het kookproces komt er witte rook uit het apparaat.

Mogelijke oorzaak:

Er heeft zich vet/olie opgehoopt in de lade van het apparaat.

Oplossing:

Zorg ervoor dat er zich geen vet of olie heeft opgehoopt in de lade. Maak de lade en de frituurplaat elke keer na het koken schoon.

Probleem 4

De lade schuift niet op zijn plaats.

Mogelijke oorzaak:

De lade is te vol.

Oplossing:

Vul de lade niet te vol. Het voedsel mag niet boven de bovenkant van de lade uitkomen.

Garantievoorwaarden
1. Het product wordt geleverd met 24 maanden fabrieksgarantie, uitgevoerd door: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il
43b, 31-864 Krakéw, NIP: PL9451972201.
2. Klachten / garantiereparaties moeten gemeld worden via het garantie / serviceformulier dat beschikbaar is op de
morele.net website.
3. De garantie dekt alleen verborgen gebreken die toe te schrijven zijn aan de fabrikant.
4. De claim wordt behandeld door het verkooppunt of de technische dienst in het kader van de garantie als de Klant
a. een geldig aankoopbewijs met de verkoopdatum,
b. het gemelde product of defecte onderdeel. In het geval van een aankoop op afstand is de garantiekaart
alleen geldig met een aankoopbewijs (kassabon/factuur).
5. De claim wordt binnen 14 dagen na de melding door de Klant opgelost.
6. Productiefouten die tijdens de garantieperiode worden vastgesteld, worden gratis gerepareerd binnen 21 dagen na

levering van het product bij het verkooppunt of de technische dienst.
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10.

11.

12.

13.

Als voor de reparatie onderdelen moeten worden geimporteerd, kan de garantieperiode worden verlengd met de tijd
die nodig is om het onderdeel te importeren, met een maximum van 40 dagen.
Garantie-uitsluitingen:

a. mechanische schade en gerelateerde defecten,
b. schade en defecten als gevolg van verkeerd gebruik en onjuiste opslag, montage en onderhoud,
c. schade en slijtage van dergelijke verbruiksartikelen,
d Volgens de handleiding zijn activiteiten met betrekking tot montage of onderhoud de plicht van de
gebruiker.
De garantie is niet van toepassing wanneer:
a. de geldigheidsduur is verstreken,
b. de Klant het product heeft gerepareerd of aangepast met niet-originele onderdelen,
c. het defect het gevolg is van een onjuiste installatie of van het niet opvolgen van de regels voor correct
gebruik in de handleiding,
d. het product wordt gebruikt voor andere doeleinden dan huishoudelijk gebruik,
e. schade is opgetreden tijdens transport.
De Klant heeft recht op de volgende gratis compensatie:
a. productreparatie,
b. productvervanging,
c. gereduceerde prijs,
d. beéindiging van een contract en volledige kostenvergoeding.
Een claim melden:s
a. Presenteer het product of het gerapporteerde onderdeel ervan.
b. Toon het aankoopbewijs met de naam en het adres van de verkoper, de datum en plaats van aankoop en
het type product, of een geldige garantiekaart met een stempel van het verkooppunt.
c. Als het product vuil wordt geleverd, kan de technische dienst het weigeren of op kosten van de Klant

reinigen na schriftelijke toestemming van de Klant.
Als de claim wordt geaccepteerd, wordt het apparaat gerepareerd of vervangen door een nieuw exemplaar of krijgt de
Klant zijn geld terug. Transportkosten van de serviceafdeling van de fabrikant dekken de service.
Als de claim wordt afgewezen, krijgt de Klant een gedetailleerde motivering van de beslissing en wordt de apparatuur
binnen 14 dagen na de beslissing op zijn kosten naar hem opgestuurd.

Gebruik

Verwerking van afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (WEEE-wetgeving).

De markering op de verpakking, accessoires of gebruiksaanwijzing geeft aan dat afgedankte apparatuur en bijbehorende
elektronische accessoires niet samen met ander huishoudelijk afval in gemeentelijke afvalcontainers mogen worden geplaatst.
Onjuiste verwerking van elektronisch afval kan ertoe leiden dat verontreinigende stoffen in het milieu terechtkomen of dat er
gezondheidsrisico's ontstaan door onjuiste verwijdering. Scheid dit afval van ander afval en recycle het zodat de grondstoffen
opnieuw kunnen worden gebruikt. Voor recycling staat men het hergebruik van grondstoffen toe.
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Sikkerhetsinstruksjoner og merknader

Les denne bruksanvisningen ngye for & fa en bedre forstaelse av hvordan du bruker produktet. Noen viktige sikkerhetstips, inkludert
fglgende, skal overholdes under bruk.

. Apparatet tilbereder mat ved hjelp av varmluft uten olje. Hell aldri olje inn i enheten. Dette kan fgre til brann,
personskade, skade pa apparatet og gjgre garantien ugyldig.

. Vaesker, inkludert tykke supper og sauser, bgr ikke varmes opp i apparatet.

. Vi anbefaler & koble enheten til stremnettet uten a bruke skjgteledninger. Den korte strémledningen er spesielt

utformet som et sikkerhetstiltak for & redusere risikoen for at barn griper tak i eller leker med den, og for a beskytte
brukeren mot a snuble over en lang strgmledning.

. Denne enheten er kun beregnet for innendgrs bruk. Bruk aldri enheten utendgrs.

. Apparatet blir varmt under bruk. Vaer forsiktig nar du handterer apparatet og tilbehgret for & unnga brannskader.

. Fgr bruk ma du sgrge for at enheten er plassert pa en jevn, ren og tgrr overflate.

. Plasser enheten utilgjengelig for barn og andre personer med fysiske, sensoriske eller mentale evner som kan hindre
dem i a bruke den pa en sikker mate.

. Fjern og kast beskyttelsesfolien og plastemballasjen til tilboehgret fra apparatet for a unnga kvelningsfare for sma barn.

. Ikke plasser enheten i narheten av varme gass-, keramikk-, induksjons- eller elektriske brennere. Dette kan fgre til
personskade og skade pa apparatet, og garantien kan opphgre.

. Senk aldri enhetens stremledning ned i vann eller annen vaeske for & unnga elektrisk stgt. Ikke skyll apparathuset med
vann eller annen vaeske. Dette kan fgre til personskade og skade pa enheten, og garantien kan bli ugyldig.

. Veer sveert forsiktig ved handtering av varm mat og varme overflater.

. Ikke flytt enheten mens den er slatt pd og i drift. Dette kan fgre til personskade og skade pa enheten, og garantien kan
bli ugyldig.

. Stekeplaten, stalstativet og grillspydene kan vaere sveert varme under og etter stekingen. Bruk stekehansker for &
unnga brannskader.

. Kontroller apparatet, strgmledningen og stgpselet regelmessig. Ikke bruk apparatet hvis strgmledningen eller

stgpselet er skadet. Hvis enheten ikke fungerer som den skal eller er skadet, ma du kontakte Morele
kundeservicesenter.

. Apparatet er kun beregnet for hjemmebruk. Bruk aldri apparatet som profesjonelt cateringutstyr eller til andre formal
enn det er beregnet for. Dette kan skade apparatet og gjgre garantien ugyldig.

. Ikke bruk slipende rengjgringsmidler, stalull eller skuresvamper til a rengjgre enheten. Du finner mer informasjon i
avsnittet "Rengjgring og vedlikehold".

. For a unnga skader ma du ikke trekke ledningen over kanten pa benkeplaten.

. Ikke dekk til luftinntakene/utlgpene pd baksiden av apparatet nar det er i drift. Dette kan fgre til ujevn tilberedning og
skade pa apparatet.

. Ikke koble enheten til et eksternt tidsur eller fjernkontrollsystem.

. La det veere 10 cm fri plass rundt enheten for & sikre god luftsirkulasjon.

. Ikke bruk enheten eller tilbehgret i en mikrobglgeovn, brgdrister, varmluftsovn, gassovn, elektrisk ovn, keramisk,
elektrisk, gass- eller induksjonstopp eller grill. Dette kan fgre til personskade og skade pa apparatet, og garantien kan
bli ugyldig.

. Serg for at enheten er ren fgr bruk. Hold strgmledningen borte fra varme overflater.

. Enheten er utstyrt med en jordet stgpsel med 3 ledninger. Koble alltid strgmledningen til en jordet stikkontakt.

. Trekk ut stppselet og la enheten kjgle seg ned fgr rengjgring eller oppbevaring.

. Ikke varmforsegl matbokser i enheten. Dette kan fgre til personskade, skade pa enheten og ugyldiggjgring av
garantien.

. Ikke legg mat i beholdere som ikke er egnet for hgye temperaturer, for eksempel plastposer, isoporbeholdere eller

plast- og papiremballasje, i apparatet. Det er tillatt & bruke spesialposer og bakehylser, men de ma brukes med szerlig
forsiktighet. Husk at bakehylsen gker i volum under stekingen, og det er viktig a sgrge for at hylsen ikke kommer i
kontakt med halogenvarmeren og dens deksel.

. Bruk enheten kun med tilbehgr fra 4Swiss-merket. Bruk av tilbehgr fra tredjeparter kan skade enheten og gjgre
garantien ugyldig.

. Ikke plasser enheten pa eller i naerheten av brennbare overflater eller materialer som puter, duker eller gardiner. Dette
kan fgre til personskade og skade pé apparatet, og garantien kan bli ugyldig.

. Varm luft slipper ut gjennom luftutlgpet nar enheten er i bruk. Hold alltid hender og ansikt borte fra
ventilasjonsépninger og luftuttak for 8 unnga personskader.

. Veer forsiktig nar du dpner skuffen pa enheten for & unnga personskader.

. Hvis det kommer rgyk fra apparatet, ma du straks trekke ut stgpselet og fjerne rgyken fgr du apner skuffen.

. Sgrg for at maten ikke stikker ut over sidene pa apparatets skuff. Hvis skuffen fylles over sin kapasitet, kan det fgre til
personskade, skade pa apparatet og ugyldiggjgring av garantien.

. Fyll aldri enheten med olje. Dette kan fgre til personskade, skade pa apparatet og ugyldiggjgring av garantien.

83



Produktfunksjoner

4Swiss ABB-025 frityrgryte sirkulerer ultravarm luft rundt maten, noe som eliminerer behovet for & bruke olje. Den intensive
varmluftsstrgmmen sgrger for sunnere maltider samtidig som den gir en fantastisk smak av mat som blir deilig sprg pa utsiden og
perfekt tilberedt pa innsiden. Sprg pommes frites, grgnnsaker, kylling, fisk, biffer og mye mer er bare en armlengdes avstand unna,
og i tillegg er apparatet enkelt a vedlikeholde, raskt a rengjgre og fri for det typiske fettsglet.

Apparatet har et unikt, sveert effektivt halogenvarmeelement som varmer opp og lyser opp maten i kokeskuffen under drift.
Termostatkretsen styrer halogenet og er ikke i kontinuerlig drift. Den visuelle belysningseffekten kan derfor bare observeres under
halogenoppvarmingssyklusen. Under drift slds halogenet pa og av med varierende intervaller (temperaturavhengig), noe som er
tilsiktet og riktig driftsmodus.

Fordi sikkerhet og brukertilfredshet er var hgyeste prioritet, er enheten bygget i henhold til de hgyeste standarder for sikkerhet og
funksjonalitet.

Tekniske parametere

Produktnavn: Smart airfryer
Produktmodell: ABB-025
Skuffekapasitet: 6,5 liter
Nominell spenning: 220 V
Nominell frekvens: 50 Hz
Nominell effekt: 1700 W

Beskrivelse av hovedenheten

Illustrasjon nr. 1

1. Luftutlgp
Digitalt bergringspanel
Gjennomsiktig vindu
Skuff
Skuffens handtak
Strgmledning
Luftinntak
Stekebrett

PNV R WN

Beskrivelse av kontrollpanelet

Illustrasjon nr. 2

1. LED-skjerm
ON/OFF-tast
Tast for reduksjon av temp/tid
Taste for valg av temperatur
Forhandsinnstillingstast for matlaging
Tast for valg av tid
Tast for gkning av temp/tid
START/STOP-tast

NGO A BN

Forberedelse til bruk

1. Fjern alt emballasjemateriale og alle sikkerhetsklistremerker.

2. Rengjgr skuffen og stekebrettet med varmt vann og en ikke-slipende svamp. Disse delene kan trygt rengjgres i
oppvaskmaskinen.

3. Tgrk av innsiden og utsiden av produktet med en fuktig klut.

4. Plasser dette produktet pd et stabilt og flatt underlag. Det skal vaere nok plass rundt produktet til & sikre en avstand pa
minst 10 cm fra overflaten til andre gjenstander. Ingen gjenstander ma plasseres i luftinntaket eller -utlgpet. Ikke
plasser produktet pa en overflate som ikke er varmebestandig.
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Oppsett og farste gangs bruk

1. Plasser stekeplaten i skuffen og legg maten pa den. Skyv deretter skuffen inn i hovedhuset til den er helt lukket.

2. Koble til enheten og bruk kontrollpanelet til & stille inn gnsket tid og temperatur manuelt, eller velg et
forhandsdefinert program.

3. Trykk pd START/STOP-tasten for & starte bakingen. | avsnittet "Kontroller og betjening" finner du mer informasjon om
innstilling av tid og temperatur.

4. Rist eller snu maten i skuffen etter behov. Dette gjgr du ved a skyve skuffen ut og forsiktig snu eller riste maten. Skyv
skuffen tilbake inn i huset til den er helt lukket. Apparatet vil huske tiden og innstillingene og fortsette automatisk fra
det gyeblikket tilberedningen avbrytes.

Merk: De fgrste gangene du bruker produktet, kan du kjenne en svak lukt av plast. Dette er normalt og ikke en produktfeil.
Kontroller og betjening

Forhdndsdefinerte programmer

Trykk pa Cooking preset-tasten i standby-modus for a velge 12 forhandsdefinerte programmer. Nar du har valgt program, trykker du
pé START/STOP-tasten for & starte stekingen; trykk pa denne tasten igjen for & sette stekingen pa pause. Hvis du vil justere tiden
under stekeprosessen, trykker du pa Time-tasten og deretter piltasten for & gke/redusere tiden med 1 minutt per trykk. Hvis du vil
justere temperaturen, trykker du pd Temp-tasten og deretter pa piltasten for & gke/redusere med 5 grader per trykk. Hvis du ikke
velger forhandsinnstillingene, vil den fungere i henhold til standard temperatur og tid (180°C og 15 minutter).

Manuell betjening

Nar du trykker pa Temp-valgknappen, vises temperaturen pd skjermen, noe som indikerer at temperaturen kan stilles inn. Klikk pa
piltasten for & gke eller redusere 5°C, eller trykk lenge pa piltasten for & gke eller redusere 5°C raskt. Nar du trykker pa valgtasten
Time (Tid), vises klokkeslettet pa skjermen, noe som indikerer at klokkeslettet kan stilles inn. Klikk pa piltasten for a gke eller
redusere tiden med 1 minutt, eller trykk lenge pa piltasten for & gke eller redusere tiden med 1 minutt.

Merk: Apparatet har et programminne. Nar skuffen apnes, settes oppvarmingsfunksjonen pa pause, men nar skuffen settes inn
igjen, fortsetter enheten a bruke de tidligere innstillingene og det valgte programmet.

Merk: Standardmodus, GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES og FISH, har riste-paminnelsesfunksjon. Hvis
nedtellingen nar 50% (i FRIES-modus 60%), vil du hgre en alarm om a riste eller snu maltidet.

Merk: Temperatur- og tidsinnstillingene i de fglgende oppskriftene er kun veiledende. Tilpass innstillingene til maltidets faktiske
stgrrelse ved a korrigere temperatur og tid selv.

Forhandsinnstilt temperatur og tid

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automatisk nedstengning
Apparatet slar seg automatisk av etter at nedtellingen er avsluttet, og du hgrer klokken ringe tre ganger. Du kan ogsa sla den av
manuelt ved & trykke pd ON/OFF-tasten. Etter at nedtellingen er over eller ved manuell avstengning, slutter halogenvarmeren a
fungere, og displayet viser OFF, men viften fortsetter a ga i ca. 20 sekunder for a blase bort den varme luften for sikkerhets skyld. Til
slutt vil du hgre klokken ringe tre ganger igjen.

Lagring

1. Trekk ut stgpselet og la apparatet kjgle seg grundig ned.
2. Sgrg for at alle delene er rene og tgrre.
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Rengjgring og vedlikehold
La enheten avkjgles helt fgr du rengjgr den. Bruk deretter en ren, fuktig klut til & tgrke av utsiden av enheten.

Skuffen vaskes med varmt vann, oppvaskmiddel og en ikke-slipende svamp. Skuffen og stekeplaten kan vaskes i oppvaskmaskin.
Stekeplaten har et keramisk non-stick-belegg; ikke bruk metallgjenstander eller slipende rengjgringsmidler til a rengjgre den. Hvis
det er matrester eller annet rusk i hulrommet, fjerner du det med en fuktig, ren klut og tgrker deretter omradet med en ren, tgrr
klut

Merk: Veer forsiktig med a bruke metallbestikk eller -tang, og unnga direkte kontakt med overflaten pa brettet. Ikke bruk slipende
rengjgringsmidler (stalbgrste, slipende svamper, metallverktgy osv.) til rengjgring.

Feilspking

Fglgende problemer betyr ikke ngdvendigvis at enheten er defekt. Les fglgende avsnitt for & finne enkle Igsninger pa vanlige
problemer.

Problem 1

Lyset inne i enheten slas pa og av med jevne mellomrom.

Informasjon:

Termostatkretsen styrer halogenvarmeelementet og fungerer ikke kontinuerlig. Under drift slas halogenet pa og av med varierende
intervaller (temperaturavhengig), noe som er tilsiktet og korrekt.

Problem 2

Maten tilberedes ujevnt.

Mulig arsak:

Noen matvarer ma snus eller ristes under tilberedningen.

Lgsning:

Mens apparatet er i gang, trekker du ut skuffen og rister innholdet eller snur maten med en gaffel eller tang.

Problem 3

Det kommer hvit rgyk ut av apparatet under tilberedningsprosessen.

Mulig arsak:

Det har samlet seg fett/olje i apparatets skuff.

Losning:

Sorg for at det ikke har samlet seg fett eller olje i skuffen. Rengjgr skuffen og frityrgryteplaten hver gang etter tilberedning.

Problem 4
Skuffen glir ikke pa plass.

Mulig drsak:
Skuffen er for full.

Lgsning:
Ikke fyll skuffen utover dens kapasitet. Maten skal ikke na over toppen av skuffen.

Vilkar og betingelser for garantien

1. Produktet leveres med 24 maneders produsentgaranti, utfgrt av: Morele.net sp. z o.0., al. Jana Pawta Il 43b, 31-864
Krakdéw, NIP: PL9451972201.

2. Reklamasjoner/garantireparasjoner skal rapporteres via garanti-/serviceskjemaet som er tilgjengelig pad nettstedet
morele.net.

3. Garantien dekker kun skjulte feil som kan tilskrives produsenten.

4, Kravet skal behandles av salgsstedet eller teknisk service i henhold til garantien hvis Kunden

a. et gyldig kjgpsbevis med salgsdato,
b. det rapporterte produktet eller den defekte delen. Ved fjernkjgp er garantikortet kun gyldig sammen
med kjppsbevis (kvittering/faktura).

5. Kravet Igses innen 14 dager etter at kunden har rapportert det.

6. Produksjonsfeil som oppdages i garantiperioden, skal repareres kostnadsfritt innen 21 dager etter at produktet er
levert til salgsstedet eller teknisk service.

7. Hvis deler ma importeres for reparasjonen, kan garantireparasjonsperioden forlenges med den tiden det tar a

importere delen, dog ikke mer enn 40 dager.
8. Garantien gjelder ikke:

a. mekaniske skader og relaterte defekter,
b. skader og defekter som fglge av feil bruk og uhensiktsmessig lagring, montering og vedlikehold,
c. skader og slitasje pa slike forbrukselementer,
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10.

11.

12.

13.

d. | henhold til bruksanvisningen er aktiviteter knyttet til montering eller vedlikehold brukerens ansvar.
Garantien skal ikke gjelde nar:
a. den har gatt ut av gyldighetsperioden,

b. kunden har reparert eller modifisert produktet ved bruk av uoriginale deler,
c. feilen skyldes feil installasjon eller manglende overholdelse av reglene for korrekt bruk i
bruksanvisningen,
d. produktet brukes til andre formal enn husholdningsbruk,
e. skade oppstatt under transport.
Kunden har rett til fglgende vederlagsfrie kompensasjon:
a. produktreparasjon,
b. produktutskiftning,
c. redusert pris,
d. oppsigelse av en kontrakt og full kostnadskompensasjon.
Slik rapporterer du et krav:s
a. Presentere produktet eller den rapporterte delen av det.

b. Vis frem kjgpsbeviset med selgerens navn og adresse, kjgpsdato og -sted og type produkt, eller et gyldig
garantikort med stempel fra salgsstedet.
c. Hvis produktet leveres skittent, kan den tekniske tjenesten nekte a ta imot det eller rengjgre det pa
kundens bekostning etter & ha mottatt skriftlig godkjenning.
Hvis reklamasjonen godtas, blir enheten reparert eller erstattet med en ny, eller kunden far refundert belgpet.
Transportkostnader fra produsentens serviceavdeling dekker service.
Hvis kravet avslas, far kunden en detaljert begrunnelse for avgjgrelsen, og utstyret sendes til kunden pa dennes
regning innen 14 dager etter at avgjgrelsen er gitt.

Utnyttelse

Handtering av utrangert avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE-lovgivningen).

Merkingen pa emballasjen, tilbehgret eller bruksanvisningen indikerer at utrangert utstyr og tilhgrende elektronisk tilbehgr ikke skal
kastes i kommunale avfallsbeholdere sammen med annet husholdningsavfall.

Feil handtering av elektronisk avfall kan fgre til at forurensende stoffer kommer ut i miljget, eller at det oppstar helserisiko pa grunn
av uhensiktsmessig avhending. Separer dette avfallet fra annet avfall og resirkuler det slik at ramaterialene kan gjenbrukes. For
resirkulering tillater de gjenbruk av ramaterialer.
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Instrugdes e avisos de seguranca

Leia atentamente este manual para compreender melhor como utilizar o produto. Durante a utilizagdo, devem ser observados
alguns conselhos de seguranga essenciais, incluindo os seguintes.

. O aparelho cozinha os alimentos com ar quente sem éleo. Nunca deite dleo no aparelho. Se o fizer, pode provocar um
incéndio, ferimentos pessoais, danos no aparelho e anular a garantia.

. Os liquidos, incluindo sopas e molhos espessos, ndo devem ser aquecidos no aparelho.

. Recomendamos que o aparelho seja ligado a rede eléctrica sem utilizar extensdes. O cabo de alimentagdo curto foi

especificamente concebido como medida de seguranga para reduzir o risco de as criangas o agarrarem ou brincarem
com ele e para proteger o utilizador de tropegar num cabo de alimentagdo longo.

. Este aparelho destina-se a ser utilizado exclusivamente em interiores. Nunca utilizar o aparelho no exterior.

. O aparelho aquece durante o funcionamento. Para evitar queimaduras ou ferimentos, tenha cuidado ao manusear o
aparelho e os seus acessorios.

. Antes de utilizar, certifique-se de que o dispositivo é colocado numa superficie plana, limpa e seca.

. Coloque o aparelho fora do alcance de criangas e de qualquer pessoa cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
possam impedi-la de o utilizar em seguranga.

. Retire e deite fora as peliculas de protegdo e as embalagens de plastico dos acessdrios do aparelho para eliminar o
risco de asfixia por parte de criangas pequenas.

. N3o coloque o aparelho perto de queimadores quentes a gas, ceramica, indugdo ou eléctricos. Se o fizer, pode
provocar ferimentos pessoais e danos no aparelho e anular a garantia.

. Nunca mergulhe o cabo de alimentagdo do aparelho em agua ou outro liquido para evitar choques eléctricos. Ndo

enxague a caixa do aparelho com agua ou qualquer outro liquido. Se o fizer, pode provocar ferimentos pessoais e
danos no aparelho e anular a garantia.

. Tenha muito cuidado ao manusear alimentos quentes e superficies quentes.

. N3o mova o aparelho enquanto este estiver ligado e em funcionamento. Se o fizer, pode provocar ferimentos pessoais
e danos no aparelho e anular a garantia.

. A placa de fritura, a grelha de ago e os espetos podem estar muito quentes durante e ap6s a fritura. Utilize luvas de
forno para evitar queimaduras.

. Inspeccione regularmente o aparelho e o respetivo cabo de alimentagdo e ficha. Nao utilize o aparelho se o cabo de

alimentagdo ou a ficha estiverem danificados. Se o aparelho funcionar mal ou estiver danificado, contacte o Centro de
Assisténcia ao Cliente Morele.

. O aparelho destina-se a ser utilizado exclusivamente em casa. Nunca utilize o aparelho como equipamento de
restauragdo profissional ou para qualquer outro fim que ndo seja a sua utilizagdo prevista. Se o fizer, pode danificar o
aparelho e anular a garantia.

. N3o utilize produtos de limpeza abrasivos, palha de ago ou esfregbes para limpar o aparelho. Para mais informagdes,
consulte a secgdo "Limpeza e manutengdo".

. Para evitar ferimentos, ndo puxe o cabo para além da borda da bancada.

. N3o tapar as entradas/saidas de ar na parte de tras do aparelho durante o seu funcionamento. Tal pode provocar uma
cozedura irregular e danificar o aparelho.

. Ndo ligar o aparelho a um temporizador externo ou a um sistema de controlo remoto.

. Deixar 10 cm de espaco livre a volta do aparelho para uma boa circulagdo do ar.

. N3o utilize o aparelho ou os seus acessérios num forno micro-ondas, torradeira, forno de convecgdo, forno a gas,

forno elétrico, placa ou grelhador de ceramica, elétrico, a gas ou de indugdo. Se o fizer, pode provocar ferimentos
pessoais e danos no aparelho e anular a garantia.

. Certifique-se de que o dispositivo esta limpo antes de o utilizar. Mantenha o cabo de alimentagdo afastado de
superficies quentes.

. O aparelho estd equipado com uma ficha de 3 fios com ligagdo a terra. Ligue sempre o cabo de alimentagdo a uma
tomada eléctrica com ligagdo a terra.

. Desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer antes de o limpar ou guardar.

. N3o sele latas de alimentos a quente na unidade. Se o fizer, pode provocar ferimentos pessoais, danos no aparelho e a
anulagdo da garantia.

. N3o coloque alimentos em recipientes que ndo sejam adequados para altas temperaturas, como sacos de plastico,

recipientes de esferovite ou embalagens de plastico e papel, no aparelho. E permitida a utilizagdo de sacos especiais e
de mangas de cozedura, mas estes devem ser utilizados com especial cuidado. Tenha em atengdo que a manga de
cozedura aumenta de volume durante a cozedura e que é imperativo garantir que a manga ndo toca no aquecedor de
halogéneo e na sua cobertura.

. Utilizar o aparelho apenas com acessérios da marca 4Swiss. A utilizagdo de acessérios de outros fabricantes pode
danificar o aparelho e anular a garantia.

. N3o coloque o dispositivo sobre ou perto de superficies ou materiais inflamaveis, como almofadas, toalhas de mesa
ou cortinas. Se o fizer, pode causar ferimentos pessoais e danos no dispositivo e anular a garantia.

. O ar quente sai pela saida de ar quando a unidade esta a ser utilizada. Mantenha sempre as mdos e o rosto afastados
das aberturas e saidas de ar para evitar ferimentos.

. Para evitar ferimentos, tenha cuidado ao abrir a gaveta do aparelho.

. Se sair fumo do aparelho, desligue-o imediatamente da tomada e disperse-o antes de abrir a gaveta.
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. Certifique-se de que os alimentos ndo sobressaem dos lados da gaveta do aparelho. O enchimento da gaveta para
além da sua capacidade pode resultar em ferimentos pessoais, danos no aparelho e na anulagdo da garantia.

. Nunca encha o aparelho com éleo. Se o fizer, pode provocar ferimentos pessoais, danos no aparelho e a anulagdo da
garantia.

Fungdes do produto

A fritadeira de ar quente 4Swiss ABB-025 faz circular ar ultra-quente a volta dos alimentos, eliminando a necessidade de utilizar
dleo. A entrada intensiva de ar quente garante refei¢gdes mais sauddveis, proporcionando um excelente sabor dos alimentos, que
ficam deliciosamente estaladigos no exterior e perfeitamente cozinhados no interior. Batatas fritas estaladigas, legumes, frango,
peixe, bifes e muito mais estardo a distancia de um brago, para além de que o aparelho é facil de manter, rapido de limpar e ndo
deixa a tipica sujidade gordurosa.

O aparelho possui um elemento de aquecimento de halogéneo Unico e altamente eficaz que aquece e ilumina os alimentos no
interior da gaveta de cozedura durante o funcionamento. O circuito do termdstato controla o halogéneo e ndo funciona
continuamente. Assim, o efeito de iluminagdo visual s6 pode ser observado durante o ciclo de aquecimento do halogéneo. Durante
o funcionamento, o halogéneo liga-se e desliga-se a intervalos variaveis (em fungdo da temperatura), o que é intencional e constitui
o modo de funcionamento correto.

Porque a seguranga e a satisfagdo do utilizador sdo a nossa principal prioridade, o dispositivo foi construido de acordo com os mais
elevados padrdes de seguranga e funcionalidade.

Parametros técnicos

Nome do produto: Fritadeira de ar inteligente
Modelo do produto: ABB-025

Capacidade da gaveta: 6,5L

Tensdo nominal: 220 V

Frequéncia nominal: 50 Hz

Poténcia nominal: 1700 W

Descri¢do da unidade principal

llustragdon.2 1
1. Saida de ar
2. Painel de controlo digital tatil
3. Janela transparente
4. Gaveta
5. Pega da gaveta
6. Cabo de alimentagdo
7. Entrada de ar
8. Tabuleiro para fritar

Descri¢do do painel de controlo

llustragdo n.2 2
1. Ecrd LED
2. Tecla ON/OFF
3. Tecla de diminui¢do da temperatura/tempo
4. Tecla de selegdo de temperatura
5. Tecla de pré-configuragdo de cozedura
6. Tecla de selegdo de tempo
7. Tecla de aumento de temperatura/tempo
8. Tecla START/STOP

Preparagdo para utilizagdao

1. Retirar todos os materiais de embalagem e autocolantes de seguranga.

2. Limpe a gaveta e o tabuleiro de fritar com agua quente e uma esponja ndo abrasiva. Estas pegas podem ser lavadas na
maquina de lavar louga.

3. Limpar o interior e o exterior do produto com um pano himido.
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4. Colocar este produto numa superficie estavel e plana. Deve ser reservado espago suficiente a volta do produto para
garantir uma distancia de, pelo menos, 10 cm entre a superficie e outros objectos. Ndo devem ser colocados objectos
na entrada ou saida de ar. Ndo coloque o produto numa superficie que ndo seja resistente ao calor.

Configuragdo e primeira utilizagdo

1. Coloque a placa de fritura na gaveta e coloque os alimentos sobre ela. Em seguida, deslize a gaveta para dentro da
caixa principal até estar completamente fechada.

2. Ligue o aparelho e utilize o painel de controlo para definir manualmente o tempo e a temperatura pretendidos ou
selecione um programa predefinido.

3. Prima a tecla START/STOP para iniciar a cozedura. A subsecgdo "Controlos e funcionamento" fornece mais informagdes
sobre a definigdo do tempo e da temperatura.

4. Se necessario, agite ou vire os alimentos na gaveta. Para o efeito, faga deslizar a gaveta para fora e vire ou agite

cuidadosamente os alimentos. Deslize a gaveta de volta para dentro da caixa até que esteja completamente fechada.
O aparelho memoriza a hora e as definigBes e continua automaticamente a partir do momento em que a cozedura é
interrompida.

Nota: Durante as primeiras utilizagdes, pode sentir-se um ligeiro cheiro a plastico. Isto é normal e ndo é um defeito do produto.
Controlos e funcionamento

Programas predefinidos

Prima a tecla Cooking Preset no modo standby para selecionar 12 programas predefinidos. Depois de escolher o programa, prima a
tecla START/STOP para iniciar a cozedura; prima novamente esta tecla para fazer uma pausa. Se pretender ajustar o tempo durante
o processo de cozedura, prima a tecla Time e depois a tecla de seta para aumentar/diminuir 1 minuto por pressdo. Se pretender
ajustar a temperatura, prima a tecla Temp e, em seguida, a tecla de seta para aumentar/reduzir 5 graus por pressdo. Se ndo
selecionar as predefinigdes, o aparelho funcionard de acordo com a temperatura e o tempo predefinidos (180°C e 15 minutos).

Funcionamento manual

Quando a tecla de sele¢do Temp é premida, a temperatura é apresentada no ecrd, indicando que a temperatura pode ser definida.
Clique na tecla de seta para aumentar ou diminuir 5°C, ou prima longamente a tecla de seta para aumentar ou diminuir
rapidamente 5°C. Quando a tecla de selegdo Hora é premida, a hora é apresentada no ecrd, indicando que a hora pode ser definida.
Clique na tecla de seta para aumentar ou diminuir 1 minuto, ou prima longamente a tecla de seta para aumentar ou diminuir
rapidamente 1 minuto.

Nota: O aparelho possui uma memdria de programas. A abertura da gaveta interrompe a fungdo de aquecimento, mas quando a
gaveta é reintroduzida, o aparelho continua a funcionar com as defini¢Ges anteriores e o programa selecionado.

Nota: O modo predefinido, GRELHAR, FRIGORIFICAR, ASSAR, FRANGO, VEGETAIS, Bife, FRIES e PEIXE, tem a fungdo de agitar e
lembrar. Se a contagem decrescente atingir 50% (no modo FRIES 60%), ouvird um alarme para agitar ou virar a refei¢do.

Nota: As definigdes de temperatura e tempo das receitas seguintes servem apenas de referéncia. Ajuste as defini¢gdes de acordo
com o tamanho real da refeigdo, corrigindo vocé mesmo a temperatura e o tempo.

Temperatura e tempo predefinidos

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min
Encerramento automatico

O aparelho desliga-se automaticamente ap6s o fim da contagem decrescente e ouve-se a campainha tocar trés vezes. Pode também
desliga-lo manualmente, tocando na tecla ON/OFF. Apds o fim da contagem decrescente ou com um desligamento manual, o
halogéneo de aquecimento deixa de funcionar, o visor apresenta a indicagdo OFF, mas a ventoinha continua a funcionar durante
cerca de 20 segundos para expelir o ar quente por seguranga. No final, ouvird novamente a campainha tocar trés vezes.
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Armazenamento

1. Desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer completamente.
2. Certifique-se de que todas as pegas estdo limpas e secas.

Limpeza e manutengao

Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de o limpar. Em seguida, utilize um pano limpo e himido para limpar o exterior do
dispositivo.

Lavar a gaveta com agua quente, detergente liquido e uma esponja ndo abrasiva. A gaveta e a placa de fritura podem ser lavadas na
maquina de lavar loiga. A placa de fritura tem um revestimento cerdmico antiaderente; ndo utilize objectos metalicos ou produtos
de limpeza abrasivos para a limpar. Se houver residuos de alimentos ou outros detritos na cavidade da caixa, retire-os com um pano
himido e limpo e, em seguida, seque a area com um pano limpo e seco

Nota: Utilize talheres ou pingas de metal com cuidado, evitando o contacto direto com a superficie do tabuleiro. Nao utilizar
produtos de limpeza abrasivos (escova de arame, esponjas abrasivas, ferramentas de metal, etc.) para a limpeza.

Resolugdo de problemas

Os problemas que se seguem ndo significam necessariamente que o dispositivo esteja avariado. Leia a secgdo seguinte para
conhecer solugbes simples para problemas comuns.

Problema 1

A luz no interior da unidade liga-se e desliga-se periodicamente.

Informacgdes:

O circuito do termdstato controla o elemento de aquecimento do halogéneo e ndo funciona continuamente. Durante o
funcionamento, o halogéneo liga-se e desliga-se em intervalos variaveis (em fungdo da temperatura), o que é intencional e correto.

Problema 2

A comida é cozinhada de forma irregular.

Alguns alimentos precisam de ser virados ou agitados durante a cozedura.

Solugdo:

Enquanto o aparelho esta a funcionar, puxe a gaveta para fora e agite o contetdo ou vire os alimentos com um garfo ou uma pinga.

Problema 3

Durante o processo de cozedura, sai fumo branco do aparelho.

Causa possivel:

Acumulagio de gordura/6leo na gaveta do aparelho.

Solugdo:

Certificar-se de que ndo se acumulam gorduras ou 6leos na gaveta. Limpar a gaveta e a placa da fritadeira de cada vez que cozinhar.

Problema 4

A gaveta ndo desliza para o seu lugar.

Causa possivel:

A gaveta estd demasiado cheia.

Solugdo:

Por favor, ndo encha a gaveta para além da sua capacidade. Os alimentos ndo devem ultrapassar a parte superior da gaveta.

Termos e condigdes da garantia

1. O produto é fornecido com uma garantia do fabricante de 24 meses, efectuada por: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana
Pawta Il 43b, 31-864 Krakéw, NIP: PL9451972201.
2. As reclamagdes / reparacdes em garantia devem ser comunicadas através do formuldrio de garantia / servico
disponivel no sitio web morele.net.
3. A garantia cobre apenas os defeitos latentes imputdveis ao fabricante.
4. A reclamagdo sera tratada pelo ponto de venda ou pelo servigo técnico no dmbito da garantia se o cliente
a. uma prova de compra vélida com a data de venda,
b. o produto ou a pega defeituosa comunicada. No caso de uma compra a distancia, o cartdo de garantia é
valido apenas com a prova de compra (recibo/fatura).
5. A reclamagdo é resolvida no prazo de 14 dias ap6s a comunicagdo do Cliente.
6. Os defeitos de fabrico identificados durante o periodo de garantia devem ser reparados gratuitamente no prazo de 21

dias a contar da data de entrega do produto no ponto de venda ou no servigo técnico.
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7.

8.

9.

10.

11

12.

13.

Se for necessario importar pegas para a reparagdo, o periodo de reparagdo da garantia pode ser prolongado pelo
tempo necessario para importar a pega, ndo podendo ser superior a 40 dias.
Exclusdes da garantia:

a. danos mecénicos e defeitos conexos,

b. danos e defeitos resultantes de uma utilizagdo incorrecta e de um armazenamento, montagem e
manutengdo inadequados,

[ danos e desgaste desses elementos consumiveis,

d. De acordo com o manual, as actividades relacionadas com a montagem ou a manutengdo sdo da

responsabilidade do utilizador.
A garantia ndo se aplica quando

a. o prazo de validade ja expirou,
b. o Cliente reparou ou modificou o produto utilizando pegas ndo genuinas,
c. o defeito resultou de uma instalagdo incorrecta ou do ndo cumprimento das regras de funcionamento
correto previstas no manual,
d. o produto é utilizado para outros fins que ndo o uso doméstico,
e. danos ocorridos durante o transporte.
O cliente tem direito as seguintes indemnizagdes gratuitas:
a. reparagdo de produtos,
b. substitui¢do do produto,
[ prego reduzido,
d. rescisdo de um contrato e indemnizagdo integral dos custos.
Para comunicar um sinistro:s
a. Apresentar o produto ou a sua parte comunicada.
b. Apresentar a prova de compra com o nome e a morada do vendedor, a data e o local de compra e o tipo
de produto, ou um cartdo de garantia valido com um carimbo do ponto de venda.
c. Se o produto for entregue sujo, o servigo técnico pode recusar-se a aceita-lo ou limpé-lo a expensas do

cliente, apds ter recebido a sua autorizagdo por escrito.
Se a reclamagdo for aceite, o aparelho é reparado ou substituido por um novo, ou o cliente é reembolsado. Os custos
de transporte a partir do servigo do fabricante cobrem o servigo.
Se a reclamagdo for rejeitada, o Cliente recebera uma justificagdo pormenorizada da decisdo e o equipamento ser-lhe-
4 enviado, a expensas suas, no prazo de 14 dias a contar da data da decisdo.

Utilizagdo

Tratamento dos residuos de equipamentos eléctricos e electrénicos em fim de vida (legislagdo REEE).
A marcagdo na embalagem, nos acessérios ou no manual de instrugdes indica que os equipamentos em fim de vida e os acessorios
electrénicos que os acompanham ndo devem ser colocados em contentores de residuos urbanos juntamente com outros residuos

domeésticos.

O manuseamento incorreto dos residuos electrénicos pode resultar na entrada de contaminantes no ambiente ou em riscos para a
saude devido a uma eliminagdo inadequada. Separe estes residuos de outros residuos e recicle-os para que as matérias-primas
possam ser reutilizadas. A reciclagem permite a reutilizagdo das matérias-primas.
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Instructiuni de siguranta si notificare

V3 rugdm sé cititi cu atentie acest manual pentru a intelege mai bine modul de utilizare a produsului. Tn timpul utilizarii, trebuie
respectate unele sfaturi esentiale de sigurantd, inclusiv urmatoarele.

. Aparatul gateste alimentele folosind aer cald fara ulei. Nu turnati niciodata ulei in aparat. O astfel de actiune poate
provoca incendii, vatamari corporale, deteriorarea aparatului si anularea garantiei.

. Lichidele, inclusiv supele si sosurile groase, nu trebuie incélzite in aparat.

. Va recomanddm sa conectati dispozitivul la retea fara a utiliza cabluri prelungitoare. Cablul de alimentare scurt este

proiectat special ca masura de siguranta pentru a reduce riscul ca copiii sa il apuce sau sa se joace cu el si pentru a
proteja utilizatorul de impiedicarea de un cablu de alimentare lung.

. Acest dispozitiv este destinat exclusiv utilizarii in interior. Nu utilizati niciodata dispozitivul in exterior.

. Dispozitivul se incalzeste in timpul functionarii. Pentru a evita arsurile sau ranile, fiti prudent atunci cand manevrati
dispozitivul si accesoriile sale.

. Tnainte de utilizare, asigurati-vé ci dispozitivul este amplasat pe o suprafatd plana, curati si uscata.

. Puneti dispozitivul la indemana copiilor si a oricdrei persoane ale carei abilitdti fizice, senzoriale sau mentale le pot
impiedica sa il utilizeze in siguranta.

. Tndepértati si aruncati foliile de protectie si ambalajele de plastic ale accesoriilor de pe dispozitiv pentru a elimina
riscul de sufocare de cdtre copiii mici.

. Nu amplasati aparatul langa arzdtoare fierbinti cu gaz, ceramicd, inductie sau electrice. Acest lucru poate cauza
vatamari corporale si deteriorarea dispozitivului si poate anula garantia.

. Nu scufundati niciodatd cablul de alimentare al dispozitivului in apd sau alt lichid pentru a preveni socurile electrice.

Nu clatiti carcasa dispozitivului folosind apa sau orice alt lichid. Acest lucru poate cauza vdtdmadri corporale si
deteriorarea dispozitivului si poate anula garantia.

. Fiti extrem de precauti atunci cdnd manipulati alimente si suprafete fierbinti.

. Va rugam sa nu miscati dispozitivul in timp ce acesta este pornit si in functiune. Acest lucru poate cauza vatamari
corporale si deteriorarea dispozitivului si poate anula garantia.

. Placa de prdjire, suportul din otel si frigaruile pot fi foarte fierbinti in timpul si dupa prajire. Folositi manusi de cuptor
pentru a evita arsurile.

. Inspectati periodic dispozitivul, cablul de alimentare si fisa acestuia. Nu utilizati dispozitivul daca cablul de alimentare

sau fisa sunt deteriorate. Daca dispozitivul functioneaza defectuos sau este deteriorat, contactati Centrul de asistentd
pentru clienti Morele.

. Dispozitivul este destinat exclusiv utilizarii la domiciliu. Nu utilizati niciodata dispozitivul ca echipament profesional de
catering sau in alte scopuri decdt cele prevazute. O astfel de utilizare poate deteriora dispozitivul si anula garantia.

. Nu utilizati detergenti abrazivi, vata de otel sau freze pentru a curata dispozitivul. Pentru mai multe informatii,
consultati sectiunea "Curatare si intretinere".

. Pentru a evita ranirea, nu trageti cablul peste marginea blatului.

. V3 rugdm sa nu acoperiti intrarile/iesirile de aer de pe partea din spate a dispozitivului atunci cdnd acesta
functioneaza. Acest lucru poate cauza gdtire neuniforma si deteriorarea dispozitivului.

. Nu conectati dispozitivul la un cronometru extern sau la un sistem de control de la distanta.

. Lasati un spatiu liber de 10 cm in jurul dispozitivului pentru o buna circulatie a aerului.

. Va rugam sa nu utilizati dispozitivul sau accesoriile acestuia intr-un cuptor cu microunde, cuptor toaster, cuptor cu

convectie, cuptor cu gaz, cuptor electric, plita sau grdtar ceramic, electric, cu gaz sau cu inductie. Acest lucru poate
cauza vatdmadri corporale si deteriorarea dispozitivului si poate anula garantia.

. Asigurati-va ca dispozitivul este curat inainte de utilizare. Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

. Dispozitivul este echipat cu o fisa cu 3 fire impamantate. Conectati intotdeauna cablul de alimentare la o priza
electrica impamantata.

. Deconectati dispozitivul si ldsati-l sd se raceasca inainte de a-l curata sau depozita.

. Nu sigilati termic conservele de alimente in aparat. Acest lucru poate cauza vatamari corporale, deteriorarea
dispozitivului si anularea garantiei.

. Nu introduceti in aparat alimente in recipiente care nu sunt potrivite pentru temperaturi ridicate, cum ar fi pungi de

plastic, recipiente din polistiren sau ambalaje din plastic si hartie. Este permisd utilizarea pungilor speciale si a
mansoanelor de coacere, dar acestea trebuie utilizate cu precautie deosebitd. Tineti cont de faptul cd mansonul de
copt creste in volum in timpul coacerii si este imperativ sa va asigurati cd mansonul nu atinge incdlzitorul cu halogen si
capacul acestuia.

. Utilizati dispozitivul numai cu accesorii de la marca 4Swiss. Utilizarea de accesorii de la terti poate deteriora
dispozitivul si anula garantia.

. Nu asezati dispozitivul pe sau langa suprafete sau materiale inflamabile, cum ar fi perne, fete de masa sau perdele.
Acest lucru poate cauza vdtdmadri corporale si deteriorarea dispozitivului si poate anula garantia.

. Aerul cald se scurge prin iesirea de aer atunci cand unitatea este utilizata. Tineti-va intotdeauna mainile si fata departe
de gurile de ventilatie si de iesirile de aer pentru a evita ranirea.

. Pentru a evita ranirea, fiti prudent atunci cand deschideti sertarul dispozitivului.

. Daca din dispozitiv iese fum, scoateti-l imediat din priza si dispersati-l inainte de a deschide sertarul.

. Asigurati-vd cd alimentele nu depdsesc partile laterale ale sertarului dispozitivului. Umplerea sertarului peste

capacitatea sa poate duce la vatdmadri corporale, la deteriorarea dispozitivului si la anularea garantiei.
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. Nu umpleti niciodata dispozitivul cu ulei. Acest lucru poate cauza vatamari corporale, deteriorarea dispozitivului si
anularea garantiei.

Functiile produsului

Prajitoarea cu aer 4Swiss ABB-025 circuld aerul ultra-incalzit in jurul alimentelor, eliminand nevoia de a utiliza ulei. Afluxul intens de
aer fierbinte asigura mese mai sandtoase, oferind in acelasi timp un gust deosebit al alimentelor care devin delicios de crocante la
exterior si perfect gatite la interior. Cartofii prdjiti crocanti, legumele, puiul, pestele, fripturile si multe altele vor fi la indemana
oricui, in plus, dispozitivul este usor de intretinut, rapid de curdtat si fara mizeria grasa tipica.

Aparatul are un element de incalzire cu halogen unic, foarte eficient, care incélzeste si lumineaza alimentele din interiorul sertarului
de gatit in timpul functionarii. Circuitul termostatului controleaza halogenul si nu functioneaza continuu. Astfel, efectul vizual de
iluminare poate fi observat numai in timpul ciclului de incilzire cu halogen. Tn timpul functionarii, halogenul se aprinde si se stinge
la intervale variabile (in functie de temperaturd), ceea ce este intentionat si reprezinta modul corect de functionare.

Deoarece siguranta si satisfactia utilizatorului sunt prioritatea noastra principala, dispozitivul este construit la cele mai inalte
standarde de siguranta si functionalitate.

Parametrii tehnici

Numele produsului: uscator de aer inteligent
Modelul produsului: ABB-025

Capacitatea sertarului: 6,5L

Tensiune nominala: 220 V

Frecventa nominald: 50 Hz

Putere nominald: 1700 W

Descrierea unitatii principale

llustratia nr. 1
1. lesire aer
Panou de control tactil digital
Fereastra transparenta
Sertar
Maner sertar
Cablu de alimentare
Intrare aer
Tava de prdjit

NGO A WN

Descrierea panoului de control

llustratia nr. 2
1 Afisaj LED
2 Tasta ON/OFF
3 Tasta de scadere a temperaturii/timpului
4. Tasta de selectare a temperaturii
5. Tasta de presetare a gatitului
6 Tasta de selectare a timpului
7 Tasta de crestere a temperaturii/timpului
8 Tasta START/STOP

Pregatirea pentru utilizare

1. Tndepartati toate materialele de ambalare si autocolantele de siguranta.

2. Curatati sertarul si tava de prajire cu apa fierbinte si un burete neabraziv. Aceste piese pot fi curdtate in siguranta in
masina de spalat vase.

3. Stergeti interiorul si exteriorul produsului cu o carpa umeda.

4. Asezati acest produs pe o suprafatd stabild si pland. Tn jurul produsului trebuie rezervat suficient spatiu pentru a

asigura o distanta de cel putin 10 cm de la suprafata pana la alte obiecte. Nu trebuie plasate obiecte in intrarea sau
iesirea de aer. Nu asezati produsul pe o suprafata care nu este rezistenta la caldura.
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Configurare si prima utilizare

1. Puneti placa de prdjire in sertar si asezati alimentele pe ea. Apoi, glisati sertarul in carcasa principald pana la
inchiderea completd.

2. Conectati dispozitivul si utilizati panoul de control pentru a seta manual ora si temperatura dorite sau selectati un
program predefinit.

3. Ap3sati tasta START/STOP pentru a incepe coacerea. Subsectiunea "Comenzi si functionare" oferd mai multe informatii
despre setarea timpului si a temperaturii.

4, Scuturati sau ntoarceti alimentele din sertar dupa cum este necesar. Pentru a face acest lucru, scoateti sertarul si

ntoarceti sau scuturati cu atentie alimentele. Glisati sertarul inapoi in carcasd pana cand este complet inchis. Aparatul
va retine ora si setdrile si va continua automat din momentul in care gatitul este intrerupt.

Nota: in timpul primelor utiliziri, poate exista un miros slab de plastic. Acest lucru este normal si nu este o defectiune a produsului.

Comenzi si functionare

Programe predefinite

Apdsati tasta Presetdri gatit in modul standby pentru a selecta 12 programe predefinite. Dupa alegerea programului, apasati tasta
START/STOP pentru a incepe coacerea; apasati din nou aceastd tasta pentru pauza. Dacd doriti sa reglati timpul in timpul procesului
de gatire, apasati tasta Time (Timp) si apoi tasta sdgeatd pentru a creste/diminua cu 1 minut per apasare. Daca doriti sa reglati
temperatura, apasati tasta Temp (Temperaturd) si apoi tasta sageata pentru a creste/diminua cu 5 grade per apdsare. Dacd nu
selectati presetdrile, acesta va functiona conform temperaturii si timpului implicite (180°C si 15 minute).

Functionare manuala

Cand tasta de selectare Temp este apdsata, temperatura este afisatd pe ecran, indicand faptul ca temperatura poate fi setata. Faceti
clic pe tasta sageatd pentru a creste sau a scadea 5°C, sau apasati lung tasta sdgeata pentru a creste sau a scadea rapid 5°C. Cand
tasta de selectare a orei este apasata, ora este afisatd pe ecran, indicand faptul ca ora poate fi setatd. Faceti clic pe tasta sageata
pentru a creste sau a scadea 1 minut, sau apdsati lung tasta sageata pentru a creste sau a scadea rapid 1 minut.

Nota: Aparatul are o memorie de program. Deschiderea sertarului intrerupe functia de incalzire, dar cand sertarul este introdus din
nou, aparatul continua sa opereze setdrile anterioare si programul selectat.

Nota: Modul implicit, GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES si FISH, are functia shake-remind. Dacd
numaratoarea inversd ajunge la 50% (in modul FRIES 60%), veti auzi o alarmd pentru a scutura sau a intoarce mancarea.

Nota: Setdrile de temperatura si timp ale urmdtoarelor retete sunt doar pentru referintd. Ajustati setarile la dimensiunea reala a
mesei prin corectarea proprie a temperaturii si timpului.

Temperatura si timp prestabilite

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Oprire automata

Dispozitivul se va opri automat dupa terminarea numadratorii inverse si veti auzi clopotelul sundnd de trei ori. De asemenea, il puteti
opri manual atingdnd tasta ON/OFF. Dupa terminarea numaratorii inverse sau cu o oprire manuald, halogenul de incilzire nu mai
functioneaza, afisajul va indica OFF, dar ventilatorul va continua sa functioneze timp de aproximativ 20 de secunde pentru a elimina
aerul fierbinte pentru siguranta. La final, veti auzi clopotelul sunand de trei ori incd o data.

Depozitare
1. Scoateti aparatul din priza si |asati-l sa se rdceasca complet.
2. Asigurati-va cd toate piesele sunt curate si uscate.
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Curatare si intretinere

Lasati dispozitivul sa se raceasca complet inainte de a-l curdta. Apoi, utilizati o carpa curatd si umeda pentru a sterge exteriorul
dispozitivului.

Spalati sertarul cu apa caldg, lichid de spalare si un burete neabraziv. Sertarul si placa de prajire pot fi spalate in masina de spalat
vase. Placa de prajire are un strat ceramic neaderent; nu utilizati obiecte metalice sau detergenti abrazivi pentru a o curata. Dacd in
cavitatea carcasei se afld reziduuri alimentare sau alte resturi, indepartati-le cu o carpa umeda si curatd si apoi uscati zona cu o
carpa curatd si uscata

Nota: Utilizati cu precautie tacdmuri metalice sau clesti, evitdnd contactul direct cu suprafata tdvii. Nu utilizati detergenti abrazivi
(perie de sarma, bureti abrazivi, unelte metalice etc.) pentru curatare.

Rezolvarea problemelor

Urmatoarele probleme nu inseamna neaparat ca dispozitivul este defect. Va rugam sa cititi sectiunea urmatoare pentru a afla solutii
simple la problemele comune.

Problema 1

Lumina din interiorul unitatii se aprinde si se stinge periodic.

Informatii:

Circuitul termostatului controleazi elementul de incélzire cu halogen si nu functioneazi continuu. in timpul functionarii, halogenul
se aprinde si se stinge la intervale variabile (in functie de temperaturd), ceea ce este intentionat si corect.

Problema 2

Mancarea este gatitd neuniform.

Cauza posibila:

Unele alimente trebuie intoarse sau scuturate in timpul gatitului.

Solutie:

n timp ce aparatul este in functiune, scoateti sertarul si agitati continutul sau intoarceti alimentele cu o furculitd sau un cleste.

Problema 3

Din aparat iese fum alb in timpul procesului de gatire.

Cauza posibild:

Tn sertarul dispozitivului s-a acumulat grasime/ulei.

Solutie:

Asigurati-va cd nu s-a acumulat grasime sau ulei in sertar. Curatati sertarul si placa friteuzei de fiecare datd dupa gatire.

Problema 4

Sertarul nu alunecd in pozitie.

Cauza posibild:

Sertarul este prea plin.

Solutie:

Va rugam sa nu umpleti sertarul peste capacitatea sa. Alimentele nu trebuie sa ajungd deasupra partii superioare a sertarului.

Termeni si conditii de garantie

1. Produsul vine cu o garantie a producatorului de 24 de luni, efectuatd de: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il 43b,
31-864 Cracovia, NIP: PL9451972201.
2. Reclamatiile / reparatiile in garantie trebuie raportate prin intermediul formularului de garantie / service disponibil pe
site-ul morele.net.
3. Garantia acopera numai defectele latente atribuibile producatorului.
4. Revendicarea va fi procesatd de punctul de vanzare sau de serviciul tehnic in cadrul garantiei daca clientul
a. o dovada valabild de achizitie cu data vanzarii,
b. produsul raportat sau partea defects. In cazul unei achizitii la distant3, cardul de garantie este valabil
numai cu dovada achizitiei (chitantd/factura).
5. Reclamatia este solutionata in termen de 14 zile de la raportarea de cétre client.
6. Defectele de fabricatie identificate in timpul perioadei de garantie vor fi reparate gratuit in termen de 21 de zile de la
livrarea produsului la punctul de vanzare sau la serviciul tehnic.
7. n cazul in care trebuie importate piese pentru reparatie, perioada de reparatie in garantie poate fi prelungit cu
timpul necesar pentru importul piesei, dar nu mai mult de 40 de zile.
8. Excluderi din garantie:
a. deteriorari mecanice si defecte conexe,
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10.

11.

12.

13.

b. daune si defecte rezultate din utilizarea necorespunzatoare si depozitarea, asamblarea si intretinerea

necorespunzatoare,
c. deteriorarea si uzura acestor elemente consumabile,
d. Conform manualului, activitatile legate de asamblare sau intretinere sunt obligatia utilizatorului.
Garantia nu se aplica atunci cand:
a. si-a depasit perioada de valabilitate,
b. clientul a reparat sau modificat produsul folosind piese neoriginare,
c. defectul a rezultat din instalarea incorectd sau din nerespectarea regulilor de functionare corecta din
manual,
d. produsul este utilizat in alte scopuri decat uz casnic,
e. deteriorari aparute in timpul transportului.
Clientul are dreptul la urmatoarele compensatii gratuite:
a. repararea produsului,
b. nlocuirea produsului,
c. pret redus,
d. rezilierea unui contract si compensarea integrald a costurilor.
Pentru a raporta o cerere:s
a. Prezentati produsul sau partea sa raportata.
b. Prezentati dovada de cumpadrare cu numele si adresa vanzatorului, data si locul cumpararii si tipul de
produs, sau un card de garantie valabil cu stampila punctului de vanzare.
c. Tn cazul in care produsul este livrat murdar, serviciul tehnic poate refuza sa il accepte sau s& il curete pe

cheltuiala clientului, dupa primirea aprobarii scrise a acestuia.
Dacad reclamatia este acceptatd, dispozitivul este reparat sau inlocuit cu unul nou sau clientul este rambursat. Costurile
de transport de la service-ul producatorului acopera service-ul.
Tn cazul in care cererea este respins3, clientului i se furnizeaza o justificare detaliat3 a deciziei, iar echipamentul ii este
trimis pe cheltuiala sa in termen de 14 zile de la data furnizarii deciziei.

Utilizare

Gestionarea deseurilor provenite de la echipamente electrice si electronice scoase din uz (legislatia DEEE).

Marcajul de pe ambalaj, accesorii sau manualul de instructiuni indicad faptul cd echipamentele scoase din uz si accesoriile
electronice atasate nu trebuie sa fie plasate in containerele de deseuri municipale impreuna cu alte deseuri menajere.

Manipularea necorespunzatoare a deseurilor electronice poate duce la intrarea contaminantilor in mediu sau la riscuri pentru
sdnatate din cauza elimindrii necorespunzatoare. Separati aceste deseuri de alte deseuri si reciclati-le astfel incdt materiile prime sa
poata fi reutilizate. Pentru reciclare, acestea permit reutilizarea materiilor prime.
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Bezpecnostné pokyny a upozornenia

Pozorne si preéitajte tuto priru¢ku, aby ste lepsie pochopili, ako vyrobok pouZivat. Po¢as pouZivania je potrebné dodrZiavat niektoré
zdkladné bezpecnostné pokyny vratane nasledujicich.

. Spotrebi¢ pripravuje jedlo pomocou horiceho vzduchu bez oleja. Do pristroja nikdy nelejte olej. MéZe to spdsobit
poziar, zranenie o0s6b, poskodenie pristroja a stratu zaruky.

. V spotrebici by sa nemali ohrievat tekutiny vratane hustych polievok a omacok.

. Odporuéame pripojit zariadenie k elektrickej sieti bez pouZitia predlZovacich kéblov. Kratky napéajaci kabel je 3pecidlne

navrhnuty ako bezpeénostné opatrenie na zniZenie rizika, Zze ho deti chytia alebo sa s nim budu hrat, a na ochranu
pouzivatela pred zakopnutim o dlhy napajaci kabel.

. Toto zariadenie je urené len na pouzivanie v interiéri. Zariadenie nikdy nepouZivajte vo vonkajSom prostredi.

. Zariadenie sa pocas prevadzky zahrieva. Aby ste sa vyhli popaleninam alebo poraneniam, budte pri manipulacii s nim a
jeho prislusenstvom opatrni.

. Pred pouZitim sa uistite, Ze je zariadenie umiestnené na rovnom, ¢istom a suchom povrchu.

. Zariadenie umiestnite mimo dosahu deti a 0s6b, ktorym fyzické, zmyslové alebo mentalne schopnosti mézu branit v
bezpe¢nom pouZivani.

. Zo zariadenia odstrarite a zlikvidujte ochranné félie a plastové obaly prislusenstva, aby ste eliminovali riziko zadusenia
malymi detmi.

. Pristroj neumiestnujte do blizkosti horucich plynovych, keramickych, indukénych alebo elektrickych hordkov. Méze to
spdsobit zranenie osdb a poskodenie zariadenia a stratu zaruky.

. Nikdy neponadrajte napajaci kabel zariadenia do vody alebo inej kvapaliny, aby ste predisli trazu elektrickym pridom.

Kryt zariadenia neoplachujte vodou ani inou tekutinou. MéZe to spdsobit zranenie 0s6b a poskodenie zariadenia a
stratu zaruky.

. Pri manipuldcii s hordcimi potravinami a hortcimi povrchmi dbajte na zvy3enu opatrnost.

. Nepohybuijte zariadenim, ked' je zapnuté a v prevadzke. MoZe to spdsobit zranenie oséb a poskodenie zariadenia a
stratu zaruky.

. Fritovacia doska, ocelovy stojan a $pizy moZu byt pocéas vyprdzania a po fom velmi horice. Aby ste sa vyhli
popaleninam, pouzivajte kuchynské rukavice.

. Zariadenie, jeho napdjaci kabel a zastrcku pravidelne kontrolujte. Ak je napdjaci kabel alebo zéstr¢ka poskodena,
zariadenie nepouzivajte. Ak zariadenie nefunguje spravne alebo je po3kodené, obratte sa na zakaznicke centrum
Morele.

. Zariadenie je uréené len na domdce pouZitie. Zariadenie nikdy nepouZivajte ako profesionalne gastronomické
zariadenie alebo na iné GZely, nez na ktoré je uréené. Takyto postup méze spdsobit poskodenie zariadenia a stratu
zaruky.

. Na &istenie zariadenia nepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky, ocefovi vinu ani drhnice prostriedky. Dalsie
informacie najdete v ¢asti "Cistenie a Gdrzba".

. Aby ste sa vyhli zraneniu, netahajte $ndru za okraj pracovnej dosky.

. Pocas prevadzky nezakryvajte vstupy/vystupy vzduchu na zadnej strane zariadenia. MéZe to spdsobit nerovnomerné
varenie a poskodenie zariadenia.

. Zariadenie nepripajajte k externému casovacu alebo systému dialkového ovlddania.

. Okolo zariadenia nechajte 10 cm volného priestoru na spravnu cirkuldciu vzduchu.

. Zariadenie ani jeho prisluSenstvo nepouZivajte v mikrovinnej rdre, hriankovaci, konvektomate, plynovej rdre,

elektrickej rure, sklokeramickej, elektrickej, plynovej alebo indukénej varnej doske alebo grile. Méze to spdsobit
zranenie 0s0b a poskodenie zariadenia a stratu zaruky.

. Pred pouZitim sa uistite, Ze je zariadenie Cisté. Napajaci kdbel udrzujte mimo horucich povrchov.

. Zariadenie je vybavené 3-vodicovou uzemnenou zastrékou. Napdjaci kdbel vidy zapdjajte do uzemnenej elektrickej
zasuvky.

. Pred ¢istenim alebo skladovanim odpojte zariadenie od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.

. V jednotke tepelne nezatvérajte konzervy s potravinami. Méze to spdsobit zranenie osdb, poskodenie zariadenia a
stratu zaruky.

. Do spotrebic¢a nevkladajte potraviny v nadobach, ktoré nie si vhodné pre vysoké teploty, ako st plastové vreckd,

polystyrénové nadoby alebo plastové a papierové obaly. PouZitie $pecidlnych vreciek a ndvlekov na pecenie je
povolené, ale musia sa pouzivat so zvlddtnou opatrnostou. Majte na paméti, Ze rukav na pelenie polas pelenia
zvi&3uje svoj objem a je nevyhnutné zabezpecit, aby sa rukav nedotykal halogénového ohrievada a jeho krytu.

. Zariadenie pouzivajte len s prisluSenstvom znacky 4Swiss. PouZivanie prisluSenstva tretich strdn moze poskodit
zariadenie a viest k strate zaruky.

. Zariadenie neumiestiiujte na horlavé povrchy alebo materialy, ako su vankuse, obrusy alebo zavesy, ani do ich
blizkosti. MéZe to spdsobit zranenie oséb a poskodenie zariadenia a stratu zaruky.

. Pocas pouzivania jednotky unika horuci vzduch cez vystup vzduchu. Vidy drzte ruky a tvar mimo vetracich otvorov a
vystupov vzduchu, aby ste predisli zraneniu.

. Aby ste predisli zraneniu, pri otvarani zasuvky zariadenia budte opatrni.

. Ak zo zariadenia vychadza dym, ihned ho odpojte zo zdsuvky a pred otvorenim zasuvky ho rozptylte.

. Dbajte na to, aby potraviny nevy¢nievali cez boky zasuvky zariadenia. Naplnenie zdsuvky nad jej kapacitu méze mat za

nasledok zranenie 0s6b, poskodenie zariadenia a stratu zaruky.
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. Pristroj nikdy nenapitiajte olejom. Méze to spdsobit zranenie os6b, poskodenie zariadenia a stratu zaruky.
Funkcie produktu

Vzduchova fritéza 4Swiss ABB-025 cirkuluje okolo potravin velmi horuci vzduch, &im sa eliminuje potreba pouzivat olej. Intenzivne
prudenie horuceho vzduchu zabezpecuje zdravsie jedla a zaroveri prindsa skvelu chut potravin, ktoré su zvonka lahodne chrumkavé
a zvnutra dokonale prepecené. Chrumkavé hranolky, zelenina, kuracie méaso, ryby, steaky a dalSie pokrmy budi na dosah ruky,
navyse sa zariadenie lahko udrZiava, rychlo €isti a neobsahuje typicky mastny neporiadok.

Spotrebi¢ ma jedinecné, vysoko ucinné halogénové vyhrevné teleso, ktoré pocas prevadzky ohrieva a osvetluje potraviny vo vnutri
varnej zasuvky. Obvod termostatu ovldda halogén a nepracuje nepretriite. Vizualny efekt osvetlenia je teda mozné pozorovat len
pocas cyklu halogénového ohrevu. Podas prevadzky sa halogén zapina a vypina v réznych intervaloch (v zavislosti od teploty), ¢o je
zamerné a spravny rezim prevadzky.

PretoZe bezpeénost a spokojnost pouZivatelov si nadou najvy3$ou prioritou, zariadenie je vyrobené podla najvyssich Standardov
bezpecénosti a funkénosti.

Technické parametre

Nazov produktu: Smart airfryer
Model vyrobku: ABB-025
Kapacita zasuvky: 6,5 |
Menovité napatie: 220 V
Menovita frekvencia: 50 Hz
Menovity vykon: 1700 W

Popis hlavnej jednotky

llustracia €. 1
1. Vystup vzduchu
Digitalny dotykovy ovladaci panel
Priehladné okno
Zasuvka
Rukovat zasuvky
Napdjaci kabel
Privod vzduchu
Fritovacia miska

PNV R WN

Popis ovladacieho panela

llustrécia €. 2

LED displej

Tlatidlo ON/OFF

Tlacidlo na znizenie teploty/¢asu
KIa¢ na vyber teploty

Tlacidlo predvolby varenia

KIa¢ na vyber ¢asu

Tlacidlo na zvy3enie teploty/Easu
Tla¢idlo START/STOP

NGO AWN R

Priprava na pouzitie

1. Odstrarite vSetky obalové materidly a bezpecnostné nalepky.

2. Zasuvku a fritovaci plech vyéistite horticou vodou a neabrazivnou $pongiou. Tieto asti je mozné umyvat v umyvacke
riadu.

3. Vnutornd a vonkajsiu stranu vyrobku utrite vihkou handri¢kou.

4. Tento vyrobok umiestnite na stabilny a rovny povrch. Okolo vyrobku by mal byt vyhradeny dostatoény priestor, aby sa
zabezpedila vzdialenost aspofi 10 cm od povrchu k inym predmetom. Na vstupe alebo vystupe vzduchu by nemali byt
umiestnené Ziadne predmety. Vyrobok neumiestriujte na povrch, ktory nie je odolny voci teplu.
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Nastavenie a prvé poutzitie

1. Vlozte do zasuvky fritovaci tanier a polozte nan jedlo. Potom zasuvku zasurite do hlavného krytu, kym sa Uplne
nezatvori.
2. Zapojte zariadenie a pomocou ovladacieho panela manudlne nastavte poZadovany Cas a teplotu alebo vyberte

preddefinovany program.

3. Stlaenim tla¢idla START/STOP spustite peenie. V podkapitole "Ovladacie prvky a prevadzka" najdete dalsie
informdcie o nastaveni ¢asu a teploty.

4, Potraviny v zésuvke podla potreby pretrepte alebo otoéte. Ak to chcete urobit, vysufite zasuvku a opatrne potraviny
ototte alebo pretrepte. Zasuvku zasurite spat do krytu, kym sa Gplne nezatvori. Spotrebi¢ si zapamitd ¢as a nastavenia
a bude automaticky pokracovat od momentu preru$enia varenia.

Poznamka: Pocas niekolkych prvych pouZiti méze byt citit slaby zapach plastu. Je to normalne a nie je to chyba vyrobku.
Ovladanie a prevadzka

Preddefinované programy

Stlatenim tlacidla Predvolba varenia v pohotovostnom rezime mézete vybrat 12 preddefinovanych programov. Po vybere programu
stladte tla¢idlo START/STOP, aby ste spustili pecenie; opitovnym stlatenim tohto tladidla ho pozastavite. Ak chcete podas pecenia
upravit ¢as, stladte tlaidlo Time a potom tladidlo so Sipkou, aby ste kazdym stlatenim zvysili/zniZili ¢as o 1 mindtu. Ak chcete
nastavit teplotu, stlacte tladidlo Temp a potom tladidlo so Sipkou pre zvy3enie/zniZenie o 5 stupriov na jedno stladenie. Ak
nevyberiete predvolby, bude pracovat podla predvolenej teploty a ¢asu (180°C a 15 minut).

Manualna prevadzka

Po stlaéeni tla¢idla volby Temp sa na displeji zobrazi teplota, ¢o znamend, Ze teplotu mozno nastavit. Kliknutim na tla¢idlo so Sipkou
mozete zvysit alebo zniZit teplotu o 5°C, alebo dlhym stladenim tla¢idla so 3ipkou méZete rychlo zvysit alebo zniZit teplotu o 5°C. Po
stladeni tlatidla vyberu asu sa na obrazovke zobrazi &as, ¢o znamena, Ze ¢as je mozné nastavit. Kliknutim na tla¢idlo so $ipkou
2vysite alebo zniZite ¢as o 1 minutu, alebo dlhym stlacenim tlacidla so Sipkou rychlo zvysite alebo znizite ¢as o 1 minutu.

Poznamka: Zariadenie ma programovi pamaét. Otvorenim zasuvky sa funkcia ohrevu pozastavi, ale po opatovnom vloZeni zasuvky
zariadenie pokracuje v prevadzke predchadzajucich nastaveni a zvoleného programu.

Poznamka: Predvoleny rezim GRIL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES a FISH ma funkciu shake-remind. Ak
odpotitavanie dosiahne 50% (v reZime FRIES 60%), ozve sa zvukovy signal, aby ste jedlo zatriasli alebo obratili.

Poznamka: Nastavenie teploty a ¢asu v nasledujucich receptoch je len orientané. Nastavenia prispdsobte skuto¢nej velkosti jedla
tak, Ze sami upravite teplotu a Cas.

Prednastavena teplota a ¢as

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automatické vypnutie
Zariadenie sa po skonéeni odpocitavania automaticky vypne a budete podut trikrat zazvonit zvoncek. MéZzete ho vypnut aj manudlne
dotykom tlagidla ON/OFF. Po skon&eni odpoéitavania alebo pri manudlnom vypnuti prestane halogénové kuirenie fungovat, na
displeji sa zobrazi OFF, ale ventildtor bude pokradovat v &innosti priblizne 20 sekund, aby vyfikal hordci vzduch pre bezpeénost.
Nakoniec budete opat pocut trikrat zazvonit zvoncek.
Ulozisko

1. Odpojte spotrebi¢ zo zdsuvky a nechajte ho dékladne vychladnut.
2. Uistite sa, Ze su vSetky Casti Cisté a suché.
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Cistenie a tdrzba
Pred ¢istenim nechajte zariadenie Uplne vychladndt. Potom Eistou vihkou handri¢kou utrite vonkajsiu ¢ast zariadenia.

Zasuvku umyte horlcou vodou, pracim prostriedkom a neabrazivnou 3pongiou. Zasuvku a fritovaci tanier je moiné umyvat v
umyvacke riadu. Fritovacia doska md neprilnavy keramicky povlak; na jej Cistenie nepouZivajte kovové predmety ani abrazivne
Cistiace prostriedky. Ak sa v dutine krytu nachadzaju zvysky jedla alebo iné nedistoty, odstrarte ich vlhkou Cistou handrickou a
potom miesto osuste Cistou suchou handritkou

Poznamka: Kovové pribory alebo klieste pouzivajte opatrne a vyhnite sa priamemu kontaktu s povrchom podnosu. Na Cistenie
nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky (drotenu kefu, abrazivne $pongie, kovové nastroje atd.).

Riesenie problémov

Nasledujuce problémy nemusia nevyhnutne znamenat, Ze zariadenie je chybné. Pretitajte si nasledujdcu Cast, v ktorej sa dozviete
jednoduché rieSenia beznych problémov.

Problém 1

Svetlo vo vnltri jednotky sa pravidelne zapina a vypina.

Informacie:

Obvod termostatu ovlada halogénové vykurovacie teleso a nepracuje nepretrzite. Pocas prevadzky sa halogén zapina a vypina v
réznych intervaloch (v zavislosti od teploty), ¢o je zdmerné a spravne.

Problém 2

Jedlo je pripravené nerovnomerne.

Mozn4 pricina:

Niektoré potraviny je potrebné pocas varenia otacat alebo pretrepavat.

Riedenie:

Pocas chodu zariadenia vytiahnite zasuvku a pretrepte jej obsah alebo potraviny otoéte vidli¢kou alebo klie$tami.

Problém 3

Pocas varenia vychadza zo zariadenia biely dym.

Mozna pricina:

V zasuvke zariadenia sa nahromadil tuk/olej.

Riesenie:

Skontrolujte, ¢i sa v zasuvke nenahromadil tuk alebo olej. Po kazdom vareni zasuvku a fritovaci plech vydistite.

Problém 4

Zasuvka sa nezastiva na miesto.

Moi7n4 pricina:

Zéasuvka je prilis plna.

Riesenie:

Zasuvku nezaplajte nad jej kapacitu. Potraviny by nemali siahat nad hornd ¢ast zasuvky.

Zarucné podmienky

1. Na vyrobok sa vztahuje 24-mesaénd zéruka vyrobcu, ktord poskytuje: z 0.0., al. Jana Pawta Il 43b, 31-864 Krakéw, NIP:
PL9451972201.
2. Reklamdcie/zaruéné opravy sa nahlasuju prostrednictvom zaruéného/servisného formulara, ktory je k dispozicii na
webovej stranke morele.net.
3. Zaruka sa vztahuje len na skryté chyby, ktoré mozno pripisat vyrobcovi.
4, Reklamdciu vybavi predajné miesto alebo technicky servis v rdmci zaruky, ak zakaznik
a. platny doklad o kipe s daitumom predaja,
b. nahlaseny vyrobok alebo chybny diel. V pripade nakupu na dialku je zarucny list platny vylucne s
dokladom o kipe (G¢tenka/faktara).
5. Reklamdcia je vyrieSend do 14 dni od nahldsenia zakaznikom.
6. Vyrobné chyby zistené pocas zaruc¢nej doby sa bezplatne opravia do 21 dni od dodania vyrobku na predajné miesto
alebo do technického servisu.
7. Ak sa na opravu musia doviezt diely, doba zaruénej opravy sa méze predfzit o &as potrebny na dovoz dielu, najviac viak
040 dni.
8. Vyluky zo zaruky:
a. mechanické poskodenie a suvisiace chyby,
b. poskodenia a zdvady spdsobené nespravnym pouzivanim a nevhodnym skladovanim, montdzou a
udrzbou,
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c. poskodenie a opotrebovanie takychto spotrebnych prvkov,

d. Podla priruc¢ky su &innosti suvisiace s montazou alebo Udrzbou povinnostou pouZivatela.
9. Zéruka sa neuplatniuje, ak:
a. je po uplynuti doby platnosti,
b. zdkaznik vyrobok opravil alebo upravil s pouZitim neorigindlnych dielov,
c. zavada vznikla v dosledku nespravnej instalacie alebo nedodrzania pravidiel spravnej prevadzky podla
navodu,
d. vyrobok sa pouziva na iné tcely ako na pouZitie v domacnosti,
e. doslo k poskodeniu pocas prepravy.
10.  Zakaznik ma nérok na nasledujucu bezplatnd nahradu:
a. oprava vyrobku,
b. vymena vyrobku,
[ znizena cena,
d. vypovedanie zmluvy a nahradu nakladov v plnej vyske.
11.  Nahlasenie pohladavky:s
a. Prezentujte vyrobok alebo jeho nahlasenu ¢ast.
b. Predlozte doklad o kiipe s menom a adresou predajcu, dditumom a miestom ndkupu a typom vyrobku
alebo platny zaruény list s peciatkou predajného miesta.
c. Ak je vyrobok dodany znelisteny, technicky servis ho méze odmietnut prevziat alebo ho vy¢istit na

ndklady zékaznika po obdrzani jeho pisomného suhlasu.
12. Ak je reklamdcia uznana, zariadenie sa opravi alebo vymeni za nové, pripadne sa zdkaznikovi uhradia naklady. Naklady
na dopravu zo servisu vyrobcu pokryva servis.
13. Ak je reklamacia zamietnutd, zakaznikovi sa poskytne podrobné odévodnenie rozhodnutia a zariadenie sa mu zasle na
jeho naklady do 14 dni od poskytnutia rozhodnutia.

Vyuzitie

nakladanie s odpadom z elektrickych a elektronickych zariadeni po skonéeni Zivotnosti (pravne predpisy o OEEZ).

Oznacenie na obale, prisluSenstve alebo v navode na obsluhu uvéddza, Ze vyradené zariadenie a pripojené elektronické prislusenstvo
by sa nemalo umiestriovat do kontajnerov na komunalny odpad spolu s inym odpadom z doméacnosti.

Nespravna manipuldcia s elektronickym odpadom méze mat za nasledok vniknutie kontaminantov do Zivotného prostredia alebo
ohrozenie zdravia v d6sledku nevhodnej likvidacie. Oddelte tento odpad od ostatného odpadu a recyklujte ho, aby sa suroviny mohli
opéatovne poutit. V pripade recyklacie umoZiujd opatovné pouZitie surovin.
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Sdkerhetsinstruktioner & meddelande

Las igenom denna bruksanvisning noggrant for att fa en battre forstdelse for hur produkten ska anvdndas. Vissa viktiga
sdkerhetstips, bland annat féljande, ska féljas under anvandningen.

. Apparaten tillagar mat med varmluft utan olja. Hall aldrig olja i enheten. Detta kan orsaka brand, personskada, skada
pé enheten och géra garantin ogiltig.

. Vatskor, t.ex. tjocka soppor och saser, far inte varmas upp i apparaten.

. Vi rekommenderar att du ansluter enheten till elnatet utan att anvanda foérlangningssladdar. Den korta natsladden ar

sarskilt utformad som en sakerhetsatgard for att minska risken for att barn tar tag i eller leker med den och for att
skydda anvédndaren fran att snubbla Gver en lang natsladd.

. Denna apparat ar endast avsedd for inomhusbruk. Anvand aldrig enheten utomhus.

. Apparaten blir varm under drift. For att undvika brannskador eller skador, var forsiktig nar du hanterar den och dess
tillbehor.

. Fore anvandning ska du se till att enheten &r placerad pa en jamn, ren och torr yta.

. Placera apparaten utom rackhall fér barn och andra personer som pa grund av fysiska, sensoriska eller psykiska
funktionshinder inte kan anvdnda den p3 ett sdkert sitt.

. Ta bort och kassera skyddsfilmer och plastférpackningar for tillbehor fran enheten for att eliminera risken for att sma
barn kvavs.

. Placera inte enheten i ndrheten av heta gas-, keramik-, induktions- eller elektriska brannare. Om du gor det kan det
leda till personskador och skador pa enheten samt att garantin upphor att galla.

. Sank aldrig ner enhetens natsladd i vatten eller annan vatska for att forhindra elektriska stétar. Skélj inte apparatens

hélje med vatten eller annan vatska. Om du gér det kan det leda till personskador och skador pa enheten samt att
garantin upphor att galla.

. Var ytterst forsiktig ndr du hanterar varm mat och heta ytor.

. Flytta inte enheten nir den &r paslagen och i drift. Om du gor det kan det leda till personskador och skador pa
enheten samt att garantin upphor att gilla.

. Stekplattan, stalgallret och grillspetten kan bli mycket heta under och efter stekningen. Anvand ugnshandskar for att
undvika brannskador.

. Inspektera apparaten och dess natsladd och stickkontakt regelbundet. Anvand inte apparaten om natsladden eller
stickkontakten &r skadad. Kontakta Moreles kundtjanst om apparaten inte fungerar som den ska eller om den ar
skadad.

. Apparaten ar endast avsedd for hemmabruk. Anvand aldrig apparaten som professionell cateringutrustning eller for
nagot annat andamal &n det den ar avsedd for. Om du gér det kan enheten skadas och garantin upphéra att gélla.

. Anvédnd inte slipande rengéringsmedel, stalull eller skurmedel for att rengéra enheten. Mer information finns i
avsnittet "Rengdring och underhall".

. For att undvika skador, dra inte sladden 6ver kanten pa bankskivan.

. Tack inte 6ver luftintagen/luftutslappen pa apparatens baksida nédr den &r i drift. Detta kan orsaka ojamn tillagning och
skador pa apparaten.

. Anslut inte enheten till en extern timer eller ett fjarrkontrollsystem.

. Ldmna 10 cm fritt utrymme runt enheten for korrekt luftcirkulation.

. Anvand inte enheten eller dess tillbehor i en mikrovagsugn, brodrost, varmluftsugn, gasugn, elektrisk ugn, keramik-,

el-, gas- eller induktionshéll eller grill. Om du gor det kan det leda till personskador och skador pa enheten och
garantin upphor att galla.

. Se till att enheten ar ren fére anvandning. Hall natsladden borta fran heta ytor.

. Apparaten &r utrustad med en 3-ledad jordad stickkontakt. Anslut alltid ndtkabeln till ett jordat eluttag.

. Dra ur kontakten och 14t apparaten svalna innan du rengor eller forvarar den.

. Forsegla inte matburkar i enheten. Om du gor det kan det leda till personskador, skador pa enheten och att garantin
upphor att galla.

. Lagg inte in livsmedel i behallare som inte &r lampliga fér hoga temperaturer, t.ex. plastpasar, polystyrenbehallare eller

plast- och pappersforpackningar, i apparaten. Det ar tillatet att anvanda specialpasar och bakhylsor, men de maste
anvandas med sarskild forsiktighet. Tank pa att bakhylsan 6kar i volym under bakningen och att det ar mycket viktigt
att se till att hylsan inte kommer i kontakt med halogenvarmaren och dess lock.

. Anvand endast enheten med tillbehor fran varumaérket 4Swiss. Anvdndning av tillbehor fran tredje part kan skada
enheten och upphava garantin.

. Placera inte enheten pa eller i narheten av littantandliga ytor eller material, t.ex. kuddar, dukar eller gardiner. Om du
gor det kan det leda till personskador och skador pa enheten och garantin upphor att galla.

. Varm luft strémmar ut genom luftutsldppet ndr enheten anvdnds. Hall alltid hidnder och ansikte borta fran
ventilationséppningar och luftutlopp for att undvika skador.

. Var forsiktig nar du 6ppnar apparatens lada for att undvika skador.

. Om det kommer rok fran apparaten ska du omedelbart dra ur kontakten och skingra réken innan du 6ppnar ladan.

. Se till att maten inte sticker ut 6ver sidorna pa enhetens lada. Om ladan fylls till bristningsgransen kan det leda till
personskador, skador pa apparaten och att garantin upphor att galla.

. Fyll aldrig enheten med olja. Om du gor det kan det leda till personskador, skador pa apparaten och att garantin

upphor att galla.
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Produktfunktioner

4Swiss ABB-025 fritds cirkulerar ultravarm luft runt maten, vilket eliminerar behovet av att anvidnda olja. Det intensiva
varmluftsinflédet sakerstéller hilsosammare maltider samtidigt som det ger en fantastisk smak av mat som blir harligt krispig pa
utsidan och perfekt tillagad pa insidan. Krispiga pommes frites, gronsaker, kyckling, fisk, biffar och mycket mer kommer att vara bara
en armslangds avstand bort, och enheten dr dessutom latt att underhalla, snabb att rengéra och fri fran den typiska oljiga réran.

Apparaten har ett unikt, hogeffektivt halogenvarmeelement som varmer upp och belyser maten i matlagningsladan under drift.
Termostatkretsen styr halogenen och &r inte i kontinuerlig drift. Den visuella belysningseffekten kan dérfér endast observeras under
halogenuppvarmningscykeln. Under drift slds halogenen pa och av med varierande intervall (temperaturberoende), vilket &r
avsiktligt och det korrekta driftsattet.

Eftersom sikerhet och néjda anvandare &r var hégsta prioritet, ar enheten byggd enligt de hégsta standarderna fér sikerhet och
funktionalitet.

Tekniska parametrar

Produktnamn: Smart airfryer
Produktmodell: ABB-025
Ladans kapacitet: 6,5L
Markspanning: 220 V
Nominell frekvens: 50 Hz
Nominell effekt: 1700 W

Beskrivning av huvudenheten

lllustration nr 1
1. Luftutlopp
Digital touch-kontrollpanel
Transparent fonster
Lada
Ladans handtag
Natkabel
Luftintag
Stektrag

PNV R WN

Beskrivning av kontrollpanelen

Illustration nr 2
1. LED-display

2. ON/OFF-tangent

3. Temp/Tid minskad knapp

4, Knapp for val av temp.

5. Forinstélld matlagningsknapp

6. Knapp for tidsval

7. Okningsknapp for Temp/Tid

8. START/STOP-tangent

Forberedelse for anvdandning

1. Avlagsna allt forpackningsmaterial och alla sékerhetsdekaler.

2. Rengor ladan och stekpannan med varmt vatten och en icke-slipande svamp. Dessa delar kan rengéras i diskmaskinen.

3. Torka av produkten pa in- och utsidan med en fuktig trasa.

4. Placera produkten pa en stabil och plan yta. Det ska finnas tillrackligt med utrymme runt produkten for att sakerstalla
ett avstand pa minst 10 cm fran ytan till andra foremal. Inga foremal far placeras i luftintaget eller luftutsldppet.
Placera inte produkten pa en yta som inte ar varmebestandig.

Installation och forsta anvdndning
1. Placera stekplattan i Iddan och lagg maten pa den. Skjut sedan in lddan i huvudhéljet tills den &r helt stangd.
2. Anslut enheten och anvand kontrollpanelen for att manuellt stélla in 6nskad tid och temperatur eller vilj ett

fordefinierat program.
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3. Tryck pa START/STOP-knappen fér att starta bakningen. | avsnittet "Reglage och anvandning" finns mer information om
installning av tid och temperatur.

4. Skaka eller vdnd livsmedlen i Iddan vid behov. For att géra detta, skjut ut ladan och vind eller skaka forsiktigt maten.
Skjut tillbaka ladan i holjet tills den ar helt stangd. Apparaten kommer ihag tiden och instéllningarna och fortsatter
automatiskt fran det 6gonblick da tillagningen avbryts.

Obs: Under de forsta anvandningarna kan det forekomma en svag lukt av plast. Detta &r normalt och inte ett produktfel.
Reglage och drift

Fordefinierade program

Tryck pa knappen Cooking preset i standby-lage for att vélja 12 fordefinierade program. Nar du har valt program trycker du pa
START/STOP-knappen for att starta bakningen; tryck pd knappen igen fér att pausa. Om du vill justera tiden under
tillagningsprocessen trycker du pa Time och sedan pa piltangenten for att 6ka/minska tiden med 1 minut per tryckning. Om du vill
justera temperaturen trycker du pa Temp och sedan pa piltangenten fér att 6ka/sénka temperaturen med 5 grader per tryckning.
Om du inte viljer nagra forinstéllningar kommer den att arbeta enligt standardtemperaturen och standardtiden (180°C och 15
minuter).

Manuell drift

N&r du trycker pa Temp-valknappen visas temperaturen pa skdrmen, vilket indikerar att temperaturen kan stéllas in. Klicka pa
piltangenten for att 6ka eller minska med 5°C, eller tryck ldnge pa piltangenten for att snabbt 6ka eller minska med 5°C. Nar du
trycker pa Time-valknappen visas tiden pa skarmen, vilket indikerar att tiden kan stéllas in. Klicka pa piltangenten for att 6ka eller
minska tiden med 1 minut, eller tryck ldnge pa piltangenten for att snabbt 6ka eller minska tiden med 1 minut.

Obs: Apparaten har ett programminne. Om du 6ppnar lddan pausas varmefunktionen, men nar ladan satts tillbaka fortsétter
enheten att arbeta med tidigare instéllningar och det valda programmet.

Obs: Standardlaget, GRILL, AIRFRY, BROIL, ROAST, CHICKEN, VEG, STEAK, FRIES och FISH, har funktionen skaka-pdminnelse. Om
nedrékningen nar 50 % (i FRIES-l3ge 60 %) hors ett larm som uppmanar dig att skaka eller vanda pa maltiden.

Obs: Temperatur- och tidsinstéliningarna for foljande recept ar endast avsedda som referens. Anpassa installningarna till den
faktiska storleken pa maltiden genom att sjélv korrigera temperatur och tid.

Foérinstdlld temperatur och tid

GRILL - 195°C - 20 min
AIRFRY - 200°C - 18 min
BROIL - 200°C - 10 min
REHEAT - 175°C - 4 min
ROAST - 200°C - 10 min
CHICKEN - 195°C - 22 min
VEG - 180°C - 10 min
EGG - 160°C - 18 min
STEAK - 200°C - 10 min
FRIES - 200°C - 20 min
BAKE - 160°C - 20 min
FISH - 190°C - 10 min

Automatisk avstangning
Apparaten stings av automatiskt nir nedrdkningen &r slut och du hér klockan ringa tre génger. Du kan ocksa stdnga av den manuellt
genom att trycka pd ON/OFF-knappen. Nir nedrikningen &r éver eller vid manuell avstiangning slutar halogenvarmaren att fungera
och displayen visar OFF, men flakten fortsatter att ga i ca 20 sekunder for att bldsa bort den varma luften for sdkerhets skull. Till slut
kommer du att héra klockan ringa tre ganger igen.

Forvaring

1. Koppla ur apparaten och |at den svalna ordentligt.
2. Se till att alla delar &r rena och torra.
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Rengoring och underhall
Lat enheten svalna helt innan du rengor den. Anvand sedan en ren, fuktig trasa for att torka av enhetens utsida.

Diska ladan med varmt vatten, diskmedel och en icke-slipande svamp. Ladan och stekplattan kan diskas i diskmaskin. Stekplattan har
en non-stick keramisk beldggning; anvand inte metallféremal eller slipande rengoringsmedel for att rengéra den. Om det finns
matrester eller annat skrép i héljets halrum ska du ta bort det med en fuktig, ren trasa och sedan torka omradet med en ren, torr
trasa

Obs: Anvand metallbestick eller tianger med forsiktighet och undvik direktkontakt med brickans yta. Anvdnd inte slipande
rengéringsmedel (stalborste, slipande svampar, metallverktyg etc.) for rengéring.

Fels6kning

Foljande problem behdver inte betyda att det ar fel pa apparaten. Las foljande avsnitt for att ldra dig enkla l16sningar pa vanliga
problem.

Problem 1

Lampan inuti enheten ténds och sldcks med jamna mellanrum.

Information:

Termostatkretsen styr halogenvarmeelementet och arbetar inte kontinuerligt. Under drift slds halogenen pa och av med varierande
intervall (temperaturberoende), vilket &r avsiktligt och korrekt.

Problem 2

Maten tillagas ojamnt.

Mojlig orsak:

Vissa livsmedel maste vdndas eller skakas under tillagningen.

Losning:

Nar apparaten ar igang kan du dra ut ladan och skaka innehallet eller vinda maten med en gaffel eller tang.

Problem 3

Vit rok kommer ut ur apparaten under tillagningsprocessen.

Mojlig orsak:

Fett/olja har samlats i enhetens lada.

Losning:

Se till att inget fett eller olja har samlats i ladan. Rengor ladan och frityrplattan varje gang efter tillagningen.

Problem 4

Ladan glider inte pa plats.

Moijlig orsak:

Ladan ar for full.

Losning:

Fyll inte ladan mer &n vad den rymmer. Livsmedlen far inte na éver ladans Gvre kant.

Villkor och bestimmelser for garanti

1. Produkten levereras med en 24-manaders tillverkargaranti, utford av: Morele.net sp. z 0.0., al. Jana Pawta Il 43b,
31-864 Krakéw, NIP: PL9451972201.
2. Klagomal / garantireparationer ska rapporteras via garanti- / serviceformuléret som finns tillgdngligt pa webbplatsen
morele.net.
3. Garantin omfattar endast dolda fel som kan hanféras till tillverkaren.
4, Reklamationen ska behandlas av forsaljningsstéllet eller den tekniska service som omfattas av garantin om kunden
a. ett giltigt inkdpsbevis med forsaljningsdatum,

b. den rapporterade produkten eller den defekta delen. Vid kdp pa distans &r garantikortet giltigt endast
mot uppvisande av inképsbevis (kvitto/faktura).

5. Reklamationen ska I6sas inom 14 dagar fran det att kunden har anmalt den.

6. Tillverkningsfel som upptécks under garantiperioden ska repareras kostnadsfritt inom 21 dagar fran det att produkten
levererats till forsaljningsstallet eller teknisk service.

7. Om delar méste importeras for reparationen kan garantireparationsperioden forlangas med den tid som krévs for att

importera delen, dock hogst 40 dagar.
8. Undantag fran garanti:

a. mekaniska skador och relaterade defekter,
b. skador och defekter till foljd av felaktig anvandning och olamplig forvaring, montering och underhall,
c. skador och slitage pa sadana forbrukningsartiklar,
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10.

11.

12.

13.

d. Enligt manualen &r aktiviteter som ror montering eller underhall anvandarens skyldighet.
Garantin ska inte galla nar:
a. den har passerat sin giltighetstid,

b. Kunden har reparerat eller modifierat produkten med hjalp av icke-originaldelar,
c. felet beror pa felaktig installation eller underldtenhet att folja de regler fér korrekt anvdandning som
anges i bruksanvisningen,
d. produkten anvands fér andra andamal &n hushallsbruk,
e. skador som uppstatt under transport.
Kunden har réatt till féljande kostnadsfria ersattning:
a. reparation av produkter,
b. ersattning av produkt,
c. reducerat pris,
d. uppsagning av ett avtal och full kostnadsersattning.
For att anmala en skada:s
a. Presentera produkten eller dess rapporterade del.
b. Visa upp ett inkdpsbevis med séljarens namn och adress, inkdpsdatum och -plats samt produkttyp, eller
ett giltigt garantikort med stampel fran forséljningsstallet.
c. Om produkten levereras smutsig kan den tekniska tjansten végra att ta emot den eller rengéra den pa

kundens bekostnad efter att ha fatt ett skriftligt godkdnnande.
Om reklamationen godkdnns repareras enheten eller ersitts med en ny, eller sd far kunden erséttning.
Transportkostnader fran tillverkarens service tacker service.
Om reklamationen avslas far kunden en detaljerad motivering till beslutet och utrustningen skickas till kunden pa
dennes bekostnad inom 14 dagar fran det att beslutet meddelades.

Utnyttjande

Hantering av uttjant avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE-lagstiftningen).

Markningen pa forpackningen, tillbehéren eller bruksanvisningen anger att uttjant utrustning och tillhérande elektroniska tillbehor
inte far laggas i kommunala avfallsbehallare tillsammans med annat hushallsavfall.

Felaktig hantering av elektronikavfall kan leda till att féroreningar kommer ut i miljon eller till halsorisker pa grund av olamplig
avfallshantering. Separera detta avfall fran annat avfall och atervinn det s att ravarorna kan ateranvandas. For dtervinning tillater
de ateranvandning av ravaror.
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@SWISS

DECLARATION OF CONFORMITY CE
DEKLARACJA ZGODNOSCI CE

Product name AIRFRYER 4Swiss ABB-025
1. (description allowing its
identification, model) EAN 5906496181412
4STrade sp. z o.0.
Al Jana Pawta II 43b,
2. Manufacturer: 31-864 Krakow
KRS 0001075669, REGON: 527208497, NIP: 5273089763
3 This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the Manufacturer
The subject of the declaration complies with the relevant European Union harmonization
4. legislation:
Directive Low Voltage 2014/35/EU
The device was manufactured in accordance with the standard (s):
EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A 12:2007+A13:2010
> EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019 +A2:2019+A15:2021+A16:2023
EN 62233:2008

This declaration of conformity is the basis for marking the product
with the:
Declaration issued based on the conducted conformity assessment
process, related to test reports issued by TUV SUD Certification and

. Additional Testing China, Ningbo Branch, to factory model AF-FE6509-A, AF-

- information FE6512-A, AF-FE6513-A, reports nr:

874012421708-01 (2024.11.17)
N8A 101074 0012 Rev.00 (2024.11.07)
This declaration relates exclusively to the product in the state in which
it was placed on the market and does not cover components added
and/or operations carried out subsequently by the final user.

7. Place of Issuance: Krakow

8. Date of issue: 2025.03.17

On behalf of the Manufacturer:

Full name:

Marcin Pawelczyk

Position:

CEO

Signature:







Producer:

4S Trade Sp. z 0.0.
Aleja Jana Pawta Il 43B
31-864 Krakéw, Poland
www.4swiss.eu

Made in China
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